
ДОННА ОЛИМПИЯ 1898 

БОЛЬГЕРИ 
Наименование, контролируемое по происхождению 

 

 

 

 

ВИНОДЕЛИЕ И РАФИНИРОВАНИЕ 
Алкогольное брожение происходит в 

винных чанах из нержавеющей стали при 
контролируемой температуре, способ-

ствуя длительному соприкосновению ко-
жицы с суслом. Яблочно-молочное бро-

жение происходит сразу после алкоголь-
ного. Рафинирование длится 12-14 меся-

цев в барриках из французского дуба, 50% 
новых и 50% годовой давности, далее 6 

месяцев в бутылках. 

ХАРАКТЕРИСТИКИ НА ВОСПРИЯТИЕ 
Рубиновый, гранатовый плотный цвет с 

ярко выраженными лиловыми оттенками; 
чистый, щедрый запах, с оттенками ко-

рицы, ежевики, болгарского перца, какао 
и лакрицы; очень гармоничный структур-

ный вкус с очень устойчивым приятным 
послевкусием с оттенками варенья. 

ПРОИСХОЖДЕНИЕ НАЗВАНИЯ 
В честь Олимпии Аллиаты, госпожи Би-

зерно, супруги Герардо Делла Герардеска, 
который дал название поместью в 1898 г. 

по случаю XXV годовщины их брака. 

РЕГИОН ПРОИЗВОДСТВА 
Донна Олимпия 1898 производится из 
одноименных виноградников, располо-
женных в Больгери (около Ливорно), 
вдоль прибрежной полосы Тирренского 
моря, на илистой песчаной почве, обра-
зовавшейся в материковой, ветряной 
коллювиальной затопленной среде. 

ВИНОГРАДНАЯ ЛОЗА 
Каберне Совиньон – Мерло Пти Вердо – 
Каберне Фран. 

ПРОИЗВОДСТВО НА ГЕКТАР 
В среднем – 8.000 кг винограда. 

ВЫРАБОТКА ВИНА ИЗ ВИНОГРАДА 
Около 70%, выработка вина – 60 гл на га. 

СБОР ВИНОГРАДА 
Сбор винограда осуществляется при пол-
ном созревании, в сентябре и октябре. 
Виноград, разделенный на участках ви-
ноградника, далее перевозится в вино-
курню для виноделия. 


