-

ar

e

EL JARDIN

NOCHEVIEJA 2017
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APERITIVO DE BIENVENIDA
Morgori+o de berberecho y sal del Himo|oyo

Mozopdn de foie con compota de manzana 4cida
Crujiente de queso con toque de pistacho

¥

LA CENA
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Jamén ibérico de bellota Gran Reserva

Pan rdstico |igeromen+e tostado con tomate y aceite de orbequino

Gamba blanca especio| de Isla Cristina hervida (4 piezas por persono)

Gamba roja de Denia ala p|0ncho (3 piezas por persono)

Zamburifias en gratén de jamén y cebollita dorada
canlineiarzios

Taco de rape al azafrén groﬁnodo sobre fomate concassé, uvas y pasas
*

Cortante de hierbabuena y ginebro

Carré de cordero lechal confitado en costra de px con chalotas g|oseoo|os
y rosti de patata morada

Esponja de turrén con praliné y helado de pasas

Dulces de Navidad

Café e infusiones
*

Uvas de la Suerte y Cofillén de Fin de Afio
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Marqués de Riscal Verdejo (D.O. Rueda)
Albarifio Bouza do Rei (D.O. Rias Baixas)

Contino Reserva (D.O.CA. Rioja)
Monteabellén (D.O. Ribera del Duero)

Brindis por el afio nuevo con Moét & Chandon Brut Impérial
*

AgUCI minero|, cerveza y rel(rescos
*

COpO o|e primeros marcas (excep+o I’@S@I’VOS)

PRECIO POR PERSONA: /42, J2 £ I\VA incluido
Barra libre (primeras marcas excepto reservas) con musica hasta las 6 horas: £9 & por persona

Reservas: Para la formalizacién de la reserva se solicitard el abono de la totalidad del mend,
independien+emen+e del ntimero de comensales. Cancelaciones: Para cancelaciones notificadas en un p|ozo
anterior a los siete dias previos al evento, se procederd a devolver el cien por cien de la cantidad onﬁcipodo
al formalizar la reserva. Entre los siete y los tres dias anteriores al evento, se procederd a evolver el cincuenta

or ciento de la cantidad onﬂcipodo. A partir de este p\ozo, es decir, entre la celebracién del evento y las 72
Eoras anteriores, no se admiten cancelaciones, por lo que no procederd devolucién de importe alguno.



