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LAGREIN

Zona di produzione

11 Lagrein, tipico vitigno dell’Alto Adige,
trova il suo habitat ideale nella conca di
Bolzano. Le grandi escursioni termiche tra
il giorno e la notte, i terreni alluvionali,
sabbiosi e sciolti, danno vita a un vino
complesso dai colori intensi

e tipica freschezza.

Vitigno
Lagrein 100%.

Produzione per ettaro

In media 8.000 kg di uva.

Resa dell’uva in vino
Circa del 70%, per una resa
in vino di 56 hl per ettaro.

Vendemmia

La vendemmia avviene a piena
maturazione a meta ottobre con raccolta
a mano. Le uve, selezionate nel vigneto,
vengono poi portate in cantina

per essere vinificate.

Vinificazione ed affinamento
La fermentazione alcolica avviene in vasi
vinari di acciaio inox a temperatura
controllata, favorendo il prolungato :
contatto delle bucce con il mosto. SHIRO] B .il AOADE
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mese di novembre immediatamente dopo
la fermentazione alcolica. Laffinamento
¢ in botte di rovere e poi in bottiglia.

Caratteristiche sensoriali

11 colore ¢ rosso rubino intenso con riflessi
violacei. Allolfatto si presenta ampio,
energico, con sentori fruttati, di ciliegie
mature e more, e floreali di viole e lilla,
chiude una nota tipica di cacao e spezie.

11 gusto ¢ intenso e persistente, di buona
struttura tannica, elegante e sapido.
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