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i z_:¢ : ' April 20" 2014 - April 21" 2014

PRANZO E CENA
Lunch & Dinner

MOUSSE DI PARMIGIANO, ZABAIONE SALATO E ASPARAGI
Parmesan mousse, salted eggnog and asparagus

CEVICHE DI RICCIOLA, CARPACCIO DI TONNO E TARTARE DI CAPESANTE
Amberjack ceviche , tuna carpaccio and scallops tartare
€35,00

LASAGNETTA CON RICOTTA, BASILICO E CREMA DI PISELLI

Lasagne with ricotta, basil and cream of peas
€ 28,00

SALMONE AL VAPORE CON SALSA OLANDESE AL CORIANDOLO
FIORI DI ZUCCA IN TEMPURA
Steamed salmon with hollandaise sauce flavoured with coriander
Zucchini blossoms in tempura
€ 42,00

SORBETTO AL COCCO E LITCHI
Coconut and lychee sorbet
€ 15,00

AGNELLO DA LATTE CON CARCIOFI FONDENTI E SPINACI,
POMODORINO AL FORNO E OLIVE
Suckling lamb with artichokes, fondant spinach and baked tomato

€ 45,00
UOVA DI CIOCCOLATO
Easter chocolate eggs
€ 18,00

CAFFE E PICCOLA PASTICCERIA
Coffee and friandises
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M ) PREZZO PER IL MENU € 100.00 P.P. IVA INCLUSA, VINI ESCLUSI

" Price for the Menu € 100,00 p.p. Vat included, wine not included
‘ -

L\J 7 ’W Per informazioni contattare: Tel. + 39 041 2406992 banqueting@bauervenezia.it
: ‘f;’ For information please contact: Tel. + 39 041 2406992 banqueting@bauervenezia.it
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