
 

 

 
 

 

 

 

 
Menu di Natale 

Mercoledì 25 dicembre 2019 
(disponibile a pranzo alle ore 13.00 e a cena alle ore 20.00) 

 

 

Torchon de foie gras fatto in casa con gelatina di mele verdi Granny Smith  
e balsamico tradizionale 

 
Cappelletti di fagiano ed il suo consommé al Porto 

 
Parmigiana di cardi gobbi con topinambur in due cotture 

 
Filetto di manzo affogato al chianti classico con ragù di sedano rapa  

e radicchio tardivo al tartufo nero 
 

Cheesecake al melograno con sorbetto al sambuco e polvere caffè 
 

Pandoro o Panettone 
 

Caffè e piccola pasticceria 
 

Acqua minerale 
 

 

 

Abbinamento enologico           
Franciacorta Brut CruPerdu Castello Bonomi  
Nacchero Ciliegiolo Grillesino             
Capotondo Chianti Classico Castelvecchi 
Moscadello di Montalcino Capanna 

 
Executive Chef 
Sandro Baldini 

 
 

Euro 80,00 per persona 
 
 
 

 
 

Informazioni e prenotazioni: 
Tel: +39 055 245247 - concierge@regency-hotel.com  

 


