MILANO
WINE & RESTAURANT

MENU DI CAPODANNO

PRANZO DEL O1 GENNAIO 2018

PROPOSTE DI MARE

ANTIPASTI
Baccala mantecato e polenta croccante

Tartare di ricciola agli agrumi e finocchietto selvatico

PRIMO
Spaghetti alla chitarra aglio, olio e peperoncino con scampi scottati su guazzetto di crostacei

SECONDO
Polpo alla plancia su crema di patate, battute di capperi e caviale di limone

DOLCE
Tiramisu Cantine con cialde di brownies al cioccolato
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PROPOSTE DI TERRA

ANTIPASTI
Tris di mini tartare di scottona con mandorle tostate e salsa all’inglese

Cuor di carciofi su vellutata dello chef e perlage di acciughe

PRIMO
Garganelli di pasta fresca con ragu di coniglio, olive taggiasche e scorzette di limone

SECONDO
Tagliata di scamone di agnello su demi glace dello Chef e quenelle di patate

DOLCE
Millefoglie scomposta con crema pasticcera e frutti di bosco

Acqua, caffé, coperto e servizio inclusi
Vino, bibite, amari e distillati esclusi

E GRADITA LA PRENOTAZIONE EURO 55 per persona reservation@cantinemilano.it
+39 0266802819 WWW.CANTINEMILANO.IT






