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L AGRICOLTURA

Enogastronomia 1n vetrina
a Puglia punta 1n alto
per provuore 1 suoi calicl

1l Movimento turismo del Vino al festival di Barolo

di Oronzo MARTUCCI

La Puglia si sforza di valoriz-
zare di pari passo territorio ed
enogastronomia. Nel giorni scor-
si un esperto di Pugliapromozio-
ne ha partecipato al Castello di
Grinzane Cavour (in provincia
di Cuneo a una iniziativa deno-
minata Food & Wine tourism fo-
rum, perché la Puglia & ormai
stabilmente inserita nel tra le me-
te piu attrattive dell’enogastrono-
mia insieme a Piemonte. Tosca-

nia HSIeINe a FIeINONe, 10sa

na, Veneto e Umbria. Domani e
sabato una folta delegazione di
cantine pugliesi che aderiscono
al Movimento turismo del vino
sara nuovamente in provincia di
Cuneo, a Barolo, per partecipare
per la prima volta a “Progetto
Vino” ”, con l’obiettivo di dar
voce alla regionalita e alla ric-
chezza dello straordinario tesoro
che ¢ il patrimonio vinicolo ed
agricolo italiano.

Progetto Vino, iniziativa col-
legata al festival di Musica e let-
teratura denominato Agrirock,
ospita ogni anno una non stop di
degustazioni dedicate ad oltre
70 professionisti del settore:
giornalisti delle maggiori testate
estere, importatori, sommelier
stellati, ed esperti scelti diretta-
mente da D’ Agata per il loro pe-
so internazionale e il loro profi-
lo di influenza commerciale sui
mercati di riferimento. Gli esper-
ti saranno impegnati in private
tastings, focus sui mercati esteri,
dibattiti, degustazioni compara-
te, visite in cantina, tour,
walk-around tastings, pranzi e
cene con produttori e consorzi.

Il turismo enogastronomico ¢
in forte crescita in tutto il mon-
do. In Italia, con oltre 110 milio-
ni di presenze, ha raddoppiato in
un anno il suo peso. Una ricerca
di Isnart-Unioncamere ha stima-
to I'impatto economico in ol-
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tre12 miliardi (pari al 15,1% del
totale turismo) per quanto riguar-
da le spese legate all’agroalimen-
tare da parte dei turisti che fan-
no vacanze in [talia. Il 43% del-
le presenze riguarda i turisti ita-
liani (con 47 milioni di presen-
ze), il 57% e costituito da turisti
stranieri (con 63 milioni di pre-
senze). L’Italia & la prima meta
al mondo per turismo enogastro-
nomico e il primo Paese euro-
peo per numero di prodotti Dop
e Igp.

11 valore aggiunto di Collisio-
ni e di Progetto Vino che si svol-
ge a Barolo ¢ collegato anche al
riconoscimento di sito Unesco
che le Langhe e il Roero hanno
ottenuto nel 2014. Un esempio
per un percorso di valorizzazio-
ne che in Puglia si puo sviluppa-
re attorno alla Valle d’Itria e al-
la Costa dei Trulli e che sinora
ha avuto solo false partenze. Lo
scorso anno il festival Collisioni
ha fatto registrare 110 mila pre-
senze di turisti con alta capacita
di spesa che valorizzano il terri-
torio e le sue produzioni enoga-
stronomiche e non provocano
emergenze come accade spesso
durante 1’estate in Puglia. Da do-
manio sono previste 3 master-
class dedicate ai vini dei soci
del Consorzio Movimento turi-
smo del Vino di Puglia, una ce-
na di galanel Castello di Barolo
e un evento sul palco Wine&-
Food del festival. Sono program-
mate per il 29 giugno le prime
due masterclass, dedicate una ai
rosati, stella emergente delle pro-
duzioni pugliesi, e ’altra a Ne-
groamaro e Nero di Troia (due
dei vini autoctoni pill importanti
di Puglia). Fari puntati su un al-
tro grande autoctono di Puglia,
il Primitivo nelle sue diverse de-
clinazioni, la masterclass di saba-
to 30 giugno.

Gli incontri prevedono semi-

nari specialistici € una panorami-
ca sulle aziende partecipanti. Al-
le masterclass prendera parte un
ampio panel di esperti, seleziona-
ti tra gli ospiti internazionali del
progetto, che degusteranno i vi-
ni presentati interagendo con gli
stessi produttori. Attesi profes-
sionisti di riconosciuta fama
mondiale come Susan Gordon,
editrice food&wine di Forbes;
Alexander Peh, Beverage Direc-
tor del Four Seasons di Singapo-
re; Jason Yamasaki, Head Som-

meliar A1 Chamhar o Vanecanvar:
HICHCE Ul Cildilivdl d v aliCouver,

Mariarosa Tartaglione, Head
Sommelier per il Marea di New
York; Tushar Borah, Head Som-
melier del Burj Al Arab; lan
Halbert, Wine Director dell’im-
portatore e distributore Gor-
don’s del New England; Evan
Watson, proprietario di Clemen-
tine, a Toronto e molti altri. La
sera del 29 giugno, nel cortiie
del Castello di Barolo & pro-
grammata una cena pugliese con
I’abbinamento delle migliori eti-
chette delle cantine. Gran finale
il 30 giugno, sul Palco Wine&-
Food con una degustazione per
attirare sui vini pugliesi I’atten-
zione dei winelovers ed enocu-
riosi che affollano Barolo nei
giorni del festival. A partire dal-
le ore 14 di scena “Vieni a balla-
re in Puglia”, evento che prepa-
ra il concerto di Caparezza del
giorno dopo, 1° luglio, sul main
stage del festival. Il Movimento
Turismo del Vino Puglia presen-
tera al pubblico una ricca varie-
ta enogastronomica della regio-
ne.
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LE CANTINE PROTAGONISTE
Dal ande Salento ® Le aziende pugliesi impegna-  (Andria), Coppi (Turi), De Fal- ia del Colle), Rivera (Andria),
: gr }c E)l B‘:ro_lo: ?AmasmplaJ(MalfsaE co Els\'ovoli), )Dl;;:a] ICMI?MGugﬁ- Schola Sarmenti (Nardo), Tauri-
ra), Antica Masseria Jorche ni (Scorrano), Felline (Mandu- Cosi G , Clau-
S1no al Gargano Torricella), Apollonio (Montero-  ria), Feudi di Guagnano (Gua- . m.slmn ( u:la::_:nano) au_
. o ni), Bonsegna (Nardd), Botroma-  gnano), La Cantina di Ruvo di UL
Le aZlende pugheSl gnE: (Gravina), Cantele (Guagna-  Puglia ‘(Ruvo); Li Veli (Celli- gpan?}% Tor De Fic'khl (M.lrnctl‘-
. te C no), Cantina dei Fragni (Sammi- no); Masseria Surani (Mandu- Vino): Torrevento ( orato), Trul-
prOtagonls d Luneo chele), Carvinea (Carovigno), ria), Motwra (Tuglic), Ognisso- lo di Pezza (Torricella), Varva-
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Castel di Salve (Depressa di Tri-
casc); Conte Spagnoletti Zeuli

le (Canosa di Puglia), Palama
(Cutrofiano), Pictraventosa (Gio-

a

glione (Leporano), Vetrere (Ta-
ranto).



