
RAMADAN MENU 2017 
 

Ramadan juices 
Jallab, جلابtamer Hendy تمر ھندي, Qamar Al Din قمر الدین, 

laban لبن عیران 
Date & dry apricot on the table 

 
COLD STARTERS 

 
Hommos,  حمصmoutabal, متبل   waraq enab ورق عنب   , relishes, 

Tabbouleh, تبولھ   fattoush فتوش   rocca with pomegranate, روكا مع الرمان 
Beans فاصولیاء, mudardara مدردرة, rahib salad سلطة الرھب 

Greek salad, السلطة الیونانیة   Caesar salad سلطة السیزار, mince salad سلطة الدجاج 
Seafood salad, البحریات 

Thai beef salad السلطة التایلندیة 
 

Soup 
Lintel soup 
 شوربة العدس

Mushroom soup 
 شوربة الفطر

 
MAIN COURSE 

 
Stuffed zucchini with vine leave 

 محاشي كوسا و ورق عنب
Uzi with oriental rice 
 خاروف مع الارز الشرقي

Mixed grill 
 مشاوي مشكلة

Biryani chicken 
 بریاني دجاج

 
Saloneht samak 

 صالونة سمك
Machboos laham 

 مكبوس لحم
Vegetable samousa 

 سمبوسك الخضار
Mix mouajanat 

 معجنات
Meat lasagna 

 لازانیا اللحم



 

DESSERTS 
Maamoul mad 

معمول مد   
Fresh fruit 

الفواكھ     
Osmalieh 

 عثملیة 
Kishta bil assal 

 قشطة بالعسل
Muhallabia 

 مھلبیة
Katayef ashta 

قطایف بالقشطة   
Baklava 

بقلاوة   
Kunafa 
كنافة        

Basbousa 
 بسبوسة  

Chocolate mousse 
 شوكلت مووس 

Cheese cake 
جیز كیك   

Coconut layer cake 
 كعكة جوز الھند 

Mango delight 
 مانجو دیلایت 

Balah el sham 
 بلح الشام 

Znoud el sit 
 زنود الست 

 
 
 


