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*1188° est I'un des symboles des sept millénaires de l'dge de la ville de Jbeil

« C’estune date jbeiliotte mazuée une alternance de périodes de
guerre et de paix enme Saladin et les Croisés.

« Ici, une terre ol se sont succédées de grandes civilisations allant de / ,"
1'Orient vers I'Occident - i
Ses ruines multimillénaives, et ses remparis et odgicc i attestent une

identité ancrée et la persévérance dans sa protection.

« La porte dans ce lieu est demeurée grand ouverte a I'accueil de la paix
enirant ; ouverte, si bien que ni murailles ni enceintes ne confre-
disent I'¢lan avide du mouvement incorporarif des cultures et des valeurs
venant de ['étranger:

« Quant aux gens de la ville - porteuse de civilisations diverses - ils n‘ont
pas change :

hospitaliers et conviviaux, hommes d’épée, et rebelles contre les gt
aovgm du temps. S




Teg Borg
'oeubres

gourmand ]
Calamars fourrds de Creveties avec meschum servi 4 la sauce aux pommes
Squids snyffed with Shrinps and a mix of assorted lethice served with apple sauce

Roulade de Poulet
Filet de Poulet grillé et farci de lard avec mesclun sarvi & la sauce pistou
Grillad Chicken tenders snyffed with bacon, a mix of assorted lethice served with pesto sauce

Galettes aux Crevettes
Crevatias piquantes a | 'orange. galettes de riz, créme de mascarpone e mesclion
Shrimps with spicy arange sauce, rice cake, mascarpone cream and a mix qf assorted lethuce

Souches de Saumon
Sasmon flumé roulé avec crime de fromage et cdpres servi sur des crofitons
Smokad Saimon rolled with cream cheese and caper served on croutons

Terrine de Foie gras
Terrine de Foie gras servie avec pain de mie, raisins rouges ef compoie de figue
Fat liver terrine servaed with toasts, red grapes and fig compote

Moules du Chef




Salade de Crudités
Laitue, champignons frais et tomates cerise servies avec sauce balsamique
Lettuce, fresh mushrooms and cherry tomatoes served with balsamic sauce

Salade Chévre 22 000LL
Froide - Boulas de fromage de Chévre, mesch, raisins rouges éf noix Servias avec sauce

miel baisamique

Chaude: Fromage de Chéinre chaud sur pain de mie, laitue rouge, fraise et noix servis avec
sauce aux dattes

Cold : Goat chesse, a mix of assorted lettuce, red grapes and walmuts served with hongy

Dalsamic sauce

Warm : Warm Goat chesse on toasts, lolio rosso, strawberries and wainuts served with dates

Sauce

Salade au Saumon fumé 21 000LL
Sanumon fland, laitue rouge, roquettes, aranges et kiwi servis avec sauce moutarde
Smoked Salmon, lollo rosso, rocca leaves, aranges and kiwi served with mctard sauce

Salade Bresaola 21 000LL
Bresaola, roguattes, champignon fhais et tomate séche senis avec parmesan et scuce balsamigue au
el

Bresaola, rocca leoves, fresh mushrooms and surdried tomatoes served with parmesan and hangy
balsamic sauce

Salade aux Crevettes 20 000LL
Crevaties marinées, meschm, cormchon et betlerave Sarvis QVec SaUCE QX PONInes
Marinated Shrimps, a mix qf assorted lettuce, pickies and beetroots served with sweet apple

Endives

Endive, tomate cerise et thym vert servis avec sauce au Rogugfort
Endives, cherry tomatoes and thyme served with Roquefort sauce
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220g de filet de Beeyf grillé, servi avec ponnne de terre cuite et légumes sautdes
220g of grilied Tenderioin served with baked potato and sautéed vegetables

e 1 s

Entrecite de Beeuf 34 000LL
220g d'entrecbte de Bayf grillé, servi avec pomme de terre cuite et légumes sautées
220g of grilled boneless Begf served with baked potato and sautéed vegetables

Cote de Beeuf 96 000LL
500z de cbte de Baryf grillé, servi avec pomme de terre cuite et légwmes sautées
500g of grilled Begf rib served with baked potato and sautéed vegetables
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Blanc de Poulet 26 000LL
Blanc de Poulet grillé, pomme de terre cuite, iégumes sautées, Servis avec sauce &

l'astragon

Grilled Chicken breast, baked potato, smutéed vegetables, served with tarragon sauce

Poisson grillé 32 000LL
Loup de mer grillé et farci de tomates, couvert de bawrre citronné & 1'ail et cdpres

e

Pavé de Saumon 38 00OLL
Filet de Saumon avec purée de ponme de terre et épinards couverts de sauce au
beurre

Confit de Canard
G'b!hwﬁdm&mmwwmm&

l'ancienne

* Les sauces des grillades: Cépe, Poivre, Roguefort, Moutarde 3 I’anciemne
* Our sauces to accompany the grills: Cepes, Pepper, Blue cheese, Mustard




Crevettes géantes avec tomate de Troie 62 000LL
i@ammmamwmwu—ua

astragon
J00g of grilled and marinated Gambas, tomato, served with tarragon sauce
Magret de Canard 54 00OLL

Magret de Canard grillé, servi avec poires confites et sauce balsamique au miel

Cotelettes d’Agneau 58 O0OLL
220g de cotelettes d " Agneau grillées, servies avec pomme de terre cuite et légumes
220g of Lamb ribs served with baked potato and sautéed vegetables

Teg Plateaux

Plateau de Fromage 40 000LL
Plateau de Charcuterie 40 000LL

Begsert Ve [a maigon

11 000LL
Fondant au chocolat 13 000LL
Tarte de saison 16 D0OLL
Créme brulée 11 000LL
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