Kdgicino Cupcakes

‘N

)/
@ ‘%‘-&‘/ﬁ .y
@ (‘%‘/}4“1\‘|1V|v:1 @

A A NG
N (U7 Neard?”
W P

Ofen auf 150°C Umluft vorheizen, Muffin-Blech mit Cupcake Férmchen
befillen. Die weisse Schoggi-Couverture in einer Schissel im Wasser-

bad schmelzen lassen.

Butter, Zucker und Vanille-Paste verrihren bis die Masse schon luftig ist

(Handmixer oder Kichenmaschine). Eier mit einer Prise Salz dazuge

ben und die Masse fluffig schlagen. Espresso Instantpulver unter die

geschmolzenen Schokolade ziehen und mit der Milch in die Teigmasse

rihren, bis sich eine cremig luftige Masse bildet. Anschliessend Mehl
und Backpulver vorsichtig unterrihren.

Teigmasse zur Halfte in die Cupcake Férmchen abfillen, abschliessend

je ein Kagi Cappuccino mini in die Masse stecken (fir die Mini-Cup-

cakes vierteln). Danach das Muffin Blech fiir 14 18 Minuten in den Back-

ofen schieben. Nach 14 Minuten erste Holzstébchen-Probe machen. Die

Cupcakes sind fertiggebacken, wenn beim Herausziehen des Stébchens
keine Teigreste mehr am Stébchen kleben bleiben.

Wahrend die Cupcakes im Ofen backen, Butter, Puderzucker und Vanille-
Paste fir ca. 8 Minuten auf hoher Geschwindigkeit rihren bis sich eine
homogene Masse gebildet hat.

Waéhrenddessen Espresso Instantpulver mit kochendem Wasser verrishren
und dem Rahm beigeben. Rahmgemisch unter die Masse ziehen und fir
weitere 1% Minuten bei hoher Geschwindigkeit schwingen lassen.

Spritzbeutel mit einer Spritztille versehen, Buttercréme einfillen und auf
die ausgekihlten Muffins spritzen. Cupcakes mit Kagi Cappuccino minis
verzieren (fir die Mini-Cupcakes vierteln).

Kdgi und die Zuckerfee von SugarCouture wtinschen

En Guete!
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125g weiche Butter

125g Zucker

1TL Vanille-Paste

2 Eier

Prise Salz

50 ml Milch

2 EL Espresso Instantpulver
175g Mehl

17TL Backpulver N

12 Kagi Cappuccino minis

Buttercreme
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160g sehr weiche Butter
5009 Puderzucker, gesiebt
1TL Vanille-Paste

50ml Rahm

ATL Espresso Instantpulver
2 TL kochendes Wasser

12 Kagi Cappuccino minis




