RENOVER

Le Restaurant Slagmolen &
Opglabbeek, dans le Limbourg, est
bien connu des gastronomes de la
région. Le Chef Bert Meewis et son
épouse Karlijn Libbrecht mettent
les petits plats dans les grands pour
leurs hétes depuis plus de 20 ans.
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36 - belisol magazifie
k-

A AT AT W
Ry 71T HALAIH ST

vec 2 étoiles au Michelin et un 18/20 au
A Gault&Millau, le Slagmolen propose le fin du fin
de la cuisine traditionnelle, revisitée au goQt du
jour. La grange récemment rénovée de fond en comble
vousy accueille tant pour un excellent déjeuner d'affaires

que pour un diner spécial entre amis ou en famille, une
féte d'entreprise ou encore une occasion particuliere.

UNE GRANGE A BLE METAMORPHOSEE EN

SALLE DE FETES LUXUEUSE

L'an dernier, Bert et Karlijn ont décidé de restaurer la
grange a blé séculaire et d'en faire un cadre de réve
pour des événements d'entreprise, des mariages ou
d’autres festivités.

Le vieux moulin classé de 1859, qui abrite le restau-
rant, c6toie le nouveau box et la grange aménagée
dans un style contemporain, une idée de l'architecte
Thomas Roets. L'entrée se compose d'un cadre noir trés

UNE REALISATION DE BELISOL HASSELT, BELGIQUE.
ARCHITECTE : Thomas Roets
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/- BERT MEEWIS:
| «LASALEEDEEETES.
RENOVEENQUS PERMET -
- D'ORGANISER DES
SEMINAIRESET-REETES A
LA HAUTEUR DE NOTRE
RESTAURANT 2 ETOILES. »
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sobre, de nombreux vitrages et de portes et fenétres
de 3 metres de haut dont la réalisation a été confiée a
Belisol. Les nouvelles fenétres en aluminium, en noir
mat avec profilés pour murs-rideaux et tirants décora-
tifs émaillés. Ils ont opté partout pour du verre de sécu-
rité au coefficient Kw 1,0 avec warm-edge (intercalaire
thermique) noir. Ce box comprend un vestiaire et des
sanitaires de luxe.

UNE PORTE EN BOIS DURABLE

Belisol a également rénové la grande porte de la
grange. Le choix s'est ici porté sur une copie d'un
modele ancien en afrormosia massif, qui acquiert une
belle patine grise, avec quincaillerie Dauby. La nouvelle
salle de séminaires et de fétes comprend entre autres
un mur vidéo de 3 métres sur 3, un bar de 8 métres de
long et une cuisine hypermoderne pourvue d'éléments
eninox monobloc et des technologies culinaires les plus
avancées. L'équipe du Slagmolen peut y accueillir plus
de 90 couverts. Pour un buffet dinatoire, le nombre de
convives passe sans peine a 150.

UN ECRIN DE VERDURE
Le Slagmolen est un lieu-dit classé situé dans une zone
naturelle. Rien de plus agréable que de s’installer sur la
terrasse chauffée et de profiter de la vue sur le magni-
fique jardin, une réalisation de l'architecte paysagiste
de renom Dina Deferme.

VOUS DESIREZ RéNO\(ER VOTRE HABITATION ?
CONTACTEZ VOTRE SPECIALISTE BELISOL LE PLUS
PROCHEET FIXEZUNRENDEZ-VOUS.

WWW.BELISOL.FR
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MOULIN A BATTRE

Les premiéres sources qui évoquent le Slagmolen datent
de 1511. Il s’agissait alors d'un moulin a huile. Le colza
y était chauffé jusqu’a former une bouillie, puis broyé
a l'aide d'un battoir pour produire de l'huile pour les
lampes, notamment. L'eau provenait du Bosbeek, le cours
d'eau le long duquel le moulin a été bati. En 1859, il fut
reconverti en moulin a grains et conserva cette affectation
jusqu’alafin des années 1960. Le beau-
pere de Bert l'acheta lors d'une vente
publique et le loua pour des fétes. En
1993, les travaux de rénovation débu-
terent et donnérent peu a peu naissance
au restaurant gastronomique actuel de
Bert et Karlijn.
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A LA TABLE DES SAVEURS

Bert Meewis : «Je suis adepte d'une cuisine authentique,
pleine de saveurs. Je privilégie le go(t sur la présenta-
tion. Je vais beaucoup au restaurant, et je n'ai pas peur de
faire plus de 100 km pour bien manger chez un collégue.
Récemment, j'ai assisté au congres des Grandes Tables
du Monde a Vienne. Nous avons été agréablement surpris
par les talents culinaires et le service irréprochable du
restaurant viennois Steirereck. »

UNE CELEBRE DAME BLANCHE

Apres une succession de mets aux saveurs aussi exquises
gu’inventives, place a la dame blanche du Slagmolen. Un
moment supréme. Le patissier arrive avec un grand bol
de tres bonne glace vanille maison sur laquelle il verse la
sauce chaude au chocolat. Et on peut se resservir une 2¢,
et méme une 3¢ fois | M

BERT MEEWIS:

« JE N'Al PAS PEUR
DE FAIRE PLUS
DE 100 KM POUR
UN FAISAN AUX
ENDIVES ROTIES
APOINT. »

E-BOARD: LA SOLUTION INTELLIGENTE 2-EN-1 POUR

BIO BERT MEEWIS

« Ecole d’hdtellerie Ter Duinen

¢ A fait ses armes chez :
Coté Saint-Jacques, restaurant
francais 3 étoiles, Belle Epoque,
Sir Anthony Van Dyck, Scholteshof,
Het Fornuis

¢ A lancé son propre restaurant,
le Slagmolen, a 25 ans

¢ 3 fils

BIO KARLIJN LIBBRECHT

¢ Diplomée en orthopédagogie

e Atravaillé 5 ans au centre
Ter Engelen a Maaseik

* Exploite depuis 1994 avec son époux
Bert le restaurant le Slagmolen
qu’ils ont rénové

o 3fils
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LESLAGMOLEN, UNE
ADRESSE REPUTEE POUR
LES GASTRONOMES:
e 2 étoiles au Michelin
¢ 18/20 au Gault&Millau
e 17 collaborateurs
e Cuisine ouverte
e Restaurant : 45 couverts
e Salle de fétes :

jusqu’a 90 couverts,

150 et walking dinner

www.slagmolen.be
T003289854888

ISOLER ET RENOVER VOTRE FACADE EN UNE FOIS

E-Board intégre les panneaux d'isolation (EPS-HR), les
plaquettes de parement, le mortier-colle et les vis dans un kit
complet pratique.

Vous posez E-Board vite et bien vous-méme ou vous le faites
faire par votre entrepreneur. Conseils et accompagnement
du début a la fin? Si vous le souhaitez, un spécialiste E-Board

passe vous donner des astuces sur chantier.

En savoir plus?

www.vandersandengroup.fr

+32 895101 40
Ou visitez I'une de nos salles

d’exposition.

E-BOARD ™




