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                    RELAZIONE  DI STIMA  DI BENI MOBILI

La presente relazione si compone dei seguenti paragrafi:

1.  Premessa

2.  Svolgimento delle operazioni peritali.

3.  Criteri di valutazione beni mobili (macchinari e impianti tecnologici)

4.   Classificazione,descrizione e valutazione dei beni oggetto di stima.

STABILIMENTO 2

5.   CASEIFICIO

5.1   Ingresso

5.2   Sala produzione

5.3    Impianto di surgelazione mozzarelle

5.4   Interno cella

5.5  Ufficio Caseificio

5.6   Ingresso e spopgliatoio caseificio

6.   LINEA  W 

6.1   Impianto trasferimento farina

6.2   Impianto recupero farina 

6.3   Preparazione  Impasto

6.3.1   Spezzatrice e arrotondatrice

6.3.2   Cella di lievitazione
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6.4   Impianto di acqua gelida

6.5   Linea di Laminazione 

6.6   Linea di farcitura  pizze e focacce da pallina

6.6.1   Forno di cottura e nastri trasportatori

6.6.2   Surgelatore

6.7    Linea di confezionamento prodotto

7.   LINEA  V  

7.1   Impianto trasferimento farina 

7.2   Impianto recupero farina 

7.3   Preparazione Impasto

7.3.1 Spezzatrice e arrotondatrice

7.3.2 Cella di lievitazione

7.4   Impianto di acqua gelida( sia per la linea W che per la linea V)

7.5   Linea di Laminazione

7.6   Linea di farcitura  pizze e focacce da pallina

7.6.1   Forno di cottura e nastro trasportatore

7.6.2   Surgelatore

7.7  Linea di confezionamento prodotto

8.   Isola di pallettizzazione 

9.   MACCHINE ED ACCESSORI

9.1   Ingresso stabilimento 2

9.2   Reparti produzione
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10.   Impianto stoccaggio pomodoro ed accessori

11.   Macchine ed accessori vari nel reparto stoccaggio pomodoro

12.   LINEA CATERING

12.1   Linea Catering Reparto Superiore 

12.2   Linea Catering Reparto Inferiore 

12.3   Linea Catering Manuale 

12.4   Linea steso per fardelli 

13.   MENSA PIANO SUPERIORE

13.1   Ingresso 

13.2   Spogliatoi donna 

13.3   Sala mensa fumatori 

13.4   Sala mensa  non fumatori 

13.5   Sala riunione

14.   Sala preparazione materie prime 

15.   MACCHINARI  STABILIMENTO   1

15.1 Impianto trasferimento farina 

15.2   Impianto recupero farina

15.3   Impianto stoccaggio farina

15.4    Linea di trasporto e pesatura farina

15.5   Preparazione Impasto
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15.5.1 Spezzatrice e arrotondatrice

15.6   Impianto di acqua gelida 

15.7   Linea di produzione pizze da pallina

15.8   Linea movimentazione farcitura pizze

15.9   Forno a legna per cotture pizze

16.   LINEA DI FARCITURA

16.1   Linea farcitura- Percorso A 

16.2   Linea farcitura- Percorso B 

17.   Surgelatore

18.   LINEA DI CONFEZIONAMENTO

18.1   Linea di confezionamento- Percorso C 

18.2   Linea di confezionamento- Percorso D 

19.   Sala spezzatrice per impasto acido 

20.   Sala depallettizzazione 

21.   Sala preparazione pasta acida 

22.   Impianto stoccaggio pomodoro

23.   CELLE

23.1   Sala preparazione pasta acida piano interrato
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23.2   Sala stoccaggio impasti a temperatura controllata

23.3   Cella frigorifera a 0°

23.4   Cella frigorifera a - 20°

23.5  Accessori rinvenuti nello stabilimento 1

23.6 Interno stanza di fronte forno Vesuvio

24.  LABORATOIO- PIANO SUPERIORTE STABILIMENTO 1

24.1   Ingresso

24.2   Sala sviluppo nuovi prodotti( prima stanza entrando a dx)

24.3   Seconda stanza a dx

24.4 Terza stanza a dx

24.5  Quarta stanza a dx

24.6   Quinta stanza a sx

24.7   Sesta stanza

25.   OFFICINA MECCANICA E SPOGLIATOI

25.1   Piccole macchine utensili ed accessori

25.2 Magazzino sottostante all'officina meccanica

25.3   Spogliatoi officina meccanica,spogliatoi impresa di pulizia e 

spogliatoi della ditta Acampa

25.4   Mezzi per il trasporto interno ( carrelli elevatori e transpalletts)
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26.   IMPIANTI STABILIMENTO   2

26.1   Pesa a ponte 

26.2   Impianto aspirazione polveri da farina

26.3   Caldaia a gas metano 

26.4   Addolcitore acqua 

26.5   Impianto di acqua calda 

26.6   Serbatoio orizzontale 

26.7   Serbatoio a pressione 

26.8   Cabine trattamento aria  

26.9   Impianto vapore pulito 

26.10   Bollitore in vetroresina 

26.11   Impianto stoccaggio Acqua potabile 

26.12   Centrale aria compressa

26.13   Centrale acqua gelida ad accumulo ghiaccio

26.14   Serbatoio stoccaggio azoto liquido

26.15   Caldaia  a gas metano

26.16   Sala NH3 

26.17   Centrali frigorifere cella prodotto finito
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26.18   Centrale frigorifera  anticella

27.   IMPIANTI STABILIMENTO  1

27.1   Impianto di stoccaggio acqua potabile

27.2   Compressori cella prodotti finiti 

27.3   Unità trattamento aria materie prime

27.4   Centrale frigorifera per anticella pallettizzatore 

27.5   Rilevatore fughe di gas vicino sala NH3

27.6   Compressori cella prodotto finito 

27.7   Compressori stoccaggio materie prime 

27.8    Impianto condizionamento trattamento aria 

27.9   Aspiratore volumetrico

27.10   Impianto aspirazione polveri da farina

27.11   Aspiratore industriale  

27.12   Gruppo elettrogeno

28.   IMPIANTI STABILIMENTO 3

28.1   Impianto condizionamento uffici 

28.2   Centrali frigorifera temperatura normale

28.3   Centrale frigorifera bassa  temperatura 
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28.4   Cella stoccaggio cagliata vicino palazzina uffici

28.5   Scaffalatura motorizzata nella cella prodotto finito

28.6   Scaffalatura  metallica fissa nella cella prodotto finito

28.7   Impianto antincendio 

29.   MACCHINARI DI FRONTE SALA NH3

29.1    Agitatore per stracchino 

29.2    Brasiere 

29.3    Porzionatrice prosciutto

29.4    Impacchettatrice 

29.5    Elevatore Facchini 

29.6    Elevatore ortogonale 

29.7    Astucciatrice

29.8    Sovrappositore automatico per focacce 

29.9   Macchina contapezzi smontata 

 29.10   Macchinari alla rinfusa e smontati 

30.   MAGAZZINO VICINO ISOLA ECOLOGICA

30.1   Etichettatrice Bizerba 

30.2   Saldatrice Gandus
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31.  MACCHINARI ALL'ESTERNO

31.1   Nastro recupero pizze

31.2    Nastro orizzontale 

31.3    Buratto recupero farina

31.4   Termoformatrice per il confezionamento 

32.     Macchina elettrica

33.    Impianto di depurazione

34.   ASCENSORI E MONTACARICHI

34.1    Montacarichi stabilimento 1

34.2    Montacarichi galleria

34.3    Montacarichi caseificio lato confezionamento

34.4    Montacarichi caseificio lato pallettizzatore

34.5    Montacarichi Officina meccanica

34.6    Ascensore palazzina uffici

35.   CABINE ELETTRICHE

35.1   Cabina elettrica stabilimento 1

35.2   Cabina elettrica stabilimento 2

35.3   Cabina elettrica stabilimento 3
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36. Impianto elettrico Stabilimento 2

37.   Impianto elettrico materie prime

38.   Impianto elettrico zona farcitura stabilimento 1

39.   Impianto elettrico zona depallettizzazione stabilimento 1

40.   Impianto di illuminazione

41.   Postazioni varco d'ingresso per badge

42.   Abbigliamento di sicurezza 

43.   Materiale ferroso ( n. 681)

44.   Palazzina ufficio(orologio marcatempo ed estintori) 

45.  Conclusioni

<
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1.     PREMESSA.

Il sottoscritto Agostino Carmine Marra, stimatore e libero professionista con studio in 

Salerno alla Via P.ssa Sichelgaita, 26 ha ricevuto incarico dall Dott.ssa Rosanna 

Marotta in qualità di liquidatore della società A Z Surgelati S.p.A. in liquidazione  con 

sede nell'agglomerato della Zona Industriale  di San Marco Evangelista in Marcianise 

(Caserta) con  P.Iva 0207404615 e con  C.F. 06140300630 di stimare e di determinare 

il Valore di Mercato dei macchinari ( linee per la produzione di mozzarelle, di pizze e 

focacce e loro cofezionamento, di impianti  ( di aspirazione farina, di stoccaggio di 

acqua pulita, di acqua gelida,di condizionamento e di trattamento aria etc..) situati nei 

Capannoni 1, 2 e 3 e dei  mezzi per il trasporto interno, presenti nell'opificio alla data 

del 14  Novembre 2013.

2.     SVOLGIMENTO DELLE OPERAZIONI PERITALI.

Per l’espletamento dell’incarico  il sottoscritto ha effettuato vari sopralluoghi 

nell'agglomerato del complesso industriale A Z Surgelati S.p.A. in liquidazione sito in 

Marcianise(Caserta) alla  Zona Industriale San Marco, per l'individuazione, la 

catalogazione e lo stato d'uso di ogni singolo bene, predisponendo anche un supporto 

fotografico.

 3.    CRITERI DI STIMA E VALUTAZIONE DEI BENI MOBILI.

In sede di stima, il sottoscritto si è attenuto a metodi e principi valutativi di generale 

accettazione. 

I criteri di valutazione adottati dallo scrivente sono di seguito elencati:

·   Metodo comparativo o del Mercato : basato sul confronto fra i beni  considerati ed 

altri simili oggetto di recente vendita.                                                 

 

Nell’applicazione del Metodo di Mercato, è stato considerato il prezzo di acquisto  del 

bene sia nuovo che usato,debitamente rettificato per tener conto dell'eventuale 

differenza in valore dovuta alla diversa condizione di utilità fra il bene stimato e il 

valore disponibile sul mercato.

·  Metodo del Costo : che esprime il costo che si verrebbe a sostenere per rimpiazzare 

un bene con uno nuovo avente le medesime caratteristiche ed utilità di quello 

considerato.
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Tale valore viene diminuito tenuto conto di vari fattori, fra i quali la utilizzabilità  

produttiva ed appetibilità commerciale, il deterioramento fisico,l'obsolescenza 

funzionale/tecnologica,  l’eventuale necessità di mantenere/ripristinare alcune 

attrezzature visivamente in un generale stato di non ottimale conservazione, nonché il 

progressivo deperimento di alcuni beni non ottimamente conservati.

Nello stimare il valore dei beni mobili con il Metodo del costo, il sottoscritto, ha ritenuto 

opportuno considerare:

a) il costo di ricostruzione del bene con uno nuovo di pari caratteristiche, capacità ed 

utilità;

b) il probabile anno di produzione/costruzione del bene;

c) il grado di obsolescenza funzionale/tecnologica;

d) la probabile età e la vita residua prospettabile;

e) il deprezzamento del  valore  economico del bene.

Le principali cause che determinano il deprezzamento del bene, sono:

·        l’uso;

·        gli agenti fisici naturali;

·     l’obsolescenza tecnologica;

L’uso di un bene provoca una diminuizione dell’efficienza del bene: il deprezzamento 

determinato da questa causa è la normale utilizzazione del bene stesso.

Gli agenti fisici naturali, sono un insieme di cause quali: clima, inquinamento, etc..

che concorrono al logorio fisico del bene.

L’obsolescenza, consiste nel superamento tecnologico del bene strumentale ed è legata 

al progresso tecnologico che immette sul mercato beni sempre più perfezionati, 

rendendo obsoleti quelli a disposizione.

Pertanto l’impiego da parte dell’impresa di beni obsoleti nel processo produttivo induce 

un regime dei costi di utilizzazione maggiore rispetto a quello delle imprese che usano 

macchinari con attrezzature più moderne.
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Sulla scorta delle esperienze professionali maturate e la particolare conoscenza dei beni 

mobili oggetto della presente perizia,portano a determinare i seguenti valori di vita 

utile, per le tipologie degli impianti industriali ;

  TIPOLOGIA  VITA UTILE

MACCHINARI  ( linee per la produzione di pizze e prodotti da forno 

surgelati e loro confezionamento), 
15  Anni

IMPIANTI TECNOLOGICI ( di  aspirazione farina,di vapore pulito,di 

acqua gelida, di stoccaggio di acqua pulita etc..)
15  Anni

MEZZI PER IL TRASPORTO INTERNO ( carrelli elevatori e 

transpalletts )
8   Anni

Oltre il termine di vita utile, il bene viene valutato in termini di valore di recupero, direttamente 

 influenzato dall’entità dei materiali recuperabili dall’operazione di smantellimento

 Se  è  ancora in grado di funzionare, il bene potrà avere un valore residuo maggiore del 

valore di recupero.

Per quanto riguarda le macchine per la produzione delle pizze e  focacce e loro 

confezionamento e del caseificio si precisa quanto segue:

­ dal 21 Settembre 1996 la commercializzazione di macchinari in Italia avviene con 

l'obbligo della marcatura CE in accordo a quanto disposto dal D.P.R.459/96(recepimen-

to delle direttive comunitarie 89/392 CEE, 91/368 CEE, 93/68 CEE concernenti il 

riavvicinamento delle legislazioni degli stati membri relative alle macchine - Direttiva 

Macchine);

­ le macchine immesse sul mercato antecedentemente a questa data non sono marcate 

CE: per esse la normativa di riferimento è rappresentata dall'Allegato V, D.Lgs. 

81/2008 s.m.i. ;
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­ il D.P.R. 459/96 è stato abrogato dal D.Lgs. n.17 del 27/01/2010(entrato in vigore: 

06/03/2010), fatta salva residua applicabilità dell'art.11, comma 1: chiunque 

venda,noleggi o conceda in uso o in locazione finanziaria macchine o componenti di 

sicurezza già immessi sul mercato o già in servizio alla data di entrata in vigore del 

presente regolamento e privi di marcatura CE, deve attestare, sotto la propria 

responsabilità, che gli stessi sono conformi, al momento della consegna a chi acquisti, 

riceva in uso, noleggio o locazione finanziaria, alla legislazione previgente alla data di 

entrata in vigore del presente regolamento. Dunque per le macchine immesse sul 

mercato dal 21/09/1996 al 06/03/2010 il riferimento legislativo continua ad essere il 

DPR 459/96.

Se il macchinario risulta NON MARCATO CE, non solo è vetusto(non meno di 16 

anni), ma potrebbe richiedere, per una nuova commercializzazione, adeguamenti alle 

normative di sicurezza che sotto l'aspetto economico risulterebbero onerosi.

Infatti il D.Lgs. 09 Aprile 2008 n. 81 all'art.70 - comma 2 prescrive che le attrezzature 

di lavoro costruite in assenza di disposizioni legislative e regolamentari di cui al comma 

1(N.D.R. : per le macchine Direttiva Macchine), e quelle messe a disposizione dei 

lavoratori antecedetemente all'emanazione di norme legislative e regolamentari di 

recepimento delle direttive comunitarie di prodotto, devono essere conformi ai requisiti 

generali di sicurezza di cui all'allegato V del medesimo decreto.

Ed infine l'art. 72 del medesimo decreto prescrive chiunque venda, noleggi o conceda in 

uso o locazione finanziaria attrezzature di lavoro di cui all'articolo 70, comma 2(N.D.R.: 

non marcate CE), deve attestare, sotto la propria responsabilità, che le stesse siano 

conformi, al momento della consegna a chi acquisti, riceva in uso, noleggio o locazione 

finanziaria, ai requisiti di sicurezza di cui allegato V.

L'aspetto sicurezza e della relativa attestazione di conformità delle macchine, ha 

comportato una penalizzazione nelle compravendite di MACCHINARI NON 

MARCATI CE rispetto a quelli MARCATI CE, in quanto risultano necessari, nella 

stramaggioranza dei casi, interventi di adeguamento e ammodernamento all'allegato V, 

D.Lgs. 81/2008, che superano o equivalgono il valore effettivo del bene.

L'attuale relazione di stima evidenzia i seguenti aspetti per quel che riguarda la 

sicurezza dei macchinari:

1. Macchinari non marcati CE:

in sede dei vari sopralluoghi effettuati , non è stato possibile rilevare, per alcune  

macchine, la presenza delle targhette di identificazione o reperire l'anno di costruzione, 

pertanto tali macchine non possono essere considerate conformi alla direttiva macchine 

e necessitano di un' indagine e un intervento di adeguamento al fine di attestare la 

rispondenza all'art. 79, D.Lgs. 81/2008 s.m.i. .
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Per qunto riguarda invece le macchine non marcate CE, il cui anno di costruzione è 

individuabile come antecedente all'entrata in vigore del DPR 459/96, le stesse non sono 

rispondenti ai dettami dell'art.70,D.Lgs. 81/08.

2. Tutti i macchinari marcati CE, sono alcuni sono sprovvisti di Dichiarazione di 

Conformità e Manuale di Uso e Manutenzione, che costituiscono elemento 

imprendiscindibile per la vendita delle macchine.

In questo caso è necessario reperire la documentazione richiamata presso il fabbricante. 

In caso contrario sarà necessario procedere con una nuova redazione.

Per tutte quelle macchine che non presentano la marcatura CE o per cui non è possibile 

reperire la documentazione di rispondenza sarà necessaria, non potendo fornire garanzia 

rispetto ai vizi di qualsiasi tipo, inclusi il mancato rispetto delle norme di sicurezza 

vigenti (D.Lgs. 81/08 s.m.i.), la vendita delle stesse a rivenditori di macchine autorizzati 

che si impegnano al loro ripristino prima della loro messa in commercio, o, altrimenti, la 

vendita potrà avvenire soltanto come parti di ricambio.

Si precisa che la valutazione effettuata in relazione alla rispondenza ai requisiti minimi 

di sicurezza non può essere ritenuta esaustiva e, di conseguenza, non può liberare 

l'acquirente dall'obbligo di effettuare tutte le verifiche e gli approfondimenti necessari 

alla messa in servizio del macchinario/componente di impianto e al suo inserimento nel 

ciclo produttivo. In particolare l'indagine effettuata è stata inficiata, come, detto, 

dall'impossibilità di mettere in servizio i macchinari stante l'inoperatività dell'azienda. 

In conclusione,secondo le prescrizioni normative, la sanatoria delle irregolarità 

dovrebbe essere fatta prima della vendita, noleggio e la concessione in uso del bene. Si 

può però ipotizzare che una volta informato l'acquirente delle irregolarità individuate, 

verificato dallo stesso lo stato del macchinario e la rispondenza alla normativa di 

sicurezza, anche in relazione al possibile differente utilizzo per tali beni, debba esso 

stesso farsi carico della messa a norma prima di inserire il macchinario nel processo 

produttivo.

Si deve tenere in considerazione inoltre come l'acquirente finale possa trarre una 

convenienza economica nell'acquistare una macchina non solo per la sua messa in 

servizio in un processo produttivo, bensì anche per scopi differenti, come ad esempio 

per ottenere pezzi di ricambio o ancora per assemblarlo ad altro macchinario. Inoltre i 

macchinari possono trovare collocazione in mercati esteri, al di fuori della Comunità 

Europea, in cui le norme di sicurezza possono contenere differenti prescrizioni.In base a 

quanto evidenziato in precedenza, la valutazione dei requisiti minimi di sicurezza viene 

effettuata ipotizzando un utilizzo in condizioni analoghe a quelle di funzionamento 

attuali e utilizzando differenti procedure a secondo che si tratti di una macchina o di 

componenti di impianto.
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4.  CRITERI DI  VALUTAZIONE  

E’ stata effettuata una media dei valori ottenuti applicando i seguenti criteri di stima:

§  costo storico del bene modificato in base ad un coefficiente di deprezzamento che tiene

conto della vetustà, dell’obsolescenza e dello stato di manutenzione;

§  eventuale prezzo di mercato del bene ricavabile da listini specifici;

Si riportano di seguito i valori di stima applicati ai macchinari ( caseificio, linee di 

produzione pizze e prodotti da forno surgelati, linee di farcitura e di confezionamento 

per lo stabilimento 1 e 2,  linee di Catering e linea steso per fardelli nello stabilimento 2 

etc.. );

alle attrezzature ( piccole macchine utensili per officina meccanica, gruppo 

elettrogeno,carrelli elevatori, transpalletts etc..) e agli impianti di servizio negli 

stabilimenti 1, 2 e 3;

visionati  presso la sede aziendale della società A Z Surgelati S.p.A. in liquidazione 

durante i vari accessi.
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STABILIMENTO 2

 5.  CASEIFICIO

5.1   INGRESSO

1 1 barriera d'aria marca Emmeti 200,00€            

5.2   SALA PRODUZIONE

2 1

Cella in muratura caldo freddo per maturazione cagliata della ditta Incold completa di 

due porte scorrevoli e di evaporatore a quatrro ventole per un totale di mq 12,00x4,00, 

completo di motori compressori della ditta Zanotti

4.000,00€         

3 1

Filatrice a vapore marca Carso, tipo Mixer 500, matricola SO7984, anno di costruzione 

2004,completa di scaletta di accesso, di quadro comando macchina ed accessori 

trasporto cagliata

12.000,00€       

4 13
carrelli per maturazione cagliata in lamiera zincata con 9 ripiani interni in plasticaa 

dalle dimensioni cadauno cm 250x200 circa
5.200,00€         

5 7
vasche carrellate in acciaio inox per trasporto cagliata fusa dalle dimensioni cm 

100x100
2.100,00€         

6 1 Armadio in accaio inox a due ante apribile dalle dimensioni cm 100x200 circa 500,00€            

7 1 carrello contenitore in acciaio inox,con anta a ribalta per scarico caseina 400,00€            

8 1 tavolo da lavoro in acciaio inox dalle dimensioni cm 300x75x70 circa 300,00€            

9 1

Cip di lavaggio marca Tecnocarmec , anno di costruzione 2007, matricola 

UCQC070030, completo di 2  serbatoi in accaio inox da 20.000 litri cadauno per 

stoccaggio acqua  di cui uno con sigla C-S01 per acqua ed uno con sigla C-S02 per 

acqua di recupero di 2 serbatoi in acciaiao inox da 5.000 litri cadauno di cui 1 per 

soluzione alcalina con sigla C-S03 ed uno per soluzione acida con sigla C-S04, di 6 

piccoli serbatoi di accumulo e di svuotamento con sigle P-01, P-02,P-03, P-04,P-05 e P-

06, di 2 serbatoi in vetroresina da 15.000 litri cadauno per acido soda che trovansi 

all'esterno del capannone, il tutto completo di  tubazione in acciaio inox, per tutta la 

superficie del caseificio , di quadro di comando e vari quadretti elettrici di comando dei 

serbatoi.

50.000,00€       

Pagina 18



10 1
Preparatore di acqua calda marca CMT, modello BIC 3000M, anno di costruzione 2001, 

numero di serie 4174, completo di quadretto di comando
3.500,00€         

11 1
Elevatore monocolonna in acciaio inox marca CARSO modello HKW200, matricola 

SM96646, anno di costruzione 2004
3.000,00€         

12 Impianto di formatura per mozzarelle costuito da :

12 1 tramoggia in accio inox dell ditta CMT completa di quadro comando e  due coclee 3.500,00€         

13 4 formatrici in acciaio inoxdi diverse forme e complete cadauno di quadretti di comando 32.000,00€       

14 2
raccolte perline o mozzarelle per inizio rassodamento in acciaio inox completi cadauno 

di tubazioni di raccolta e di lavaggio
3.000,00€         

15
prima vasca di rassodamento in acciaio inox marca CMT, completo di nastro trasporto e 

di impianto di lavaggio da metri lineari 4,00
14.000,00€       

16 1
scambiatore a piastre in acciaio inox, marca PRIAMO, modello S21FG, anno di 

costruzione 2002, numero fabbrica C0275DO1400A, portata 60.000 litri ora
6.000,00€         

17
seconda vasca di rassodamento della ditta Tecnocarmec, matricola VRM060146, 

modello VRM 40 x10, anno di costruzione 2006, dimensioni 4000x10.000 mm
14.000,00€       

18 1

Confezionatrice verticale in acciaio inox, marca Tecnopack, completa di struttura in 

acciaio inox  con passarella, da 6 canali vibranti  con 4 bilance pesatrici per mozzarella 

surgelata e un nastro di trasporto per la mozzarella fresca, completo di tubo formatore e 

quadretti elettrici

35.000,00€       

19 1
metal dector  marca Prisma modello MDN09, matricola 351601, anno 2003,completo di 

nastro trasportatore da metri lineari 1,00 con struttura in acciaio
2.000,00€         

20 1
nastro di trasporto orizzontale, marca Mita Progetti, matricola 1998/00547/0301, anno 

costruzione 2003
1.200,00€         

21 1 bilancia dinamica marca Prisma modello piatto dinamico matricola 340401 1.000,00€         

22 1 tavolo girevole in acciaio inox diametro cm 150 circa 400,00€            

23 1 pesa marca Bilanciai completo di visore terminale  e di stampante modello EV 22 1.500,00€         
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24 1

cella frigorifera a 0° in muratura completa di porta di accesso scorrevole e di 

evaporatore a 5 ventole, dalle dimensioni cm 9,00 x5,50 circa, completo di gruppi 

compressori

3.500,00€         

25 1
Serbatoio in acciaio inox da litri 5.000 completo di pompa di mandata ed agitatore 

completa di quadretto elettrico
3.000,00€         

5.3   IMPIANTO DI SURGELAZIONE MOZZARELLE  costuito da

26 1

convogliatore alimentazione( o nastro elevatore) per carico zangole  alto metri 3, 

completo di nastro trasportatore da metri lineare 4,00, di coclee e di scivoli, il tutto in 

acciaio inox

7.000,00€         

27 3
Zangole in acciaio inox marca Lutetia complete di cadauno di coclea e di quadro 

elettrico di comando, 
36.000,00€       

28 1
nastro trasportatore ( o convogliatore lineare) per zangole ,in acciaio inox da metri 

lineari otto 
4.000,00€         

29 1
vibrovaglio e nastro elevatore in acciaio inox della Tecnocarmec, anno di costruzione 

2005
3.000,00€         

30 1
nastro elevatore in acciaio inox della ditta Tecnocarmec,matricola NT110023, modello 

NT40040NO, anno di costruzione 2011, dalle dimensioni mm 4000x400
2.000,00€         

31 1

Taglierina in accaio inox marca FAM tipo FLEXIFAM, matricola 7009, anno di 

costruzione 2007.( bene in locazione finanziaria con la società Unicredit Leasing 

S.p.A.                             ( ex  Locat S.p.A.) contratto n. LI 986011 

12.000,00€       

32 1 bollitore di acqua calda in acciaio inox 1.500,00€         

33

Accessori costituiti da otto carrellini  di varie dimensioni,quattro griglie, un carrellone 

cm 200x100, dieci stampi per formatrici di varie misure,banco da lavoro dalle 

dimensioni cm 150x150 circa, cinque pattumiere, due portarotoli, due portabiti a muro, 

una rete di protezione,una mensola a muro, un colamozzarella, un cucchiaio,  il tutto in 

acciaio inox

4.500,00€         

5.4   INTERNO CELLA

34 1 nastro elevatore da metri 3,00 circa in acciaio inox 2.100,00€         

35 2 binz dalle dimensioni cm 100x100 40,00€              
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36 93 cassette plastica piccole e tre cassette plastiche medie 32,40€              

37 8 pedane in plastica portapalletts 56,00€              

5.5   UFFICIO CASEIFICIO

38 1 stampante marca Ricoh, modello Aficio SPH 4210 20,00€              

39 1
computer costituito da unità centrale a torre, da monitor marca Benq, modello FP547, 

da tastiera, mouse e modem
70,00€              

40 1 stampante per etichette marca Tec, modello Barcode Printer, matricola B852TS12QP 600,00€            

41 1
scrivania struttura in legno in laminato plastico di colore grigio dalle dimensioni cm 

100x75x75
30,00€              

42 1 cassetteria in metallo a tre cassetti 20,00€              

43 1 poltroncina struttura in metallo con rivestimento in stoffa di colore nero 30,00€              

44 1 sedia fissa struttura in metallo con seduta e schienale in plastica 5,00€                

45 1 cassettiera in legno a quattro cassetti 15,00€              

46 1
scaffale struttura in legno laminato plastico di colore grigio a tre ripini dalle dimensioni 

cm 100x120x50 circa
20,00€              

47 1 gruppo di continuità marca Aros 30,00€              

48 2 ciabatte di cui una a quattro postazioni ed un ad 8 postazioni e un telefono marca Urmet 10,00€              

48 1 pattumiera in acciaio inox 10,00€              
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49 1 analizzatore marca Marc modello 50/NH, modello RS232 port 300,00€            

50 1 frullatore piccolo Imetec 10,00€              

51 2 sistema di pesatura da 500gr cadauno della ditta Cutino 100,00€            

5.6   INGRESSO E SPOGLIATOIO CASEIFICIO

52 1 bacheca in alluminio anodizzato 10,00€              

53 1 lavabo doppio con due rubinetti e due pedaliere in accaio inox 150,00€            

54 1 lavabo singolo con un rubinetto ed una pedaliera all'interno della produzione 100,00€            

55 9 armadietti spogliatoi  in metallo a due ante cadauno 180,00€            

56 1 armadietto in plastica a due ante 10,00€              

57 2 panche struttura in metallo con seduta in legno 20,00€              

58 1 aereatore marca elicent 20,00€              

59 1 climatizzatore marca Gimex da 9000 btu/h completo di motore compressore 100,00€            

60 1 carrello elettrico con uomo a bordo privo di identificazione 500,00€            

In tutto il locale si rinviene:

61 7 carrellini in metallo e due portabiti amuro 130,00€            
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62 4 plafoniere circolari 20,00€              

63 4 estintori da Kg 6,00 cadauno 400,00€            

64 1
carrello in metallo, un contenitore in acciaio inox ed una pattumiera che si trovano  

all'esterno della cella dello Stabilimento 2
40,00€              

6.      LINEA  W 

6.1   IMPIANTO TRASFERIMENTO FARINA della ditta AGRIFLEX  è costituito 

da :

65 6

silos in vetroresina da 50 metri cubi cadauno della ditta Agriflex che trovasi all'esterno 

del capannone a servizio delle due linee W e V completi di buratto, di una pompa 

soffiante 

90.000,00€       

66 circa 30 metri lineari di tubazione in acciaio inox da diametro cm 150 per le linee W eV _________

67 3 valvole deviatrici pneumatiche a due vie cadauno in acciaio e in ferro verniciato 3.000,00€         

68 3 valvole pneumatiche on/off(apri e chiudi)  3.000,00€         

69 1
ciclone ad imbuto con relativo celle di carico e pannellino per la gestione del peso 

marca Agriflex modello DIGIT 599;
4.000,00€         

70 1
tubazione (a proboscite )discesa  per alimentazione impastatrice in acciaio inox 

completa di coclea e  di  valvola pneumatica(apri e chiudi ) 
3.000,00€         

71 1
ciclone di alimentazione per sei sfarinatori  completa di coclea , di motoriduttore e 

tubazione scarico a tre vie in acciaio inox ;
4.000,00€         

L'impianto di trasferimento stoccaggio di farina è corredata da quadro generale di 

comando 

6. 2     IMPIANTO RECUPERO FARINA della ditta AGRIFLEX  è costituito da:

72 2
contenitori in acciaio inox  di cui una a tre ad imbuti ed un contenitore a due imbuti, 

completi di imbutocon  griglia di protezione e di vibratore cadauno  per la linea W 
1.500,00€         
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73 1
burattto in acciaio inox che trovasi  al piano soppalco completo di aspiratore per la linea 

W 
1.500,00€         

6. 3      PREPARAZIONE  IMPASTO   è costituita da :

74 2

impastatrici della ditta Giovannini, marca Pietro Berto modello NW/300, matricole 

2002001408 e 2002001409, anno di costruzione 2002, portata cadauno di Kg 300, 

complete di elevatore monocolonna in acciaio inox, da tramoggia spezzatrice, con 

struttura di protezione e scala di accesso, di nastro di trasporto per alimentazione 

spezzatrice o arrotondatrice;

40.000,00€       

6.3.1  SPEZZATRICE E ARROTONDATRICE

75 1

spezzatrice ed arrotondatrice a ciclo continuo, marca Werner & Pleiderer, modello 

Tewimat  S- TWS4BB, numero di fabbrica 266956, anno di costruzione 2008, 

completa di nastrino di trasporto ( bene in locazione finanziaria con la società Unicredit 

Leasing S.p.A.( ex Locat S.p.A.) contratto n. LI 1008809)

65.000,00€       

6.3.2   CELLA DI LIEVITAZIONE

76 1

cella di lievitazione a 4 vie  marca MCS per pezzi ora circa 3700 completa di impianto 

trattamento aria (per l'umidità e la temperatura) e di quadro elettrico situato al di sopra 

dell'impalcatura;

25.000,00€       

6.4   IMPIANTO DI ACQUA GELIDA

77 1

impianto di acqua gelida per impasto farine della ditta Palumbo che trovasi all'esterno 

dello Stabilimento 2 composto da gruppo frigo,  serbatoio di accumulo e serbatoio per 

glicole, scambiatore a piastre a sei pompe per riciclo acqua, di quadro comando, di due 

miscelatori contalitri e di pannellino dosalitri marca STM TECHNICS che trovasi nel 

reparto impasto farina;

15.000,00€       

6.5   LINEA DI LAMINAZIONE 

78 1

linea di laminazione  a quattro file larghezza mm 1230 composta da 4 lamitoi completi 

di 4 sfarinatoi con relativi nastri di trasporto e  completa di passarella di ispezione con 

gradini in acciaio inox e di quadro di comando generale che è identico a quello della 

cella di lievitazione situato al di sopra dell'impalcatura;

40.000,00€       

6.6   LINEA DI FARCITURA PIZZE E FOCACCE DA PALLINA
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La linea di farcitura pizze e focacce da pallina della ditta ALIMEC modello 504, anno 

di costruzione 2002,  è composta da:

79 1

nastro trasportatore per controllo qualità e posizionamento da metri lineari circa cm 250, 

modello trasporto tappetto, matricola 504/01, con forma di stampo a 4 e 6 vie completo 

di rullo chiodato per focacce rustiche

3.000,00€         

80 1 nastro trasportatore per farcitura da 13 metri lineari, 9.750,00€         

81 1

dosatrice volumetrica pomodoro a 4 e 6 vie , con telaio in acciaio inox, matricola 

504/05, dotata di 4 ruote di plastica, inoltre è dotata nella parte superiore di una 

tramoggia con capacità da litri 50, corredata da un coperchio con dispositivo di 

sicurezza e sensore di livello

16.000,00€       

82 1
spalmatore o spargitore pomodoro con telaio in acciaio inox,(dispositivo di spalmatura 

del pomodoro ad 1 testa con kit di spargitura per 4 vie o 6 vie), matricola 504/06
14.000,00€       

83 1 dispositivo di spruzzatura acqua per focacce, con struttura in acciai inox, 14.000,00€       

84 1
distributore di formaggio, matricola 504/08 completi di stampi di varie misure ( o vasi 

convogliatori che si trovano nella zona stoccaggio pomodoro) 
16.000,00€       

La linea di farcitura è corredata di OP di comando touch screen( situato di fronte allo 

spalmatore di formaggio) e  di quadro comando generale( situato al di sopra 

dell'impalcatura di  sostegno)

6.6.1   FORNO DI COTTURA NASTRI TRASPORTATORI

85 1

Forno di cottura ad una camera della ditta MCS completa di rete di ingresso ed uscita 

prodotto, di canne funarie e cappe aspiranti per estrazioni fumi  e di  23 bruciatori a 

fiamma aperta e di quadro di comando generale della ditta Prolab engineering ( situato 

all'ingresso area produzione Stabilimento 2) 

20.000,00€       

85 bis 2
gruppi di continuità UPS Aros per alimentazione ai due forni dei reparti Linea W e 

Linea V completi di mobili per batterie
4.000,00€         

86 1
nastro trasportatore a penna variabile della Mita Progetti, matricola 19901/10125-5A-03-

01 dalle dimensioni mm 8000x1360 circa
4.000,00€         

87 1 marcatore a caldo marca Totaro, matricola 2204-01/10/01 5.000,00€         

88 1 nastro trasportatore intralox marca Alimec modello 504/52 per la Linea W e V, 2.000,00€         
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6.6.2   SURGELATORE

89 1

surgelatore dalle dimensioni mm 1000x1000, altezza circa 800 mm , marca 

Frigoscandia modello Giro Compact-76, matricola 2630139, completo di cip di lavaggio 

completo di pistola ,di ADF ( pulizia batterie), di serbatoio piccolo in acciaio e di 

essiccatore, sia per la linea W che per la linea V;

20.000,00€       

6.7   LINEA DI CONFEZIONAMENTO PRODOTTO

90 1
nastro trasportatore sopraelevato su piedistallo in acciaio inox,  da metri lineari circa 

9,00 con relativi deviatori e scala di ispezione, per la linea W  e V, 
6.300,00€         

91 1

deviatore by-pass in acciaio inox  con piedistalli, da metr 7,00 circa, della ditta Totaro 

completo di sei deviatori motorizzati, di rete di protezione e di quadro elettrico 

automatico, per la linea W e V

4.900,00€         

92 1
nastro ingresso impilatore o doppiatore  semicurvilineo in acciaio inox,da metri lineari 

5,00 circa
3.500,00€         

93 1
macchina doppiatrice della ditta Metapack, modello IPS 150, anno di costruzione 2006, 

completa di quadro a bordo macchina matricola 28/06
11.000,00€       

94 1 nastro trasportatore ad S di fattura artigianale da metri lineari 3,00 2.100,00€         

95 1
nastro trasportatore semicurvilineo ingresso confezionatrice Sitma, da metri lineari 2,20 

circa
1.400,00€         

96 1 scala a doppia salita  con pedana di accesso su piedistallo in acciaio inox 300,00€            

97 1

confezionatrice marca Sitma anno di costruzione 2004,costituita da nastro di ingresso 

modello 823 DR,matricola 52,  gruppo stella modello 820, matricola 54, gruppo tagli e 

cuci, modello 790 inox, con quadro a bordo macchina,  forno termorestringente modello 

706 inox, con  quadro di comando a bordo macchina

20.000,00€       

98 1
gru a bandiera da 125 Kg, marca Donati  con telecomando,completa di saliscendi ed 

accessorio alzabobine da kg 100 
3.000,00€         

99 1
nastro trasportatore in acciaio inox da metri lineari 2,00 per ingresso lanciatore, privo di 

targhetta di identificazione
1.400,00€         

100 1
nastro trasportatore di  recupero pizze  da metri 2,oo circa, in acciaio inox,privo di 

targhetta di identificazione
1.000,00€         

Pagina 26



101 1
nastro di by-pass, da mt 2,00 in acciaio inox, della ditta RAMA matricola  001 completo 

di quadretto comando a bordo macchina
1.400,00€         

102 1
nastro rifasatore costituito da 4 piccoli nastri da 0,50 metri cadauno, in acciaio inox, 

della ditta RAMA s.r.l. matricola 002 completo di quadro a bordo macchina
1.500,00€         

103 1
astucciatrice marca Rama modello RMA2C, matricola 004, costituita da convogliatore 

by-pass interno, e di nastro di scarto e completo di quadro comando a bordo macchina,
40.000,00€       

104 1
scala a doppia salita  con pedana di accesso per carico e scarico astucci magazzino sia 

per la linea W che per la linea V
200,00€            

105 1
incollattore a caldo  e a freddo marca PREO, modello EOPO514R4, matricola 

L110120N
2.000,00€         

106 1 stampante a getto d'inchiostro marca Domino modello A 100 2.000,00€         

107 1 nastro convogliatore curvilineo marca Rama, matricola 005 da mt 3,00 1.500,00€         

108 1 bilancia marca Prisma modello Piatto Dinamico, matricola 445737 2.000,00€         

109 1 metaldetector della ditta Prisma mod. DR 105, matricola 306702 2.500,00€         

110 1
nastro convogliatore curvilineo marca Rama, matricola 007, in acciaio inox, da mt 4,50 

circa
2.250,00€         

111 1
impilatore astucci marca Rama, matricola 008 completo di gruppo mettifoglio matricola 

009, completo di quadro a bordo macchina
10.000,00€       

112 1
Fardellatrice marca Vacuum Pump costuita da taglia e cuci e forno termoretraibile, 

modello TU70/100, matricola 100690602, completo di quadro bordo macchina
13.000,00€       

113 1 stampante per etichette, modello Apply code, matricola 0412C02097, anno 2004 1.000,00€         

114 1
nastro ribaltatore a rulli folli, da mt 0,50 circa, in acciaio inox, marca RAMA , privo di 

targhetta di identificazione CE
300,00€            

115 1

gruppo di nastri ingresso pallettizzatore costituito da nastro rullo da mt 1,00 circa, da 

nastro intralox da mt 2,50 e da nastro intralox da 2,20 mt circa, della ditta RAMA 

matricola 0417/05 completo di quadro comando a bordo macchina sia per la linea W 

che per la linea V

2.850,00€         
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7.    LINEA V

7. 1   IMPIANTO TRASFERIMENTO FARINA della ditta Agriflex  è costituito da:

116 3 valvole deviatrici pneumatiche a due vie cadauno in acciaio e in ferro verniciato 3.000,00€         

117 3 valvole pneumatiche on/off(apri e chiudi) 3.000,00€         

118 1
cicloni ad imbuto con relativi celle di carico e pannellino per la gestione del peso marca 

Agriflex modello DIGIT 599 
4.000,00€         

119 1
tubazione (a proboscite )discesa  per alimentazione impastatrice in acciaio inox 

completa di coclea e  di  valvola pneumatica(apri e chiudi ) 
3.000,00€         

120 1
ciclone di alimentazione per cinque sfarinatori  completa di coclea , di motoriduttore e 

tubazione scarico a tre vie in acciaio inox ,
5.000,00€         

7. 2   IMPIANTO RECUPERO FARINA  è costituito da:

121 1
contenitore in acciaio inox  a bocca larga completo di imbuto con  griglia di protezione 

e di vibratore 
750,00€            

122 1
burattto in acciaio inox completo di pompa di aspirazione per trasferimento farina( 

situata di fronte al buratto)
2.000,00€         

7.3   PREPARAZIONE IMPASTO è costituita da :

123 2

impastatrici  della ditta Giovannini, marca Pietro Berto modello NW/300,matricole 

2001001899 e 2001001900, anno di costruzione 2002, portata cadauno di Kg 300, con 

elevatore monocolonna in acciaio inox, da tramoggia spezzatrice, completa di struttura 

di protezione e scala di accesso, di nastro di trasporto per alimentazione spezzatrice o 

arrotondatrice

40.000,00€       

7.3.1 SPEZZATRICE E ARROTONDATRICE

124 1

spezzatrice ed arrotondatrice, marca Werner & Pleiderer, modello Tewimat S,  modello 

non leggibile dalla targhetta di identificazione, matricola 264869,completa di nastrino di 

trasporto

25.000,00€       
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7.3.2   CELLA DI LIEVITAZIONE

125 1

cella di lievitazione a 4 vie  marca Simer  per pezzi ora circa 3700 completa di impianto 

di trattamento di aria( per la l'umidità e per la temperatura) e di quadro elettrico di 

comando generale della ditta Braibanti ( situato all'ingresso dell'area di produzione dello 

Stabilimento 2)

25.000,00€       

7.4   IMPIANTO DI ACQUA GELIDA

126
è lo stesso di quello scritto al paragrafo 6.4 ( cioè valido sia per la line W che per la 

lineaV)

7.5   LINEA DI LAMINAZIONE

127 1

linea di laminazione  a quattro file larghezza mm 1230 composta da 3 lamitoi , da 3 

sfarinatoi con relativi nastri di trasporto, da rifasatore a 4 vie, da crrello a strappo a 90° 

con rete di protezione, da una pressa schiacciatrice e da quadro generale di comando ( 

situato di fronte nastro trasportatore posizionamento linea di farcitura)

35.000,00€       

7.6   LINEA FARCITURA PIZZE E FOCACCE DA PALLINA della ditta 

ALIMEC anno di costruzione  1998 composta da:

128 1
nastro trasportatore da metri lineari circa cm 400, dlla ditta Mita Progetti, con forma di 

stampo a 4 e 6 vie
2.000,00€         

129 1
nastro trasportatore per farcitura da 13 metri lineari circa, della ditta Alimec modello 

575/4 anno di costruzione 1998,
6.500,00€         

130 1

dosatrice volumetrica pomodoro a 4 e 6 vie , con telaio a quattro ruote in plastica, in 

acciaio inox, priva di identificazione, dotata nella parte superiore di una tramoggia con 

capacità da litri 50, corredata da un coperchio con dispositivo di sicurezza e sensore di 

livello

16.000,00€       

131 1

spalmatore o spargitore pomodoro(dispositivo di spalmatura del pomodoro ad 1 testa 

con kit di spargitura per 4 vie o 6 vie), marca Alimec, anno di costruzione 1998, 

matricola 373/6

14.000,00€       

132 1 dispositivo di spruzzatura acqua per focacce privo di identificazione 14.000,00€       

133 1

distributore di formaggio, marca Alimec matricola 373/16, anno di costruzione 2007                 

completo di reti di protezione,( bene in locazione finanziaria con la società Banca 

Italease S.p.A. contratto n.902491/1)( ex Leasimpresa contratto n. 3031/00)

30.000,00€       
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134
il distributore di formaggio risulta essere completo di  4 sollevatori per cassette di 

mozzarella 
1.000,00€         

135
La linea di farcitura è corredata da quadro elettrico di comando in acciaio inox( situato 

di fronte alla dosatrice della linea W)

7.6.1.    FORNO DI COTTURA E NASTRO TRASPORTATORE

136 1

Forno di cottura ad una camera della ditta Simer  completa di rete di ingresso ed uscita 

prodotto,  di quadro elettrico, di canne funarie e cappe aspiratrici  per estrazioni fumi  e 

di 16 bruciatori a camera chiusa

20.000,00€       

137 1
nastro trasportatore a penna variabile della Mita Progetti, matricola 19901/10125-

68/03/01 dalle dimensioni mm 8000x1360 circa
3.000,00€         

7.6. 2   SURGELATORE

138 1 surgelatore (vedi voce 62) per la linea V eW _______

7.7   LINEA DI CONFEZIONAMENTO PRODOTTO

139 1 nastro  trasportatore sopraelevato( vedi voce 63) per la linea V e W _______

140 1

deviatore by-pass in acciaio inox  con piedistalli, della ditta Totaro completo di sei 

deviatori motorizzati, di rete di protezione e di quadro elettrico automatico, per la linea 

V e W

________

141 1
nastro trasportatore in acciaio inox,da ml. 3,20, per alimentazione doppiatrice, privo di 

targhetta di identificazione
1.600,00€         

142 1
macchina doppiatrice della ditta Metapack, modello IPS 150, anno di costruzione 2006, 

matricola 602, completa di quadro a bordo macchina
11.000,00€       

143 1
nastro trasportatore curvilineo in acciaio inox, da metri lineari 2,00 , privo di targhetta 

di identificazione
1.500,00€         

144 1

confezionatrice marca Sitma  anno di costruzione 2002, costituita da nastro di ingresso 

modello 823 ,matricola 43,da  gruppo stella modello 820, matricola 44,  da gruppo tagli 

e cuci, modello 790 A, matricola 204, con quadro comando a bordo macchina, da forno 

termorestringente modello 706V , matricola 625,  completa di quadro di comando 

abordo macchina  il tutto in metallo verniciato 

16.000,00€       
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145 1
nastro trasportatore recupero pizze, in acciaio inox da metri lineari 2,00 circa, privo di 

targhetta di identificazione
1.000,00€         

146 1
nastro di by-pass( o covogliatore lineare), da mt 2,00 circa, in acciaio inox,della ditta  

VARA  matricola 2498/98,
1.000,00€         

147 1
sincronizzatore rifasatore della ditta VARA. matricola 2489/98, completo di quadro di 

comando a bordo macchina
1.500,00€         

148 1

astucciatrice marca VARA, modello impilatore pizze, matricola 2490/98, costituita da 

convogliatore by-pass interno, e di nastro di scarto e completo di quadro comando a 

bordo macchina,

18.000,00€       

149 1 incollattore a caldo  meccanico inglobato nell'astucciatrice; 500,00€            

150 1 stampante a getto d'inchiostro marca Domino modello A 100 2.000,00€         

151 1 nastro  curvilineo in acciaio inox, da mt 4,50 privo di targhetta di identificazione CE 2.250,00€         

152 1 bilancia marca Prisma , modello CONT. P, matricola 2493/98 2.000,00€         

153 1 metaldetector della ditta Prisma priva di targhetta di identificazione CE 2.500,00€         

154 1
nastro convogliatore curvilineo marca Rama, matricola 007, in acciaio inox da mt 3,00 

circa
1.500,00€         

155 1
impilatore astucci marca VARA, matricola  2495/98 completo di gruppo mettifoglio e 

quadro comando a bordo macchina
10.000,00€       

156 1
Fardellatrice marca Vacuum Pump costuita da taglia e cuci e forno termoretraibile, 

modello TU70/100, matricola 82020798, anno di costruzione 1998
13.000,00€       

157 1
stampante per etichette, modello Apply code, matricola 8460SE, anno di costruzione 

2008
2.000,00€         

158 1
nastro ribaltatore da mt 1,00 circa, in acciaio inox, marca VARA non si rinviene la 

targhetta di identificazione CE;
500,00€            

159 1

gruppo di nastri ingresso pallettizzatore costituito da nastro a rulli folli da mt 1,00 

circa,nastro basculante da mt 1,50 circa, da nastro intralox da mt 9,00 circa, della ditta 

RAMA ,privo di targhetta di identificazione CE; completo di quadro a bordo macchina  

che è lo stesso del bene di cui al numero di perizia 115

5.750,00€         
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8.   ISOLA DI PALLETTIZZAZIONE 

Le due linee W e V sono complete di

160 1

isola di pallettizzazione costituita da 1 robot marca Kuka tipo antropomorfo modello 

KR180PA , matricola KR180-2PA/942578, da 1 basamento  robot, da 1 testa di presa 

multipla, da 1 stazione di deposito interfalde, da protezioni antinfortunistiche,da 

macchina avvolgitrice automatica marca SIAT modello WS46PW, matricola 50395, da 

protezioni di reti perimetrali, da 1 colonna maggiorata H= 300 cm, da 1 sistema di 

roping del film estensibile per poter effettuare lo scarico dei  palletts a 90°

70.000,00€       

161 1
Avvolgitore bobine film estensibile marca Siat non si rinviene la targhetta di 

identificazione CE
2.000,00€         

9.   MACCHINE ED ACCESSORI 

9.1   INGRESSO STABILIMENTO 2

162 1
scaffale in metallo di colore rosso per attrezzatura antincendio completo di ascia e di tre 

elmetti
160,00€            

163 1 barriera d'aria marca Emmeti 200,00€            

164 2 bacheche in alluminio anodizzato 20,00€              

165 1 orologio marcatempo marca Zucchetti 200,00€            

9.2   REPARTI  PRODUZIONE

166 5 lavelli in acciaio inox ad una e due pedaliere con uno o due rubinetti 500,00€            

167 5 portaroli 50,00€              

168 1 mensola a parete in acciaio 5,00€                
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169 19 pattumiere in metallo ( sparse per tutto lo Stabilimento 2) 19,00€              

170 6
leggii a parete in acciaio inox ( di cui 2 vicino al surgelatore, 2 nella zona impasto e 2 

nella zona stoccaggio pomodoro ed 1 nella zona tra le linee W e V)
50,00€              

171 9 zanzariere distribuite per tutto lo stabilimento 2 90,00€              

172 1
Oleatrice marca Alimec, matricola 504/10, anno di costruzione 2002 ( vicino al 

surgelatore)
4.000,00€         

173 3 carrelli portateglie in acciaio inox  a 45 posizioni 180,00€            

174 70 teglie in acciaio inox dalle dimensioni cadauno cm 60x80 1.400,00€         

175 2 mobili bassi con antina in acciaio inox, dalle dimensioni cadauno cm 70x50 100,00€            

176 1
macchina deviatrice carrellate per pizzette non si rinviene la trghetta di identificazione 

CE
400,00€            

177 2 portaguanti in acciaio 20,00€              

178 10 tavoli in acciaio inox di varie dimensioni ( distribuiti in tutto lo stabilimento 2) 500,00€            

179 3 scale fisse con passamani in acciaio inox di cui due in acciaio inox ed uno in alluminio 450,00€            

180 1 separè carrellato di colore azzurro 50,00€              

181 1 lavello ad una vasca con un rubinetto e pedaliera( situato nella zona farcitura) 100,00€            

182 1 dosatore per sapone liquido( situato nella zona farcitura) 10,00€              

183 2
condizionatori d'aria situati nella zona impasto da 24000 btu/h completi di motori 

all'esterno
500,00€            
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184 2 orologi a parete 5,00€                

185 1 binz dalle dimensioni cm 100x100 e due bidoni in plastica 20,00€              

186 2

scaffali di cui uno in acciaio inox con 4 ripiani dalle dimensioni cm 110x80x200 circa 

ed uno in metallo a 5 ripiani dalle dimensioni cm 110x60x200 circa che si trovano nella 

zona vicino al confezionamento

160,00€            

187 1 stampante per etichette marca Tec modello Barcode printer ( vicino al pallettizzatore) 600,00€            

188 1
computer costituito da unità centrale a torre, da monitor IBM, tastiera e mouse ( vicino 

al pallettizzatore)
70,00€              

189 2 contenitori raccogli olio in acciaio inox ( situati nella sala preparazione  impasto) 120,00€            

190 1
mobile in acciaio inox dalle dimensioni cm 450x80x80 h circa in pessime condizioni ( 

situato nella sala preparazione impasto)
100,00€            

191 10 sedie fisse girevoli con seduta in plastica 100,00€            

192 2 dosatori per il sapone 20,00€              

193 1 asciugamano elettrico marca Perry 20,00€              

194 3 panche in metallo con seduta in legno  a due e tre posti 30,00€              

195 1 pattumiera in metallo 10,00€              

196 19 armadi spogliatoi spogliatoi in metallo a due ante cadauno 380,00€            

197 1 orologio marcatempo Zucchetti 200,00€            

198 1 stufa elettrica 10,00€              
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199 3 plafoniere in plastica con due lampade al neon e 4 lampade ad incasso 19,00€              

200 1 armadietto in metallo a due ante con sottostante base 10,00€              

201 9   kg 5 cadauno di CO2 della ditta GT impianti 540,00€            

202 10 estintore in polvere da kg 6 cadauno,della ditta GT impianti 600,00€            

10.   IMPIANTO STOCCAGGIO POMODORO 

203 1

IMPIANTO STOCCAGGIO POMODORO marca TERMIL modello IMP, 

matricola N500.14 con serbatoi in acciaio inox da litri 1000 cadauno con serpentina di 

raffreddamento incorporato, di agitatori motorizzati, di cip di lavaggio automatico con 

varie programmazione, di pompe di lavaggio e di pompa di distribuzione  pomodoro alle 

linee di farcitura W eV,  completo di passarella di ispezione con scala di accesso e di 

quadro automatico di comando

20.000,00€       

11.   MACCHINE ED ACCESSORI VARI NEL REPARTO STOCCAGGIO 

POMODORO 

204 3
carrelli in acciaio inox a tenuta termica per trasporto pomodoro completi cadauno di 

valvola a sfera manuale
1.500,00€         

205 1 Dosatrice pneumatica marca KARR, modello K1000-4, anno di costruzione 2011 8.000,00€         

206 1 armadio in acciaio inox a nido d'api con 10 antine dalle dimesioni cm 180x100x50 circa 100,00€            

Nella  saletta adiacente si rinviene :

207 1 elettropompa Mantini a servizio dei serbatoi dell'impianto di pomodoro 300,00€            

208 1
Piedistallo di forma rettangolare in acciaio inox per fusti olio dalle dimensioni cm 

100x140 circa
100,00€            

209 1
bilancia elettronica marca Bilanciai modello D 403, anno di costruzione 2006 con 

sottostante tavolo in acciaio inox
500,00€            
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12.   LINEA CATERING

12.1   LINEA CATERING REPARTO SUPERIORE

210
La linea Catering reparto superiore della ditta Totaro ha inizio dal bene di cui 

all'inventario 64 ed è costituita da:

211 1 nastro trasportataore lineare da cm 150, in acciaio inox ,  €         1.050,00 

212 2
nastri  trasportatori basculanti(by-pass) completi di gabbia e rete di protezione in acciaio 

inox da mt 1,50 cadauno circa, 
 €         2.100,00 

213 2 nastri trasportatori  curvilinei in acciaio da mt 3,50 circa  €         2.450,00 

214 2 nastri trasportatori  lineari con sponde motorizzate in acciaio inox da 3,50 mt circa  €         4.900,00 

215 2 nastri trasportataori ingresso by-pass in acciaio inox da mt 1,20 circa  €            840,00 

216 2 nastri trasportatori basculanti da 0,70 mt cadauno circa,in acciaio inox 1.000,00€         

217 2
nastri curvilinei alimentazione contapezzi con 2 secchielli contapezzi, in acciaio inox da 

mt 2,50 circa
4.500,00€         

12. 2   LINEA CATERING REPARTO INFERIORE

218 1

Formatrice cartoni in acciaio inox, marca Ital Pal s.r.l., mdello FCC 100E, matricola 

1127210, anno di costruzione 2010, completa di quadretto a bordo macchina, di gruppo 

incollatore  marca PREO e di quadro comando generale

20.000,00€       

219 1 nastro trasportatore alimentazione imbustratrice in acciaio inox da mt 2,50 1.750,00€         

220 1

Macchina inseritrice di sacchetti per scatole  marca Totaro moello SL 220S, matricola C 

561, anno di costruzione 2011, completa di stampante a caldo marca EIDOS modello 

SWING, completo di quadro elettrico bordo macchina e di quadrocomando generale 

matricola 10.2401.E

40.000,00€       

221 1 nastro trasportatore curvilineo in acciaio inox da mt 5,00 circa 3.500,00€         
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222 1 nastro deviatore cartoni in accaio inox completo di gabbia di protezione,da mt 2,00 circa 2.000,00€         

223 2
nastri trasportatori  modulari da mt 4,00 cadauno circa, marca Totaro modello 

trasportatore P 50, matricola 0708-01/10/02, anno di costruzione 2010
5.600,00€         

224 1
nastro trasportatore con deviatore  in acciaio inox da mt 1,50 circa, marca Totaro, 

modello nastro a tavola modulare, matricola 0708-02/10/01, anno di costruzione 2010;
1.050,00€         

225 2 nastri trasportatori a forma di S in acciaio inox da mt 2,00 cadauno circa 1.400,00€         

226 2

nastri trasportatori in acciaio inox, marca Totaro,  di cui uno modello P 50 da metri 

lineari 7,00 matricola 0708-01/10/04, anno di costruzione 2010 e l'altro da metri lineari 

3,50 circa privo di targhetta di identificazione CE;

7.350,00€         

227 1 nastro trasportatore in acciaio inox da metri lineari 2,50 1.750,00€         

228 1 etichettatrice marca SATO, modello M- 8460SE 6.000,00€         

229 1 etichettatrice marca Altec, modello  DATA, matricola 01.342 3.500,00€         

230 1 stampante a getto d'inchiostro, marca HSAIET, privo di identificazione 1.000,00€         

231 1
nastratrice marca Siat, modello SM11PC, matricola 32505, anno di costruzione 1998 

con quadro eletrico a bordo macchina
4.000,00€         

232 1
Bilancia elettronica(selezionatrice ponderale-etichettatriceautomatica) marca Bizerba 

modello CWL Eco, matricola 10582884, anno di costruzione 2009
6.000,00€         

233 1 nastro trasportatore da metri lineari da 1,00 500,00€            

234 1 metal detector marca Bizerba, modello UNICON-W, matricola MD 10718546 2.000,00€         

235 1

nastro trasportatore intralox semicurvilineo in acciaio inox da metri lineari 9,00 circa 

che si collega alla linea ingresso pallettizzatore che è lo stesso del nastro intralox di cui 

al numero d'inventario 159

-€                  

236 Tale impianto è  completo di quadro generale di comando 
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12.3   LINEA CATERING MANUALE

Il prodotto che fuoriesce dalla Confezionatrice Sitma di cui al n. 144 d'inventario si 

incanala su

237 1
nastro trasportatore semicurvilineo da mt 4,00 circa  in acciaio inox, privo di targhetta 

di identificazione CE
2.000,00€         

238 1
nastro trasportatore lineare da mt 3,00 in acciaio inox, privo di targhetta di 

identificazione CE
1.500,00€         

239 1
nastro convogliatore in acciaio inox, marca VARA, matricola 0413/05, anno di 

costruzione 2005 da mt 2,00 circa
1.000,00€         

240 1
nastro trasportatore lineare con 2 deviatori da mt 2,50 in acciaio inox, privo di targhetta 

di identificazione CE
1.250,00€         

241 1
etichettatrice marca Altec, modello ALRITMA M versione SX, matricola 

01065022511, anno di costruzione 2001
5.000,00€         

242 1
nastro trasportatore curvilineo da mt 2,00 in acciaio inox, privo di targhetta di 

identificazione CE
1.000,00€         

243 1
nastro trasportatore convogliatore in acciaio inox, marca VARA da mt 1,50 privo di 

targhetta di identificazione CE
750,00€            

244 1
bilancia controllo modello peso  piatto dinamico,marca Prisma modello 21C3,  

matricola 187601, anno di costruzione 1998
2.000,00€         

245 1
metal detector marca Prisma, modello metal detector, matricola 1056101, anno di 

costruzione 2003
2.000,00€         

246 1
nastro trasportatore ad S ad mt 4,00 marca VARA, modello convogliatore, matricola 

2506B/98, anno di costruzione 1998
2.000,00€         
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12.4   LINEA STESO  PER FARDELLI  costituita da:

247 1
fardellatrice, marca VARA s.r.l., modello VB71AD, matricola 2930/00, anno di 

costruzione 2000, completa di  stampi per vari formati fardelli
15.000,00€       

248 1
trasportataore in acciaio inox con nastro modulare con semicurve da mt 4,00 circa, privo 

di targhetta di identificazione CE;
2.000,00€         

249 1 nastro trasportatore a tappeto da mtb 3,50 circa, privo di targhetta di identificazione CE 1.750,00€         

250 1
nastro trasportatore intralox da metri lineari 4,00 e larghezza cm 15, privo di targhetta di 

identificazione CE
2.000,00€         

251 1
astucciatrice  a forma di L,marca VARA, modello CH87E, matricola 2932/00, anno di 

costruzione 2000
22.000,00€       

252 1
nastro trasportatore semicurvilineo da mt 4,50 circa, larghezza 36 cm, con discesa 

prodotto in acciaio inox
2.250,00€         

Il prodotto trasportato fino al bene di cui al numero 148 d'inventario continua il suo 

processo fino ai gruppi dei nastri d'ingresso del pallettizzatore

13.   MENSA PIANO SUPERIORE

13.1   INGRESSO

253 1 armadietto in metallo a 40 antine 10,00€              

254 2 estintori da kg 3,00 in polvere 100,00€            

13.2   SPOGLIATOI DONNA

255 2 armadietti spogliatoi a tre ante cadauno in metallo 60,00€              

256 11 armadietti spogliatoi a due ante cadauno in metallo 220,00€            
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257 11 armadietti spogliatoi ad un'anta cadauno in metallo 110,00€            

258 1 condizionatore d'aria marca LG da 18.000 btu/h completo di motore compressore 200,00€            

259 3 sedie fisse struttura in metallo con seduta e schienale in plastica 15,00€              

260 1 pattumiera in metallo 10,00€              

261 1 armadietto in metallo a due ante con sottostante base 10,00€              

262 1 lavello in acciaio inox ad una vasca , due rubinetti e due pedaliere 150,00€            

263 1 portasapone, portacarta, cestino ed asciugamano elettrico 30,00€              

264 5 lampade ad incasso 10,00€              

13.3   SALA MENSA FUMATORI

265 3 tavoli struttura in metallo rivestiti in laminato plastico di colore grigio 60,00€              

266 10 sedie fisse struttura in metallo con seduta e schienale in plastica 50,00€              

267 1 pattumiera in metallo 10,00€              

268 1 portarotolo 5,00€                

269 1 vortice 20,00€              

270 1 condizionatore d'aria marca Daikin da 18.000 btu/h completo di motore compressore 200,00€            

Pagina 40



271 1 orologio marcatempo 200,00€            

272 2 lampade ad incasso 10,00€              

13.4   SALA MENSA  NON FUMATORI

273 14 sedie fisse struttura in metallo con seduta e schienale in plastica 60,00€              

274 2 tavoli struttura in metallo rivestiti in laminato plastico di colore grigio 40,00€              

275 1 condizionatore d'aria marca Daikin da 18.000 btu/h completo di motore compressore 200,00€            

276 1 orologio marcatempo marca Zucchetti 200,00€            

277 1 pattumiera in metallo 10,00€              

278 1 portarotolo 5,00€                

279 2 lampade ad incasso 10,00€              

280 1 estintore da kg 6 in polvere 50,00€              

13.5     SALA RIUNIONE 

281 1 tavolo struttura in legno in laminato plastico color noce dalle dimensioni cm 300x200 200,00€            

282 95 sedie fisse struttura in metallo e seduta in plastica 475,00€            

283 5 casse acustiche 50,00€              
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284 1 pannello verticale elettrico per proiettore 300,00€            

14.   SALA PREPARAZIONE MATERIE PRIME

285 1
taglierina della ditta TREIF per taglio prosciutto e mozzarella, completo di 

accessori(lame per prosciutto e mozzarella), priva di identificazione
 €       10.000,00 

286 2
nastri tasportatori in acciaio inox, della ditta Mita Progetti, da mt 2,00 circa completo di 

motoriduttore
 €         1.000,00 

287 1
mescolatore in acciaio inox della ditta Meta Meccanica, priva di targhetta di 

identificazione CE e di quadro elettrico a bordo macchina
 €         7.000,00 

288 1
taglierina della ditta FAM  tipo Flexifam per taglio mozzarella, matricola  6605 anno  di 

costruzione 2007 ( bene in locazione finanziaria con la società di leasing Unicredit 

Leasing S.p.A. ( ex Locat S.p.A.) contratto n. LI986011) 

 €       12.000,00 

289 1

taglierine della ditta FAM  tipo Flexifam per taglio mozzarella, matricola 7008, anno  di 

costruzione 2007 ( bene in locazione finanziaria con la società di leasing Unicredit 

Leasing S.p.A.  (ex Locat S.p.A.) contratto n. LI986011)

 €       12.000,00 

290 1
nastro tasportatore in acciaio inox, della ditta Mita Progetti, da mt 2,00 circa completo 

di motoriduttore, privo di targhetta di identificazione
 €         1.000,00 

291 1
tavolo da lavoro in acciaio inox della ditta Angelo Po, dalle dimensioni cm 140x80x75 

circa
 €            120,00 

292 1
mescolatore in acciaio inox della ditta Meta Meccanica, priva di targhetta di 

identificazione CE e di quadro elettrico a bordo macchina
 €         7.000,00 

293 1 bilancia elettronica marca Bilanciai modello D 430  €            500,00 

294 1
tavolo da lavoro in acciaio inox della ditta Angelo Po, dalle dimensioni cm 140x80x75 

circa
 €            120,00 

295 1 Banco da lavoro in acciaio inox con tre cassetti, dalle dimensioni cm 400x80x75 circa  €            150,00 

296 1
tavolo basso da lavoro in acciaio inox della ditta Angelo Po dalle dimensioni cm 

60x80x60 circa
 €              50,00 

297 1 tavolino basso con vano a giorno in acciaio inox dalle dimensioni cm 50x60x40 circa  €              50,00 
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298 1 carrellino ad un' anta in acciaio inox dalle dimensioni cm 50x60x50 circa  €              30,00 

299 1
lavastoviglie industriale della ditta Angelo Po vecchio modello, priva di targhetta di 

identificazione CE;
 €            400,00 

300 1 lavello a due vasche e gocciolatoio in acciaio inox, dalle dimensioni cm 300x80x75  €            150,00 

301 1 lavascarpe in acciaio inox marca Roser,modello 19179, anno di costruzione 2002  €            500,00 

302 1
mobiletto in acciaio inox a due ante scorrevoli dalle dimensioni cm 200x170x45, della 

ditta Angelo  Po in pessime condizioni
 €              50,00 

303 1
pesa per carrelli , marca Bilanciai, completo di stampante modello EV 22 e circa 20 

carrelini in ferro
 €         1.000,00 

304 1
idropulitrice marca Clean, modello MC 150.15, matricola PF4689, anno di costruzione 

2002, completa di lancia e carrello
 €            500,00 

305 1 armadio in acciaio inox a due ante dalle dimensioni cm 120x170x40 circa  €            120,00 

306 1

lavanderia lavaggio cassette e fusti costituita da da vasca da mt. 4,50, nastro 

trasporatore curvilineo,da nastro trasportatore lineare a rulli da mt 1,50, con cappa di 

aspirazione marca Angelo Po, da nastro trasporatore lineare da mt 1,00, da nastro 

trasporatore curvilineo a rulli da mt 1,50, da nastro trasportatore lineare a rulli da 

mt1,50 circa il tutto in acciaio inox e corredata da quadro elettrico di comando e circa 

300 contenitori in plastica di colore bianco

 €         3.000,00 

307 2

serbatoi in acciaio inox per stoccaggio olio di semi da 11.500 litri cadauno completo di 

pompe di trasferimento olio, cip di lavaggio, di tubazioni  per lo Satabilimento 1  e 

Stabilimento 2, della ditta Tecnocarmec, modello SE 12000 PS, matricola SE UBI 

0099, anno di costruzione 2006

 €       25.000,00 

308 1 lavello ad una vasca in acciaio inox con appoggio a sinistra, da mt 4,00 circa  €            100,00 

15.   MACCHINARI STABILIMENTO 1 

15.1   IMPIANTO TRASFERIMENTO FARINA della ditta AGRIFLEX   è 

costituito da :

309 5

silos di farina  in vetroresina coibentati da 50 metri cubi cadauno della ditta Agriflex 

completi di tre  buratti, di due pompa soffianti, di una pompa di aspirazione e di quadro 

elettrico di comando

75.000,00€       
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15.2   IMPIANTO RECUPERO FARINA

310 2

cicloni ad imbuti di accumulo alimentazione sfarinatoi, di cui uno alimenta 4 sfarinatoi 

ed uno alimenta due sfarinatoio in acciaio inox, completo di touch screen( situato vicino 

alla calibratrice) e di quadro generale di comando ( situato al piano superiore vicino alla 

sala mensa )

5.000,00€         

311 5 vasche recupero farina con coclea in acciaio inox 1.500,00€         

15.3   L' IMPIANTO STOCCAGGIO FARINA è costituito da:

312
dosaggio di sale sulle due impastatrici Diosna con quadro elettrico e con software per la 

gestione in automatico dei dosaggi con le impastatrici Diosna;

313 lo stoccaggio di sale e lievito avviene mediante

314 1

serbatoio di contenimento sale da 400 litri in acciai inox pari a 500Kg, da tubazione di 

carico e sonda di minimo e massimo livello con segnalazione acustico-luminoso sul 

quadro,

315 3  serbatoi in acciaio inox da 150 litri cadauno

316 1
gruppo pneumatico in aspirazione per caricamento serbatoi da sacchi composto da un 

compressore , da 4 valvole sfera a due vie a comando pneumatico

317 1 trasmettitore di peso visualizzato completo di tre celle di carico di peso 

318 1 tramoggia cilindrica verticale in acciaio inoxda litri 25 circa con scarico pneumatico;

319 1 quadro elettrico di automazione ( situato nel reparto stoccaggio pomodoro)

Tale impianto è completo di struttura di sostegno del gruppo pesatura in acciaio inox ( il 

bene è in locazione finanzia con la società Unicredit Leasing S.p.A.( ex Locat S.p.A.) 

contratto n. 986011), allo stesso si attribuisce il valore di

30.000,00€       

15.4   LINEA DI TRASPORTO E PESATURA FARINA è costituito da

320 1 compressore posto sul tetto dello stabilimento 1
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321 1 cabina fonoisolante vicino alla cella di lievitazione

322 1 tramoggia di pesatura in acciaio inox ( a sx della cabina fonoisolante vicino sala mensa)

323 3 celle di pesatura ( vicini alla tramoggia)

324 1 coclea dostarice ( parte sottostante nell'ambiente delle impastatrici Diosna)

325 1
valvola di scarico a farfalla a comando elettropneumatico ( vicino ai tubi di 

collegamento)

326 1 deviatore a due vie con passaggio a caduta in acciaio inox

327 1
il suddetto impianto è completo di telaio di sostegno per tramoggia di pesatura e coclea 

di distrubuzione e di quadro elettrico di comando
30.000,00€       

15.5   PREPARAZIONE IMPASTO è costituta da:

328 2

impastatrici ad elica E a svuotamento centrale, marca DIOSNA, modelli WVA240E, 

matricole 970/003 e 970/004, completo di impianto olio per la lubrificazione e per lo 

scivolamento dell'impasto e per la dosatrice , di sollevatore-rovesciatore modello 

HK300, di imbuto a rullo dentato, di barriere di sicurezza in acciaio inox, di PLC Touch 

screen marca Siemens, di tramoggia porzionatrice in acciaio inox da 500 litri,di nastro 

trasportatore da ml.6,00 per impastare, di passarella di accesso edi ispezione con scala, 

di reti di protezioni e di quadro comando generale per l'impastarici e l'imbuto a rullo 

dentato ( situato a sx della sala impasto)e si attribuisce il valore di

90.000,00€       

15.5. 1   SPEZZATRICE  E ARROTONDATRICE

329 1

spezzatrice e arrotondatrice marca  Werner& Pleiderer, modello CDR-10,  n. fabbrica 

300873- matricola 12- 211120, anno di costruzione 2002,completa di nastrino di 

trasporto , 

25.000,00€       

15.6   IMPIANTO DI ACQUA GELIDA
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330 1

impianto di acqua gelida per impasto farine della ditta Palumbo che trovasi all'esterno 

del Capannone 1 composto da gruppo frigo Airtec, serbatoio di accumulo e serbatoio 

per glicole, scambiatore a piastre a sei pompe per riciclo acqua, di quadro comando, di 

due miscelatori contalitri e di pannellino dosalitri marca STM TECHNICS

15.000,00€       

15.7   LINEA DI PRODUZIONE PIZZE DA PALLINA 

331 1
Linea per la produzione pizze da pallina (6.600 pizze/ora) marca ITECA, matricola 

243, anno di costruzione 2007, è costituita da :

332 1 trasportatore carico cella _______

333 1

cella di lievitazione con espulsione palline ( la fuoriuscita delle palline lievitate avviene 

con la rotazione delle bilancelle, ed il prodotto viene accompagnato sul trasportatore di 

scarico per mezzo di un sistema di espulsione che assicura la fuoriuscita delle palline 

dalle tasche)

_______

334 1

trasportatore scarico cella ( durante la manovra di rovesciamento delle bilancelle, le 

palline di pasta lievitata cadono su un trasportatore con 8 nastrini dotato di un sistema di 

retrazione sempre disposto su 8 file,sul trasportatore ortogonale retrattile);

_______

335 1

trasportatore ortogonale retrattile ( formato da 2 nastri che dirigono il prodotto verso il 

trasportatore di alimentazione palline alla pressa in modo da ottenere un adeguato 

deposito delle palline, modificando il numero di file da 8 a 6)

________

336 1

trasportatore alimentazione pressa e trasportatore pressa (il trasportatore alimentazione 

pressa riceve le palline e le dirige verso la pressa). Al di sopra del trasportatore vi è un 

allineatore che permette di avere in asse le palline quando si trovano sotto la pressa. Tra 

i due trasportatori vi è uno sfarinatore che deposita la farina sopra e sotto la pasta per 

evitare aderenze

_________

337 1

Pressa (la pressa è composta da 6 teste indipendenti di contenimento e schiacciamento 

delle pezzature; il loro movimento è completamente pneumatico. Quando la pallina è 

ferma sotto alla testa della pressa, scende sia il maglio (che fa da parete esterna di 

contenimento) e sia l’anello che fa la pressatura vera e propria; il maglio però arriva 

prima e pressa sul tappeto; l’anello scende più lentamente e si ferma prima del tappeto 

in quanto c’è la pasta pressata fra l’anello ed il tappeto)

________

338

primo gruppo di laminazione (la pasta uscita dalla pressa entra nel primo gruppo di 

laminazione e viene laminata da due laminatoi che la rendono di forma elittica). Ogni 

laminatoio è composto da due rulli con possibilità di regolazione dello spessore di 

laminazione tramite volantino

_________
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339 1

trasportatore con carrello a strappo e trasportatore ortogonale ( La pasta laminata 

continua il suo percorso, per mezzo dei nastri dei laminatoi, verso la macchina con 6 

nastrini retrattili; ognuno di questi nastrini ha un tensionamento tappeto indipendente, 

ed un raschietto per togliere eventuali pezzi di pasta rimasti attaccati al tappeto.

La pasta laminata e di forma elittica viene depositata ordinatamente sul trasportatore

ortogonale sottostante in modo da avere un cambio di direzione della linea ma 

soprattutto di avere la pasta girata di 90° pronta per la successiva laminazione che la 

renderà nuovamente di forma circolare)

_________

340

secondo gruppo di laminazione ( La pasta uscita dal trasportatore ortogonale entra nel 

secondo gruppo di laminazione e viene laminata da due laminatoi che la riportano a 

forma circolare. Ogni laminatoio è composto da due rulli con possibilità di regolazione 

dello spessore di laminazione tramite volantino )

__________

341 1

rifasatore ( la pasta al rifasatore che con i primi 3 nastri di larghezza 2100mm crea

un passo adeguato alla calibratrice ed alla bordatrice; i successivi 6 nastrini, sempre del

rifasatore, servono per allineare le pizze)

__________

342 1

aspiratore industriale ( Il sistema di aspirazione raccoglie le polveri in vari punti 

dell’installazione e le convoglia, per mezzo di tubazioni, verso un aspiratore industriale 

adatto all’aspirazione di polveri fini. I punti di aspirazione sulla linea sono uno sul 

collettore di aspirazione della pressa e tre bocchette fisse supplementari per la pulizia 

delle macchine e per terra)

_________

343 1

trasportatore calibratrice e bordatrice ( Il trasportatore è munito di un nastro speciale 

completo di sistemi di centratura e di tensionamento pneumatici. La via di fuga permette 

l’evacuazione laterale del prodotto in caso di necessità ed è composta da una estremità 

pneumaticamente retrattile all’inizio del nastro trasportatore; sotto c’è un altro 

trasportatore ma ortogonale per l’evacuazione laterale della pasta)

_________

344 1

calibratrice ( La macchina permette di correggere automaticamente il diametro delle 

pizze considerando una tolleranza massima, prima della correzione, di 15mm sul raggio. 

La macchina è essenzialmente composta da 2 carrelli motorizzati con, ciascuno, 6 

testate comandate pneumaticamente e indipendenti l’una dall’altra)

_________

345 1

bordatrice ( L’operazione di bordatura consiste nella spianatura delle pizze per ottenere 

uno spessore di pasta maggiore verso il diametro esterno. Lo spostamento della pasta 

dal centro verso il bordo può raggiungere un valore di circa 50% del peso della pizza. 

La macchina è composta da 2 carrelli con ciascuno 6 testate di formatura (con comandi 

pneumatici indipendenti).

__________

346 1 Quadro (o armadio) elettrico di comando 

La suddetta linea risulta essere in locazione finanziaria con la società Leasint  S.p.A. 

contratto n. 908723 ) ( ex Leasimpresa contratto n. 3378/001)  e si attribuisce il valore 

complessivo di

480.000,00€     

15.8     LINEA DI MOVIMENTAZIONE E FARCITURA PIZZE 
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347
Linea di movimentazione e farcitura pizze dal diametro da 250 mm a 270 mm, della 

ditta Alimec, matricola 600, numero 600, composta da:
 _______ 

348 1 trasportatore a tappeto di farcitura ,matricola 600/01  ________ 

349 1 dosatrice volumetrica di pomodoro per dosaggio a strisce, matricola 600/02  _________ 

350 1 dispositivo per spalmatura pomodoro a 2 testate indipendenti, matricola 600/03  _________ 

351 1
distributore  di formaggio con sistema di dosaggio a bordo libero a 6 vie, matricola 

600/04
 ___________ 

352 1 dispositivo convogliamento prodotto, matricola 600/05  _________ 

353 1 trasportatore a tappeto sdoppiato di carico ingredienti, matricola 600/06  ___________ 

354 1 trasportatore a catena intralox di drenaggio, matricola 600/07  ________ 

355 1
quadro( o armadio) elettrico di comando con PLC ( situato nella sala quadri adiacente al 

forno) e di scale di accesso ispezione
 _________ 

356

La suddetta linea risulta essere  in locazione finanziaria con la società Leasint  S.p.A. 

contratto  n. 903216,  ( ex Leasimpresa S.p.A. contratto n. 3378/001)  alla stessa si 

attribuisce un valore complessivo di

 €     230.000,00 

15.9   FORNO A LEGNA PER COTTURE PIZZE 

357
Forno a legna per cotture pizze, marca C.L.M. modello Vesuvio, matricola 172/07, anno 

di costruzione 2007, è costituito da:
 _______ 

358 1
sottogruppo traino trasporto pizze con dispositivo di spazzolatura e dispositivo distacco 

pizze( o sistema staccapizze)
  _________  

359 1
modulo forno con sistema di alimentazione automatico tronchetti  costituito da 

magazzino tronchetti,  ed ascensori tronchetti 
  _________  
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360 1 nastro di carico forno   _________  

361 1 impianto alimentazione aria comburente   ________  

362 1 impianto di aspirazione fumi;   ________  

363 1 impianto di alimentazione aria bruciatori a gas naturale;   ________  

364 1 impianto aria   ________  

365 1
impianto distribuzione gas e quadro elettrico generale di comando con schermo touch 

screen

366 1

sistema di rifornimento di cartoni di tronchetti dalla stanza denominata"vecchia 

portinera" alla zona di caricamento del forno C.L.M. Vesuvio costituito da un 

depallettizzatore, da una pressa cartoni marca Ausonia, tipo MG 10-TA-CT, matricola 

2238, portata massima 1000kg e da un trasporto( avviene mediante 25 ml. di nastri 

trasportatori lineari e curvilinei) dei cartoni pieni di tronchetti dal depallettizzatore alla 

zona di carimento del forno C.L.M. Vesuvio e di trasporto dei cartoni vuoti dal forno 

alla pressa per cartoni.

366 bis 1
gruppo di continuità marca Aros modello RT con armadio batterie per alimentazione 

forno Vesuvio
€ 2.000,00

Il forno a legna è completo di quadro comando generale ( situato nella sala quadri 

adiacente al forno) ed è  in locazione finanziaria con la società Alba Leasing S.p.A. 

contratto n. 903216 ( ex Leasimpresa contratto n. 3378/001) e si attribuisce il valore di

 €     320.000,00 

Dopo il forno il prodotto viene introdotto su 

367 16.   LINEA DI FARCITURA  

368 16.1   PERCORSO A    Percorso per pizza Margherita e basi,  costituito da:

369 1
nastro trasportatore semicurvilineo da mt 5,00 circa dell ditta Meta Meccanica, modello 

6AE00127, matricola 6AE127-MM-801, anno di costruzione 2008
 €         4.000,00 
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370 1
nastro trasportatore lineare da mt 1,50 della ditta Meta Meccanica,modello 6AE00128, 

matricola 6AE128-MM-801, anno di costruzione 2008
 €         1.200,00 

371 1
nastro trasportatore retrattile da mt 1,00, marca Meta Meccanica, modello 6AA0032, 

matricola 6AA32-MM-801, anno di costruzione 2008
 €            800,00 

16.2   PERCORSO B LINEA DI FARCITURA costituita da :

372 1
nastro trasportatore curvilineo per sistema smaltimento pizze, in accaiaio inox da mt 

5,50 della ditta Meta Meccanica, modello 6AE00126, matricola 6AE126-MM-801, 

anno di costruzione 2008

 €         4.400,00 

373 1
traslatore  a 90° a 4 filedi pizze, della ditta Meta Meccanicamodello 6AR00039, 

matricola 6AR39-MM-801 da mt 1,00 circa, anno di costruzione 2008
 €         1.500,00 

374 1
nastro trasportatore orizzontale da mt 5,00  in acciai inox completo di due fotocellule 

allineatore della ditta Meta Meccanica, modello 6AB00335, matricola 6A335-MM-801, 

anno di costruzione 2008

 €         4.000,00 

375 1
formaggiatore volumetrico in acciaio inox della ditta Meta Meccanica, modello 

6I000032, matricola 6I32-MM-701, anno di costruzione 2007
 €       15.000,00 

376 1
farcitrice automatica in accaiaio inox con 8 bilancini completa Touch screen e quadro 

comando a bordo macchina della ditta Meta Meccanica, modello 6I000023, matricola 

6I23-MM-801, anno di costruzione 2008

 €       20.000,00 

377 1
nastro trasportatore lineare in acciaio inox da mt 10,00 circa, non si rinviene la targhetta 

di identificazione CE 
 €         8.800,00 

378 1
farcitrice  in acciaio inox ,ad 8 bilancini completo di touch screen e quadro comando a 

bordo macchina, in acciaio inoxcon marchio Meta Meccanica, non si rinviene la 

targhetta di identificazione CE 

 €       20.000,00 

379 1
nastro elevatore alimentazione farcitrice in acciaio inox , AZ 335x4500,della ditta Meta 

Meccanica, modello 6AC00138, matricola 6AC138-MM-502, anno di costruzione 2005
 €         5.000,00 

380 1
nastro elevatore alimentazione farcitrice in acciaio inox ,della ditta Meta Meccanica, 

modello 6AC138, matricola 6AC138-MM-801, anno di costruzione 2008
 €         6.000,00 

381 1
nastro elevatore alimentazione farcitrice in acciaio inox ,della ditta Meta Meccanica, 

modello 6AC138-MM-501, matricola 6AC00138, anno di costruzione 2005
 €         5.000,00 

382 1

porzionatrice carrellate ( o taglierine per salumi) in acciaio inox con marchio Meta 

Meccanica completa di quadro di gestione a bordo macchina, non si rinvengono le 

targhette di identificazione CE

 €       15.000,00 

Pagina 50



382 bis 1

porzionatrice carrellate ( o taglierine per salumi) in acciaio inox con marchio Meta 

Meccanica completa di quadro di gestione a bordo macchina, non si rinvengono le 

targhette di identificazione CE

 €       15.000,00 

383 1
nastro trasportatore allineatore pneumatico 4 pizze( rifasatore regolatore per pizze) da 

mt 1,00  in acciaio inox, della ditta Meta Meccanica, modello 6AR00040,matricola 

6AR40-MM-803, anno di costruzione 2008

 €         1.000,00 

384 1
nastro curvilineo in acciaio inox da mt 7,00 della ditta Meta Meccanica modello 

6AE00125, matricola 6AE125-MM-801, anno di costruzione 2008
 €         7.000,00 

385 1
nastro lineare in acciaio inox da mt 10,00 della ditta Meta Meccanica, modello 

6AB00314, matricola 6AB314-MM-801, anno di costruzione 2008
 €         8.800,00 

386 1

nastro retrattile orizzontale in acciaio inox da mt 6,00 con gabbia di protezione,della 

ditta Meta Meccanica, modello 6AB00331, matricola 6AB331-MM-801, anno di 

costruzione 2008

 €         4.800,00 

387 1
nastro trasportatore inclinabile manualmente da mt 3,00 della ditta Meta Meccanica, 

modello 6AA00034, matricola 6AA34-MM-801, anno di costruzione 2008 
 €         2.400,00 

388 1
nastro  trasportatore retrattile(o  a pinna variabile)  in accaio inox da mt 2,00 della ditta 

Totaro matr. 1337-01/08/01, anno di costruzione 2008;
 €         1.600,00 

389 1
nastro trasportatore retrattile in acciaio inox da mt 1,00 della ditta Totaro completo di 

gabbia e pinna di scarto; matricola 1337-02/08/01
 €            800,00 

390 1 nastro trasportatore da mt 2,50 circa , non si rinviene la targhetta di identificazione CE  €         2.000,00 

391 1
nastro trasportatore orizzontale da mt 2,50 ,in acciaio inox per ingresso surgelatore della 

ditta Meta Meccanica, modello 6AB00316,matricola 6AB316-MM-801
 €         2.000,00 

Il prodotto farcito si ricollega poi sul Percorso A fino al surgelatore

La linea di farcitura(percorso A e percorso B) è dotata di scalette di ispezione in acciaio 

inox.
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Dalla documentazione fornitami dal liquidatore  in riferimento al contratto di  leasing 

della società finanaziaria  LOCAT S.p.A. contratto n. LI 1004665, insieme alla 

documentazione relativa  all'offerta n. ME 184 del 13 Giugno dell'anno 2007  e alle 

dichiarazioni di conformità CE ( che si allegano in copia) relativi ai beni (nastri 

trasportatori) della ditta META MECCANICA si sono rinvenuti i beni di cui alla 

perizia di stima ai nn. 369, 370, 371, 372, 373, 374, 376 , 380, 382 bis, 383, 384, 385, 

386, 387 e 391                                               ( evidenziati in giallo).  I suddetti beni sono 

oggetto di locazione finanziaria con la società Unicredit Leasing S.p.A.( ex Locat 

S.p.A.) contratto n. 1004665                                                                                                    

I beni di cui ai nn. 388 e 389 (evidenziati in azzurro) pur presentando le targhette di 

identificazione CE con i relativi numeri di matricola potrebbero presumibilmente far 

parte del contratto di leasing della società finanziaria Unicredit S.p.A.( ex Locat s.p.A.) 

contratto n. LI 986011 e alla conferma di ordine n. 07/0194 del 11/09/2007

17.   SURGELATORE

392 1

Surgelatore a spirale  marca HEINEN modello Artic A7/52, dotato di sistema di 

sbrinamento sequenziale delle batterie,con impianto di  alimentazione ad NH3 , con 4 

evaporatori e cip di lavaggio completo di quadro eletrrico di comando ( bene in 

locazione finanziaria con la società  Banca Italease S.p.A. contratto n. 903179) ( ex 

Leasimpresa cntratto n. 3737/001)  e allo stesso si attribuisce il valore di

 €     300.000,00 

18.   LINEA DI CONFEZIONAMENTO

Il prodotto che esce dal congelatore viene incanalato su due linee diverse Percorso C               

e Percorco D ( linea di confezionamento)

393 18.1   Il PERCORSO C ( 1° Linea di confezionamento) è costituito

394 1
nastro curvilineo intralox, in acciaio inox da mt 3,00 non si rinviene la targhetta di 

identificazione CE;
 €         4.500,00 

395 1
nastro trasportatore lineare con by-pass da mt 2,50 circa in acciaio inox e in ingresso 

alla confezionatrice Sitma, non si rinviene la targhetta di identificazione CE;
 €         4.000,00 

396 1
confezionatrice marca Sitma costituita da nastro ingresso, stella, tagli e cuci e 

fornotermorestringente non si rinvengono le targhette di identificazione di conformità 

CE

 €       16.000,00 

397 1
nastro trasporatore a forma di S, in acciaio inox da mt 2,50 circa in uscita dalla 

confezionatrice Sitma, non si riviene la targhetta di identificazione CE;
 €         3.000,00 
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Al di sopra del nastro trasportatore ad S si rinviene:

398 1 etichettatrice marca Bizerba modello 6000, matricola 6545.01.017.01  €         5.000,00 

399 1
nastro trasportatore by-pass in acciaio inox da mt 3,00 completo di gabbia  di 

protezione, non si rinviene la targhetta di identificazione CE;
 €         5.000,00 

Al di sotto del nastro trasportatore by-pass si rinvengono

400 1
nastro trasportatore by pass, in acciaio inox per recupero pizza da mt 2,00 , non si 

rinviene la targhetta di identificazione CE;
 €         1.000,00 

401 1
nastro trasportatore lineare by pass, in acciaio inox per ingresso rifasatore o lanciatore 

da mt 4,00, non si rinviene la targhetta di identificazione CE;
 €         2.000,00 

402 1
rifasatore  marca VARA modello SINC.ELET. Matricola 3063/01,completo di quadro 

elettrico a bordo macchina
 €         5.000,00 

403 1

astucciatrice, marca VARA modello VR 81C2, matricola 3065/01, costituita da 

convogliatore by-pass interno, e di nastro di scarto e completo di quadro comando a 

bordo macchina, 

23.000,00€       

I beni susseguenti all'astucciatrice sono stati oggetto di incendio

18.2   Il PERCORSO D ( 2° Linea di Confezionamento)  è costituito :

404 1
nastro curvilineo intralox, in acciaio inox da mt 6,00 della ditta Meta Meccanica, non si 

rinviene la targhetta di identificazione CE;
 €         4.500,00 

405 1
nastro trasportatore lineare con by-pass da mt 2,50 circa in acciaio inox e in ingresso 

alla confezionatrice Sitma, non si rinviene la targhetta di identificazione CE;
 €         4.000,00 

406 1

confezionatrice marca Sitma costituita da nastro ingresso, stella, tagli e cuci e 

fornotermorestringente non si rinvengono le targhette di identificazione di conformità 

CE

 €       16.000,00 

407 1
nastro trasporatore a forma di S, in acciaio inox da mt 2,50 circa in uscita dalla 

confezionatrice Sitma, non si riviene la targhetta di identificazione CE;
 €         3.000,00 
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408 Al di sopra del nastro trasportatore ad S si rinviene:

409 1 etichettatrice marca Bizerba modello 6000, matricola 6545.01.017.01  €         5.000,00 

410 1
nastro trasportatore by-pass in acciaio inox da mt 3,00 completo di gabbia  di 

protezione, non si rinviene la targhetta di identificazione CE;
 €         5.000,00 

411 Al di sotto del nastro trasportatore by-pass si rinvengono

412 1
nastro trasportatore by pass, in acciaio inox per recupero pizza da mt 2,00 non si 

rinviene la targhetta di identificazione CE;
 €         1.000,00 

413 1
nastro trasportatore lineare by pass, in acciaio inox per ingresso rifasatore o lanciatore 

da mt 6,00, non si rinviene la targhetta di identificazione CE;
 €         3.000,00 

414 1
rifasatore marca VARA, modello SINC. ELET, matricola 3069/01, completo di quadro 

elettrico a bordo macchina
 €         5.000,00 

415 1

astucciatrice, marca VARA modello VR 81C2, matricola 3071/01, costituita da 

convogliatore by-pass interno, e di nastro di scarto e completo di quadro comando a 

bordo macchina, 

 €       23.000,00 

Per i beni di cui ai nn.395, 397 , 405 e 407,( evidenziati in azzurro) si rileva che dal 

registro di beni ammortizzabili pur essendo state riportate modifiche agli stessi e quindi 

privi di targhette di identificazione CE con relativi numeri di matricola,  gli stessi 

potrebbero  presumibilmente far parte del contratto di leasing dela società finanziaria 

Unicredit Leasing S.p.A.(ex  Locat  S.p.A.) contratto n. LI 986011, e alla conferma 

d'ordine 07/1294 del 11/09/2007 

I beni susseguenti all'astucciatrice sono stati oggetto di incendio.

19.   SALA SPEZZATRICE PER IMPASTO ACIDO costituita da:

416 1 sollevatore con ribaltatore monocolonna , in acciaio inox,  €         8.000,00 

417 1
vasca spezzatrice ( o tramoggia) da 350 litri per la spezzatura da Kg 5 della biga, in 

acciaio inox con sostegno, gabbia e rete di protezione 
 €       14.000,00 

418 1 nastro trasportatore lineare in acciaio inox da mt. 8,00  €         8.000,00 
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Tale  impianto (di impasto acido dal nastro trasportatore viene inserito manualmente 

nelle impastatrici) è dotato di quadro elettrico di comando in acciaio inox

20.   SALA DEPALLETTIZZAZIONE costituita da:

419 2 guide posizionamento bancali  €         1.500,00 

420 1
depallettizzatore marca Kuka per astucci completo di quadro comando della ditta Totaro 

matricola 09.1708.2E
 €       25.000,00 

421 4
nastri trasportatori in acciaio inox, di cui due lineari da mt 4,00 cadauno e due  a rulli 

folli semicurvilinei da mt 5,00 circa cadauno,  per alimentazione cartoni o astucci  fino 

all'astuccaitrice

 €       10.000,00 

 Per i beni di cui al n. 421( evidenziati in azzurro) si rileva che dal registro di beni 

ammortizzabili pur essendo state riportate modifiche agli stessi e quindi privi di 

targhette di identificazione CE con relativi numeri di matricola, gli stessi potrebbero  

presumibilmente far parte del contratto di leasing dela società finanziaria Unicredit 

Leasing S.p.A.(ex  Locat  S.p.A.) contratto n. LI 986011, e alla conferma d'ordine 

07/1294 del 11/09/2007 

21.   SALA PREPARAZIONE PASTA ACIDA composta da:

422 2 impastatrice da Kg. 150 cadauno di cui una situata all'ingresso dello Stabilimento 2  €         6.000,00 

423 2 bilance ad imbuto con coclea della ditta Agriflex complete di touch screen  €         2.000,00 

424 1 lavello ad una vasca e vano a giorno in acciaio inox  €            100,00 

425 1 oleatrice a muro priva di identificazione  €            300,00 

22.   IMPIANTO STOCCAGGIO POMODORO

426 1

IMPIANTO STOCCAGGIO POMODORO marca TERMIL modello IMP, non è 

possibile rilevare la matricola, con  2 serbatoi in acciaio inox da litri 1000 cadauno con 

serpentina di raffreddamento incorporato, di agitatori motorizzati, di cip di lavaggio 

automatico con varie programmazione, di pompe di lavaggio e di pompa di 

distribuzione  pomodoro alla linee di farcitura della ditta Alimec ,  completo di 

passarella di ispezione con scala di accesso e di quadro automatico di comando

 €       20.000,00 
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23.   CELLE

23.1   CELLE SALA PREPARAZIONE PASTA ACIDA PIANO INTERRATO

427 1 evaporatore con due ventole di raffreddamento  €            150,00 

23. 2   SALA STOCCAGGIO IMPASTI A TEMPERATURA CONTROLLATA 

428 2
evaporatori a tre ventole di raffreddamento marca LU-VE. Modelli F45HC1212E6, 

codici 10054588
 €            500,00 

429 2 tavoli in acciaio inox ad un ripiano cadauno di varie dimensioni  €            120,00 

430 1
vasca carrellata in acciaio inox e carrello in acciaio inox a 4 ripiani interni dalle 

dimensioni cm 150x200x45 circa
 €            150,00 

431 2 nastri trasportatori per alimentazione formaggiatore Alimec da mt 4,00 cadauno  €         4.000,00 

23. 3   CELLA FRIGORIFERA A 0°

432 1
evaporatore a 3 ventole di raffreddamento marca LU-VE e quadro controllo temperatura 

marca ECP 400 Line
 €            500,00 

433 1 evaporatore a 2 ventole di raffreddamento marca SIARCO  €            120,00 

23. 4   CELLA FRIGORIFERA -20°
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434 1 evaporatore a 2 ventole di raffreddamento marca LU-VE e ILITEC  €            120,00 

23.5    ACCESSORI  RINVENUTI  NELLO STABILIMENTO 1

435 2
Barriere d'aria marca Emmeti (situati all'ingresso dello stabilimento e all'ingresso della 

produzione)
200,00€            

436 2 scffali metallici con 20 ante cadauno ( sitati all'ingresso) 20,00€              

437 3 bacheca in alluminio anodizzato 10,00€              

438 4
bilance marca Bilanciai modelli 403 non è possibile rinvenire le targhetta di 

identificazione ( che si trovano negli spogliatoi all'ingresso)
2.000,00€         

439 5 lavelli in acciaio inox ad una vasca con una o due pedaliere 500,00€            

440 2 pattumiere in metallo 20,00€              

441 1 asciugamano elettrico 20,00€              

442 3 dosatori sapone 30,00€              

443 1 mobile con due ante con sostegno sostante in metallo 10,00€              

440 1
mensola e due legii in acciaio inox( situati uno vicino alla spezzatrice ed uno nella zona 

impasto)
10,00€              
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445 2
orologi marcatempo marca Zucchetti di cui uno è situato negli spogliatoi ed uno 

all'ingresso dello stabilimento1 
400,00€            

446 7

estintori in polvere da Kg 6 cadauno della  ditta GT impianti ( situati uno nella sala 

NH3 esterno,uno nelle materie prime, uno nella zona farcitura, due all'ingresso dello 

stabilimento 1, uno nella zona depallettizzatore ed uno all'ufficio tecnico) della ditta GT 

impianti

350,00€            

447 4
estintori in CO2 da kg 5 cadauno( situati uno esterno allo stabilimento 1, due nella zona 

farcitura, uno nella zona depallettizzatore) della ditta GT impianti
240,00€            

448 3

estintori carrelati di cui due da kg. 30 cadauno( uno situato all'esterno dello stabilimento 

1 ed uno situato nella zona materie prime) ed uno carrellato da kg 50( situato nella sala 

NH3) della ditta GT impianti

240,00€            

448 bis 9

climatizzatori da 12.000 e da 24.00 btu/h ( due situati nella mensa fumatori e non 

fumatori piano superiore da  24.000 btu/h,  quattro da 12.000 btu/h di cui  due negli 

spogliatoi uomini e due negli spogliatoi donna, uno nell'ufficio tecnico da 12.000 btu/h 

,uno nell'ufficio responsabile produzione da 12.000 btu/h), un climatizzatore nella 

guardania da 12.000 btu/h, di diverse marche, completi di motori compressori 

all'esterno

1.600,00€         

23.6   INTERNO STANZA DI FRONTE FORNO

449 1
lavello in acciaio inox ad 1 vasca e gocciolatoio a sinistra, con sottostante due ante 

scorrevoli, della ditta Angelo Po, dalle dimensioni cm 100x85x75 circa
100,00€            

450 1 angoliera in acciaio inox con anta 60,00€              

451 2 tavoli in acciaio inox di diverse dimensioni 150,00€            

452 6
bilance marca Bilanciai modelli 403 non è possibile rinvenire le targhetta di 

identificazione in quanto il locale è sprovvisto di luce a causa di incendio
3.000,00€         

453 2 pensili in acciaio inox a due ante scorrevoli di diverse dimensioni 140,00€            
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454 2 mobili in accaiaio inox di diverse dimensioni 140,00€            

24.   LABORATORIO

24.1   INGRESSO

455 1 barriera d'aria marca Emmeti  €            200,00 

24.2   SALA SVILUPPO NUOVI PRODOTTI( 1° stanza entrando a dx)

456 1
lavandino con miscelatore ad 1 vasca in acciaio iox dalle dimensioni cm 120x80x75 

circa
 €            120,00 

457 1
impastatrice, marca Bekermix, modello F 3503, anno di costruzione 2005, della portata 

massima 35 kg
 €            500,00 

458 1
mobile pensile in acciaio inox a due ante scorrevoli dalle dimensioni cm 160x50x45 

circa
 €            160,00 

459 1 tavolo in acciaio nox con ripiano interno dalle dimensioni cm 160x80x75 circa  €            160,00 

460 1
tavolo con cassettiera laterale a tre cassetti in acciaio inox, dalle dimensioni cm 

300x80x75 circa con sovrastante marmo
 €            300,00 

461 1
affettatrice in acciaio inox marca Rheninghaus, modello Argenta, matricola 869, anno di 

costruzione 02/03
 €              60,00 

462 1 bilancia elettronica marca Submarine, modello SW 23  €            300,00 

463 1 bilancia elettronica marca PCS, portata massima 2 Kg  €              60,00 

464 1 forno elettrico ad 1 camera marca Forno Italia con sostante appoggio in acciaio inox  €            150,00 

465 1 congelatore a pozzo marca Ocean da litri 200  €            100,00 
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466 1 refrigeratore verticale marca MBM, modello BX 70B1, matricola 23030406  €            400,00 

467 1 refrigeratore verticale marca Liebherr, modello 2-3097-4, matricola 0914483-00  €            400,00 

468 1 tavolo in acciaio inox con vano a giorno, dalle dimensioni cm 120x70x45 circa  €            150,00 

469 1 bilancia marca Bizerba, modello D 430 presumibilmente funzionante  €            100,00 

470 1 taglierina marca M&C  €              30,00 

471 1 orologio a muro  €                2,00 

24.3       2° STANZA a DX

472 1 congelatore apozzo carrellato con due ante a ribalta  €              70,00 

473 2 metri lineari di scaffalatura metallica aperta completa di  dieci ripiani  €              30,00 

474 1
tavolo struttura in ferro rivestito in laminato plastico di colore noce dalle dimensioni cm 

140x80x70 circa
 €              30,00 

24.4      TERZA STANZA A SX

475 1 Phmetro (Piaccopmetro) marca Crison modello GLP 21  €            300,00 

476 1 rigidometro marca Zenit matricola 9867-09  €            250,00 

477 1 taglierina Buffetti  €              10,00 

478 1 bilancia marca Ohaus adventur, modello AR 5120  €            200,00 
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479 1 bilancia marca Bel modello I-Thermo 163M, matricola IT 1002242  €            200,00 

480 1 refrattometro digitale marca DBR modello 35  €            250,00 

481 1 frullatore mulinex  €              10,00 

482 1 forno a muffola marca Continental Equipment  €            400,00 

483 1 stufa marca SIB  €            400,00 

484 1 congelatore orizzontale con due ante a ribalta  €              80,00 

485 1 cappa chimica dalle dimensioni cm 100x2300x50 circa  €            500,00 

486 1 bilancia analitica marca Ohaus, modello AS 200, matricola 2131  €            500,00 

487 1 forno a muffola marca Reciterm  €            400,00 

488 1 mineralizzatore marca Falc, modello KLH 2- 500  €            300,00 

489 1 bagno termostatico marca Isco  €            500,00 

490 1 centrifuga marca Astor 8  €            400,00 

491 2
mobili struttura in ferro con piano superiore in ceramica, dalle dimensioni cm 

400x110x70 circa con due ante laterali, due cassetti e cassettiera a quattro cassetti 

cadauno

 €            200,00 

492 All'interno dei due mobili si rinvengono:

493 1 micropiaccometro marca Crison modello 2001  €            300,00 
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494 1 Conducimater marca Brison modello Basic 30  €            200,00 

495 1 Laboroty blender marca Warning  €            150,00 

496 1 top ray marca Bel modello C01362  €            150,00 

497 1 PBI dansensor modello Cheeck Mate 9900  €            200,00 

498 2 Piaccometri marca Knick non si rinvengono i modelli  €            600,00 

499 1 bilancia elettronica marca Wunder modello max 500  €            100,00 

500 1 contenitore in legno contenente sistema di pesatura da 1gr a 500 gr della ditta Cutino  €            300,00 

501 1
apparecchio per la misurazione di O2/CO2, marca PBI, modello Dansensor, matricola 

58086139
 €            300,00 

502 1 analizzatore per batter marca Luminator T  €            300,00 

503 1 termometro marca Crison modello TM 65  €            150,00 

504 2
analizzatori marca Sentron, modelli Pbi international, di cui uno con matricola 49980, 

anno di costruzione 2002
 €            500,00 

505 1 bilancia elettronica marca Radwag modello WTB 2000  €            150,00 

24.5    QUARTA STANZA A DX

506 1 frigo congelatore marca Indesit  €            100,00 

507 1 analizzatore per patogeni marca Minividas  €            300,00 
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508 1 incubatore termostatico marca Fapa, modello M 780  €            500,00 

509 1 incubatore termostatico marca Intercontinental Equipment  €            500,00 

510 1 cappa a flusso laminare marca PBI, modello Minisecuritas  €            600,00 

511 1 Autoclave marca Alfa  €            500,00 

512 1 scaffale in acciaio inox dalle dimensioni cm 100x90x60 circa  €            100,00 

513 1 scaffale in acciaio inox dalle dimensioni cm 100x140x50 circa  €              50,00 

514 1
scaffale struttura in metallo dalle dimensioni cm 400x50x80 h circa con cinque ante 

sottostanti
 €            300,00 

24.6   QUINTA STANZA A SX

515 1 forno a micronde marca Howell, modello tutto cotto  €              25,00 

516 2
bagni termostatici di cui uno marca Falc e privo di modello ed uno privo di marca e 

modello 1800-T
 €            700,00 

517 1 sterilizzatore marca Fedegari modello Autoclavi S.p.A,  €            300,00 

518 1 distillatore marca intercontinental privo di modello  €            200,00 

519 1
mobile struttura in metallo con sovrastante lavello a due vasche e piano di appoggio in 

ceramica, con ttre ante sottostanti a battente e con struttura portacontenitori
 €            250,00 

520 1 frigorifero marca Indesit  €            100,00 

521 1 carrello in acciaio inox a due ripiani  €            100,00 
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24.7    SESTA STANZA

522 1 microscopio marca Zeiss modello St kf2  €            500,00 

523 1 bilancia marca Radwag modello WTB 2000  €            150,00 

524 1 bilancia marca Are Velp modello scientifico  €            150,00 

525 1 fornellino a gas marca TecnoKartell modello TK 3S  €            100,00 

526 1 bilancia elettronica marca HGM, portata massima 2 Kg  €            150,00 

527 1 omogeneizzatore marca Stomacher 400  €            400,00 

528 1 fornellino completo di tubo  €              50,00 

529 1 lampada da tavolo  €              20,00 

530 1 orologio a a aparete  €                2,00 

531 2 bagni termostatici marca G-Cell, mdello 25454  €         1.000,00 

532 1 incubatore termostatico marca Fapa, modello M 780  €            500,00 

533 1
mobile struttura in ferro, dalle dimensioni cm 400x110x70 circa con due ante laterali, 

due cassetti e cassettiera a quattro cassetti con sovrastante pensile con quattro moduli a 

due ante scorrevoli cadauno ed un modulo con vano a giorno

 €            300,00 

534 1 bilancia elettronica marca Scout modello 600  €            150,00 

535 1 tavolo struttura in metallo con 1 cassetto, dalle dimensioni cm 100x70x45 circa  €              15,00 
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536 1
scrivania struttura in metallo rivestita in laminato plastico e con cassettiera laterale a tre 

cassetti dalle dimensioni cm 150x80x75 circa
 €              60,00 

537 1 tavolo struttura in metallo ad 1 ripiano, dalle dimensioni cm 80x80x75 circa  €              20,00 

538 1
mobile struttura in legno costituito da tre elementi di cui due elementi con due ante 

scorrevoli cadauno ed un elemento con due ante a vetro scorrevoli, dalle dimensioni cm 

100x200x45 circa

 €            120,00 

539 1 mobile struttura in ferro ada 1 anta dimensioni cm 50x100x40 circa  €              70,00 

540 1 mobile  basso struttura in ferro ada 1 anta dimensioni cm 50x50x40 circa  €              50,00 

541 1 sedia fissa girevole con seduta e schienale in legno  €              10,00 

542 1 poltroncina struttura in metallo con seduta e schienale in tessuto nero  €              15,00 

543
attrezzatura da laboratorio costituito da provette, da bottiglie in vetro,bicchieri in 

plastica con coperchi etcc
 €            100,00 

544 2 carrellini in metallo  €              60,00 

545 1 estintore con piantana da kg 3,00 in plvere della ditta GT Impianti  €              20,00 

546 2 pattumiere in metallo  €              20,00 

Nelle varie stanze del laboratorio si rinvengono

547 8
climatizzatori di varie marche di cui quattro marca Daikin inverter da 12.000 btu/h, tre 

marca LG da 9000 btu/h ed uno marca Climax da 9000 btu/h, completi cadauno di 

motore compressori all'esterno

 €         1.200,00 

25.   OFFICINA MECCANICA E SPOGLIATOI

25.1   PICCOLE MACCHINE UTENSILI ED ACCESSORI
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548 1
sega a nastro marca THOMAS, modello ZIP 28, matricola 05-04277, anno di 

costruzione 2005
1.500,00€         

549 1
trapano a colonna marca LTF, modello SB-18A, matricola 0601036, anno di 

costruzione 2006
700,00€            

550 1
pressa idraulica portata max 10 tonnellate, marca OMCN ,matricola 154/E, anno di 

costruzione 2008
400,00€            

551 1 cesoia manuale 100,00€            

552 1
elettropompa marca Mantini, modello SM100X, matricola 02005, anno di costruzione 

2002
100,00€            

553 1 saldatrice portatile, marca PUMA, modello S 1600 150,00€            

554 1 mola smerigliatrice da banco, marca FEMI, modello 245/m, modello 8023232 100,00€            

555 1 tubo avvolgitore  murale per aria compressa da metri 16, marca USAG, modello 939CN 50,00€              

556 1 aspiratore fumi marca FILCAR 200,00€            

557 1 banco da lavoro inmetallo a due ripiani e due cassetti con sovrastante morsa 100,00€            

558 2 griglie portattrezzi murali 20,00€              

559 1 mobile basso in acciaio inox a adue ante dalle dimensiono cm 100x80x40 10,00€              
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560 6 cassette portattrezzi in ferro verniciato chiuse con lucchetto 60,00€              

561 1 scaffalatura metallica aperta a 4 ripiani dalle dimensioni cm 100x250x40 circa 15,00€              

562 1
banco da lavoro in metallo con due cassetti laterali, vano a giorno e con sovrastante 

morsa, dalle dimensioni cm 140x110x50 circa
25,00€              

563 1 cassettiera in metallo a sedici cassetti 15,00€              

564 1 mobile in metallo di fattura artigianale ad un'anta 10,00€              

565 1 mobile basso in metallo a due ante scorrevoli, dalle dimensioni cm 200x100x40 15,00€              

566 1 compressore silenziato da litri 200 marca Parise, da 3 HP 150,00€            

567 1 stampante marca Nimax, modello A 100, non funzionante e privo di valore zero

568 2 scaffali a due ante cadauno 20,00€              

568 bis
materiale costituito da frigorifero da 80 litri marca Zoppas, cassetta portachiavi in ferro, 

stufa elettrica marca Elicent, portacarta in metallo e scaldino elettrico
100,00€            

25.2   MAGAZZINO SOTTOSTANTE ALL'OFFICINA MECCANICA

569 7 scaffali metallici aperti dalle dimensioni m 400x80x250h circa completi di ripiani 280,00€            
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570 11 scaffali metallici aperti dalle dimensioni m 150x60x200h circa completi di ripiani 165,00€            

571 4 scaffali metallici aperti dalle dimensioni m 100x40x200h circa completi di ripiani 40,00€              

572 1 scala in metallo 10,00€              

573 2 tavolini in acciaio inox dalle dimensioni cm 80x60x90 h circa 80,00€              

574 1 scaffale in acciaio inox a dieci cassetti 120,00€            

575 1 scaffale metallico aperto tipo olivetti dalle dimensioni cm 300x60x250h circa 20,00€              

576 1 scaffale metallico aperto tipo olivetti dalle dimensioni cm 120x60x250h circa 10,00€              

577 1 scaffale metallico aperto tipo olivetti dalle dimensioni cm 120x60x200h circa 10,00€              

578 1 scaffale metallico aperto tipo olivetti dalle dimensioni cm 200x60x200h circa 15,00€              

579 1 carrello in acciaio inox dalle dimensioni cm 80x60x60 h circa 30,00€              

580 1 bilancia marca Bilanciai modell D 430 500,00€            

581 3 stampante marca Nimax, modello A 100 6.000,00€         
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582 1 saldatrice marca Cebora con targhetta di identificazione illeggibile 500,00€            

25.3  SPOGLIATOI OFFICINA MECCANICA, IMPRESA DI PULIZIA E 

SPOGLIATOI DELLA DITTA ACAMPA

582 bis 51

armadi spogliatoi in metallo di cui due a tre ante cadauno situati nell'officina 

meccanica,ventinove a due ante cadauno di cui sette situati nell'officina meccanica, 

tredici armadietti situati nello spogliatoio dell'impresa di pulizia ,nove armadietti situati 

nello spogliatoio della ditta Acampa e dieci armadietti spogliatoi ad un'anta situati 

nell'officina meccanica

740,00€            

25. 4   MEZZI PER IL TRASPORTO INTERNO  (CARRELLI ELEVATORI , 

TRANSPALLETTS)

583 7 transpalletts manuali da 2000 kg cadauno privi di identificazione  €            700,00 

584 1 motoscopa a gasolio, priva di identificazione  €            400,00 

585 1

carrello elevatore elettrico marca CESAB, modello Blitz 316, portata massima 16 q.li, 

matricola 197112, anno di costruzione 2001, completo di carica batteria marca 

Rosamilia

 €         3.000,00 

586 1

carrello elevatore elettrico marca CARRER, modello NK 15, portata massima 15 q.li, 

matricola 24654, anno di costruzione 2001, completo di carica batteria marca RTM 

Nuova Elettra, modello TRIF, matricola 21004578

 €         1.500,00 

587 1

carrello elevatore elettrico marca CARRER, modello PL 423,  portata massima 23 q.li, 

matricola 69120105N, anno di costruzione 2005, completo di carica batteria marca 

RTM Nuova Elettra, modello RTMT matricola 23020486

 €         2.500,00 

IMPIANTI STABILIMENTO 2

26.1   PESA A PONTE

588 1
Pesa a ponte dalle dimensioni mt 15x3 completa di bilancia elettronica, marca Cutino, 

matricola 071144C, anno di costruzione 2009
 €         4.000,00 

26.2   IMPIANTO DI ASPIRAZIONE POLVERI DA FARINA
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589 1

impianto di aspirazione polveri da  farina  nel piazzale vicino allo Stabilimento 2 

costituito da un compressore  marca Airmec modello ANS, matricola 133/07/2, codice 

IAP,con contaore fermo a 0016405,anno di costruzione 2007,completo di turbina( o 

pompa) di aspirazione polveri  e di separatore filtro.                                                                                                  

Il bene è in locazione finanziaria con la società  Unicredit S.p.A. (ex Locat S.p.A.)  

contratto n .LI 986011)

 €         7.000,00 

26.3    CALDAIA A GAS METANO

590 1

caldaia a gas metano marca Hoval da 3T/l/h modello HRS 3000, n. fabbrica VIP 

1171/INS, anno di costruzione 2008,completo di bruciatore  marca Riello tipo 540 TI, 

matricola 02068000029, di tubazioni in acciaio inox, di valvole di intercettazione 

distribuite per tutto lo stabilimento e di quadro elettrico

 €       13.000,00 

26.4    ADDOLCITORE DI ACQUA

591 1

addolcitore di acqua marca Nobel, modello AS800/V, da 800 litri/h con serbatoio in 

vetroresina da lt. 10, completo di impianto  per il controllo della durezza acqua, marca 

HACH, modello SP510, di impianto per salamonia costituito da serbatoio da lt 250 e 

completo di quadro comando

 €         6.000,00 

26.5   IMPIANTO DI ACQUA CALDA

592 1
impianto di acqua calda per impianto lavaggio del congelatore della ditta Frigoscandia, 

completo di scambiatore, di motopompe, di serbatoi di accumulo e quadro comando
 €         4.000,00 

26. 6   SERBATOIO ORIZZONTALE

593 1
serbatoio orizzontale in ferro zincato da litri 15.000, completo di livello segna acqua e 

tubazione di carico per alimentazione caldaia
 €         4.000,00 

26.7   SERBATOIO A PRESSIONE

594 1
serbatoio a pressione in ferro zincato della ditta ABC da litri 5.000, n.serie 31448, 

completo di valvole di sicurezza, manometro, chiavi di arresto e chiusura
 €         3.500,00 

26.8   CABINE DI TRATTAMENTO ARIA
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595 3

cabine trattamemento aria calda e fredda della ditta Leoni, costituito cadauno da due 

scambiatori di calore per caldo e freddo e da un motore cadauno con ventola , anno di 

costruzione 1999, complete di refrigeratore marca Clivet modello WSAT-Sa-

180FMATRI ACUWZ15D0006, anno di costruzione 2005, e di di tubazione per 

alimentazione cabine 

 €       10.500,00 

26.9   IMPIANTO DI VAPORE PULITO

596 1

impianto a vapore pulito per caseificio, costituito da Boiler marca Cordivari, da 

serbatoio a pressione da lt 300 , da serbatoio alimentazione acqua potabile da lt 300, 

marca Cordivari in acciaio inox, da valvole di sicurezza, pompalowara e quadro 

elettrico

 €         4.000,00 

26.10   BOLLITORE IN VETRORESINA CORDIVARI

597 1

bollitore da lt 5.000 in vetroresina marca Cordivari matricola 1181, n. serie BV884, 

anno di costruzione 2001 con scambiatore di pressione per acqua calda n. serie FTV 

101, completo di manometro a pressione e di tubazioni

 €         6.000,00 

26.11  IMPIANTO STOCCAGGIO DI ACQUA POTABILE  della ditta 

CESPAcostituito da:

598 5 serbatoi da litri 10.000 cadauno in acciaio nox  €       25.000,00 

599 1 serbatoio da litri 100 in metallo zincato,  €            150,00 

600 3
pompe marca Lowara,  modelli LM 132RB5/375 da 7,5 kw, matricole 00566,00567 e 

00568
 €         1.200,00 

601 1 serbatoio in acciaio inox da 20.000 litri, marca Albrigi  €         7.000,00 

26.12   CENTRALE DI ARIA COMPRESSA costituita da :

602 1

compressore silenziato a vite marca Fiac di cui uno modello Airblok 1002 DR, 

matricola BH103108A,  anno di costruzione 2008, completo di serbatoio da litri 5.000, 

da essiccatore marca Friulair modello DF 8 118/C 

 €       11.000,00 
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603 2

compressori silenziato a vite marca Fiac di cui uno modello Airblok 100 DR matricola 

BD718589A137, anno di costruzione 2004, ed uno modello Airblok 50, matricola 

BG425555, anno 2007, completi di serbatoio da litri 5.000, da essiccatore marca 

Friulair modello ACT 300/AC, matricola 100000273, anno di costruzione 2010

 €       12.000,00 

604 1

compressore silenziato a vite marca Fiac  modello Airblok 1002 DR, matricola 

BM940279,  anno di costruzione 2011, completo di serbatoio da litri 5.000, da 

essiccatore marca Friulair modello ACT 140/AC, matricola 110017212, anno di 

costruzione 2011

 €       14.000,00 

26.13   CENTRALE DI ACQUA GELIDA AD ACCUMULO GHIACCIO

605 1

centrale di acqua gelida ad accumulo ghiaccio marca Fic, moldello Everest costituito da 

vasca interna in lamiera zincata, con 4 batterie evaporanti , da 2 ghiacciostati, da 1 

sistema soffiante e distributore di aria, di una unità condensante costituita da 2 

compressori e 2 condensatori, e di quadro elettrico generale di comando

 €       40.000,00 

26.14   SERBATOIO STOCCAGGIO AZOTO LIQUIDO

606 1

serbatoi stoccaggio Azoto liquido da litri 30.000, marca Siad, n.fabbrica 7676, matricola 

87-2293-BG, anno di costruzione 2007, completo di tubazione per riciclo azoto in 

pressione e tubazione surgelazione mozzarella caseificio

 €       20.000,00 

26.15   CALDAIA A GAS METANO

607 1
caldaia a gas metano da 8.000kcal/h, marca Riello, modello 8000-38(8576), matricola 

063803189703003
 €         5.000,00 

    26.16   SALA  NH3 costituita da :

608 4 compressori 

609 2

separatore NH3 ,marca SCUSSAT, di cu uno con matricola 312155/98 MI , capacità 

870 litri, n. fabbrica 8242, anno di costruzione 1998, l'altro con matricola 314761/97 

MI, capacità 2260,n.fabbrica 8238, anno di costruzione 1998

610 1 raccoglitore orizzontale

Pagina 72



611 1
separatore verticale a pressione  di raffrescamento marca Soc.Rosa, capacità 535 

lt,matricola 33548/95M, n. fabbrica 941, anno 1995

612 3 serbatoio orizzontale da 2540 lt cadauno

613

il tutto completo di tubazioni per surgelatore Frigoscandia (Capannone 2) e del 

surgelatore Heinen( Stabilimento 1) di 4 quadri di comando e di 4 torri di 

raffreddamento che si trovano sul tetto del stabilimento 1, nonché di addolcitore acqua 

per raffreddamento torri NH3, costituito da 2 serbatoi da litri 5.000 cadauno e da 

serbatoio in vetroresina per salamonia da 1.100 litri,da tubazioni valvole scambiatrici 

pneumatiche

614 Al suddetto impianto si attribuisce il valore di 150.000,00€     

26.17  CENTRALI FRIGORIFERE CELLA  PRODOTTO FINITO 

615 1

centrale frigorifera a bassa temperatura con due ventole di raffreddamento marca 

Frigoveneta modello fvSBD 130, matricola 74865, anno di costruzione 2010 completa 

di evaporatore marca Stefoni a tre ventole che è situato nella cella prodotto finito dello 

Stabilimento 2

10.000,00€       

616 1

centrale frigorifera a bassa temperatura con due ventole di raffreddamento marca 

Frigoveneta modello fvSBD 130, matricola 74866, anno di costruzione 2010 completa 

di evaporatore marca Stefoni a tre ventole che è situato nella cella prodotto finito dello 

Stabilimento 2

10.000,00€       

26.18   CENTRALE FRIGORIFERA ANTICELLA 

617 1

centrale frigorifera della ditta Frigotecnica Giupponi, modello UM 2x130 MT, 

matricola 98212, anno di costruzione 1998 completa di due evaporatori a doppia ventola 

che sono situati nella anticella dello Stabilimento 2

3.000,00€         

618 80 ml circa di scaffalatura metallica priva di ripiani h= 5,00 mt circa 1.600,00€         

619 100

metri lineari circa di scaffalatura metallica portapalletts completa di ripiani con ripiani 

h= 8,00 mt della ditta Famat, anno di costruzione 2006 che trovasi nel magazzino 

stoccaggio cartoni

5.000,00€         

620 1 filtro in vetroresina per acqua potabile in pessimo condizioni  €            200,00 
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27.   IMPIANTI STABILIMENTO 1

27.1   IMPIANTO STOCCAGGIO DI ACQUA POTABILE  della ditta 

CESPAcostituito da:

621 1 serbatoio in acciaio inox da 20.000 litri  €         7.500,00 

622 1 serbatoio da litri 500 in metallo zincato,  €            300,00 

623 2 pompe Lowara nella zona sala pompe 600,00€            

27.2   COMPRESSORI CELLA PRODOTTI  FINITI

624 4 compressori cella prodotti finiti non funzionanti zero

27.3   UNITA' TRATTAMENTO ARIA MATERIE PRIME

625 1

unità trattamento aria marca Loran, modello CTL 20, matricola 52922662, per materie 

prime, con chiller CLIVET, completo di serbatoio in acciaio zincato da lt. 200, marca 

Fiorini seri 300VK, completo di quadro elettrico e di  tubazioni

5.000,00€         

27.4   CENTRALE FRIGORIFERA PER ANTICELLA PALLETTIZZATORE

626 1

centrale frigorifera marca Frigoveneta, equipaggiata con compressore a tre ventole di 

raffreddamento, per anticella pallettizzatore, modello FVCNE213, matricola 81047, 

anno di costruzione 2011, 

8.000,00€         

27.5   RILEVATORE FUGHE AMMONIACA VICINO SALA NH3

627 1

rilevatore fughe ammoniaca marca Baltimore AIR COIL, modello VTLORD, matricola 

96-3058I, completi di ventilatore e centraline situate all'esterno della sala NH3, 

complete di tubazioni

6.000,00€         

27.6   COMPRESSORI CELLA PRODOTTO FINITO
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628 4 compressori cella prodotto finito non funzionanti zero

27.7   GRUPPO COMPRESSORI STOCCAGGIO E MATERIE PRIME

629 1
gruppo compressore con 4 ventole per stoccaggio materie prime e surgelate( -20°) 

completo di evaporatore a sei ventole (situato nel locale stoccaggio materie prime)
3.000,00€         

27.8   IMPIANTO DI CONDIZIONAMENTO E TRATTAMENTO ARIA

630 1

impianto di condizionamento e di trattamento aria costituito da 1 chiller Clivet, da un 

serbatoio in acciaio inox da litri 5000 e da due cabine di trattamento di aria fredda di 

colore blu situate lateralmente a dx dell'ingresso tetto Stab. 1 per le linee di laminazione 

e di farcitura; e da  due chiller Clivet, da un serbatoio da litri 5000 in acciaio inox e da 

una cabina di trattamento aria ( U.T.A.) per le linee di confezionamento   che è situata 

frontalmente all'ingresso del tetto sotto una tettoia parapioggia.                                                                                                            

Il sottoscritto non ha potuto accertare l'identificazione esatta dei beni poichè il tetto su 

cui sono installati tali beni è inagibile e pericolante dovuto all'incendio del 13 Ottobre 

dell'anno 2012.  Dalla documentazione fornitami dal liqidatore si potrebbe presumere 

che i suddetti beni  facciano parte del contratto di leasing della società finanziaria 

Unicredit Leasing S.p.A.( ex Locat S.p.A.) contratto n.  LI 1011681   

60.000,00€       

27.9   ASPIRATORE VOLUMETRICO

631 1
aspiratore volumetrico carrellato,della ditta Agip, cono discarico e di quadro elettrico a 

bordo macchina
10.000,00€       

27.10   IMPIANTO DI ASPIRAZIONE POLVERI DA FARINA

632 1

impianto di aspirazione polveri da  farina  nello Stabilimento 1  della ditta Airmec tipo 

3707/10, matricola 12AH163, completo di turbina di aspirazione polveri, di separatore 

filtro e vasca recupero polveri.                                                                                                          

Il suddetto bene è in locazione finanziaria con la società LOCAT S.p.A. contratto n.LI 

986011)

 €         7.000,00 

27.11   ASPIRATORE INDUSTRIALE
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633 1
aspiratore industriale marca CFM  modello 3707/10, matricola 12AH163 completo di 

serbatoio scarico ceneri di aspirazione forno Vesuvio
1.000,00€         

27.12   GRUPPO ELETTROGENO

634 1
gruppo elettrogeno  a gasolio con motore elettrico marca Detroit completo di quadro 

elettrico e serbatoio interrato per la nafta, privo di identificazione
10.000,00€       

28.    IMPIANTI STABILIMENTO 3 

28.1   IMPIANTO CONDIZIONAMENTO UFFICI

635 1

impianto condizionamento uffici costituito da un refrigeratore Clivet tipo WSAN-

EE202, matricola AA2P315N0124, anno di costruzione 2005, completo di tubazioni in 

acciaio inox fino agli uffici  e di bocchette di aspirazione distribuite per tutti per ogni 

singola stanza dgli uffici

10.000,00€       

28.2   CENTRALI  FRIGORIFERA TN

636 1

centrale frigorifera a temperatura normale( a 0°), marca Frigoveneta, modello 

fvSNS115, matricola 39798, anno di costruzione 11/2005, completa di tre evaporatori  a 

due ventole cadauno marca Alfa Laval  che sono situati  nella anticella scarico dello 

Stabilimento 3 e di tubazioni in acciaio inox

8.000,00€         

637 1

centrale frigorifera a  temperatura normale( a 0°), marca Frigoveneta, modello 

fvSNS115, matricola 40110, anno di costruzione 2005, completa di due evaporatori  a 

tre ventole cadauno di raffreddamento cadauno situati nella anticella carico dello 

stabilimento 3  e di tubazioni in acciaio inox

8.000,00€         

28.3   CENTRALI FRIGORIFERA BT

638 1

centrale frigorifera a  bassa temperatura normale( a -20°), marca Frigoveneta, modello 

fvCBD445, matricola 39790, anno di costruzione 2006, completa di tre evaporatori  a 

cinque ventole di raffreddamento cadauno situati nella cella prodotto infinito vicino 

isola ecologica e di tubazioni in acciaio inox

10.000,00€       

639 1

centrale frigorifera a temperatura normale( a -20°), marca Frigoveneta, modello 

fvCBD445, matricola 39785, anno di costruzione 2006, completa di tre evaporatori  a 

cinque ventole cadauno marca Alfa Laval  che sono situati  nella cella di prodotto finito 

dello Stabilimento 3  e di tubazioni in acciaio inox

10.000,00€       
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28.4   CELLA STOCCAGGIO CAGLIATA VICINO PALAZZINA UFFICI

640 4

evaporatori a cinque ventole cadauno completi i due motori compressori marca 

CRIOGEN tipo GEFB1500Y, numero di fabbrica 0309901 e 0309902, anno di 

costruzione 2003 ( situati sul tetto della palazzina uffici)

6.200,00€         

28.5   SCAFFALATURA MOTORIZZATA NELLA CELLA PRODOTTO 

FINITO

641 500
mt circa di magazzino automatico verticale ( scaffalatura automatica verticale)per 

un'altezza variabile dai 4,50- 5,50
30.000,00€       

28.6    SCAFFALATURA METALLICA FISSA NELLA CELLA PRODOTTO 

FINITO

642 50 mt circa di scaffalature metallica fissa per un'altezza di metri 6,00 1.500,00€         

643 72,8 mt circa di scaffalature metallica fissa per un'altezza di metri 4,50 2.184,00€         

28.7    IMPIANTO ANTINCENDIO 

644 1

impianto antincendio della ditta CMA, tipo UNISRINK COMBI 

1025PCT8031140JSW3AH, matricola 00027/06, anno di costruzione 2006, completo di 

motopompe, pompa sommersa e di due serbatoio da litri 500 cadauno circa, completo di 

tubazioni per tutti i tre capannoni, di 21 manichette complete di idrante distribuite per 

tutto il perimetro dell'opificio, da 25 metri circa di tubazioni completi di spruzzatori 

acqua situati nella zona depallettizzatore e nella zona deposito cartoni dello stabilimento 

3, da sirena antincendio nella zona astucciatrice, nastratrice, dello stabilimento 2, da 

allarme ad acqua nella zona materie prime

25.000,00€       

29.    MACCHINARI VARI DI FRONTE SALA NH3

29.1   AGITATORE PER STRACCHINO
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645 1
agitatore per stracchino "Robomix", tipo 180LF, modello 60A00023,matricola 60E25-

MM701 anno di costruzione 2007, marca Meta Meccanica
5.000,00€         

29.2   BRASIERE 

646 2
brasiere elettriche in acciaio inox, prive di identificazione, completa di quadretto a 

bordo macchina
5.000,00€         

29.3  PORZIONATRICE  PROSCIUTTO 

647 1
porzionatrice prosciutto e salame della ditta Meta Meccanica, in acciaio inox, modello  

6F000019 ,completa di quadro elettrico a bordo macchina
8.000,00€         

29.4   IMPACCHETTATRICE SASIB

648 1
impacchettatrice marca Sasib, modello WA 320 Super, matricola 5258, anno di 

costruzione 1998
4.000,00€         

29.5   ELEVATORE FACCHINI 

649 1
nastro elevatore facchini  in accioa inox da mt 2,40 circa,marca Totaro modello 2031.86-

01/11/01
1.000,00€         

29.6   ELEVATORTE ORTOGONALE 

650 1
elevatore ortogonaleda mt 5,00 circa, in acciaio inox della ditta Meta Meccanica, 

modello 6AB00322
1.500,00€         

29.7   ASTUCCIATRICE 

651 1
astucciatrice marca Rama modello astucciatrice Restelli, matricola 40421, completa di 

quadro comando a bordo macchina
10.000,00€       
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29.8   SOVRAPPOSITORE AUTOMATICO PER FOCACCE

652 1

sovrappositore automatico per focacce composto da nastro trasportatore orizzontale 

superiore della ditta Meta Meccanica, modello 6AL0025, matricola 6AL25-MM-701, 

anno di costruzione 2007, e da nastro trasportatore orizzontale di trasporto focacce 

sovrapposte, della ditta Meta Meccanica, modello 6AC184, matricola 6AC184-MM-

801, anno di costruzione 2008 ,il tutto smontato e in pessime condizioni d'uso.                                           

Il bene è in leasing con la società finanziaria LEASIMPRESA  S.p.A. contratto n. 

00001019/001( si allega contratto di locazione finanziaria e verbale di constatazionee 

presa in consegna del bene del 28/05/07

2.000,00€         

29.9   MACCHINA CONTAPEZZI SMONTATA

653 1

macchina contapezzi smontata e messa alla rinfusa costituita da 4 gruppi contapezzi, da 

3 vibratori e da 2 nastri trasportatori, non si rinviene la targhetta di identificazione  CE , 

in pessime condizioni d'uso.                                                                                                 

Dalla documentazione fornitami dal liquidatore in riferimento al contratto di leasing 

della società finanziaria Leasimpresa S.p.A.contratto con numero 00003031/001, e  

dalla conferma di acquisto n. 07/00463 del 02/04/07 e dal documento di trasporto 

n.42 del 23/05/07 dove si evidenzia la matricola , tenuto presente che il suddetto bene 

non presenta targhette di identificazione CE né tantomeno targhetta della ditta 

costruttrice, il sottoscritto non può asserire l'esatta corrispondenza tra il bene presente in 

azienda con quello risultante dalla documentazione allegata al contratto della società 

finanziaria.

1.500,00€         

29.10   MACCHINARI ALLA RIFUSA E SMONTATI

654

macchinari alla rinfusa , dismessi e non funzionanti costituiti da: formaggiatore, 2 

dosatrici volumetriche smontate, rulli,nastri trasportatori, compressore scarico farina per 

silos Agriflex, nastri trasportatori, da 2 impastatrici  marca Mixer, da contapezzi 

automatica per olive Meta Mecacnica, modello 6H54/MM-901, nastro elevatore 

ortogonale da mt 5,00 circa matricola 6AB00322 della ditta Meta Meccanica, da vario 

materiale ufficio, da elementi di scaffalatura, da portabancali smontati in acciaio etc.., 

da rottamare o per pezzi di ricambio

3.000,00€         

30    MAGAZZINO VICINO ISOLA ECOLOGICA

30.1   ETICHETTATRICE BIZERBA

655 1 etichettatrice bizerba modello 6000 con sottostante carrello motorizzato 5.000,00€         
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30.2   SALDATRICE GANDUS

656 1
saldatrice per sacchetti marca Gandus modello RO- 2001, matricola 2431, anno di 

costruzione 2007
2.000,00€         

31.   MACCHINARI ALL'ESTERNO

31.1   NASTRO RECUPERO PIZZE

657 1 nastro recupero pizze da mt 2,00 circa , non si rinviene la targhetta di identificazione 1.000,00€         

31.2   NASTRO ORIZZONTALE 

658 1
nastro orizzontale a pinna variabile da mt 2,00 della ditta VARA modello CONV.ACC, 

matricola 2087/A
1.500,00€         

31.3   BURATTO PER RECUPERO FARINA

659 1 buratto recupero farina non si rinviene la targhetta di identificazione di conformità CE 1.500,00€         

660 1 scala in metallo 50,00€              

31.4 TERMOFORMATRICE PER IL CONFEZIONAMENTO 

661 1

macchina termoformatrice per il confezionamento in vaschette di prodotti alimentari ad 

atmosfera controllata, marca Tecnosistemi modello 9000 620560, matricola 0508198, 

anno di costruzione 09/08/2005,completa di quadro di comando a bordo macchina 

30.000,00€       

31.5  PEDANE IDRAULICHE

662 3
pedane di carico idrauliche per camion in acciaio inox, dalle dimensioni cm 220x250 

circa
1.200,00€         
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32.   MACCHINA ELETTRICA

663 1 macchina elettrica della ditta GEM, con batteria scarica 300,00€            

33.   IMPIANTO DEPURAZIONE 

664 1

impianto di depurazione costituita da una vasca in muratura sottoterra con sgretolatore, 

pompe sommerse e sei pompe di sollevamento, completa di vasca in acciaio  a due 

scomparti, di due filtri completi di tubazione e valvole pneumatiche, di tre soffianti

3.000,00€         

34.   ASCENSORE E MONTACARICHI

34.1   MONTACARICHI STABILIMENTO 1

665 1

impianto montacarichi, struttura in acciaio con pannelli pressopiegati, della ditta Fiam, 

matricola H1404B, con cabina dalle dimensioni mm 2500 x1500, altezza mt 2,30 circa 

con una fermata , portata massima 2550

12.000,00€       

34.2   MONTACARICHI GALLERIA 

666 1

impianto montacarichi, intercomunicante con lo stabilimento 2, struttura in acciaio con 

pannelli pressopiegati, della ditta Luzzana, matricola 030851, con cabina dalle 

dimensioni mm 2000 x1500, altezza 2,30 mt circa, con una fermata , portata massima 

1160

10.000,00€       

34.3   MONTACARICHI CASEIFICIO LATO CONFEZIONAMENTO

667 1

impianto montacarichi, struttura in acciaio con pannelli pressopiegati, della ditta 

Luzzana, matricola 980869, con cabina dalle dimensioni mm 2500 x1500, altezza 2,30 

circa,con una fermata , portata massima 1450

11.000,00€       
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34.4   MONTACARICHI CASEIFICIO LATO PALLETTIZZATORE

668 1

impianto montacarichi, struttura in acciaio con pannelli pressopiegati, della ditta 

Luzzana, matricola 980867, con cabina dalle dimensioni mm 2500 x1500, altezza  2,30 

mt circa,con una fermata , portata massima 1450

11.000,00€       

34.5   MONTACARICHI OFFICINA MECCANICA

669 1

impianto montacarichi, struttura in acciaio con pannelli pressopiegati, della ditta 

Luzzana, matricola 208, con cabina dalle dimensioni mm 1500 x1800, altezza  2,30 mt 

circa,con una fermata , portata massima 1100

10.000,00€       

34.6    ASCENSORE PALAZZINA UFFICI- ARCHIVIO

670 1

impianto ascensore, struttura in acciaio e vetro con pannelli pressopiegati, della ditta 

Centro Ducati ,matricola A31518, con cabina dalle dimensioni mm 1000 x1000, altezza  

2,30 mt circa,con due fermate, con tre porte a battente

15.000,00€       

35.   CABINE ELETTRICHE

35.1   CABINA ELETTRICA STABILIMENTO 1

671 1

cabina elettrica MT/BT, costituita da tre trasformatori trifase per la distribuzione  a 

secco inglobato a resina, da 800 KVA cadauno , marca Tesar, modelli TR 800 di cui  

non è possibile riscontrare l' identificazione esatta degli stessi, completa di 

apparecchiatura di protezione e controllo MT, da 1  quadro di rifasamento ,da quadro 

generale di linea provvisto di interruttori magnetotermici e differenziali  per 

l'alimentazione della corrente per tutto l'opificio.

35.000,00€       

35.2  CABINA ELETTRICA STABILIMENTO 2
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672 1

cabina elettricaMT/BT, costituita da due trasformatori trifase per la distribuzione  a 

secco inglobato a resina, da 800 KVA cadauno , marca Tesar, modelli TR 800 di cui 

uno con matricola 1952078, anno di costruzione 1996 ed uno con matricola 15572-01-

01, anno di costruzione 2009 , da un sezionatore o interruttore di manovra, marca 

Siemens, modello 8DH10, matricola  18-1982, completo di apparecchiatura di 

protezione e controllo MT, da 2  quadri di rifasamento automatici, da quadro generale di 

linea provvisto di interruttori magnetotermici e differenziali  per l'alimentazione della 

corrente per tutto l'opificio.  

30.000,00€       

35.3   CABINA ELETTRICA STABILIMENTO 3

673 1

cabina elettrica costituita da tre trasformatori trifase per la distribuzione a secco 

inglobato a resina, da 800 KVA cadauno, di cui uno  marca Tesar, modello TR 800 

matricola 1952077, anno di costruzione 1996 e due marca Imefy di cui uno con 

matricola 979-1 e l'altro non si individua la matricola, anno di costruzione 2005, complo 

di  due sezionatori marca Scheneider, da quadro di rifasamento automatico marca Sicar 

modello 7LSA e da quadro generale di linea provvisto di interruttori magnetotermici e 

differenziali , per l'alimentazione della corrente pe tutto l'opificio.

40.000,00€       

674 36.   IMPIANTO ELETTRICO STABILIMENTO 2

674 a 1

impianto elettrico costituito da 4 armadi elettrici della ditta AR Quadri, commessa 

98133, completi di interruttori magnetotermici e differenziali, ( situati nella zona di 

laminazione) per le linee di produzione( macchina pomodoro, maturazione mozzarella, 

condizionatore punto ristorazione, quadro lavaggio, quadro locale pomodoro, forapasta 

per le linee W eV, pompa di olio, silos acqua, forni per la confezione Sitma delle linee 

W eV, quadro pizza fresca, quadro Vara, linea caseificio surgelatore,pallinatrice, 

macchina fardellatrice Vacuum Pump,pallettizzatore, porte automatiche di ingresso, 

caldaia , e sezionatori

20.000,00€       

674 b 1

armadio elettrico a due ante (situato al di sopra del soppalco) completi di interruttori 

magnetotermici e differenziali per l'alimentazione del forno, impastatrici, 

confezionamento,etc…

10.000,00€       

37.  IMPIANTO ELETTRICO SALA PRODUZIONE MATERIE PRIME

675 1

impianto elettrico costituito da 1 armadio a due ante completo di interrutori 

magnetotermici e differenziali per alimentazione materie prime ( cella mozzarella, 

taglierine, lavastoviglie, linea U.T.A., montacarichi, bagni, condizionatori ), da blocchi 

differenziali e da sezionatori 

5.160,00€         

38.  IMPIANTO ELETTRICO ZONA FARCITURA STABILIMENTO 1
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676

impianto elettrico costituito da 1 armadio a due ante ( situato nella zona farcitura della 

linea Meta Meccanica) con la scritta della ditta Zetagi, modello Prisma, identificazione 

030324102, anno di costruzione 2003, completo di interrutori magnetotermici e 

differenziali  per alimentazione macchinari ( macchine farcitura Meta Metameccanica, 

acqua gelida, taglierine, linea OPS, spogliatoi, laboratorio chimico, condizionatori ), da 

blocchi differenziali e da sezionatori 

5.160,00€         

39.  IMPIANTO ELETTRICO ZONA DEPALLETTIZZAZIONE 

STABILIMENTO 1

677

impianto elettrico costituito da 2 armadi elettric a due ante cadauno ( situato nella zona 

depallettizzazione o legnaia) con la scritta della ditta Zetagi, modello Prisma, 

identificazione 030624299, anno di costruzione 2003, completo di interrutori 

magnetotermici per alimentazione macchinari ( linea di farcitura Alimec, linee nastri 

trasportatori , taglio mozzarellelegnania, spogliatoi uomini e donne ), da blocchi 

differenziali e da sezionatori 

5.000,00€         

40.  IMPIANTO DI ILLUMINAZIONE

678 1

Impianto di illuminazione costituito da circa 330  plafoniere a tenuta stagno con due 

lampade cadauno distribuite negli  tre stabilimenti, nel caseificio, nell'officina 

meccanica ,nella zona materie prime nelle celle, nel deposito cartoni etc.., da 10 faretti 

da 1.000 watt cadauno situati nello stabilimento 1, da lampade ad incasso situate nella 

palazzina uffici e in alcune parti degli stabilimenti

5.000,00€         

41.   POSTAZIONI VARCHI D'INGRESSO PER BADGE

679 22

postazioni varchi ingresso ed uscita per badge completi di software di accesso e di 

rilevazione ( di cui due negli spogliatoi uomini stabilimento 2, due nel deposito cartoni 

stabilimento 2, due nei pressi della banchina scarico stabilimento 2, due vicino alla 

porta ingresso materie prime, due vicino alla porta a ghigliottina delle materie prime, 

due ingresso stabilimento 1, due nella zona impasto dello stabilimento 1, due nella zona 

depallettizzazione astucci stabilimento 1, due nel deposito rifiuti confezionamento,  due 

isola pallettizzazionecarico interfalde e due nella zona pedonale pallettizzazione)

5.000,00€         

42.   ABBIGLIAMENTO SICUREZZA

680 2

scaffali di cui uno situato nell'ufficio tecnico ad un'anta contenente abbigliamento di 

sicurezza costituito da tre elmetti con cuffia isonorizzante, 4 maschere ermetiche, , due 

auricolari, una tuta in plastica total body, un paio di stivali, una imbracatura, un 

autorespiratore con bombole, ed uno situato all'ingresso dello stabilimento 1 con due 

ante contenente una tuta total body, un paio di stivali e un paio di guanti

500,00€            
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43.   MATERIALE FERROSO

681 600
Kilogrammi circa di rottame situato sotto la tettoia ingresso Opificio costituito da 

macchinari incendiati nell'Ottobre 2012
90,00€              

44.   PALAZZINA UFFICI

682 1 orologio marcatempo della ditta Zucchetti 200,00€            

683 5
estintori in polvere da kg 6 cadauno di cui quattro con pedana di sostegno ed una sirena 

anticendio
250,00€            

 45.   CONCLUSIONI.

Dalla documentazione fornitami dal liquidatore in riferimento al contratto di leasing 

della società finanziaria, Unicredit leasing S.p.A.( ex Locat s.p.A.), contratto n. 

LI986011 e  dalla conferma di acquisto n. 07/01017 del 03/07/07, i beni elencati non 

vengono riscontrati nello Stabilimento 1 in quanto probabilmente gli stessi sono stati 

oggetto di incendio del 13 Ottobre dell'anno 2012

Dalla documentazione fornitami dal liquidatore in riferimento al contratto di leasing 

della società finanziaria, Unicredit leasing S.p.A.( ex Locat s.p.A.), contratto n. 

LI974827 e  dalla conferma di acquisto n. 07/00939 del 25/06/07,  i beni elencati sono 

presenti nello Stabilimento 1 ma risultano inutilizzati  in quanto gli stessi sono stati 

oggetto di incendio del 13 Ottobre dell'anno 2012

La stima dei beni oggetto di perizia riporta un valore complessivo di                                        

( quattromilionicinquecentoquarantaduemilatrecentotrentanove/40) relativo alla somma 

tra valori parziali:                                                                                                                                                                       

- Beni di propietà pari ad € 2.868.039,40                                                                                           

- Beni in leasing pari ad  € 1.587.900,00                                                                                                                                                                                                                        

- Beni presumibili di società di leasing pari a d €   86.400,00                                                                               

Il valore di stima attribuito ai beni oggetto della presente perizia è stato calcolato 

applicando i criteri sopra esposti, in previsione di utilizzo in loco. Qualora l'alienazione 

del compendio si attui per lotti limitati o singoli macchinari rimovendoli dalla attuale 

collocazione per destinarli altrove, i meno recenti  presumibilmente presso una delle 

aree economiche non assoggettate alle stringenti regolamentazioni della Comunità 

Europea per effetto dello smobilizzo delle installazioni con necessità di smontaggio, 

trasporto, installazione nel nuovo sito, allacciamento alle reti tecnologiche, avviamento 

e messa a punto, il valore stimato nell'ipotesi di alienazione in sito risulterà 

necessariamente ridotto.
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Con la presente relazione, lo scrivente stimatore ritiene di aver compiutamente e 

seconda coscienza adempiuto a quanto richiesto nell’espletamento del mandato 

conferitogli dalla Dott.ssa Rosanna Marotta, liquidatore della società in epigrafe, 

restando a disposizione per ogni  eventuale chiarimento che si terrà opportuno. La 

seguente relazione consta di ottantasei pagine dattiloscritte oltre il verbale di 

asseverazione e di un rapporto fotografico costituito in totale da seicentocinquantanove 

fotografie .

Salerno 2  Dicembre  2013                                                                              In Fede

Pagina 86







BENI DI TERZI 
 
Egregio curatore, in relazione ai beni presenti in azienda , Le comunico la presenza di 
beni di terzi che erroneamente sono stati inventariati dal perito Marra, quali beni di 
proprietà dell’azienda. Tali beni si riferiscono a: 
 
 
Beni di proprietà di ADG srl 
 
1) Motoscopa a gasolio identificata con il n. 584 valutata € 400,00 
2) Aspiratore volumetrico carrellato della ditta Agip identificato con il n. 631 valutata € 
10.000,00 
4) Lavanderia lavaggio cassette identificata con il n. 306 valutata € 3.000,00 
 
Beni di SIAD 
3) Serbatoio stoccaggio azoto liquido identificato con il n. 606 valutata € 20.000,00 
 
In merito a tali beni sono state inviate le necessarie informazioni al Commissario 
Giudiziale. 
 
Inoltre la scrivente, ha ricevuto in data 26 settembre una pec dalla società Zetagi snc 
(azienda  incaricata nella precedente gestione) con la quale rivendicava la proprietà di 
alcune alcune attrezzature presenti in azienda e depositate  nei gabbiotti adebiti a beni di 
terzi. Si allega copia mail ricevuta. 
SI PRECISA CHE I MANUTENTORI (EX DIPENDENTI DELL’AZIENDA HANNO 
SEMPRE ASSERITO CHE NEI GABBIOTTI VICINO AL MAGAZZINO RICAMBI ERANO 
CUSTODITI BENI DI TERZI. LA SCRIVENTE IN MERITO AI BENI RICHIESTI DALLA 
DITTA ZAMBONELLI NON HA DOCUMENTAZIONE TALE DA STABILIRE CHE TALI 
BENI FOSSER EFFTTIIVAMENTE DI PROPRIETA’ DELLA DITTA ZAMBONELLI  E PER 
TALE MOTIVO NON HA MAI PROVVEDUTO A RESTITUIRLI. 
 
 
Bene di propierietà di GSA srl   
4) Cisterna  per gasolio, di colore blu 
Con la società di GSA è stato stipulato un contratto di comodato d’uso gratuito 
 
Beni di proprietà di Coppola compressori 
5) Generatore di corrente e cisterna gasolio di colore mattone. Il generatore è detenuto in 
locazione ad € 70 al giorno (nelle fatture non veniva conteggiato il sabato e la domenica) . 
La cisterna fornita dalla stessa ditta a titolo gratuito. Tali beni necessario per fornire 
energia elettrica all’azienda a seguito del distacco da parte di Enel Energia 
 
 
Bene di proprietà della sottoscritta 
Stufa a gas situata in portineria utilizzata nel periodo invernale data l’assenza di qualsiasi 
tipo di riscaldamento durante il giorno in quanto il generatore di corrente veniva accesso 
solo nelle ore notturne. 
 
 
Cordiali saluti 
Dott.ssa Rosanna Marotta 
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