-Macchina sottovuoto, alim. V380

-Macchina per sottovuoto detraibile in acqua cap. 30 kg, alim. 380V, compressore ad aria per carrello
-Forno ventilato Verinox cap. max di carico 150 kg, alimentazione 380V (asciugatura + affumicatura)
-Forno ventilato e statico, capienza 6 carrelli, max 10q, alimentazione 380V

-Forni ventilati e statici, capienza 6 carrelli, max 10q, alim 380V

-Cella stagionatura, capienza 25 carrelli, max 30q, alim 380V

-Quadri comando forni, cella stagionatura con turbine

-Compressori celle asciugatura, stagionatura e cella carne

-Tritacarne da 4 cavalli, alim 380 V, capacita tritatura 100q

-Impastatrice da 50 kg, alim 380V

-Impastatrice da 100 kg, alim 380V

-N.30 carrelli in acciaio inox

-N. 3 lavamani in acciaio inox

-N.2 bilance elettroniche, alim 220V

-Saldatrice per vaschette

-N. 750 vaschette per salsiccia

-N.13 pellicole per sigillo vaschette

-Pesa per vie guide da 300 kg

-Bilancia portata 10q

-Sega ossa

Inoltre ci sono decine di ganci scorrevoli per binari, impianto cella murata, decine di bobine di spago,
Decine di balle di cartoni per confezionamento, nastri adesivi



