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ENTRADAS

BLOOMIN’ ONION®
Un clasico de Outback, una cebolla gigante cortada en forma de pétalos y dorada a
la perfeccién. (600 grs.). $199

AUSSIE CHEESE FRIES
Papas cubiertas de queso mixto gratinado y tocino. Servidas con nuestro aderezo

ranch hecho en casa. (800 grs.). $249
Media orden (400 grs.). $139

HONEY VOLCANO SHRIMPS

Camarones empanizados con una textura crujiente, bafiados en nuestra salsa
secreta “volcano”. Servidos sobre una cama de pasta frita y montados sobre
lechuga. Con un topping de cebollin. (260 grs.). $279

TAZMANIAN BONELESS CHICKEN FINGERS
Trocitos de pechuga de pollo preparados estilo “wings” con salsa picante o extra
picante, servido con apioy zanahoria.(400 grs.). $224

KOOKABURRA WINGS®
Alitas de pollo preparadas empanizadas o al natural con la salsa de tu eleccion:
salsa wings, asiética, honey-buffalo o honey-sriracha. (450 grs.). $229

AUSSIE NACHOS
Clasica botana hecha con totopos de maiz, bafiados en salsa de frijol y gratinados

con queso mixto. Con un topping de pico de gallo con elote y jalapefio asado.
(396 grs.). $189. Pidelos con arrachera. (141 grs.). $289

- SIDE SALADS
ENSﬂLﬂ l Caesar ( 150 grs.). $59

Argentina ( 150 grs.). $59
BBQ SALAD

De la casa (150 grs.). $59
Pechuga de pollo cocinada a la parrilla, mezclada con lechuga mixta, elote a la
parrilla, tocino, cebolla morada, jitomate y tiras de tortilla frita. Mezclada con
aderezo BBQ ranch. (350 grs.). $234

CAESAR SALAD
Nuestra clasica Caesar salad con la proteina de tu eleccion:

Pollo (240 grs.). $219
Camaron (130 grs.). $229
Salmon (140 grs.). $234

CHOPPED SALAD NUEVO

Mix de lechugas, cebollin, fideo frito y nuez acanelada. Mezclada con nuestra
vinagreta y trocitos de blue cheese. (150 grs.). $89

Pidela con pollo (220 grs.). $239

CRISPY SALAD

Filetes de pollo empanizado servidos sobre una base de lechugas mixtas, col
morada, zanahoria, queso mixto, croutones y jitomate cherry con una mezcla de
aderezo de la casa. (350 grs.). $234

QUEENSLAND SALAD

Mezcla de lechugas verdes, ardgula, jitomate cherry, cebolla morada, manzana
verde, higo, fresa, queso feta y pollo a la parrilla con un toque de pimienta con la
opci6n de tu vinagreta: vino tinto o de raspberry. (455 grs.). $249

CRISPY SALAD

BBD SALAD




SOPAS

SOPA DE PAPA
Sopa de papa de la casa recién preparada.

Copa (230 ml.). $74, Tazon (350 ml.). $89

CLAM CHOWDER
Cremosa sopa de almeja servida en pan campesino. (230 ml.). $199
Taz6n (350 ml.). $234

SOPA DE TORTILLA

Cremosa sopa de tortilla hecha con jitomate saladet, ajo, cebolla, con un toque
de albahaca y orégano. Servida con tiras de tortillas fritas, pollo desmenuzado,
queso fresco, aguacate, cilantroy chile mirasol tostado. (350 grs.). $144

BABY BACK RIBS

Las mas tiernas y jugosas del condado. Servidas con papas y elote a la mantequilla.
Pidelas con la salsa de tu eleccién: BBQ, Honey-Buffalo o Honey-Sriracha.

Costillar Completo (650 grs.). $434

Medio Costillar (326 grs.). $344

ALICE SPRINGS CHICKEN®
Pechuga de pollo a la parrilla con tocino, champifiones, queso gratinado y
aderezo mostaza y miel. Acompafiada de papas fritas y elote.(320 grs.). $289

AUSSIE CHICKEN TENDERS

Para compartir diez deliciosos tenders de pollo empanizados. Pidelos tradicional,
spicy o combinados. Servidos con papas fritas y tu eleccién de tres salsas:
honey-mustard, honey-chipotle, honey-sriracha, BBQ o gravy. (300 grs.). $294

TACOS MACHOS DE VACIO

Tres tacos grandes de carne de vacio (180 grs.) con chile Anaheim y cebolla a
la parrilla, mezclado con queso y un aioli de aguacate. Acompafiado de salsa de
pifia asada con habanero. Servido con papas fritas. $319

PARMESAN-HERB CRUSTED CHICKEN

Pechuga de pollo a la parrilla con una costra de crema de queso parmesano y
panko con un toque de romero, jitomate cherry fresco con albahaca. Acompafiado
de vegetales al vapor y fettuccine. (280 grs.). $289

CHICKEN FRIED CHICKEN
Pechuga de pollo empanizada y servida con puré de papa, elote a la mantequilla y gravy.
(260 grs.). $289

CYCLONE PASTA NUEVO
Pasta Penne mezclada con salsa alfredo, jamén ahumado, pollo, jitomate

deshidratado, champifiones, ajo, aceite de oliva y queso gouda.(400 grs.). $239

TOOWOOMBA PASTA
Fettuccine Alfredo con champifiones, queso parmesano y hojuelas de chile,
mezclada con camarones salteados. (400 grs.). $299

KINGSLAND PASTA
Cremosa pasta fettuccine Alfredo montada con una brocheta de filete y
camarones a la plancha, bafiada en mantequilla de limon. (550 grs.). $334

" SOPA DE TORTILLA




SEAF

GRILLED SALMON

Prueba nuestro delicioso salmén chileno cocinado estilo Outhack. Acompafiado de
vegetales al vapor. (250 grs.). $359

TOOWOOMBA SALMON

Nuestro clasico salmén (250 grs.) coronado con nuestra famosa salsa Toowoomba
cremosa con camarones. Servido con una porcién de arroz estilo asiatico. $389

GRILLED SHRIMP ON THE BARBIE NUEVO

Ocho deliciosos camarones concinados a la parrilla, montados sobre nuestro pan aborigen
con un toque de mantequilla y queso. Acompafiado de aderezo ranch, vegetales al vapor y
pasta fettucine con salsa Alfredo. (200 grs.). $249

CORTES DE CARNE 5255775
BROCHETA DE VACIO NUEVO

camarones.(150 grs.) $89
iVuelve nuestra deliciosa brocheta de vacio! (224 grs.). Cocinada lentamente,
con pimiento, cebolla y jitomate. Acompafiada de nuestra tradicional ensalada
argentina. $369

VACIO ARGENTINO

Corte importado, de los mejores del mercado, suave y jugoso. Servido con una
ensalada side o una guarnicion. (340 grs.). $499

ARRACHERA SONORA

El corte m&s mexicano, servido con guacamole, cebolla, chile toreado, frijoles
fritos y una doradita con queso (310 grs.). $489

RIBEYE SONORA
El corte mas popular, con gran marmoleo y sabor. Servido con una ensalada side o
una guarnicion. (340 grs.). $489

FILETE PARMESANO

Cocinado a la plancha, montado en una cama de jitomates cherry con un topping
de costra de queso parmesano y servido con una guarnicién o ensalada.
(226 grs.). $469.

BONE-IN-RIBEYE

Ribeye con hueso sazonado estilo Outback, cocinado a la parrilla. Opcional pidelo
con nuestra mantequilla de espresso. Servido con una guarnicién o una ensalada
side. (540 grs.). $579

GUARNICIONES SIDE SALADS

Puré de papa (200 grs.). $69 Caesar ( 150 grs.). $59
Papa al horno (1 pieza). $69 Argentina ( 150 grs_). $59
Papas fritas (170 grs.). $69 De la casa (150 grs.). $59

Vegetales al vapor (180 grs.). $69
Elote a la mantequilla (1 pieza). $69



PARRILLADA PARA (X

PARRILLADA OUTBACK 2 a 3 personas

Disfruta de nuestra parrillada para compartir con un rack completo de
nuestro Baby Back Ribs jugosas y tiernas, acompafiado de 500 gramos de
Vacio Argentino fileteado, servido con una pieza de chorizo argentino, jitomate
rostizado y chile Anaheim asado, cama de cebolla parrillada y pimientos.
Servida con un queso fundido y ensalada Argentina o Caesar. $1,249

CAMARONES A LA PARRILLA (4 piezas) $89
ESPARRAGOS A LA PARRILLA (6 piezas) $124

HAMBURGUESAS CLASICAS

iUn corte hecho hamburguesa! Todas nuestras opciones van
acompafiadas con papas fritas. (170 grs.).
Sin costo adicional.

THE OUTBACKER

Con queso americano 0 suizo, mostaza o mayonesa, lechuga, jitomate, cebolla y
pepinillos.
(210 grs.). $239 Agrega tocino (70 grs.). por $19 més.

BUFFALO CHICKEN
Pechuga de pollo empanizada, bafiada en nuestra salsa Buffalo, servida con
jitomate, lechuga y un toque de aderezo bluecheese. (210 grs.). $219

BACON BOMB

Unica y deliciosa combinacién de came de res y camne de cerdo, servida con
cebollas caramelizadas, queso americano, tocino, aioli y pepinillos. (210 grs.).

HAMBURGUESAS PREMIUM

Hamburguesa de res cocinada a la plancha con un toque de tocino cajtin, cebolla
caramelizada y queso mixto sobre una base de mostaza, jitomate, cebolla, lechuga
y aderezo chipotle.

(240 grs.). $284

HAMBURGUESA DE RIBEYE

Nuestra carne molida de Ribeye con un toque de sazonador de café y pimientas.
Gratinada con queso amarillo, con un topping de cebolla francesa caramelizada y
tocino. Montada sobre nuestro pan de papa con un toque de aioli y ardgula.

(240 grs.). $299




CHOCOLATE THUNDER FROM DOWN UNDER

Brownie de chocolate con nuez recién horneado, con un rico helado de vainilla
bafiado de salsa de chocolate casera, crema batida y chocolate rallado.
(350 grs.). $199

CINNAMON OBLIVION

Helado de vainilla sobre manzanas a la canela cubierto de nuez. Con una bola de
crema batida y salsa de caramelo. Coronado con una fresa en forma de la dpera de
Sidney. (240 grs.). $199

MINI MILKSHAKES NUEVO

Deliciosas malteadas de vainilla, chocolate y fresa. Elige la que més te guste.
Individual. (200 ml.). $89
Trio (un sabor de cada una). $249

BEBIDAS REFRESCANTES

JARRA DE SANGRIAS
Nuestras sangrias son el mejor acompafiamiento para tus platillos favoritos.
Tradicional, Kimba o Clericot. Jarra (720 ml.). $339

OUTBACK-RITAS

Ya sea frappé o en las rocas, nuestras margaritas son la mejor opcién para
disfrutar de un rico tequila El Jimador Cristalino.

Limon, Mango-Chamoy o Fresa. (400 ml.). $149

Puedes ordenarlas sin alcohol. $99

OUTBACK AUSSIE BEER

Aussie Beer Lager Mexicana (355 ml.). $89
Aussie Beer Porter (355 ml.). $89

FRESH STRAWBERRY LEMONADE
Bebida con fresas frescas, mezcladas con nuestra limonada. (600 ml.). $59

BABY BACK RIBS

AUSSIE PALMER
Refrescante mix de nuestro té helado y nuestra limonada. (600 ml.). $59

BEBIDAS

Agua Ciel embotellada (600 ml.). $42
Refresco de lata (355 ml.). $49
Bebida energetlca (235 ml.). $39
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GALERIAS 33 2231 3299
CENTRU MAGNU 33 ’250 853’ Outback Steakhousg México, Jalisco. Octubre 2023.

Todos nuestros precios incluyen |.V.A.

ANDARES 33 3457 7’26 Todas las fotografias son ilustrativas y no representan la

presentacion final de los platillos.

PUERTO VALLARTA 33 2172 9908



