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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you
impeccable performance for many years, with innovative technologies that help
make life simpler — features you might not find on ordinary appliances. Please
spend a few minutes reading to get the very best from it.

Visit our website to:

Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.aeg.com/support

g Register your product for better service:
a/ www.registeraeg.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
% www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the
following data available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

A\ Warning / Caution-Safety information
(® General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.

1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully
read the supplied instructions. The manufacturer is not
responsible for any injuries or damage that are the result
of incorrect installation or usage. Always keep the
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instructions in a safe and accessible location for future
reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance in a
safe way and understand the hazards involved.
Children of less than 8 years of age and persons with
very extensive and complex disabilities shall be kept
away from the appliance unless continuously
supervised.

- Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

- Keep all packaging away from children and dispose of
it appropriately.

- WARNING: Keep children and pets away from the
appliance when it operates or when it cools down.
Accessible parts become hot during use.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user
maintenance of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

- WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements.

- WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and may result in fire.

- NEVER try to extinguish a fire with water, but switch
off the appliance and then cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.

- WARNING: The appliance must not be supplied
through an external switching device, such as a timer,
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or connected to a circuit that is regularly switched on
and off by a utility.

- CAUTION: The cooking process has to be supervised.

A short term cooking process has to be supervised
continuously.

- WARNING: Danger of fire: Do not store items on the

cooking surfaces.

- Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids

should not be placed on the hob surface since they
can get hot.

- Do not use the appliance before installing it in the

built-in structure.

- Do not use a steam cleaner to clean the appliance.
- If the supply cord is damaged, it must be replaced by

the manufacturer, an authorized Service or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

- Where the appliance is directly connected to the

power supply, an all-pole isolating switch with a
contact gap is required. Complete disconnection in
compliance with the conditions specified in
overvoltage category |l must be guaranteed. The
earth cable is excluded from this.

- When you route the mains cable, make sure that the

cable doesn't come into direct contact (for example
using insulating sleeving) with parts that can reach
temperatures of more than 50°C above room
temperature.

- WARNING: Use only hob guards designed by the

manufacturer of the cooking appliance or indicated by
the manufacturer of the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards incorporated in the
appliance. The use of inappropriate guards can cause
accidents.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance is suitable for the
following markets:



2.1 Installation

é WARNING!
Only a qualified person must

install this appliance.

C WARNING!
Risk of injury or damage to

the appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions
supplied with the appliance.

Keep the minimum distance from
other appliances and units.

Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use
safety gloves and enclosed footwear.
Seal the cut surfaces with a sealant to
prevent moisture from causing
swelling.

Protect the bottom of the appliance
from steam and moisture.

Do not install the appliance next to a
door or under a window. This
prevents hot cookware from falling
from the appliance when the door or
the window is opened.

If the appliance is installed above
drawers make sure that the space,
between the bottom of the appliance
and the upper drawer is sufficient for
air circulation.

The bottom of the appliance can get
hot. Install a non-combustible
separation panel under the appliance
to prevent access to the bottom.

2.2 Electrical Connection

WARNING!
Risk of fire and electric
shock.

All electrical connections should be
made by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.
Before carrying out any operation
make sure that the appliance is
disconnected from the power supply.
Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.
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Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect
electricity mains cable or plug (if
applicable) can make the terminal
become too hot.

Use the correct electricity mains
cable.

Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the
cable.

Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to the near
sockets.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to
the mains plug (if applicable) or to the
mains cable. Contact our Authorised
Service Centre or an electrician to
change a damaged mains cable.

The shock protection of live and
insulated parts must be fastened in
such a way that it cannot be removed
without tools.

Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the
installation. Make sure that there is
access to the mains plug after the
installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to
disconnect the appliance. Always pull
the mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have
an isolation device which lets you
disconnect the appliance from the
mains at all poles. The isolation
device must have a contact opening
width of minimum 3 mm.



6 www.aeg.com

2.3 Gas connection

é CAUTION!
When using a gas cylinder,

always keep it on a flat
horizontal surface (with the
gas valve on top).

» All gas connections must be made by
a qualified person.

+ Before installation, make sure that the
local distribution conditions (nature of
the gas and gas pressure) and the
adjustment of the appliance are
compatible.

* Make sure that there is air circulation
around the appliance.

» The information about the gas supply
is on the rating plate.

» This appliance is not connected to a
device, which evacuates the products
of combustion. Make sure to connect
the appliance according to current
installation regulations. Follow the
requirements for adequate ventilation.

2.4 Use

WARNING!
Risk of injury, burns and
electric shock.

* Remove all the packaging, labelling
and protective film (if applicable)
before first use.

» This appliance is for household
(indoors) use only.

» Do not change the specification of this
appliance.

* Make sure that the ventilation
openings are not blocked.

» Do not let the appliance stay
unattended during operation.

» Set the cooking zone to “off” after
each use.

» Do not put cutlery or saucepan lids on
the cooking zones. They can become
hot.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with
water.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

* When you place food into hot oil, it
may splash.

WARNING!
Risk of fire and explosion

Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and
oils when you cook with them.

The vapours that very hot oil releases
can cause spontaneous combustion.
Used oil, that can contain food
remnants, can cause fire at a lower
temperature than oil used for the first
time.

Do not put flammable products or
items that are wet with flammable
products in, near or on the appliance.

WARNING!
Risk of damage to the
appliance.

Do not keep hot cookware on the
control panel.

Do not let cookware boil dry.

Be careful not to let objects or
cookware fall on the appliance. The
surface can be damaged.

Never leave a burner on with empty
cookware or without cookware.

Do not put aluminium foil on the
appliance.

Use only stable cookware with the
correct shape and diameter larger
than the dimensions of the burners.
Make sure cookware is centrally
positioned on the burners.

Do not use large cookware that
overlap the edges of the appliance.
This can cause damage to the
worktop surface.

Make sure the flame does not go out
when you quickly turn the knob from
the maximum to the minimum
position.

Use only the accessories supplied
with the appliance.

Do not install a flame diffuser on the
burner.

The use of a gas cooking appliance
results in the production of heat and
moisture. Provide good ventilation in
the room where the appliance is
installed.

Prolonged intensive use of the
appliance may call for additional
ventilation, for example opening of a



window, or more effective ventilation,
for example increasing the level of
mechanical ventilation where present.

« This appliance is for cooking
purposes only. It must not be used for
other purposes, for example room
heating.

* Do not let acid liquids, for example
vinegar, lemon juice or limescale
remover, touch the hob. This can
cause matt patches.

» Discoloration of the enamel or
stainless steel has no effect on the
performance of the appliance.

2.5 Care and cleaning

WARNING!

Do not remove the buttons,
knobs or gaskets from the
control panel. Water may get
inside the appliance and
cause damage.

» Clean the appliance regularly to
prevent the deterioration of the
surface material.

« Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

* Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

3. INSTALLATION

WARNING!
Refer to Safety chapters.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate.
The rating plate is on the bottom of the
hob.
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» Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do
not use abrasive products, abrasive
cleaning pads, solvents or metal
objects.

* Do not clean the burners in the
dishwasher.

2.6 Service

* To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use
original spare parts only.

2.7 Disposal

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

» Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

» Disconnect the appliance from the
mains supply.

+ Cut off the mains electrical cable
close to the appliance and dispose of
it.

* Flat the external gas pipes.

3.2 Gas Connection

WARNING!

The following instructions
about installation,
connection and maintenance
must be carried out by
qualified personnel in
compliance with standards
and local regulations in
force.

Choose fixed connections or use a
flexible pipe in stainless steel in
compliance with the regulation in force. If
you use flexible metallic pipes, be careful
they do not come in touch with mobile
parts or they are not squeezed. Also be
careful when the hob is put together with
an oven.



8 www.aeg.com

@

Make sure that the gas
supply pressure of the
appliance obeys the
recommended values. The
adjustable connection is
fixed to the comprehensive
ramp by means of a
threaded nut G 1/2". Screw
the parts without force,
adjust the connection in the
necessary direction and
tighten everything.

oow>

End of shaft with nut

Washer supplied with the appliance
Elbow supplied with the appliance
Rubber pipe holder for liquid gas

WARNING!

It is important to install the
elbow correctly. Make sure
that the shoulder is on the
end of the thread. Then
install it on the hob
connecting pipe. Incorrect
assembly may cause a gas
leakage.

Liquid gas

Use the rubber pipe holder for liquid gas.

Always engage the gasket. Then
continue with the gas connection.

The flexible pipe is prepared for apply
when:

it is no longer than 1500 mm;

it shows no throttles;

it is not subject to traction or torsion;
it does not get in touch with cutting
edges or corners;

it can be easily examined in order to
make sure its condition.

The control of preservation of the flexible
pipe consists in checking that:

it does not show cracks, cuts, marks
of burnings on the two ends and on its
full length;

the material is not hardened, but
shows its correct elasticity;

the fastening clamps are not rusted;
expired term is not due.

If one or more defects are visible, do not
repair the pipe, but replace it.

WARNING!

When installation is
complete, make sure that
the seal of each pipe fitting
is correct. Use a soapy
solution, not a flame!

3.3 Adjustment of minimum
level

To adjust the minimum level of the
burners:

1.
2.

3.
4.

Light the burner.

Turn the knob on the minimum
position.

Remove the knob.

With a thin screwdriver, adjust the
bypass screw position (A).

A C’O

S

S
~———

WARNING!

Make sure the flame does
not go out when you quickly
turn the knob from the
maximum position to the
minimum position.

3.4 Electrical connection

Make sure that the rated voltage and
type of power on the rating plate
agree with the voltage and the power
of the local power supply.



* This appliance is supplied with a
mains cable and a plug.

* Always use a correctly installed
shockproof socket.

* Make sure that there is an access to
the mains plug after the installation.

» Do not pull the mains cable to

disconnect the appliance. Always pull

the mains plug.

* There is arisk of fire when the
appliance is in connection with an
extension cable, an adapter or a
multiple connection. Make sure that

the ground connection agrees with the

standards and regulations.

* Do not let the power cable to heat up

to a temperature higher than 90° C.

@ Make sure that you connect
the blue neutral cable to the

terminal with a letter "N" on
it. Connect the brown (or
black) phase cable to the
terminal which has a letter
"L". Keep the phase cable
connected at all times.

3.5 Connection cable

To replace the connection cable use only

the special cable or its equivalent. The
cable type is: HO5V2V2-F T90.

Make sure that the cable section is

applicable to the voltage and the working

temperature. The yellow / green earth

wire must be approximately 2 cm longer

than the brown (or black) phase wire.

3.6 Assembly
1.

ENGLISH

B

A. Supplied seal
B. Supplied bracket

9
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CAUTION!

Install the appliance only on
a worktop with flat surface.

3.7 Possibilities for insertion

The panel installed below the hob must

be easy to remove and let an easy

access in case a technical assistance

intervention is necessary.

4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

O O

(ONCRONO)

4.2 Control knob

O—+=
-n

Symbol Description
no gas supply / off posi-
. tion

ignition position / maxi-
mum gas supply

Kitchen unit with door

B l3*0 mm
i
A min 20 mm
| H60mm g (max 150 mm)
S B H

[

A. Removable panel
B. Space for connections

Kitchen unit with oven

The electrical connection of the hob and
the oven must be installed separately for
safety reasons and to let easy remove
oven from the unit.

Semi-rapid burner
Multi Crown burner
Auxiliary burner
Control knobs

Symbol Description
1 minimum gas supply
1-9 power levels




5. DAILY USE

WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Burner overview

oow>»

Burner cap
Burner crown
Ignition candle
Thermocouple

5.2 Ignition of the burner

Always light the burner
before you put on the
cookware.

ENGLISH 11

WARNING!

Be very careful when you
use open fire in the kitchen
environment. The
manufacturer declines any
responsibility in case of the
flame misuse.

1. Push the control knob down and turn
it counterclockwise to the maximum

gas supply position (251).

2. Keep the control knob pushed for
equal or less than 10 seconds. This
lets the thermocouple warm up. If
not, the gas supply is interrupted.

3. Adjust the flame after it is regular.

@
A

@

If after some tries the burner
does not light, check if the
crown and its cap are in
correct positions.

WARNING!

Do not keep the control knob
pushed for more than 15
seconds. If the burner does
not light after 15 seconds,
release the control knob,
turn it into off position and try
to light the burner again after
minimum 1 minute.

CAUTION!

In the absence of electricity
you can ignite the burner
without electrical device; in
this case approach the
burner with a flame, turn the
control knob counter-
clockwise to maximum gas
supply position and push it
down. Keep the control knob
pushed for equal or less
than 10 seconds to let the
thermocouple warm up.

If the burner accidentally
goes out, turn the control
knob to the off position and
try to light the burner again
after minimum 1 minute.
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@ The spark generator can
start automatically when you
switch on the mains, after
installation or a power cut. It
is normal.

5.3 Turning the burner off

To put the flame out, turn the knob to the

off position @ .

6. HINTS AND TIPS

WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Cookware

CAUTION!

Do not use cast iron pans,
clay or earthenware pots,
grilling accessories or
toaster plates. The stainless
steel can become tarnished
if it is too much heated.

C WARNING!
Do not put the same pan on

two burners.

C WARNING!
Do not put unstable or
damaged pots on the burner
to prevent spills and injuries.

C CAUTION!
Make sure that the bottoms

of pots do not stand too
close to the control knob,
otherwise the flame heats
the control knob up.

C CAUTION!
Make sure that pot handles

are not above the front edge
of the cooktop.

WARNING!

Always turn the flame down
or switch it off before you
remove the pans from the
burner.

é CAUTION!
Make sure that the pots are

placed centrally on the
burner in order to get the
maximum stability and a
lower gas consumption.

6.2 Energy saving

» Ifitis possible, always put the lids on

the cookware.
*  When the liquid starts to boil, turn

down the flame to barely simmer the

liquid.
6.3 Diameters of cookware

CAUTION!

Use cookware with
diameters applicable to the
size of burners.

Burner Diameter of
cookware
(mm)

Multi Crown 180 - 260

Semi-rapid 120 - 240

Auxiliary 80 - 220




6.4 Suggested recipes

ENGLISH 13

Food categories Recipes Burner type Power level
Bechamel Auxiliary 2-6
Sauces - Dressing
Tomato sauce Semi-rapid 1-6
Mushrooms rice Multi Crown 1-6
Pasta - Rice - other Ce- CoUScOUS Rapid 1-6
reals Spaghetti Multi Crown 6-9
Ravioli Auxiliary 7-9
Vegetable soup Semi-rapid 2-8
Soup - Legumes TS ISP LIl (e Semi-rapid 1-7
toes soup
Fish soup Multi Crown 1-3
Beef meatballs Multi Crown 1-6
Meat Fillet of pork roast Multi Crown 5-9
Beef burger gratin Auxiliary 1-6
Sepia with peas Multi Crown 1-6
Fish
Roasted tuna steak Rapid 5-8
Eggs based meals Omelette Multi Crown 1-6
Mus_hrooms with sea- Semi-rapid 2.8
sonings
glaponata with vegeta- Multi Crown 3.7
Vegetables e
Boiled potatoes Rapid 7-9
Frozen spinach with .
butter Rapid 1-4
French fries Multi Crown 8-9
Fried dishes
Donuts Multi Crown 3-7
Roasting nuts Semi-rapid 2-6
Snacks cooked with pan Croutons of bread Multi Crown 2-6
Pancakes Semi-rapid 3-9
Caramel Auxiliary 2-6
Desserts Custard Auxiliary 2-6
Panna cotta Auxiliary 1-6
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@
@

All recipes for approximately
4 portions.

The settings suggested in
the cooking table should
only serve as guidelines and
be adjusted depending on
the rawness of food, its
weight and quantity as well
as on the type of gas used
and the material of the
cookware used to prepare
the dish.

7. CARE AND CLEANING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 General information

Clean the hob after each use.

Always use cookware with a clean
base.

Scratches or dark stains on the
surface have no effect on how the hob
operates.

Use a special cleaner suitable for the
surface of the hob.

Stainless steel

Wash stainless steel parts with water,
and then dry them with a soft cloth.
To remove burnt food, fat and
stubborn stains let them soak in a
small amount of mild detergent for a
few minutes before cleaning.

Use cleaning products designed
specifically for cleaning stainless steel
in order to protect the steel surfaces.
Do not use cleaning products
containing corrosive chemicals such
as chlorides, do not clean the surface
with disinfectants, stain or rust
removers and immersion cleaners.

7.2 Pan supports

1.

The pan supports are not
resistant to washing in a
dishwasher. They must be
washed by hand.

Remove the pan supports to easily
clean the hob.

For an optimal delicate
cooking use the auxiliary
burner.

Be very careful when
you replace the pan
supports to prevent the
hob top from damage.

The enamel coating occasionally can
have rough edges, so be careful
when you wash the pan supports by
hand and dry them. If necessary,
remove stubborn stains with a paste
cleaner.

After you clean the pan supports,
make sure that they are in correct
positions.

For the burner to operate correctly,
make sure that the arms of the pan
supports are aligned with the centre
of the burner.

=
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7.3 Cleaning the hob

* Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, sugar and food with sugar,
otherwise, the dirt can cause damage
to the hob. Take care to avoid burns.

* Remove when the hob is
sufficiently cool: limescale rings,
water rings, fat stains, shiny metallic

T

8. TROUBLESHOOTING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

8.1 What to do if...
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discoloration. Clean the hob with a
moist cloth and a non-abrasive
detergent. After cleaning, wipe the
hob dry with a soft cloth.

* To clean the enamelled parts, caps
and crowns, wash them with warm
soapy water and dry them carefully
before you put them back on.

7.4 Cleaning the spark plug

This feature is obtained through a
ceramic ignition candle with a metal
electrode. Keep these components well
clean to prevent difficult lighting and
check that the burner crown holes are
not obstructed.

7.5 Periodic maintenance

Speak to your local Authorised Service
Centre periodically to check the
conditions of the gas supply pipe and the
pressure adjuster, if fitted.

Problem

Possible cause

Remedy

There is no spark when you
try to activate the spark gen-
erator.

The hob is not connected to
an electrical supply or it is
connected incorrectly.

Check if the hob is correctly
connected to the electrical

supply.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is
the cause of the malfunction.
If the fuse is blown again
and again, contact a quali-
fied electrician.

Burner cap and crown are
placed incorrectly.

Place the burner cap and
crown correctly.

The flame extinguishes im-
mediately after ignition.

Thermocouple is not heated
up sufficiently.

After lightning the flame,
keep the knob pushed for
equal or less than 10 sec-
onds.




16 www.aeg.com

Problem Possible cause Remedy
The flame ring is uneven. Burner crown is blocked with  Make sure that the injector is
food residues. not blocked and the burner

crown is clean.

8.2 If you cannot find a during the warranty period. The
solution information about guarantee period and

Authorised Service Centres are in the
If you cannot find a solution to the guarantee booklet.

problem yourself, contact your dealer or . .
an Authorised Service Centre. Give the 8.3 Labels supplied with the

data from the rating plate. Make sure, accessories bag
you operated the hob correctly. If not the
servicing by a service technician or Stick the adhesive labels as indicated
dealer will not be free of charge, also below:
A B (o
(oo ] | |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C €ous o P20
SER.NO SER.NO @
DATA DATA MADE IN ITALY

MODEL MODEL

. *.

X X B

A. Stick it on Guarantee Card and send C. Stick it on instruction booklet.
this part (if applicable).

B. Stick it on Guarantee Card and keep
this part (if applicable).

9. TECHNICAL DATA

9.1 Hob dimensions

Width 594 mm

Depth 510 mm
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9.2 Other technical data

TOTAL POW-  Gas original:  G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar 602 g/h

ER:

Electric supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Appliance cate- 13B/P

gory:

Gas connec- G 1/2"

tion:

Appliance &

class:

9.3 Bypass diameters

BURNER @ BYPASS 1/100 mm

Multi Crown 56

Semi-rapid 29)

Auxiliary 28

9.4 Gas burners for LPG G30/G31 30/30 mbar

BURNER NORMAL MINIMUM INJECTOR NOMINAL GAS

POWER kW POWER kW MARK FLOW g/h

Multi Crown 3,65 1,21 96A 263

Semi-rapid 1,85 0,6 69 133

Auxiliary 1,0 0,33 50 72

10. ENVIRONMENTAL CONCERNS
. . I . . D¢

Recycle materials with the symbol To. appliances marked with the symbol <
Put the packaging in relevant containers with the household waste. Return the
to recycle it. Help protect the product to your local recycling facility or
environment and human health by contact your municipal office.

recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of
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POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des
performances irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des
technologies innovantes vous simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez
peut-étre pas sur des appareils ordinaires. Veuillez prendre quelques instants
pour lire cette notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.

Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des

@ informations sur le service et les réparations :

www.aeg.com/support

Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
@ www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour
% votre appareil :

www.aeg.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
@ Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.

1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez
soigneusement les instructions fournies. Le fabricant ne
pourra étre tenu pour responsable des blessures et
dégats résultant d'une mauvaise installation ou
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utilisation. Conservez toujours les instructions dans un
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lieu sUr et accessible pour vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants ages
d'au moins 8 ans et par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou dénuées d’expérience ou de
connaissance, s'ils sont correctement surveillés ou si
des instructions relatives a I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité leur ont été données et s’ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de
moins de 8 ans et les personnes ayant un handicap
trés important et complexe doivent étre tenus a I'écart
de 'appareil, a moins d'étre surveillés en permanence.
- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec
I'appareil.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants
et jetez-les convenablement.

. AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux

éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties
accessibles deviennent chaudes en cours d'utilisation.
Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité
enfants, nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par 'usager ne doivent pas
étre effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties
accessibles deviennent chauds pendant |'utilisation.
Veillez a ne pas toucher les éléments chauffants.

- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance
sur une table de cuisson car cela pourrait provoquer
un incendie.
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N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau.
Mettez a l'arrét I'appareil puis couvrez les flammes,
par exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre
branché a l'alimentation en utilisant un appareil de
connexion externe comme un minuteur, ou branché a
un circuit qui est régulierement activé/désactivé par un
fournisseur d'énergie.

. ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une

cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez

rien sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne doivent
pas étre placés sur la surface de la table de cuisson
car ils peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer
I'appareil.

Si le cable d'alimentation est endommageé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance
agréé ou un technicien qualifié afin d'éviter tout
danger.

Si l'appareil est relié directement a I'alimentation
électrique, installez un sectionneur avec une ouverture
de contact. Il est indispensable de garantir une
déconnexion compléte conformément aux conditions
de surtension de catégorie Ill. Le fil de terre n'est pas
concerne.

Lorsque vous acheminez le cable d'alimentation,
assurez-vous qu'il n'entre pas en contact direct (par
exemple, a I'aide d'un manchon isolant) avec des
parties pouvant atteindre des températures
supérieures de 50 °C a la température ambiante.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniqguement les

dispositifs de protection pour table de cuisson congus
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ou indiqués comme adaptés par le fabricant de
I'appareil de cuisson dans les instructions d'utilisation,
ou les dispositifs de protection pour table de cuisson
intégrés a l'appareil. L'utilisation de dispositifs de
protection non adaptés peut entrainer des accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est adapté aux marchés
suivants:

2.1 Installation

C AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé
uniguement par un
professionnel qualifié.

é AVERTISSEMENT!
Risque de blessure
corporelle ou de dommages
matériels.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommageé.

* Suivez scrupuleusement les
instructions d'installation fournies
avec l'appareil.

* Respectez I'espacement minimal
requis par rapport aux autres
appareils et éléments.

« Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd.
Utilisez toujours des gants de sécurité
et des chaussures fermées.

« Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter
que la moisissure cause des
gonflements.

* Protégez la partie inférieure de
I'appareil de la vapeur et de
I'humidité.

* N'installez pas I'appareil a proximité
d'une porte ou sous une fenétre. Les
récipients chauds risqueraient de
tomber de I'appareil lors de I'ouverture
de celles-ci.

« Sil'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'ily a
suffisamment d'espace entre le fond

de l'appareil et le tiroir supérieur pour
que l'air puisse circuler.

Le dessous de I'appareil peut devenir
trés chaud. Installez un panneau de
séparation ignifuge sous l'appareil
pour en bloquer l'acces.

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un
électricien qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Avant toute intervention, assurez-
vous que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les parameétres
figurant sur la plaque signalétique
correspondent aux données
électriques nominale de I'alimentation
secteur.

Assurez-vous que l'appareil est bien
installé. Un cable d'alimentation lache
et inapproprié ou une fiche (si
présente) non serrée peuvent étre a
I'origine d'une surchauffe des bornes.
Utilisez le cable d'alimentation
électrique approprié.

Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.

Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le
cable.

Assurez-vous que le cable
d'alimentation ou la fiche (si présente)
n'entrent pas en contact avec les
surfaces brdlantes de I'appareil ou les
récipients brdlants lorsque vous
branchez I'appareil a des prises
électriques situées a proximité.
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N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise
et de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable
d'alimentation. Contactez notre
service aprés-vente agréé ou un
électricien pour remplacer le cable
d'alimentation s'il est endommagé.

La protection contre les chocs des
parties sous tension et isolées doit
étre fixée de telle maniere qu'elle ne
puisse pas étre enlevée sans outils.
Ne branchez la fiche secteur dans la
prise secteur qu'a la fin de
l'installation. Assurez-vous que la
prise secteur est accessible apres
l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours
sur la fiche de la prise secteur.
N'utilisez que des systemes
d'isolation appropriés : des coupe-
circuits, des fusibles (les fusibles a
visser doivent étre retirés du support),
un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit comporter
un dispositif d'isolation qui vous
permet de déconnecter I'appareil du
secteur a tous les podles. Le dispositif
d'isolement doit avoir une largeur
d'ouverture de contact de 3 mm
minimum.

2.3 Raccordement au gaz

A

ATTENTION!

Lorsque vous utilisez une
bouteille de gaz, maintenez-
la toujours sur une surface
horizontale plane (avec la
vanne de gaz en haut).

Tous les raccordements au gaz
doivent étre effectués par une
personne qualifiée.

Avant l'installation, vérifiez que les
conditions de distribution locales
(nature et pression du gaz) sont
compatibles avec le réglage de
I'appareil.

Assurez-vous que l'air circule autour
de l'appareil.

Les informations concernant
I'alimentation en gaz se trouvent sur
la plaque signalétique.

Cet appareil n'est pas raccordé a un
dispositif d'évacuation des produits de
combustion. Assurez-vous de
brancher I'appareil selon les
réglementations d'installation en
vigueur. Respectez les
recommandations pour assurer une
bonne ventilation.

2.4 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de
brllures ou d'électrocution.

Avant la premiére utilisation, retirez
les emballages, les étiquettes et les
films de protection (si présents).

Cet appareil est exclusivement a
usage domestique (en intérieur).

Ne modifiez pas les spécifications de
cet appareil.

Assurez-vous que les orifices
d'aération ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans
surveillance durant son
fonctionnement.

Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles sur les zones de cuisson.
Elles sont chaudes.

N'utilisez pas I'appareil avec des
mains mouillées ou en contact avec
de l'eau.

N'utilisez pas I'appareil comme plan
de travail ou comme espace de
rangement.

Lorsque vous versez un aliment dans
de I'huile chaude, elle peut
éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et
d'explosion.

Les graisses et les huiles lorsqu’elles
sont chauffées peuvent dégager des
vapeurs inflammables. Tenez les
flammes ou les objets chauds a
distance des graisses et des huiles
pendant que vous cuisinez.



Les vapeurs que dégagent I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir
des restes d’aliments et provoquer un
incendie a une température plus
basse qu’avec une huile neuve.

Ne placez pas de produits
inflammables ou d’éléments imbibés
de produits inflammables a l'intérieur,
a proximité ou au-dessus de
I'appareil.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement
de l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds
sur le bandeau de commande.

Ne laissez pas le contenu des
récipients s'évaporer entierement.
Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil.
Sa surface risque d'étre
endommagée.

Ne laissez jamais un récipient vide
poseé sur un brdleur allumé, ou un
brdleur allumé sans récipient.

Ne placez jamais de papier aluminium
sur l'appareil.

Utilisez uniquement des récipients
stables ayant une forme adaptée et
un diametre supérieur a celui des
braleurs.

Assurez-vous que les récipients sont
placés au centre des brileurs.
N'utilisez pas de grand récipient dont
les bords dépassent de I'appareil.
Vous risqueriez d'endommager la
surface du plan de travail.
Assurez-vous que la flamme ne
s'éteint pas lorsque vous tournez
rapidement la manette de la position
maximale a la position minimale.
N'utilisez que les accessoires fournis
avec l'appareil.

N'installez pas de diffuseur de flamme
sur le brdleur.

L'utilisation d'un appareil de cuisson
au gaz génere de la chaleur et de
I'numidité. Veillez a ce que la piece ou
est installé I'appareil soit bien aérée.
L'utilisation intensive et prolongée de
I'appareil peut nécessiter une
ventilation supplémentaire comme
I'ouverture d'une fenétre, ou une
aération plus efficace en augmentant
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par exemple la puissance de la
ventilation mécanique si la piéce en
est dotée.

Cet appareil est exclusivement
destiné a un usage culinaire. Ne
I'utilisez pas pour des usages autres
que celui pour lequel il a été congu, a
des fins de chauffage par exemple.
Ne laissez pas de liquides acides, tels
que du vinaigre, du jus de citron ou du
produit détartrant, entrer en contact
avec la table de cuisson. Cela peut
provoquer l'apparition de taches
mates.

La décoloration de I'émail ou de l'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

2.5 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!

Ne retirez pas les touches,
manettes et joints du
bandeau de commande. De
I'eau pourrait s'infiltrer dans
I'appareil et I'endommager.

Nettoyez régulierement I'appareil afin
de maintenir le revétement en bon
état.

Mettez a l'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer I'appareil.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon
doux humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez
pas de produits abrasifs, de tampons
a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

Ne lavez pas les brlleurs au lave-
vaisselle.

2.6 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

2.7 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.
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» Contactez votre service municipal * Coupez le cable d'alimentation au ras
pour obtenir des informations sur la de l'appareil et mettez-le au rebut.
marche a suivre pour mettre 'appareil » Aplatir les tuyaux de gaz externes.
au rebut.

» Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique.

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson,
notez les informations de la plaque
signalétique ci-dessous. La plaque
signalétique se trouve au bas de la table
de cuisson.

Modéle

3.2 Raccordement au gaz

C AVERTISSEMENT!

Les instructions suivantes
concernant l'installation, le
raccordement et I'entretien
de l'appareil doivent étre
effectuées par un
professionnel qualifié selon
les normes et réglements
locaux en vigueur.

Effectuez un raccordement fixe

(« rigide ») ou utilisez un tuyau flexible
en acier inoxydable selon les normes en
vigueur. Si vous utilisez des tuyaux
flexibles métalliques, ils ne doivent pas
entrer en contact avec des parties
mobiles ni étre comprimés. Soyez
également vigilant lorsque la table est
installée avec un four.

@

Assurez-vous que la
pression de l'alimentation en
gaz de l'appareil correspond
aux valeurs recommandées.
Le raccordement réglable
est relié a la rampe complete
par un écrou fileté G 1/2 po.
Vissez les pieces sans
forcer, ajustez le
raccordement dans le sens
souhaité, puis serrez le tout.

oow>

A

Extrémité du tuyau avec écrou
Joint fourni avec l'appareil
Coude fourni avec I'appareil
Support de tuyau en caoutchouc
pour le gaz liquéfie

AVERTISSEMENT!

Il est important que
d'installer correctement la
partie coudée. Assurez-vous
que I'épaulement est au bout
du filetage. Puis installez-le
sur le tuyau de
raccordement de la table de
cuisson. Un mauvais
montage peut entrainer une
fuite de gaz.




Gaz liquéfié

Utilisez un support de tuyau en
caoutchouc pour le gaz liquéfie.
Intercalez toujours le joint. Continuez
alors le raccordement au gaz.

L'utilisation d'un tuyau flexible s'applique
lorsque :

« il n'est pas plus long que 1500 mm;

* il ne montre aucun étranglement ;

» il n'est soumis a aucune traction ni
aucune torsion ;

« il n'entre pas en contact avec des
bords ni des coins tranchants ;

« il peut étre facilement contrdlé sur
toute sa longueur afin de vérifier son
état.

Vérifiez les points suivants pour controler

le bon état du tuyau flexible :

« il ne présente aucune fente, coupure,
marque de brdlure sur les deux
extrémités et sur toute sa longueur ;

* le matériau n'est pas durci, mais
présente une élasticité correcte ;

« les colliers de serrage ne sont pas
rouillés ;

« la date d'expiration n'est pas
dépassée.

Si vous constatez au moins un de ces

défauts, ne réparez pas le tuyau, mais

remplacez-le.

é AVERTISSEMENT!
Lorsque l'installation est
terminée, assurez-vous que
chaque raccord est étanche.
Utilisez une solution
savonneuse et pas de
flamme !

3.3 Réglage du niveau
minimal

Pour régler le niveau minimal des
brlleurs :

1. Allumez le brileur.

2. Tournez la manette en position
minimale.

3. Retirez la manette.

4. ATaide d'un tournevis fin, ajustez la
position de la vis de réglage (A).
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AVERTISSEMENT!
Assurez-vous que la flamme
ne s'éteint pas lorsque vous
tournez rapidement la
manette de la position
maximale a la position
minimale.

3.4 Raccordement électrique

Assurez-vous que la tension nominale
et le type d'alimentation sur la plaque
signalétique correspondent bien a la
tension et a la puissance de
I'alimentation locale.

Cet appareil est fourni avec un cable
d'alimentation électrique et une fiche.
Utilisez toujours une prise de courant
de sécurité correctement installée.
Assurez-vous que la prise de courant
est accessible une fois I'appareil
installé.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours
sur la fiche de la prise secteur.
L'appareil ne doit pas étre raccordé a
I'aide d'un prolongateur, d'un
adaptateur ni d'une prise multiple
(risque d'incendie). Assurez-vous que
le raccordement a la terre est
conforme aux normes et
réglementations.

Le cable d'alimentation ne doit pas
étre exposé a une température
supérieure a 90 °C.

Assurez-vous de connecter
le cable neutre bleu a la
borne portant la lettre « N ».
Connectez le cable de
phase marron (ou noir) a la
borne portant la lettre « L ».
Le cable de phase doit
rester connecté en
permanence.
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3.5 Cable d'alimentation 4.

Pour remplacer le cable d'alimentation,
utilisez uniquement le cable spécial ou
son équivalent. Le type de cable est :
HO5V2V2-F T90.

Assurez-vous que la section du cable
convient a la tension et a la température
de fonctionnement. Le cable de terre

jaune/vert doit étre plus long d'environ
2 cm que le céble de phase marron (ou 5.

noir).

3.6 Assemblage

A. Joint fourni
B. Equerre fournie

ATTENTION!

Installez I'appareil
uniqguement sur un plan de
travail dont la surface est
plane.

3.7 Possibilités d'insertion

Le panneau installé sous la table de
cuisson doit étre facile a retirer et
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facilement accessible au cas ou une A. Panneau amovible
intervention technique serait nécessaire. B. Espace pour les branchements

Elément de cuisine avec une porte . .
Elément de cuisine avec four

30 mm Les branchements électriques de la table
il l f de cuisson et du four doivent étre
I installés séparément pour des raisons de
5 ? | Tmin 20 mm sécurité et pour permettre un retrait facile
A (max 150 mm) du four de I'ensemble.
.| 6,60 mm g
——B g

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Description de la table de cuisson

I I Braleur semi-rapide
Q Q Braleur multi-couronne

: Braleur auxiliaire

Manettes de commande
O =a

0000l

4.2 Manette de commande

Symbole Description
bl DS 1 alimentation en gaz mini-
. pas d'alimentation en male
ERER Y [POBITT ATl 1-9 niveaux de puissance
position d'allumage / ali-
mentation en gaz maxima-
le

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.



28

www.aeg.com

5.1 Vue d'ensemble des
braleurs

Chapeau du braleur
Couronne du brileur
Bougie d'allumage
Thermocouple

cowy

5.2 Allumage du brileur

@ Allumez toujours le brlleur
avant de poser un récipient
dessus.

C AVERTISSEMENT!

Faites tres attention lorsque
vous utilisez une flamme
nue dans une cuisine. Le
fabricant décline toute
responsabilité en cas de
mauvaise utilisation de la
flamme.

w

Enfoncez la manette et tournez-la
vers la gauche jusqu'a la position
d'arrivée de gaz maximale (ﬁ).
Maintenez la manette enfoncée
pendant 10 secondes environ. Cela
permet au thermocouple de chauffer.
Sinon, l'alimentation en gaz est
interrompue.

Une fois que la flamme brile
régulierement, réglez son débit.

@ Si, apres plusieurs
tentatives, le brleur ne

s'allume pas, vérifiez que la
couronne et son chapeau
sont correctement placés.

é AVERTISSEMENT!

Ne maintenez pas la
manette de commande
enfoncée plus de

15 secondes. Si le brlleur
ne s'allume pas au bout de
15 secondes, relachez la
manette de commande,
tournez-la sur la position
d'arrét et attendez au moins
1 minute avant de réessayer
d'allumer le brdleur.

C ATTENTION!
En cas de coupure

d'électricité, vous pouvez
allumer le brdleur sans
dispositif électrique : pour
cela, approchez une flamme
du brdleur, tournez la
manette vers la gauche
jusqu'a la position d'arrivée
de gaz maximale et
enfoncez-la. Maintenez la
manette de commande
enfoncée pendant environ
10 secondes pour permettre
au thermocouple de
chauffer.

@ Si le braleur s'éteint
accidentellement, tournez la

manette de commande sur
la position Arrét et attendez
au moins 1 minute avant de
réessayer d'allumer le
braleur.



@ Le générateur d'étincelles
peut s'activer
automatiquement lorsque
vous allumez l'alimentation
secteur, aprés l'installation
ou aprés une coupure de
courant. C'est normal.

5.3 Arrét du braleur

Pour éteindre la flamme, tournez la
manette sur la position Arrét @ .

6. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson

ATTENTION!

N’utilisez pas de plats en
fonte, en argile ou en gres,
d’accessoires pour griller ni
de plats a gratin. L’acier
inoxydable peut ternir s’il est
trop chauffé.

C AVERTISSEMENT!
Ne placez pas la méme
poéle sur deux brileurs.

C AVERTISSEMENT!

Ne placez pas de récipients
instables ou déformés sur le
braleur, afin d’éviter les
débordements et les
blessures.

é ATTENTION!
Assurez-vous que le fond
des récipients ne se trouve
pas trop prés de la manette
de commande, sinon la

flamme fait chauffer la
manette.

é ATTENTION!
Assurez-vous que les
poignées des récipients ne

dépassent pas du bord
avant de la table de cuisson.

A
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AVERTISSEMENT!
Abaissez ou coupez toujours
la flamme avant de retirer
les récipients du brdleur.

ATTENTION!
Assurez-vous que les
récipients de cuisson sont
bien centrés sur le brlleur,
afin de garantir leur stabilité
et de réduire la
consommation de gaz.

6.2 Economies d'énergie

» Sipossible, couvrez toujours les
récipients avec un couvercle pendant
la cuisson.

» Deés que le liquide commence a
bouillir, baissez la flamme juste assez
pour laisser le liquide frémir.

6.3 Diamétres des récipients

ATTENTION!

Utilisez uniquement des
récipients dont le diamétre
correspond aux dimensions
des braleurs.

Brileur Diamétre du

récipient (mm)

Multi couronne 180 - 260
Semi-rapide 120 - 240
Aucxiliaire 80 - 220
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6.4 Suggestions de recettes

Catégorie d'aliments Recettes Type de brileur Niveau de
puissance
Sauces - Assaisonne- Béchamel Auxiliaire 2-6
ment Sauce tomate Semi-rapide 1-6
Riz aux champignons Multi couronne 1-6
Pates - Riz - Autres cé-  Semoule Rapide 1-6
réales Spaghetti Multi couronne 6-9
Ravioli Auxiliaire 7-9
Soupe de légumes Semi-rapide 2-8
Potage aux champi-
Soupe - Légumes gnons et aux pommes  Semi-rapide 1-7
de terre
Soupe de poissons Multi couronne 1-3
Boulettes de boeuf Multi couronne 1-6
Viande Filet de porc réti Multi couronne 5-9
Gratin au beeuf haché  Auxiliaire 1-6
Seiches aux petits pois  Multi couronne 1-6
Poisson
Darne de thon grillée Rapide 5-8
Plats a base d'ceufs Omelettes Multi couronne 1-6
C'hamplgnons assaison- Semi-rapide 2.8
nés
Caponata aux légumes  Multi couronne 3-7
Légumes ~
Pommes de terre va Rapide 7.9
peur
Epinards surgelés au Rapide 1-4
beurre
Frites Multi couronne 8-9
Friture
Beignets Multi couronne 3-7
Torréfaction de fruits a Semi-rapide 2.6
) . . . . coque
Collations préparees a
la poéle CrodQtons de pain Multi couronne 2-6
Crépes épaisses Semi-rapide 3-9
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Catégorie d'aliments Recettes Type de brileur Niveau de
puissance
Caramel Auxiliaire 2-6
Desserts Creme anglaise Auxiliaire 2-6
Panna cotta Auxiliaire 1-6

@ Toutes les recettes
correspondent a environ

4 portions.

@ Les réglages conseillés dans

le tableau des cuissons
doivent uniquement servir de
guide et peuvent étre ajustés
en fonction du niveau de
cuisson des aliments, de
leur poids et de leur quantité
ainsi que du type de gaz
utilisé et du matériau de
I'ustensile de cuisson utilisé
pour préparer le plat.

Pour une cuisson délicate
optimale, utilisez le braleur
auxiliaire.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 Informations générales

Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

Utilisez toujours un récipient dont le
fond est propre.

Les rayures ou les taches sombres
sur la surface n'ont aucune incidence
sur le fonctionnement de la table de
cuisson.

Utilisez un nettoyant spécialement
adapté a la surface de la table de
cuisson.

Acier inoxydable

Lavez les parties en acier inoxydable
a l'eau, puis séchez-les avec un
chiffon doux.

Pour retirer les résidus d'aliments et
de graisses brilés ou les taches
tenaces, versez une petite quantité de
détergent doux dessus et laissez-le

agir pendant quelques minutes avant
de nettoyer.

» Pour protéger les surfaces en acier,
utilisez des produits nettoyants
spécifiquement congus pour le
nettoyage de l'acier inoxydable.

* N'utilisez pas de produits nettoyants
contenant des produits chimiques
corrosifs comme le chlorure. Ne
nettoyez pas la surface avec des
produits désinfectants, des agents
détachants ou antirouille, ou des
produits de nettoyage par immersion.

7.2 Supports de casserole

@ Les supports de casserole
ne sont pas adaptés au
lavage dans un lave-
vaisselle. lls doivent étre
lavés a la main.

1. Retirez les supports de casserole
pour nettoyer plus facilement la table
de cuisson.
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@

2.

3.

»>

Replacez les supports
de casserole avec soin
afin de ne pas
endommager le dessus
de la table de cuisson.

Lorsque vous lavez les supports de
casserole a la main, faites bien
attention lorsque vous les essuyez,
car le revétement en émail peut
présenter des bords coupants. Si
nécessaire, retirez les taches
tenaces a l'aide d'une pate
nettoyante.

Aprés avoir lavé les supports de
casserole, veillez a les remettre
correctement en place.

Pour que le brlleur fonctionne
correctement, assurez-vous que les
bras des supports de casserole sont
alignés avec le centre du brileur.
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8. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.3 Nettoyage de la table de
cuisson

Enlevez immédiatement : le
plastique fondu, les feuilles de
plastique, le sucre et les aliments
contenant du sucre car la saleté peut
endommager la table de cuisson.
Veillez a ne pas vous brdler.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez :
traces de calcaire et d'eau,
projections de graisse, décolorations
métalliques luisantes. Nettoyez la
table de cuisson a l'aide d'un chiffon
humide et d'un détergent non abrasif.
Apres le nettoyage, séchez la table de
cuisson a l'aide d'un chiffon doux.
Nettoyez les éléments en émail, les
chapeaux et les couronnes avec de
I'eau chaude savonneuse et séchez-
les soigneusement avant de les
remettre en place.

7.4 Nettoyage de la bougie
d'allumage

Cette fonctionnalité est obtenue grace a
une bougie d'allumage en céramique
dotée d'une électrode en métal. Veillez a
maintenir ces composants propres afin
de faciliter I'allumage. Assurez-vous
également que les orifices des
couronnes des brileurs ne sont pas
obstrués.

7.5 Entretien périodique

Contactez périodiquement votre service
aprés-vente pour controler I'état du tuyau
d'arrivée de gaz et du régulateur de
pression si votre installation en est
équipée.
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Probléme

Cause probable

Solution

Aucune étincelle ne se pro-
duit lorsque vous tentez
d'actionner le générateur
d'étincelles.

La table de cuisson n'est pas
connectée a une source
d'alimentation électrique, ou
le branchement est incor-
rect.

Vérifiez que la table de cuis-
son est correctement bran-
chée a une source d'alimen-
tation électrique.

Le fusible a disjoncte.

Veérifiez que le fusible est
bien la cause de l'anomalie.
Si les fusibles disjonctent de
maniére répétée, faites ap-
pel a un électricien qualifié.

Le chapeau et la couronne
du brileur sont mal position-
nés.

Positionnez correctement le
chapeau et la couronne du
braleur.

La flamme s'éteint immédia-
tement apres s'étre allumée.

Le thermocouple n'est pas
suffisamment chaud.

Maintenez la manette enfon-
cée pendant 10 secondes
maximum une fois la flamme
allumée.

La couronne de flamme n'est
pas de niveau.

La couronne du brileur est
encrassée par des résidus
alimentaires.

Assurez-vous que l'injecteur
n'est pas bouché et que la
couronne est propre.

8.2 Si vous ne trouvez pas de

solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre
revendeur ou un service aprés-vente

technicien ou d’'un vendeur n'est pas

gratuite, malgré la période de garantie en
cours. Les informations concernant la

agréé. Vous devez fournir les données
figurant sur la plaque signalétique.
Assurez-vous d’utiliser correctement la
table de cuisson. Si l'intervention d’'un

période de garantie et les centres de
service apres-vente agréés figurent dans
le livret de garantie.
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8.3 Etiquettes fournies dans
le sachet des accessoires

Collez les étiquettes adhésives comme
indiqué ci-dessous :

A B c
- | | ;
MOD. ! MOD. ! 0D, .
PROD.NO. PROD.NO. c 6 0049 ;’EQR‘-SQ IP20
SER.NO SER.NO 0 T
DATA DATA MADE IN ITALY

MODEL MODEL

. ->.

X X -

A. Collez-la sur la carte de garantie et C. Collez-la sur la notice d'utilisation.
envoyez cette partie (le cas échéant).

B. Collez-la sur la carte de garantie et
conservez cette partie (le cas
échéant).

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Dimensions de la table de cuisson

Largeur 594 mm

Profondeur 510 mm

9.2 Autres caractéristiques techniques

PUISSANCE Gaz d'origi-  G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar 602 g/h
TOTALE : ne :

Alimentation 220-240 V ~ 50-60 Hz
électrique :

Catégorie de I13B/P
I'appareil :

Raccordement G 1/2"
augaz:
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Classe de l'ap- 3
pareil :

9.3 Diamétres des vis de réglage

BRULEUR @ VIS DE REGLAGE 1/100 mm
Multi couronne 56
Semi-rapide 29)
Auxiliaire 28

9.4 Brileurs a gaz pour LPG G30/G31 30/30 mbar

BRULEUR PUISSANCE PUISSANCE CARACTERIS- DEBIT DE GAZ

NORMALE kW MINIMALE kW TIQUE DE NOMINAL g/h
L'INJECTEUR

Multi couronne 3,65 1,21 96A 263

Semi-rapide 1,85 0,6 69 133

Auxiliaire 1,0 0,33 50 72

L'ENVIRONNEMENT
Recyclez les matériaux portant le électroniques. Ne jetez pas les appareils
2%

symbole L. Déposez les emballages portant le symbole g avec les ordures
dans les conteneurs prévus a cet effet. ménagéres. Emmenez un tel produit
Contribuez a la protection de dans votre centre local de recyclage ou
I'environnement et a votre sécurité, contactez vos services municipaux.

recyclez vos produits électriques et
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ANnA WOAEAJbHbIX PE3YJIbTATOB

Bnarogapum Bac 3a Belbop aaHHoro nsgenusa AEG. 3T1oT npnbop co3gaH Ha 6ase
MHHOBALMOHHBIX TEXHOMOMMIA, OCHALLLEH PSAOM YHUKambHbIX NONE3HbIX (DYHKLMIA
1 6yget 6e3ynpeyHo CryxuTb Bam gonrne rogbl. NoTparbTe HECKONbKO MUHYT Ha
YyTeHue, YToObl NCNOoNb30BaTh BCE BO3MOXXHOCTM YCTPOWCTBA B NOMTHOM 0ObeMe.
[MoceTute Haw BeG-calT, Ha KOTOPOM Bbl MOXETE:

G HanTn pekomeHgauum no McnonbL3oBaHWIo U3aenuin, pykoBoaCTBa no
@ 3KCNMyaTauum, Mactep yCTpaHeH1st HeUcrnpaBHOCTEe, MHdopMaumio o

TEXHNYEeCKOM 06CNYXXMBaHUW 1 PEMOHTE:!

www.aeg.ru/support

3apeructpupoBaTb CBOM NPOAYKT, YTOObI MONb30BaTbLCA PaCLUMPEHHBIMU
BO3MOXHOCTAMU OBCINYXNBaHUS:

www.promo.electrolux.ru

MpuobpecTu akceccyapbl, pacxodHble MaTepuasbl v MPMEHHbIe 3anacHble
.% YyacTy ans cBoero npuéopa:

www.electrolux-1.ru

NOAAEPXKA KITMEHTOB U OBCITYXUBAHUE

Bcerga ucnonb3yite opurmHanbHble 3anyacTtu.

Mpwn obpaLleHnn B cepBUC-LLIEHTP crieayeT UMETb NOA PYKOW CreaytoLLyto
nHdopmaumo: Mogens, npogyktosbln Homep (PNC), cepuiiHbin Homep.
HaHHas nHdopmaums npuseaeHa Ha Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMU SaHHBIMU.

/N Buumanve / BaxHble CBeAeHsi No TeXHMKe 6e30nacHOCTU
® O6was nHdopmaums 1 pekomeHaaumm
MHdopmaums no oxpaHe okpyatoLen cpefbl

I'IpaBo Ha USMEHEHUA COXpaHAETCA.

1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU

lMepen ycTaHOBKOM M aKcnnyaTaumen npnbopa
BHMMATENIbHO 03HAKOMbTECH C 3TOM VIHCTpyKUMnen.
N3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakue-
nnbo TpaBmbl Unu yuiep6, BO3HMKLLNE BCeacTBUue
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HeﬂpaBMﬂbHOﬁ YCTaHOBKM UInn aKkcnnyataunn. Bcerga
XpaHuTe 3Ty MHCprKLI,MlO noa pyK017| B HAaJEeXHOM MecCTe
Ond nocneayrouwiero ncnosib3oBaHUA.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen v nuL, c
OorpaHU4eHHbLIMU BO3MOXHOCTAMU

- OTOT NpMbop MOXKET NCNOMBb30BaTbCA AETbMU CTapLue
BOCbMW JET M NYLlaMUN C OrpaHNUYEHHbIMN
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMWU UITU YMCTBEHHbLIMN
CNOCOBHOCTSAMU M C HEAOCTATOYHbIM OMNbITOM UK
3HaHUAMU TOSMBbKO NP YCIIOBUN HAXOXOeHUs nog,
NPUCMOTPOM f1ua, OTBeYarLlero 3a ux
©e30nacHOCTb, Unu Nocne Nony4YeHns
COOTBETCTBYIOLLNX MHCTPYKLUUIA, NO3BONSAIOLLNX UM
©e3onacHo akcnnyaTMpoBaThb U34eNne n Sarowmx um
npegcrasneHme 06 onacHOCTH, CBSA3aHHOW C €ro
akcnnyatauymen. [letam mnaguwe 8 net n nuyam c
SPKO BbIpaXXEHHBIMU N KOMMIEKCHBIMWU HapyLUEHNAMM
3[10pOBbS 3anpeLlaeTca HaxoauTbCa PAgOM C
npnbopom 6e3 NOCTOSTHHOrO NPUCMOTPA.

- [eTn fomKHblI Haxo4UTbLCA No4 NPUCMOTPOM NS
HegonyLweHust Urp ¢ Npnubopom.

- XpaHuTe BCe YNaKOBOYHblEe MaTepuarbl BHe
AocsaAraeMocTu AeTeun 1 yTUunmsnpymnTe nx
Hagnexawmm obpasom.

- BHUMAHWE! He nognyckante geten n gomMallHux
XMBOTHbIX K NpMbopy BO BPEMS €ro UCMNOfb30BaHUs, a
Takke nocre Ucnofnb3oBaHus, Korgaa npudop ewe He
ycnen ocTbiTb. OTKpbITbIE 3reMeHTbl Npubopa CUNbHO
HarpeBalTCa BO BPEMSA SKCNyaTayuu.

- Ecnu npnbop ocHaleH yCTPONCTBOM 3aLMThl AETEMN,
ero cnegyet BKITOYUTb.

- Ounctka 1 gocTynHoe nonb3oBaTesito TEXHUYECKoe
obcnyxmBaHmne npubopa He OOMKHO NPON3BOAUTLCA
aeTbMu 6€3 npucmoTpa.
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1.2 O6LwWwume npaBuna TexHUKU 6e3onacHoOCTU

BHUMAHWE! MNMpnbop n ero oTkpbITble 3NEMEHTHI
CUNbHO HarpeBaltTCs BO BPEMS AKCMyaTauun.
ByaobTe ocTopoxHbl! He npukacanTech K
HarpeBaTesbHbIM 3fIEMEHTaM.

BHMUMAHWE! He octaBnsnTe Ha nnute 6e3
npUcMoTpa NPOAYKThbl, FOTOBALMECH Ha XUpe Unu
Macrne, 3To MOXeT NpeacTaBnATb ONACHOCTb U
NPUBECTU K NOXapy.

H/ B KOEM CJTYYAE He nbiTantech 3anntb niams
BOJOW; BMECTO 3TOro BbIKNtounTe Npubop 1 HakponTte
nnams, HanpuMep, KPbILLKOW U NPOTUBOMNOXaPHbIM
OLEeANOM.

BHUMAHWE! MNoakntoveHne npndopa K anekTpoceTu
He JOMKHO BbINOMHATLCA Yepes BHELLHME
nepeksnyatoLme yCcTpomucTsa, Hanpuvep, Tanmepsl, a
TaKKe 4Yepes anekTpuyeckne Lenu, perynsapHo
BKIOYaeMbl€ U BblKtoYaeMble NOCTaBLLMKOM
9NEKTPO3IHEPTUN.

MPEOAYIMPEXOEHUNE. Oba3aTtenbHO KOHTpONUpymnTe
npotecc npurotoBneHna. KopoTkui npolecc
NPUroTOBNEHNA HEOHXOANMO KOHTPONMPOBaTb
NOCTOSIHHO.

BHMUMAHWE! OnacHoCTb BO3ropaHus: He
NCMonb3ynTe BapOYHble NOBEPXHOCTU AN XpaHEHUS
Kaknx-nmbo npegmeTos.

He knagute meTannuyeckne npeameTbl, Takme Kak
HOXMW, BUJKN, JTOXKKN N KPBILIKA Ha BapOYHYHO
NOBEPXHOCTb, TaK Kak BO3MOXXHO MX CUSTbHOE
HarpeBaHue.

He akcnnyatunpynTte npubop 40 ero yCTaHOBKM B
mebenb, B KOTOPYIO OH AOMKEH BbITb BCTPOEH.

He ncnonb3ynTte Ans o4nmcTkn npudopa
NapooYnUCTUTESb.

B cnyyae noBpexaeHuns WHypa NUTaHus BO
n3bexaHne Hec4HacTHOro cny4yasi OH JOMmkKeH ObITb
3aMeHeH MU3roToBuTenem, aBTOPM30BaHHbIM
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CEPBUCHBIM LEHTPOM UN CreumnanmcTtom
paBHO3HAYHOW KBanudukaumnen.

- B cny4vae dukcmpoBaHHOro nogcoegmHeHuns npmubopa
K CeTn HeobXxoaNUMO MCNONb30BaHME BCEMOOCHOIO
pa3mblkaTens (C 3a3emrieHMeM) ¢ pasmbiKaHNEM BCEX
KOHTaKTOB. [JOMKHO BbITb rapaHTUPOBaHO MNOMHOE
pa3MblkaHWe KOHTaKTOB B COOTBETCTBUM C YCITOBUSIMU,
NpeayCMOTPEHHBLIMU ANA CriydaeB nepeHanpsXeHus
kateropuu lll. NpoBoa 3a3emneHus Heoba3aTeENbHO
AOJKEH OTBeYaTb AaHHOMY TpeboBaHuto.

- IMpwn npoknagke ceteBoro kabensa nosaboTbTechb
(Hanpumep, NPUMEHNB N3ONSALNOHHbIN pyKaB), YTOObI
OH He cornpuKacarca ¢ getansmu, Temneparypa
KOTOPbIX MOXET MPEeBLICUTbL KOMHATHYIO 6onee, Yyem
Ha 50°C.

- BHUMAHWE! Ncnonb3yinTte TOMbKO 3almTy BapO4YHOM
MOBEPXHOCTU, KOTOpas bbina paspabotaHa
npoussoanTenem npmbopa ans NPUroToBAEHUS NULLN,
o6o3HayeHa npoussoguTenem npnbopa B
NHCTPYKLMSAX KaK NpUrogHasa ans ucrnonb30BaHUs ¢
AaHHbIM NpUBOPOM MM BCTPOEHa B Npubop.
Mcnonb3oBaHne HeHaanexatllen sawmTbl MOXeT
cTaTb NPUYNHON HECHYACTHOrO Criy4vasi.

2. YKA3AHUA MO BE3OINACHOCTHU

[aHHblli npubop noaxoamT Ans * He ycranaenusaite v He
noaknovanTe npnbop, ecnv oH umeet
crneyoLmX PbIHKOB: MOBPEXAEHUSI.
* Cnenynte NpunoXeHHoOM k npubopy
2.1 YcTaHOBKA WHCTpyKLMK NO yCTaHOBKeE.
+ Ob6ecneybTe HanM4yme MMHUMaNbLHO
BHUMAHMUE! OOMyCTUMbIX 3330P0B MEXay
YcTaHoBka npubopa fomKHa cocegHUMM npubopamu un
OCYLLECTBMATLCS TONBKO npegmeTtamu mebenw.
KBanMuLMpoBaHHbIM * Hukorga He 3abbiBaliTe 0 Mepax
nepcoHarom. npefoCTOPOXKHOCTY NpU ero
nepemeLleHnmn: npudop umeet
é BHUMAHMUE! 6onbLuol Bec. Bcerga ncnonesynte
OTO MOXET NPUBECTM K 3alUTHBIE NEepYaTKM 1 3aKPbITYIO
nospexageHuto npnubéopa nnm 00yBb.
TpaBmam. » [loBepXxHOCTW CPE30B CTOMELLHMLbI

HeobX0AMMO NMOKPbITb FEPMETUKOM BO
* Ypanute BCIO yNakoBky. nsbexaHune nx pasbyxaHus nog
BO34€eNCTBNEM Briaru.
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* 3awutuTe aHuLe npubopa oT napa u
Bnaru.

* He ycraHaBnuBainTte npnbop psgom ¢
OBEpbMW UMK Nog, okHaMu. JTo
no3BonuT n3bexaTtb NageHus ¢
npubopa ropsiyert KyxoHHON nocyabl
npu OTKPbIBaHUM ABEPU UMK OKHA.

+ B cnyvae ycraHoBku npu6opa Hag,
BbIABWXKHBIMY SiLMKamu ybeanTecs,
4YTO MeXay AHuLLem npubopa n
BEPXHUM SILLIMKOM UMeeTCst
[0CTaTOYHOE A1t BEHTUNSALUK
MPOCTPaHCTBO.

» [1Ho npubopa cunbHO HarpeBaeTcs.
YcTaHoBuTte nog npnbopom
noxapo6e3onacHyto
pas3nenuTenbHyo Neperopoaky Ans
npefoTBpaLLeHnst 4OCTyna CHU3Y.

2.2 Moakno4vyeHue K
aneKTpoceTn

BHUMAHUE!

CyLuiecTByeT puUck noxapa u
NOPaXXeHWsI ANEKTPUUECKUM
TOKOM.

* Bce anekTpuyeckre nogknoyeHunst
OOMKHBI NPOM3BOANTLCSH
KBanMMULMPOBAHHbLIM 311EKTPUKOM.

+ Tpubop pomxkeH ObiTb 3a3eMIeH.

» [lepepn BbINOMHEHMEM Kakunx-nnbo
onepauuii no Yictke npubopa unu no
YXOAy 3@ HUM ero crnegyeT OTKIIYUTb
OT CETU 3NEKTPONUTAHUS.

* YbGeguTtecb, 4TO NapameTpbl,
yKasaHHble Ha Tabnuyke ¢
TEXHUYECKMMUN AaHHBIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKkTepucTmkam
3NEKTPOCETH.

* Y6eguTech B NpaBUIbHOCTYU
ycTaHoBku npubopa. HennotHo
3aMKCUPOBAHHbIN CETEBOW LLUHYP
UM BUIkKa (ecnm 310 NPUMEHUMO K
AaHHomy npubopy), koTopas
HEeNmnoTHO AEepPXNTCH B po3eTke,
MOXXET NPUBECTU K NEperpeBy
KOHTaKTOB.

* lcnonb3yrTe COOTBETCTBYOLL M
3NEeKTPOCeTEBON Kabenb.

* He ponyckavite cnyTbiBaHUA
3M1EeKTPONPOBOAOB.

* [lo3aboTbTeck 06 yCcTaHOBKE 3aLUUTbI
OT MOPaKEHWNS ANEKTPUYECKUM TOKOM.

+ CeTeBOW LWWHYP He OOMKeH OblTb TYro
HaTSAHYT.

Mpwn nogkntoyeHnn npubopa Kk
po3eTKkaM, pacrnonoXeHHbIM Ha
©nM3KOM OT HEro paccTosiHWK,
ybeauTech, YTO CEeTEBOW LUHYP UNn
BUWIKa (ecnv 3To NPMMEHMMO K
OaHHoMy nNpubopy) He kacaeTcs
ropsiyero npubopa unu ropsiven
nocyapl.

He nonb3yntecb TponHukamu n
YAMUHUTENAMM.

CneguTte 3a TeM, 4YTOObI He
noBpeanTb BUNKY (eCnun 310
NPYMEHUMO K JaHHOMY Npubopy) n
ceTeBol kKabenb. [na 3ameHbl
ceTeBoro kabens obpatuTech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV LEHTP
U K SNEKTPUKY.

Hetanu, 3awmuatoLme TokoBeayLme
UM N30NMPOBaHHbIE YacTu nNpubopa,
OOJMKHbI ObITb 3aKpenneHbl Tak,
4YTOObI MX ObINIO HEBO3MOXHO YAANUTb
6e3 cneymnanbHbIX MHCTPYMEHTOB.
BcTaBnsvite BUnKy ceteBoro kabens B
PO3ETKY TOMBKO BO KOHLE YCTAHOBKM
npubopa. Yoeautech, 4To nocne
YCTaHOBKW MMeeTCsA A0CTYN K BUSKE.
He nogkntovante npmubop k po3eTke
3NEKTPONUTaHNUS, ECININ OHa MITOXO
3aKkpensieHa unu ecnu Bunka
HEMMOTHO BXOAUT B PO3ETKY.

[ns oTKNOYEHUs MalLVHbI OT
3M1EKTPOCETU He THUTE 3a kabenb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputecb
TOJbKO 3@ BUJIKY.

CnepnyeT ucnonb3oBaTtb noaxoasime
pasMblKaloLLme yCTPOWCTBa:
aBTOMaTU4YeCKue BbIKMYaTenu,
npegoxpaHuTenu (pe3sboBble
nnaBkue nNpeaoxpaHuTenu cnegyet
BbIKpy4MBaTh 13 rHesaa), Y30 un
KOHTaKTOpbI.

Mpunbop gomkeH ObITb NOAKIOYEH K
3MEeKTPOCETU Yepes YyCTPOMCTBO AJ1st
n3onauum, No3eonsioLee
OTCOEANHATb OT CETU BCE KOHTAKTHI.
YCTpOWCTBO ANst M30NALUN AOIMKHO
obecneunBaTb 3a30p Mexay
Pa3oMKHYTbIMU KOHTAKTaMu He MeHee
3 Mm.



2.3 NMNoakno4vyeHUe K NMHUU
nogaywu rasa

C NPEOYNPEXAOEHUE
Mpwv ncnons3oBaHun

rasoBoro 6annoHa
yCTaHOBWTE €ero Ha
rOPU30OHTanbHY NIOCKYH
NOBEPXHOCTb (ra3oBbIi
BEHTWUMb JOMKeH 6bITb
cBepXxy).

» Bce rasoBble NOAKMOYEHUS AOMKHbI
NpOU3BOAUTLCS
KBanmuLMpoBaHHbIM
CcneuuanvcTom.

» [lepen BbINOMHEHNEM YCTaHOBKH

ybeautech, 4TO NapameTpbl MECTHOM
rasopacnpenenuTensHor ceTun (Tun u

[JaBreHve rasa) COBMECTUMbI C
HacTporikamu npubopa.

*  Yb6egutecb, 4TO BOKpYr npmubopa
MMeeTCs OCTaToYHas BEHTUNALMS.

* [aHHble 0 nogBoae rasa npuBeaeHbl

Ha Tabnuuke ¢ TEXHUYECKUMU
OaHHbIMU.

e [laHHbI NpMbOp He coeamHsaeTcs ¢
BbITS>KHLIM YCTPONCTBOM,
yAQnsIoLWUM NPOAYKTbI FOPEHUSI.
YnocTtoBepbTeCh, YTO NOAKIOYEHNE
npubopa npom3BoamTCs B
COOTBETCTBUM C AEWCTBYOLLMMU

npasunamu. ObecneybTe Tpe60B8HI/Iﬂ

K AOMKHOMY YPOBHIO BEHTUISILIAN.

2.4 Ucnonb3oBaHue

BHUMAHUE!
/ A \ CyLlecTByeT p1cK TpaBmbl,

OXXOroB 1 nopaxeHunsa
ANEKTPNUYHECKUM TOKOM.

* [epen nepBbIM UCMOMb30BaHNEM
yaanuTe BCO YNaKOBKY, HAKMenku 1
3aLUMTHYIO NMEHKY (ecnu oHa
nveetcs).

e [aHHbIi npubop npegHa3HayeH

TONbKO AnsA ObITOBOrO NnpUMeHeHunsA (B

NomeLLeHnm).

* He BHOCUTE N3MeEHeHNs B
KOHCTPYKLMIO faHHoro npubopa.

* Y6eautechb, YTO BEHTUMALMNOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3abNOKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiTe npnbop 6e3
npucmMoTpa BO BpeMsi ero paboTbl.

PYCCKUA 41

Mocne Kaxgoro ncnonb3oBaHWs
BbIKMoYariTe KOH(OPKM.

He knaguTe Ha KOH(OPKM CTONOBbLIE
npubopbl UK KpbILLKK KacTpronb. OHK
MOFYT CUIbHO HarpeTbCs.

Mpwn ncnonb3oBaHun npubopa He
KacamTecb ero MokpbiMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecnm Ha Hero
nonana soga.

He vcnonbayite npubop kak
CTOMELUHNLY UK NOACTaBKy ANns
Kakunx-nmbo npegmeToB.
MomeLLeHne NpoayKTOB B ropsyee
Macrio MOXeT NPUBECTYU K ero
pa3bpbI3rMBaHuio.

BHUMAHMUE!
CyuiecTByeT OnacHOCTb
BO3ropaHusi Unu B3pbIBa.

Mpw HarpeBe Xu1pbl 1 Macna MoryT
BbIJENATb NErkoBOCMNaMeHsIIoLLmMecs
napbl. Bo Bpemsi npurotoBneHus He
[OOMNyCKamTe KOHTaKTa X1poB 1 Macen
C OTKPbITbIM MfaMeHeM Unm
HarpeTbIMU NpeaMeTamu.
O6pa3syemble CUSIbHO HarpeTbiM
Macnom napbl MOTYT NPUBECTU K
CaMOornpon3BOSIbHOMY BO3ropaHuio.
Vcnonb3oBaHHOE Macno MoxeT
copepatb OCTaTKM MULLM, YTO MOXET
NPUBECTYU K Er0 BO3ropaHuio npu
6onee HU3KMX TemnepaTypax rno
CpaBHEHUIO C MaCMoM, KOTOpoe
ucnonb3yeTcsi B NEPBbI pas.

He ctaBbTe Ha Npnbop unu psaom ¢
HMM nerkoBocnnamMeHsitoLmnecs
mMaTtepvarns! U NPONUTaHHbIE MU
npeamMeThl.

BHUMAHMUE!
CyliectByeT puck
noBpexaeHusi npubopa.

He cTtaBbTe Ha naHenb ynpaBneHus
ropsiyyto KyXOHHYI0 nocyzay.

He nossonsiiTe )XnAKOCTH NOJHOCTLIO
BbIKMMNaTb U3 NOCYabl.

He ponyckante nageHus Ha
NOBEPXHOCTb Npubopa Kaknx-nnbo
NpeaMETOB UINW KYXOHHOM nocyapl.
OTO MOXET NpMBECTU K ee
NOBPEXAEHNIO.

He ocTaBnsiite ropenky BKMOYEHHOM
C MYCTON KyXOHHOW nocyaown unm 6es
KYXOHHOM nocyael.
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He knagute Ha npubop
antoMUHMEBYIO OOMbrY.
[Monb3yrTech TONbKO YCTONYMBOW
nocyaov nogxogsiier hopMbl.
[nameTp AHa nocyabl AOMKEH
npeBblwaTh pa3mepbl KOHPOPOK.
Cnepute 3a TeMm, 4TOObI KyXOHHas
nocyaa pasmellanacb Ha KOHOpKax
no LeHTpy.

He pekomeHayeTcs uCcnonb3oBaTb
6onbLUYy0 NOCYAY, BbICTYNAOLLYLO 3a
kpasi npubopa. AT0 MOXET NPUBECTU
K NOBPEXAEHMNIO CTONELUHULbI.
Y6ennTech, 4TO NnNamMs He racHeT npu
ObICTPOM NMOBOPOTE PYYKU U3
MaKCUMarnbHOro B MMHUMarnbHoe
MOMNOXEHME.

VcnonbayiiTe Tonbko
NPUHaAEXHOCTU, NOCTaBNsEMblE
BMecCTe C npubopom.

He ycTtaHaBnuBanTte Ha ropenky
paccekaTenu nnameHu.
Mcnonb3osaHue rasosoro npubopa
015t NPUrOTOBINEHNS MULLM NPUBOANT
K BblAENeHuWio Tenna v Bnarv B
nomeleHun. ObecneybTe
[0CTaTOYHYI0 BEHTUMALMIO
nomeLLeHns, B KOTOPOM YCTaHOBMEH
npubop.

[Mpn MHTEHCHMBHOM 1
NPOAOIKXUTENBHOM MOSIb30BaHNN
BapOYHOWN NaHernb MoXeT
noTpeboBaTbCa AONONHUTENbHASA
BEHTUNAUWSA, Hanpuvep, 3a cyeT
OTKPbITUS OKHa UMW yBENUYEeHns
MOLLHOCTW BEHTUNATOPA, ECNU
TaKoBOW MmeeTcH

[aHHbI npubop npenHasHayveH
TONbKO ANs MPUrOTOBNEHUS MULLN.
Ero He cnegyeT ncnonb3osaTtb B
Opyrux uensx, Hanpvumep, ans
oborpeBa NomMeLLEeHNIA.

He ponyckavTte nonagaHus Ha
BapOYHYHO MOBEPXHOCTb €AKMX
XNOKOCTEN, HanpumMep, ykcyca,
NMMOHHOTrO COKa UNu CPeacTB Ans
yAaneHust Hakvnu. 3To MoXeT
NPUBECTM K NOSIBIIEHNIO MATOBbIX
NATEH.

M3ameHeHune LgeTa amanu unm
HepXXaBeloLLel CTanun He BNUSeT Ha
ahdekTnBHOCTL paboTbl Npubopa.

2.5 Yxop v umcTtka

A

BHUMAHMUE!

He BblHMMaTe 13 naHenn
yNpaBneHns KHOMKK, PyYKu
unu ynnoTtHuTenu. Boga
MOXET NonacTb BHYTPb
npubopa v NpMBECTU K
NoBpEXAEHNAM.

Bo usbexaHne nospexaeHus
noKpbITUSA Npubopa NponssBoanTe ero
PErynsipHyt O4UCTKY.

Mepen kaxgow 04NCTKOM
BbIKIlOYaliTe Npubop v AaBainte emy
OCTbITb.

He ncnonb3yinTe Ans o4ncTku
npubopa nogasaemyo nog,
AasneHvem Body unu nap.
Ounwante NpMbop MSArkov BRaxHom
TpANKoW. Micnonb3ynte TOMbKO
HenTpanbHble MotoLMe cpeacTaa. He
ncnonb3yite abpasnBHble CPEACTBa,
LuapanatoLiue rybku, pactsoputenu
Uny MeTannmMyeckme NpeameThbl.

He mownTe ropenku B nocy40MOeYHOMN
MaLUvHe.

2.6 CepBuc

[ns peMmoHTa npubopa obpaTmTech B
aBTOPM30BaHHbIV CEPBUCHbIN LEHTP.
Mcnonb3yiiTe TOMbKO opUriHansHble
3anacHble 4acTu.

2.7 YTnnusaums

BHUMAHUE!
CyuiecTByeT onacHoCTb
TPaBMbl N yayLIbS.

[ns nonyyeHuns nHdopmalmmn o
Hagnexallen ytunusauum npnbopa
obpaTtuTechb B MeCTHble
MyHULMNanbHble OpraHbl BNacTy.
OTknounTe Npubop oT cetn
SMEKTPONUTAHNSL.

Ob6pexbTe kabenb anekTponuTaHNns
Kak MOXHO 6nuxke kK npubopy u
YyTUNU3NpyWTe ero.

PacnniowmTe HapyHble rasoBble
TpyObI.



3. YCTAHOBKA

BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cofepxatyume
CBefeHuns No TEXHNKe
©e3onacHocTu.

A

3.1 Nepepn ycTtaHOBKOMN

[Mepepn ycTaHOBKOWM BapOYHON NaHenm
nepenuwnTe ¢ Tabnunyku ¢
TEXHUYECKNMMN AaHHBIMU
nepeyvncrneHHble HKe CBEAEHUS.
Tabnuuka c TEXHUYECKUMU OaHHBIMU
HaxXOAMUTCS Ha QHULLE BapOYHON NaHenw.

HasBaHune
MOLETIN ...

Homep nsgenus

(
=N 10 Y

CepuiiHbli

3.2 MNoaknioyeHue K ra3oBomn
Marucrpanm

BHUMAHME!
CnepytoLime ykasaHus no
YCTaHOBKE, NOAKITIOYEHUIO U
TEX06CNYX1BaHMIO
OTHOCATCS K OnepaumsmM,
KOTOPblEe OOMKHbI
BbIMOMHATLCS TONbLKO
KBannULMpPOBaHHbIMU
crneuvanuctamum B
COOTBETCTBUM C
OEenCTBYOLLMMMN
cTaHgapTaMu Y MeCTHbIMU
HOpMamu.

Mcnonbayite xectkme TpyGbl nnm
rmokme TpyObl N3 HepKaBetLLeln cTanu,
COOTBETCTBYHOLLNIA AEVCTBYIOLLUM
HopmaMm. [Mpu ncnonb3oBaHUK rMBKNX
mMeTannmyeckux Tpyb cneguTe 3a Tem,
4YTOObI OHU He Kacanmncb NOABWXKHbBIX
YyacTew 1 He NepeaaBnMBanuCh.
[MpuHUmariTe Takune xe mepbl
nNpegoCcTOPOXHOCTY Npu cbopke
BapO4HOWN NOBEPXHOCTN B OAHO Lieroe ¢
OYyXOBbIM LLKadOM.

PYCCKWM

Y6enuTtech, YTO AaBneHue
noasoaa rasa
COOTBETCTBYET
pekoMeHayemMbIM
BenuynHam. Perynupyemoe
KOneHo Kkpenutcs Kk Tpybe
ra3oBOW MarncTpanu c
nomouypto ravkn G 1/2
atorima. 3akpytuTe Bce
AeTanu, He 3aTarueasi ux,
NOBEPHMUTE KONEHO B
HY>XHOM HarnpasneHum un
3aTsHUTE BCe pe3bboBble
coeaVHeHus.

43
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BbiBOA TpyObI C rarikon

LLlan6a, noctaBnsiemas BMECTe C
npuéopom

KoneHo, noctaBnsiemoe BMecTe ¢
npuéopom

Pe3vHoBbIN aepxxatenb TpyObl Anst

CXWMXEHHOro rasa

BHUMAHMUE!

BaxHo npaBunbHo
YCTaHOBUTb KONEHYaThI
natpybok. Yoeautech, 4To
dnaHew, HaxoauTcsa Ha
KOHLe pe3b0Obl. 3aTtem
noacoeanHUTe ero K
naTpybky Bapo4HoM
NMOBEPXHOCTM.
HenpaBunbHas cbopka
MOXET MPUBECTU K yTEUKe
rasa.
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CXXMXEHHbIN ras

Vcnonb3yinTe pe3avHOBbIN AepxaTenb
TpyObl ANst CKMKeHHoro rasa. Beceraga
yCcTaHaBnuBalTe npoknaaky. 3atem
NPUCTYNUTE K NOAKIOYEHMIO K NINHUN
nogauv rasa.

Mbkas nogBoaka MOXeT
MCMNOMb30BaTbCH, TONbKO €CMu:

* OHa He AnuHHee 1500 mm;

* Ha Hen HeT ObITb CyXXeHui;

* OHa HUW HaTsIHYTa, HU NepeKpyYeHa;

* OHa He ByaeT kacaTbCsi OCTPbIX
KPOMOK M Yrios;

* ee MOXHo ByJeT Nnerko OCMoTpeTb,
YTOObI NPOBEPUTL €€ COCTOSIHME.

KoHTponb coxpaHHOCTM rnbkon

noaBOAKM BKMOYAET B cebsl crneaytoLLyto

NPOBEPKY:

* OTCYTCTBWE TPELLMH, MOPE3OB,
CrneaoB ropeHnst, Kak Ha KOHLax, Tak 1
no Bcew ANuHE;

e Martepwarn He cTarn XecCTkuM, a
COXpaHWUN CBOK HOpMarbHY
3MacTUYHOCTb;

* Ha XOMyTax KpenreHust oTcyTcTByeT
pXXaBYuHa;

* CPOK rOOHOCTW NOABOAKM HE UCTEK.

B cnyyae obHapyxeHunst ogHOro unm

HECKOMbKUX 1e(hEeKTOB HE PEMOHTUPYITE

noaBOAKY, @ 3aMEHUTE ee.

BHUMAHUE!

[Mocne 3aBeplieHns
ycTaHoBKW ybeauTech, 4To
TpybOHbIE COeANHEHNS
abCoNOTHO repMeTUYHBI.
Vicnonb3yiite anst npoBepku
MbIfbHBIN PacTBOP.
3anpeLyaeTcs ncnonsb3oBathb
nnams!

3.3 PerynupoBka
MWHUMANbHOIO YPOBHS
nnameHu

[na yCTaHOBKN MUHUMAIbHOTO YPOBHSI
nnamMeHu BbINOMHUTE crieaytoLime
[encTBuS:

1. 3axrute ropenky

2. TloBepHUTe pyyKy B MOMNOXeHne,
COOTBETCTBYIOLLEE MUHUMANbHOMY
nnamexm

3. CHumuTe pyuky .

4. ToHKOI OTBEPTKOW OTperynmpyinTe
nonoxeHvie BUHTa 06BOAHOTO
knanaHa (A).

:

AN

BHUMAHME!

Y6eautech, 4To NNams He
racHeT npu GbicTpoM
NOBOPOTE PYyYKU U3
MaKcUMarnbHoro B
MUHMMarnbHOE MONOXEHMe.

3.4 NMNoakno4yeHue K
aneKTpoceTn

* [lpoBepbTe, YTOObLI HANpsHKeHME K
TUM SNEKTPONUTAHUS, yKa3aHHbIE Ha
Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMU
XapakTepucTukamu, COoTBETCTBOBamNM
HanNPs>KEHUIO U TUMY NEKTPONUTaHUs
B MECTHOW 3neKTpoceTu

* [aHHbI npnbop nocTaBnsieTcs ¢
CeTeBbIM LUHYPOM U BUITKOW.

« Bkrtovaiite MalLMHy TOMbKO B
npaBuIIbHO YCTAHOBIEHHYIO
3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY C KOHTAKTOM
3a3emIeHuns.

e Y6egutecb, 4TO Nocrne ycTaHOBKU
MMeeTCst OCTYN K BUIIKE.

* [1nS OTKMNYEHNS MaLUnHbI OT
3MEKTPOCETU He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutaHus. Bcerga 6epurtech
TOSIbKO 3@ BUJIKY.

* B cnyyae nogkntoveHus npubopa
yepes yanuHuTenb, NepexoaHuK nnm
TPOWHMK CyLLIEeCTBYET ONacHOCTb
BO3ropaHusi. Yoegutech, 4To
3a3eMIIeHne oTBeYaeT AeNCTBYOLWNM
HOpMaMm 1 npasunam.

* Ha BCeM NpoTSXeHUn ceTeBoro
Kabensi HU OZIMH U3 ero y4acTKOB He
OOImKeH nogsepraTbCs Harpesy
6onee 90°C.



@ Y6eauTech, 4To ronyGoi
npoBopa HelTpanu

NOAKIIOYEH K KOHTaKTy
KNEMMHOW KONoaku,
nomeyeHHoMy BykBoli «N».
[MogknounTe KOPUYHEBDLIN
(Mnn YepHbIl) da3oBbin
npoBOf K KOHTaKTy
KNEMMHOW KONoaku,
nomeyeHHoMy BykBoW «L».
®da3oBbIi NpoBOA Bcerga
[OMKeH OblTb NOAKMHOYEH.

3.5 lHyp nuTaHusa

[Mpu 3ameHe ceTeBOro LWHypa
NCNonb3ynTe TONbKO CnevlmanbHblv
kabenb unn kabenb C 3KBUBaNEHTHLIMU
xapaktepuctukamu. Tun kabens:
HO5V2V2-F T90.

Y[aocToBepbTECh, YTO NPOBOA UMEET
ceyeHve, gonyckatollee ero
ncnosnb3oBaHme npu JaHHOM
HanpsikeHun 1 paboyer TemnepaTtype.
XKenTo-3eneHblii NpoBoa 3a3eMneHust
OOMKeH BblTb NPYMEPHO Ha 2 cM
ANVHHEE KOPUYHEBOTO (MM YEPHOro)
nposoaa, uayLiero Ha aasy.

3.6 Coopka
1.

PYCCKWUM

B

A. Vaywmn B komnnekTe
yNNoTHUTENb

45
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B. Wpyuwas B komnnekTe KpenexHas
ckoba

NPEAYNPEXOEHUE
BapoyHyto NoBepXHOCTb
criegyeT BCTpauBaTb TOJIbKO
B CTOMELLHULYY C POBHOWA
MOBEPXHOCTbIO.

3.7 Bo3amMmoxHoCTH
BCTpaMBaHus

[MaHenb, ycTaHOBNEHHas NoA BapoO4HON
naHenbko, AOMKHA f1erko CHUMaTbCs Ans
obecneveHuns goctyna K ysnam,
HY>XOaLWNMCS B TEXHNYECKOM
obcnyxmsaHuu.

4. ONMIMCAHUE MNMPUBOPA

KyxoHHbIN WwKac c ABepuen

30 mm
7 4
— I
| Tmin 20 mm
6o mﬁ | (max 150 mm)
— B H

A. CbemHas naHernb
B. lMpocTpaHCTBO ANSA NogKntYeHns
npoBOAOB

KyxoHHbIN WwKad ¢ ayxoBbIM LKadom
M3 coobpaxxeHuin 6esonacHocTu, a
Takke Ans ynpoLeHus npowenypbl
N3BreYeHnst 4yxoBoro wkada n3 wkada,
3NeKTpUYeckne CoeauHeHUs ans
BapOYHON NaHenu n AyxoBoro Lukada
[OMKHbI ObITb BbINONHEHb! Pa3aenbHO.

4.1 PyHKUMOHANbHbIE 3NIeMeHTbl BapO4YHOM NaHenu

O O

(ONCRONO)

C—=a
-a

4.2 Pyuyka ynpaBneHus

CumBon MHOUKaTopa
OTCYTCTBYET nojavya ra-
. 3a / NoNOoXXeHWe BbIKI

Foperka

Fopenka ¢ HeCKONbKUMU
paccekaTensimu

ManeHbKas roperka
Pyuku ynpaeneHus

CumBon MHOUKaTopa
1 MWHVMManbHas nogava ra-
3a
1-9 YPOBHM MOLLHOCTMN

NosIoXeHne posxura /
MaKcumarsbHow nogauu
rasa

bt




PYCCKWUW

5. EXEOHEBHOE UCTOJIb3OBAHUE

BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cofepxatyume
CBefeHuns No TEXHNKe
©e3onacHocTu.

5.1 O6wmn BuA ropenku

KpblLwka ropenkum
PaccekaTenb ropenku
CBeya 3axuraHus
Tepmonapa

oow>»

5.2 PO3Xur ropesnku

Bcerpga 3axwurarite ropenky
nepen TeM, Kak CTaBUTb Ha

Hee nocyay.

BHUMAHMUE!

ByabTe BHUMaTenbHbl Npu
MNCMOSb30BaHUN OTKPbITOro
OFHS Ha KyxHe.
M3rotoBuTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTb B Cryyae
HenpasBunbHOro obpatleHnst
C OTHEM.

HaxmuTe Ha pydky ynpasneHus u

NoBEPHUTE €€ NPOTUB YaCOBOWN
CTPEKM B NOMOXeHne

MakcumarnbHoOW nogayu rasa (251).
Mopepxute pyyKky ynpasneHus

47

HaxxaTon npmbnuantensHo 10 cekyHa
U1 MeHbLUe. OTO BpeMs TpebyeTtcs
ANns Harpeea Tepmonapsl. B
NPOTMBHOM Clyyae nogaya rasa
OyAaeT npekpalleHa.

OTperynupyiiTe nnamsi nocrne Toro,

KaK OHO CTaHeT paBHOMEPHbLIM.

@

A

Ecnu nocne Heckomnbkux
NOMbITOK pa3eyb roperky
He yAanock, NposepbTe
NPaBUMbHOCTb MOMOXEHUS!
paccekaTtens u KpbILLKM
ropenku.

BHUMAHME!

He pepxuTe pyyky
ynpaBneHust HaxaTon bonee
15 cekyHa. Ecnv posxura
ropesnku He NPoMCXoamT
yepes 15 cekyHa, oTnycTute
pYyuKy ynpaBneHus,
NoBEpHUTE ee B NOSIOXEHNe
«BbIkn» 1 nonbiTanTecb
CHOBAa pa3Xe4b ropernky,
NoOAOXAaB MO MeHbLUEN
mMepe 1 MUHYTY.
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A

@

NPEAYNPEXOEHUE

Mpwn oTcyTCTBUM
3NEKTPONUTAHNS MOXHO
3axuratb KOHOpKy 6e3
NMOMOLLM 3MIEKTPOPOIKUTa;
[Ons 9Toro nogHecuTe K
ropesike UCTOYHUK OrHS,
NOBEPHUTE PYUKy NPOTUB
4acoBOW CTPenkX B
NonoXeHe MakCMMarnbHOW
nogayu rasa u HagasuTe Ha
Hee. YaepxuBanTe pyyky
yrnpaBneHnst HaxxaTton B
TeyeHee 10 unn meHee
CeKyHA; 310 Heobxoaumo,
4yTO6bLI TEPMONapa
Harpenachb.

Ecnu ropenka cnyyanHo
noracna, NOBEPHUTE pPy4Ky
yrnpaBreHns B NOJIOXEHWE
«BbIkn» 1 nonbiTanTeCh
CHOBa pa3xeyb roperky, Ho
He bonee yem yepes 1
MUHYTY.

6. MOJIE3HbIE COBETDI

BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, cofgepxalyme
CBefieHns Mo TEXHUKE
©6e3onacHocTu.

6.1 NMocypna

A

NPEAYNPEXAEHUE

He ncnonbkayiite ckoBopoabl
N3 YyryHa, rUHAHY0 1in
KepamMmu4eckyto nocyay, a
TaKke akceccyapbl Ans
rpvns u NAacTuHbl ANg
TOCTOB. [1pn UpesmepHom
HarpeBse HepxxasetoLLas
cTanb MOXeT NOTYCKHETb.

BHUMAHME!

He ctaBbTe Ty Xe
cKoBOpOAY Ha ABe
KOH(OPKU.

YCTPOWCTBO po3xura MoxeT
aBTOMaTtuyecku cpaboratb
npv nogave
3MeKTponuTaHus, nocne
yCTaHOBKM nprbopa nnu
nocne nepebos B
aneKkTponuTaHun. 3To
HOpPMarbHO.

5.3 BbIknoveHune ropesnku

YT06bI NoracuTb nnamsi, noBepH1Te
pyuKy B nonoxexue @ .

AN

BHUMAHUE!

Bcerga ymeHbliante nnu
racute nnavs nepeg Tem,
Kak CHUMaTb nocyay ¢
KOHOPKN.

BHUMAHME!

He ctaBbTe Ha kKOHGOPKY
HeyCToM4MBYIO UNn
nedopMnpoBaHHyo nocyay
BO n3bexaHus
pasbpbl3ruBaHns ee
COAEPXXUMOTO U
BO3HUKHOBEHMUS HECHACTHbIX
cnyyaes.

NPEOYNPEXOEHUE
Y6eauteck B TOM, YTO IHO
nocyabl HaxoauTCsa He
CNULIKOM BrIN3KO OT pyyek
ynpaeneHns, MHaye nnams
MOXET HarpeTb pyyKy
yrnpaBreHus.

NPEOYNPEXOEHUE
Ybeautech B TOM, YTO pPy4Ku
KacTpHonu He BbICTynatoT 3a
npefenbl nepegHe KPOMKM
BapO4HON naHenw.



NPEAYNPEXOEHUE
Cnegute 3a TeM, 4YTOObI
KacTpHNN pasmeLyanunck no
LEHTPY: Taknum obpasom
[OCTUraeTcs MakcumarnbHas
YCTOMYMBOCTb M CHMKaeTCs
pacxop rasa.

6.2 QkoHOMUA
3NEeKTPO3Heprum
* [1o BO3MOXHOCTU Bcerga HaKprBaVITe

Nnocyaly KPbILLKOW.
» Kak TonbKo XMAKOCTb HaunHaeT

PYCCKWUW

6.3 OuameTpbl nocyabl

NPEOYNPEXOEHUE
WMcnone3ynte nocyay c
avameTpamu,
COOTBETCTBYOLLMMU
pa3mepam ropernox.

49

lFopenka [OnameTp no-
cyabl (MM)

C Heckonbkumu konbua- 180-260
MU NameHn

YckopeHHas 120-240
KMneTb, y6aBbTe Nnams Oo
MUHUMYMa, He06X0AMMOro Ans Toro, BcrnomoratenbHas 80-220
4yTO6bl NOAAEPXKMBATL MEANEHHOE
KUMEHMe XNOKOCTU.
6.4 MNMpeanaraemble peuenTbl
Kateropum 6ntop PeuenTbl Twvn ropenku YpoBeHb
MOLLHOCTH

Coyc 6elwamenb
Coycbl — 3anpaBku

BcnomoratensHas 2-6

TomaTHbIN coyc YckopeHHas 1-6
C HecKonbKumun
["pnbbI puc 1-6
KonbLiamMu niameHu
MakapoH. nag. — puc — Kyckyc BbicTpas 1-6
ERYILISKRYIE] C HecKonbKumm
Cnarettn 6-9
KonbLamMu niameHu
Pasuonun BcnomoratensHas 7-9
OBoLHou cyn YckopeHHas 2-8
Cyn 13 rpuboB ¢ KapTo-
Y P P YckopeHHas 1-7
Cyn — 60o60Bble denem
. C HecKonbKUmun
PbIGHBIN cyn 1-3
KonbLiamMu nnameHu
C HecKonbKuMun
TedTenu ns roesavHbl 1-6
KonbLamMu niameHu
XKapkoe n3 dune cBu-  C HECKONMbKUMM
Msico P ® 5-9

HUHbI

KonbLamu nnameHu

3aneueHbln byprep ¢

roBsiAMHOM

BcnomoratenbHas 1-6
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KaTteropuu 6ntop PeuenTbl Twn ropenku YpoBeHb
MOLUHOCTU
C HecKonbKMMum
OCbMWHOT C FOPOXOM 1-6
KonbLamMu nnameHu
Pri6a
>KapeHblli CTelK U3 TyH-
P Y BbicTpas 5-8
ua
C HecKonbKumm
Bbnioga Ha ocHoBe any,  OmneTt 1-6
KonbLamMu nnameHu
[pnbbl ¢ npynpaBamu YckopeHHas 2-8
C HecKonbKuMun
Kanownara ¢ ooLamu 3-7
KonbLamMu niameHu
Osowm BapeHblii kapToenb  BbicTpas 7-9
3aMOpPOXEHHBIN LNK-
HaT CO CNMBOYHbIM Ma-  BbicTpas 1-4
crnom
C HecKomnmbK1MU
KapTtodenb chpu 8-9
KonbLaMu niamMeHm
XKapeHble 6rtoga
C HecKonbKMmun
[oHYMKM 3-7
KonbLamMu nnameHu
Obxxapka opexoB YckopeHHas 2-6
C HecKonbKMMMn
3aKycku B CKOBOPOAE XnebHble rpeHku 2-6
KonbLamMu niamMeHu
BnvHbl YckopeHHas 3-9
Kapamenb BcnomoratenbHas 2-6
HecepTbl 3aBapHoii kKpem BcnomoratenbHas 2-6
[MaHHa-koTTa BcnomorartensHas 1-6

Bce peuenTbl npuBoasTcs
13 pacyeTta NpUMepHO Ha 4

nopuum.

@

Mpepnaraemble B Tabnuue
ONs NPUroTOBNEHNS

HaCTpOI7IKVI ABNAKTCA NULLb

OPUEHTUPOM;

KOppEeKTUpymnTe ux B
3aBUCUMOCTU OT FTOTOBHOCTU
NPOAYKTOB, UX Beca,
KOnu4yecTBa, a Takke
MCMnonNb3yemMoro Tuna rasa u
mMaTepuanos nocyabl,
ncrnonsb3yemon Ans
NPUroTOBIEHNS KOHKPETHOIO
ontona.



@ [ns onTMMansHoro u

BepexxHOro NpUroToBeHNs
MCMonb3ynTe Manyto
ropernky.

7.YX0O4 N OHYUCTKA

BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBbl, cogepxatyme
CBefieHns Mo TEXHUKE
©e3onacHocTu.

7.1 O6wasn nHdopmauua

OuuLanTe Bapo4yHyto NaHesnb nocne
KaXxgoro ncnonb3oBaHus.

Cnepgute 3a Tem, 4TO6bI AHO Nocyabl
Bcerga Obino YMCTbIM.

LlapanvHbl unv TeMHble NATHa Ha
NOBEPXHOCTU He BNMAOT Ha paboTy
BapOYHON NaHenu.

VcnonbayiTe Ans o4McTkx
cneumanbHoe cpeacTBo,
npeaHa3HayYeHHoe Ans OYUCTKM
BapOYHbIX NOBEPXHOCTEMN.

Hep)Ka BewoLwan ctanb

[MpomowTe geTanu us HepxaBetoLen
cTanv BOAOW, a 3aTeMm BbITpUTE UX
HaCyX0 MSTKOW TKaHbHO.

[ns yaaneHus npuropesLUen MULLK,
Xupa 1 CTOMKNX NATEH nepes
OYMCTKOW OTMOYMTE MX B TEYEHNE
HECKOMbKUX MUHYT B HEGONbLLIOM
KONM4YecTBe MSrKoro MoLLEero
cpefcrsa.

Bo nsbexaHne nospexaeHui
CTasnbHbIX MOBEPXHOCTEN
MCMONb3yiTe TOMbKO MOtoLLMe
cpefcTBa, NnpegHasHavYeHHble
creymanbHO Ans OYUCTKM
HepxaBeroLLer cTanu.

He npumensiiTe motoLme cpeacTea,
cofepxaLine KOppo3NOHHbIEe
XMMUYecKne BeLlecTBa, Takme Kak
XNOpWAbl; HE UCMONb3YWTE AN
OYMCTKM MOBEPXHOCTMN
Ae3nHduumpyroLwme BellecTsa,
cpeacTBa Ang yaaneHus nateH unu
pXXaB4MHbI, @ TaKke MowLne
cpeacTBa AN O4YUCTKU NOrpy>KEHNEM
B pacTBop.
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7.2 [epxaTenu ana nocyabl
@ [Hepxartenu onsa nocyabl He

ABNSIOTCSA YCTONYMBLIMU K
CTUPKe B NMOCYA0MOEYHOIA
malumHe. VIx cneyeT MbiTb
BPYYHY!O.

CHUMUTE AepxaTenu Ansi nocyabl,
YTOObI NIErKO OYUCTUTE BAPOUHYHO
naHens.

@ Mpwu ycTaHoBKe
aepxatenen gns

nocyabl 6yabTe o4eHb
OCTOPOXHbI, YTOBbI HEe
noBpeanTb BapOYHYHO
naHens.

2. WHorpa smaneBoe NOKPbITNE MOXeT

MMEeTb HEPOBHbIE Kpasi, MO3TOMY
GyabTe OCTOPOXHbI, Korga MoeTe
noAcTaBK1 Ans NOCyAbl BPYYHYIO U
cywute ux. MNpn HeobxoamMmocTun
ypansiite CTOMKNe NATHa C NOMOLLbIO
YNUCTALWEN NacThl.

Mocne MbITbs fepxatenen ans
nocyabl y6eamTecb B TOM, 4TO OHU
yCTaHOBMEHbI MPaBUMbLHO.

[na Toro, 4ToObI ropenka pabortana
Hagnexalimm o6pa3om, CTEPXKHM
OepxaTteneii ons nocyabl AOMKHbI
pacnonaraTbCs B LLEHTPE rOpernKu.

v T
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7.3 YucTtka Bapoy4HoOM
NOBEPXHOCTU

*  Ypananute HeMeOJsieHHO:
pacnnaBneHHyo nnacrtmaccy,
NONMaTUNEHOBYIO NINEHKY, caxap u
nuLLEeBbIE NPOAYKTbI, coAepXalume
caxap, Haye JaHHble 3arpsi3HeHUs!
MOTYT NPUBECTM K NMOBPEXAEHNIO
BapOYHOWN MOBEPXHOCTMU.
Cobntogante 0CTOPOXHOCTb, YTOObI
He 06XeYbcs.

Mocne Toro, kak npuéop
NONHOCTLIO OCThLIHET, yAansamnTe:
N3BECTKOBbIE NATHA, BOASHbIE
pas3Bodbl, Kannu xupa, onecrawme

6enecble NATHA ¢ MeTanIM4Yeckum
oTnnBoM. BapoyHyto noBepxHOCTb
crneayeT YACTUTb BNAXXHOW TPAMKOW C
Heabpa3vBHLIM MOKLLMM CPEACTBOM.
Mocne YMCTKM BbITPUTE BAPOUHYHO
NMOBEPXHOCTb HACYX0 MATKOM TPSINKOW.

e [1ns 04MCTKN 3ManmnpoBaHHbIX
3M1EMEHTOB, KpbILLEK U paccekaTenem
BbIMOWTE UX BOAOM C MbISIOM U
TLaTeNbHO NPOCYLUMTE Nepes
YCTaHOBKOW Ha MECTO.

7.4 OuncTtka cBeum
3aXuraHus

ONeKTPMYECKNIN POIKUT BbIMOSHAETCH C
NMOMOLLIbIO KEPAMUYECKON CBEYN
3aXKUraHUs 1 MeTannM4yeckoro
anektpoaa. Cogepxute aTn aetanu B
4ncToTe ANs NpeaoTBpaLleHns
TPYAHOCTEN C PO3XKMIOM, a Takxke,
npoBepsnTe, YToObI OTBEPCTUSA B
paccekaTene niameHun ropenky He obinm
3acopeHbl.

7.5 NMepuoagunyeckun yxon

OO6paluaiTecb B MECTHbIV CEPBUCHbIN
LieHTp ANs NepuoaNYeckoin NpoBepKu
COCTOAHUA pr6b| nogadu rasa u
penykTopa, ecnv Bai npuéop umm
obopynoBaH.

8. MOUCK N YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEMN

BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, coepxaLlime
CBefeHus no TexHuKe
©e3onacHocTu.

8.1 Yto penatb, ecnu...

HeucnpaBHoCTb Bo3amoxxHas npuuuHa PewweHue

Mpwv nonbITke BKNoYeHns yc- BapoyHas noBepxHOCTb He  [MpoBepbTe NpaBUNbHOCTb

TPOWCTBA po3Xura rasa HeT — MOAKIOYEHA K NIEKTPONNUTa- MOAKMIOYEHNS BAPOYHOM MO-

UCKPbI. HUIO, UMW MOAKITIOYEHNE NPO- BEPXHOCTU U Hanmuve Ha-
13BeAeHO HEBEPHO. NpsPKEHVE B CETU.
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HeuncnpaBHoCTb

Bo3MoxHasa npuynHa

PewweHue

CpaboTtan npegoxpaHuTensb.

MpoBepbTe, He ABNsSeTCs nu
npeaoxpaHvTenb NPUYNHON
HevcnpaBHocTu. Ecnun npea-
oxpaHuTenb cpabartbiBaeT
MOBTOPHO CHOBA U CHOBA,
obpaTuTech k kBanupuLm-
POBaHHOMY 3NEKTPUKY.

Kpbilwka n paccekaTenb ro-
pernku yCTaHOBMNEHb! HEBEP-
Ho.

YcTaHoBUTE paccekaTenb U
KPbILLKY rOpenku Hagnexa-
LM o6pasom.

lMnams racHeT cpasy nocrie
poaxura.

Tepmonapa HeJoCTaTo4HO
Harpenacs.

Mocne nosiBNeHus nnameHu
NOAEPXKNUTE PYUKY HaXaTon
npubnuantensHo 10 cekyHA,
W MEHbLLE.

KomnbLo nnameHn HepoBHoe.

Paccekatenb ropenku 3aco-
purcs ocTaTtkaMmu MULLN.

Y6enutech, YTO UHXKEKTOP
He 3acopeH, a B pacceka-
Tenb ropesikv YACTLIN.

8.2 Ecnu npobnemy He

yAanocChb pewnTb...

Ecnu camocTosiTenbHO cnpaBuTbCsi C
npobnemoii He ygaeTcsi, obpaTuTech B
MarasvH, B KOTOPOM Obin npuobpeTeH
npnobop, N1 B aBTOPU30BaHHbIN
cepBUCHbIN LieHTp. CoobLnTe cBeaeHus,

npubopa TexHn4yeckoe obcnyxueaHme,

npefocTaBnsieMoe crneumanucTamm
CEpPBUCHOTO LiEHTPa UK NpoJasua,

yKasaHHble Ha Tabrnnuke ¢ TeXHUYECKUMU
AaHHbIMK. Y6eautech, 4To BapoyHas
naHesb aKcnyaTMpoBanach npasunbHO.
B cniyyae HenpaBunbHO akcnyaTaumum

GyneT nnaTHbIM, fjaxe ecrnv CpoK
rapaHTuu eLle He UcTek. MiHdhopmauus o
rapaHTUHOM CPOKE 1 aBTOPU3OBAHHbIX
CEPBUCHBIX LIEHTpax NpuBeaeHa B
rapaHTUiHOM CBUAETENbLCTBE.
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8.3 Haknenku, BNoXeHHbIe B
nakeT C NPUHaANEXHOCTAMMU

MpuknenTe caMoKneLmnecs Haknemku,
KaK yKkasaHO HuXe:

A B c
- | | ;
MOD. ! MOD. ! 0D, .
PROD.NO. PROD.NO. c 6 0049 ;’EQR‘-SQ IP20
SER.NO SER.NO 0 T
DATA DATA MADE IN ITALY

MODEL MODEL

. ->.

X X B

A. TlpvknewnTe Ha rapaHTUAHBIA TanoH 1 C. TpuknenTe Ha NHCTPYKLMIO NO

oTnpasbTe (ecnv NPUMEHNMO). aKcnnyaTauuu.
B. [Mpuknente Ha rapaHTUIHbIN TanoH n
coxpaHuTe (ecnu NPUMEHNMO).

9. TEXHUWYECKUE OAHHbIE

9.1 Pasamepbl BapoO4HOW naHenu

LLnpuHa 594 mm

[nybuHa 510 mm

9.2 [ipyrve TexHU4eckue AaHHble

OBLLUAS MOLL- a3 1 (Mcx.):  G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar  602r/uac
HOCTb:

Onektponuta-  220-240 B ~ 50/60 Iy,
Hue:

Karteropus npu- 13B/P
6opa:

MNogkntoyeHne G 1/2"
K ra3oBoWv Ma-
rMcTpanmu:
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Knacc npubo- 3
pa:

9.3 AnameTpbl 0OBOAHLIX KNanaHoB

FOPEJKHU @ O6BOOHOIO KITAMAHA 1/100
MM

C HeckonbKUMM KomnbLiamuy nrnameHu 56

YckopeHHas 85

BcrnomorarensHas 28

9.4 Ma3oBble ropenku ans cxuxeHHoro rasa G30/G31 30/30

mb6ap

FOPEJIKA SKCMNYATA- MWUHUMATIb- OTMETKA HOMWHATNBbHbLIA
LUOHHAA HAS MOLLI- ®OPCYHKU PACXO[ rA3A,
MOLWHOCTb, HOCTb, kBT r/lyac
KBT

C Heckonbkn- 3,65 1,21 96A 263

MU KoJbLiaMu

nnameHu

YckopeHHas 1,85 0,6 69 133

Bcnomora- 1,0 0,33 50 72

TenbHas

10. OXPAHA OKPYXAIOLLEN CPEQbI

A%
MaTepwarnbi ¢ CUMBOMOM [5) cnepyet BMeCTe C ObITOBbIMU OTXO4aMU 6bITOByP0

caaeaTtb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe TEXHUKY, NOMEYEHHYI0 CUMBOJSIOM g
yNaKkoBKy B COOTBETCTBYIOLLME Mpubop cneayeTt 4OCTaBUTbL B MECTO
KOHTeNnHepbl Ans cbopa BTOPUHHOrO pasgenbHOro HakonneHus n cbopa
cbipbsl. MNprHMMas yyacTve B 0TXOA0B NOTPEGNEHNS UK B MYHKT
nepepaboTke CTaporo aneKTpobbITOBOro cbopa ncnonb3oBaHHOW GbITOBOM
obopynoBaHus, Bel nomoraete TEeXHUKM NS nocneayoLen yTunmsagum.

3alUTUTb OKPYXaIOLLYtO Cpeay U
300poBbe YernoBeka. He BbiOpacbiBaviTe
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