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CERAMIC HOB

USER MANUAL

MC-6F6004R242

Warning notices: Before using this product, please read this manual carefully and keep it for future reference.
The design and specifications are subject to change without prior notice for product improvement.
Consult with your dealer or manufacturer for details.

The diagram above is just for reference. Please take the appearance of the actual product as the standard.



THANK YOU LETTER

Thank you for choosing Midea! Before using your new Midea product, please read this manual
thoroughly to ensure that you know how to operate the features and functions that your new
appliance offers in a safe way.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Intended Use

The following safety guidelines are intended to prevent unforeseen risks or damage from unsafe or
incorrect operation of the appliance. Please check the packaging and appliance on arrival to make sure
everything is intact to ensure safe operation. If you find any damage, please contact the retailer or
dealer. Please note modifications or alterations to the appliance are not allowed for your safety concern.
Unintended use may cause hazards and loss of warranty claims.

Explanation of Symbols

Danger

A This symbol indicates that there are dangers to the life and health of
persons due to extremely flammable gas.

Warning of electrical voltage

This symbol indicates that there is a danger to life and health of
persons due to voltage.

Warning

A The signal word indicates a hazard with a medium level of risk which, if

not avoided, may result in death or serious injury.

Caution

The signal word indicates a hazard with a low degree of risk which, if
not avoided, may result in minor or moderate injury.

Attention

The signal word indicates important information (e.g. damage to
property), but not danger.

Observe instructions

c This symbol indicates that a service technician should only operate and
maintain this appliance in accordance with the operating instructions.

Read these operating instructions carefully and attentively before using/commissioning the unit and
keep them in the immediate vicinity of the installation site or unit for later use!
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SAFETY WARNINGS

Your safety is important to us. Please read this information before using your
cooktop.

INSTALLATION

Electrical Shock Hazard

* Disconnect the appliance from the mains electricity supply before carrying
out any work or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

» Alterations to the domestic wiring system must only be made by a qualified
electrician.

» Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Cut Hazard

* Take care - panel edges are sharp.
* Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important Safety Instructions

* Read these instructions carefully before installing or using this appliance.

* No combustible material or products should be placed on this appliance at
any time.

* Please make this information available to the person responsible for installing
the appliance as it could reduce your installation costs.

* In order to avoid a hazard, this appliance must be installed according to these
instructions for installation.

* This appliance is to be properly installed and earthed only by a suitably
qualified person.

* This appliance should be connected to a circuit which incorporates an
isolating switch providing full disconnection from the power supply.

* Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or
liability claims.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision

or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
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» Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

* |If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

 Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock, for hob surfaces of glass-ceramic or similar
material which protect live parts

* Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be
placed on the hob surface since they can get hot.

* A steam cleaner is not to be used.

* Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

* The appliance is not intended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

* WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

* The cooking process has to be supervised. A short term cooking
process has to be supervised continuously.

* WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.

* Warning: do not use inferior adapter plugs.

* Reminder: clean the oil stain regularly.

* The best distance from other kitchenware products is more than 30cm.

OPERATION AND MAINTENANCE

Electrical Shock Hazard

* Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop surface should
break or crack, switch the appliance off immediately at the mains power
supply (wall switch) and contact a qualified technician.

* Switch the cooktop off at the wall before cleaning or maintenance.

* Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Health Hazard

* This appliance complies with electromagnetic safety standards.

* However, persons with cardiac pacemakers or other electrical implants (such
as insulin pumps) must consult with their doctor or implant manufacturer
before using this appliance to make sure that their implants will not be
affected by the electromagnetic field.

* Failure to follow this advice may result in death.
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Hot Surface Hazard

* During use, accessible parts of this appliance will become hot enough to
cause burns.

* Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware
contact the Induction glass until the surface is cool.

* Keep children away.

* Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles do not
overhang other cooking zones that are on. Keep handles out of reach
of children.

* Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

Cut Hazard

* The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when the safety cover
is retracted. Use with extreme care and always store safely and out of reach
of children.

* Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

* Never leave the appliance unattended when in use. Boilover causes smoking
and greasy spillovers that may ignite.

* Never use your appliance as a work or storage surface.

* Never leave any objects or utensils on the appliance.

* Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit cards, memory
cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3 players) near the appliance,
as they may be affected by its electromagnetic field.

* Never use your appliance for warming or heating the room.

» After use, always turn off the cooking zones and the cooktop as described in
this manual (i.e. by using the touch controls). Do not rely on the pan
detection feature to turn off the cooking zones when you remove the pans.

* Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb on it.

* Do not store items of interest to children in cabinets above the appliance.
Children climbing on the cooktop could be seriously injured.
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* Do not leave children alone or unattended in the area where the appliance is
in use.

* Children or persons with a disability which limits their ability to use the
appliance should have a responsible and competent person to instruct them in
its use. The instructor should be satisfied that they can use the appliance
without danger to themselves or their surroundings.

* Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically
recommended in the manual. All other servicing should be done by a qualified
technician.

* Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

* Do not stand on your cooktop.

* Do not use pans with jagged edges or drag pans across the Ceramic glass
surface as this can scratch the glass.

* Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to clean your
cooktop, as these can scratch the Induction glass.

* This appliance is intended to be used in household and similar applications
such as:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- Farm houses;

- By clients in hotels, motels and other residential type environments;
- Bed and breakfast type environments.

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use.

* Care should be taken to avoid touching heating elements.

* Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously
supervised.

Congratulations on the purchase of your new Ceramic Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it. For
installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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SPECIFICATIONS

Cooking Hob MC-6F6004R242

Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50Hz or 60Hz
Installed Electric Power 5500-6600W

Product Size LXW XH(mm) 590X520X51

Building-in Dimensions A B (mm) 560X480

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products we
may change specifications and designs without prior notice.
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PRODUCT OVERVIEW

Top View
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All the pictures in this manual are for explanation purpose only. Any discrepancy between the real
object and the illustration in the drawing shall be subject to the real subject.
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Product Information

The microcomputer ceramic cooker hob can meet different kinds of cuisine demands because of
resistance wire heating, micro-computerized control and multi-power selection, really the optimal
choice for modern families.

The ceramic cooker hob centers on customers and adopts personalized design. The hob has safe and
reliable performances, making your life comfortable and enabling to fully enjoy the pleasure from life.

Working Principle

This ceramic cooker hob directly employs resistance wire heating, and adjust the output power by the
power regulation with the touch controls.

Before Using Your New Ceramic Hob

* Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
* Remove any protective film that may still be on your Induction hob.
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QUICK START GUIDE

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re using
PowerBoost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents
a serious fire risk.

Cooking Tips

* When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

e Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

* Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

Simmering, Cooking rice

« Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally to
the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because the
flavours develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and flour thickened
sauces below boiling point.

* Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than the
lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

Searing Steak

To cook juicy flavorsome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then lower
the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of the
steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 - 8 minutes per side. Press the
steak to gauge how cooked it is - the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

For Stir-frying

1. Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large quantities,
cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting,
return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.
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Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your
cookware and the amount you are cooking. Experiment with the Ceramic hob to find the settings that
best suit you.

Heat setting Suitability

e delicate warming for small amounts of food

* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
e gentle simmering

e slow warming

reheating
3-4 * rapid simmering
e cooking rice

5-6 e pancakes

sautéing
cooking pasta

* stir-frying

9 e searing
* bringing soup to the boil
* boiling water
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PRODUCT INSTALLATION

Selection of Installation Equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 50 cm space shall be preserved around the hole.
Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant and insulated
work surface material (Wood and similar fibrous or hygroscopic material shall not be used as work
surface material unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger deformation caused by
the heat radiation from the hotplate. As shown below:

Q Note: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop

should be at least 3mm. .
Unit: mm

*Standard Installation

Under any circumstances, make sure the ceramic cooker hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the ceramic cooker hob is in good work state. As shown below.
Q Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at

least 500mm.

Unit: mm

|—4 Min.3
7'y S M

/;/j ///f /
500
—>|<—
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WARNING: Ensuring Adequate Ventilation

* Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet and outlet are not blocked.

* |n order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, or getting unexpectable
electric shock during working, it is necessary to put a wooden insert, fixed by screws, at a
minimumdistance of 25 mm from the bottom of the hob. Follow the requirements below.

& ¢ If the hob is installed above an oven, a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier
should be installed below the base of the hob.

Standard Installation

Left view Jnit:mm
/V ©J:k_, W=\, m]%m =50 _):u© l = . 4 *
| [E i SN\ =L ==4dl m|n.*30 4+7
] Min3 | il il Min! 25
Min. 5
junction box
iL*MaX- 5 Max. 5 ——Lj
Top view Left view
Min.50 __ _Min50 T 'min.30
1
— 17 - ~ .
// vmll’l. 25 — A='=: \g/;g},rﬁitr!og
-:EI

3 3 3 !
S S = min.20
= ¥ v

560+2 I .

Min.660 2 ”

In. c
T OOVl Cew
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Min.590

Flush-Mounted Installation

Unit: mm

© Left view
e ————— =
g I = : ®J:‘\_, T m]%m — _J:u® ! - %
Min3 | A — —=5f Ew =
{ jm‘:fﬁl 1Min. 25
junction box
—<Min5 Min.5 =
Top view jm Left view
Min.50 Min.50 ; min.30
L I/\
1 Imin3 ) — Y -~ |I_'
4?//‘—h,,min o =
Ventilation
gap: min 5
~ R
<| + £
33 : 1
X
min.20
560+2
594 o
Min.660 2
2 [
%‘ J_L — :%Lz
A
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There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes are not
blocked by the worktop when you put the hob into position.

A ¢ Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture, has to resist to
temperature not below 150°C, to avoid the unstuck of the paneling.
¢ The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to withstand an
temperature of 90°C.

Before Locating the Fixing Brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the
controls protruding from the hob.

Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob (see picture) after
installation.

A s | _c | o0 |

screw bracket Screw hole base
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Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.

HOB HOB

BRACKET !

4

A Under any circumstances, the brackets cannot touch with the inner surfaces of the worktop after
installation (see picture).

CAUTIONS

1. The ceramic cooker hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The ceramic cooker hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.

3. The ceramic cooker hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. A steam cleaner is not to be used.

Connecting the Hob to the Mains Power Supply

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a single-pole
circuit breaker. The method of connection is shown below.

@ L1 L2 NI N2 @ L L2 N1 N2 @ LT L2 N1 N2
c X c > [ c x c > o c X c > |
gl 3| 2| & 2 gl 8| 2| & 2 gl 8| z| & 2z
5| o 4 © = @ o U] P o [G]
ol | & 6 @ 5 s o &
~ ~ ~
2 3 2
° o o
o K3} o
> > >
T B
220-240 V- - - 220-240 V-
220-240 V- I

220-240 V-

« |f the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out by after-sales agent with
dedicated tools to avoid any accidents.

* |f the appliance is being connected directly to the mains, an omnipolar circuit-breaker must be
installed with a minimum opening of 3mm between contacts.

e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is compliant
with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians.

A The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.
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OPERATION INSTRUCTIONS

Touch Controls

* The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

* Use the ball of your finger, not its tip.

* You will hear a beep each time a touch is registered.

* Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)
covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

Ql
/X

Choosing the Right Cookware

* Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

XX

* Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

XX X

* Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

X W
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How to Use

1. Start Cooking

After power on, the buzzer beeps once, all the indicators light up for 20 second then go out, indicating
that the ceramic hob has entered the stat of standby mode.

1. Touch the ON/OFF control. all the indicators 2. Place a suitable pan on the cooking zone
flash “ [ . that you wish to use.
* Make sure the bottom of the pan and the
surface of the cooking zone are clean

and dry.
®.
q
=
&
3. Touching the heating zone selection control. 4. Select a heat setting by touching the “-” or “+”
control.

* If you don’t choose a heat setting within 1
minute, the ceramic hob will automatically
switch off. You will need to start again at
step 1.

* You can modify the heat setting at any time

O during cooking.

* By holding down either of these buttons, the
value will adjust up or down.

—
—

)
_

-+
2. Finish cooking
1. Touching the heating zone selection control 2. Turn the cooking zone off by scrolling down
that you wish to switch off. to “ 0 ” or touching “-” and “+” control
together.
I _
b b
o AT o

OR
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3. Turn the whole cooktop off by touching the
ON/OFF control.

A Beware of hot surfaces

“H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the surface has cooled down
to a safe temperature. It can also be used as an energy saving function if you want to heat further pans,
use the hotplate that is still hot.

I

(N
(9

3. Locking the Controls

* You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the
cooking zones on).
* When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

The timer indicator will flash “ Lo ” for

Veneh the o contrel B, 30 second unless pressing lock again.

Touch and hold the lock control for 3 second. The timer indicator will show “ Lo ”.

To unlock the controls

Make sure the ceramic hob is turned on Touch and hold the lock control for 3 second.

A When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF @ , YOu can
always turn the ceramic hob off with the ON/OFF @ control in an emergency, but you shall
unlock the hob first in the next operation.

4. Timer Control

You can use the timer in two different ways:

a) You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when the
set time is up.

b) You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.
The timer of maximum is 99 minutes.



a). Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

Make sure the cooktop is turned on.

Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any cooking zone.

1. Touch the timer control. 2. Set the time by touching the “-” or “+”
control.
101
Ly _ +
3. Touch the timer control again to confirm 4. When the time is set, it will begin to count
your timer-setting, or wait for 5 second until down immediately. The display will show the
it confirm automatically. remaining time.
(1
(|
=+

\|/
-
/1N

=

5. When the time expires, Buzzer will beep
for 30 seconds but the cooking zone will
not turn off.

@ NOTE:

1. When you set timer by touch the “-” or “+” control ,you can touch and hold it ,incrementation
and decrementation by 1 for the first 15 minutes and then by 5 (300 seconds) .

2. If you want to change the time after the timer is set, you have to start from step 1.

3. Direct access to the timer "99" minutes by pressing the "-" control key at first time.

4. If two or more cooking zone been time , shortest set time is displayed.

b). Setting the Timer to Turn One Cooking Zones Off
Set one zone

1. Touch the zone you want to set. 2. Touch the timer control, the timer red dot of
the selecting zone flash.

|—
-

—

U

'
-

e

[

-_
-
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[Tl

3. Set the time by touching the “-” or “+”
control.

~ o+

5. When the time is set, it will begin to
count down immediately. The display will
show the remaining time and red dot of
the selecting zone will light on.

{
{

0

\|/
-§|
/1N

@ NOTE:
a) When you set timer by touch the

[Tl

4. Touch the timer control again to confirm
your timer-setting, or wait for 5 second until
it confirm automatically.

-_—
|-
L

-+

=

6. When cooking timer expires, the
corresponding cooking zone will keep
heating until it turns off automatically.

—
-t

J
.

o]

or “+” control ,you can touch and hold it ,incrementation

and decrementation by 1 for the first 15 minutes and then by 5 (300 seconds) .
b) If you want to change the time after the timer is set, you have to start from step 1.
c) The method for setting four zones is the same as mentioned above.
d) Direct access to the timer "99" minutes by pressing the "-" control key at first time.
e) If two or more cooking zone been time , shortest set time is displayed.

6. Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the ceramic hob. When an
excessive temperature is monitored, the ceramic hob will stop operation automatically.

7. Residual Heat Warning

When the hob has been operating for some time, there will be some residual heat. The letter

“H ”appears to warn you to keep away from it.

8. Default Working Times

Another safety feature of the hob is automatic shutdown. This occurs whenever you forget to switch
off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level 1

Default working timer (hour) 8
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CLEANING AND MAINTENANCE

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass).

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass.

Spillovers on the
touch controls.

—_

Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean cloth
or paper towel.

4, Switch the power to the cooktop

back on.

Remove these immediately with a fish

slice, palette knife or razor blade scraper

suitable for Ceramic glass cooktops, but

beware of hot cooking zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off at
the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill to
a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a dish
cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday
soiling on glass’ above.

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Soak up the spill.

3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.

4, Wipe the area completely dry. with a
paper towel.

5. Switch the power to the cooktop back
on.

When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking zone
may still be hot! Take extreme care.
Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner or
scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become stained.

Remove stains left by melts and sugary
food or spillovers as soon as possible. If
left to cool on the glass, they may be
difficult to remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover is
retracted, the blade in a scraper is
razor-sharp. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of
children.

The cooktop may beep and turn itself
off, and the touch controls may not
function while there is liquid on them.
Make sure you wipe the touch control
area dry before turning the cooktop
back on.
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TROUBLESHOOTING

Operation of your appliance can lead to errors and malfunctions. The following tables contain possible
causes and notes for resolving an error message or malfunction. It is recommended to read the tables
carefully below in order to save your time and money that may cost for calling to the service center.

Make sure the induction hob is connected to
the power supply and that it is switched on.

The cooktop cannot Check whether there is a power outage in your

No power. .

Be turned on. pow home or area. If you’ve checked everything
and the problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls Unlock the controls. See section ‘Using your

Th ntrols are locked. . s . .
e controls are locked ceramic cooktop’ for instructions.

are unresponsive.
There may be a slight film of water
over the controls or you may be
using the tip of your finger when

The touch controls
are difficult to

Make sure the touch control area is dry and
use the ball of your finger when touching the

operate. touching the controls. controls.
The ol is bein Rough-edged cookware. Use cookware with flat and smooth bases. See
etg Essc’j s being Unsuitable, abrasive scourer or ‘Choosing the right cookware’.
scratched. cleaning products being used. See ‘CLEANING AND MAINTENANCE’.
This may be caused by the
Some pans make . L
crackling or clickin construction of your cookware This is normal for cookware and
9 9 (layers of different metals does not indicate a fault.

noises. vibrating differently).
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Failure Display and Inspection

The hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to check the
function of several components without disassembling or dismounting the hob from the working

surface.

Failure code occur during customer using & Solution;

No Auto-Recovery

Failure code

EO

=

E2

E7

Cl

E3

E4

EL

EH

EU

Problem

Zero error.

Ceramic plate temperature sensor
failure--open circuit.

Ceramic plate temperature sensor
failure- -short circuit.

Ceramic plate temperature sensor
failure.

High temperature of ceramic plate
sensor.

Temperature sensor of the NTC
failure--open circuit.

Temperature sensor of the NTC
failure--short circuit.

Supply voltage is below the rated
voltage.

Supply voltage is above the rated
voltage.

Communication error.

Solution

Reinsert the connection between the display
board and the power board.
Replace the power board.

Check the connection or replace the ceramic
plate temperature sensor.

Wait for the temperature of ceramic plate
return to normal.
Touch “ON/OFF” button to restart unit.

Replace the display board.

Please inspect whether power supply is
normal.
Power on after the power supply is normal.

Reinsert the connection between the display
board and the power board.
Replace the power board or the display board.
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TRADEMARKS, COPYRIGHTS

AND LEGAL STATEMENT

@idea logo, word marks, trade name, trade dress and all versions there of are valuable assets of

Midea Group and/or its affiliates (“Midea”), to which Midea owns trademarks, copyrights and other

intellectual property rights, and all goodwill derived from using any part of an Midea trademark. Use of

Midea trademark for commercial purposes without the prior written consent of Midea may constitute

trademark infringement or unfair competition in violation of relevant laws.

This manual is created by Midea and Midea reserves all copyrights thereof. No entity or individual may

use, duplicate, modify, distribute in whole or in part this manual, or bundle or sell with other products

without the prior written consent of Midea.

All the described functions and instructions were up to date at the time of printing this manual.

However, the actual product may vary due to improved functions and designs.

Information for domestic electric hobs

Symbol Value Unit
Model identi fication / MC-6F6004R242
Type of hob / Built-in hob
Number of cooking zones and/or areas / 4 cooking zones
Heati hnol i i ki
eat!ng techno ogy(lnductlgn cooking zones and / Radiant cooking zones
cooking areas, radiant cooking zones, solid plates)
For circular cooking zones or area:diameter of 20”915 20,0
useful surface area per electric heated cooking @ goneg: ;gg cm
zone, rounded to the nearest 5 mm ones:. £U,
Zone4: 16,5
For non-circular cooking zones or areas:length
. : L
and width of useful surface area per eletric - cm
heated cooking zone or area, rounded to the W
nearest 5 mm
Zone1: 175,0
Energy consumption per cooking zone or area Cotoctr _ Zone2: 175,9 Whik
calculated per kg ECelectric cooking Zone3: 174,4 9
Zone4: 187,9
Energy consumption for the hob calculated per ki
9 P perxe E Celectric hob 178.3 Wh/kg

If there is no any operation after switch on the hob, the hob will reach automatically the off mode after 1 minute

and the power is 0.5W in off mode.
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DISPOSAL AND RECYCLING

Important Instructions for Environment

This appliance is labeled in compliance with European directive 2012/19/EU for Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will help
prevent any possible damage to the environment and to human health, which might otherwise be

caused if it were disposed of in the wrong way.

This symbol indicates that this product shall not be disposed with other

household wastes at the end of its service life. Used device must be

returned to official collection point for recycling of electrical electronic

devices. To find these collection systems please contact to your local

authorities or retailer where the product was purchased. Each household

performs important role in recovering and recycling of old appliance. _
Appropriate disposal of used appliance helps prevent potential negative

consequences for the environment and human health.

Compliance with Rohs Directive

This appliance requires specialist waste disposal. For further information regarding the treatment,
recover and recycling of this product please contact your local council, your household waste

disposal service, or the shop where you purchased it.

Package Information

For more detailed information about treatment, recovery and recycling
of this product, please contact your local city office, your household

waste disposal service or the shop where you purchased the product.
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DATA PROTECTION NOTICE

For the provision of the services agreed with the customer,

we agree to comply without restriction with all stipulations of applicable data protection law, in line with
agreed countries within which services to the customer will be delivered, as well as, where applicable,
the EU General Data Protection Regulation (GDPR).

Generally, our data processing is to fulfil our obligation under contract with you and for product safety
reasons, to safeguard your rights in connection with warranty and product registration questions.

In some cases, but only if appropriate data protection is ensured, personal data might be transferred to
recipients located outside of the European Economic Area.

Further information are provided on request. You can contact our Data Protection Officer via
MideaDPO@midea.com. To exercise your rights such as right to object your personal date being
processed for direct marketing purposes, please contact us via MideaDPO@midea.com.

To find further information, please follow the QR Code.
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Keramik-kochplatte

BEDIENUNGSANLEITUNG

MC-6F6004R242

Warnung: Diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerats sorgfaltig durchlesen und fir ein
zukUlnftiges Nachschlagen gut aufbewahreq. Design und technische Daten unterliegen aufgrund von
Produktverbesserungen unangekindigten Anderungen.

Weitere Informationen erhalten Sie von |hrem Handler oder vom Hersteller.
Die oben dargestellte Abbildung dient nur der Veranschaulichung und kann vom tatsachlichen Produkt

abweichen.



VIELEN DANK

Danke, dass Sie sich fur Midea entschieden haben! Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung
vor der Nutzung lhres neuen Midea-Produkts sorgfaltig durch, um sich mit dem
ordnungsgemalBen und sicheren Gebrauch des Gerats vertraut zu machen.
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SICHERHEITSHINWEISE

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Die nachfolgenden Sicherheitsinformationen dienen dazu, unvorhersehbare Risiken oder Schaden
aufgrund einer unsicheren oder inkorrekten Anwendung des Gerats zu vermeiden. Bitte Uberprifen Sie
nach dem Erhalt die Verpackung und das Gerat, um sich davon zu Uberzeugen, dass das Gerat in
einwandfreiem Zustand ist und so ein sicherer Betrieb gewahrleistet werden kann. Falls Schaden
vorhanden sind, wenden Sie sich an Ihren Handler. Bitte beachten Sie, dass das Gerat aus Grinden
Ihrer Sicherheit nicht modifiziert oder verandert werden darf. Bei Zweckentfremdung kbnnen Gefahren
verursacht werden und Sie verlieren |hren Garantieanspruch.

Erlduterung von Symbolen

Gefahr

A Dieses Symbol weist auf gesundheits- und lebensbedrohliche Gefahren aufgrund
von auBerst entflammbaren Gasen hin.

Warnung vor elektrischer Spannung

Dieses Symbol weist auf gesundheits- und lebensbedrohliche Gefahren aufgrund
elektrischer Spannung hin.

Warnung

A Dieses Signalwort weist auf eine Gefahr mittlerer Risikostufe hin, die, sofern sie

nicht abgewendet wird, schwere oder tédliche Verletzungen zur Folge haben kann.

Vorsicht
Dieses Signalwort weist auf eine Gefahr niedriger Risikostufe hin, die, sofern sie
nicht abgewendet wird, leichte oder moderate Verletzungen verursachen kann.

Achtung

Dieses Signalwort weist auf wichtige Informationen (z.B. Sachschaden)
jedoch nicht auf eine Gefahr hin.

Anleitung befolgen
0 Dieses Symbol weist darauf hin, dass Wartungstechniker das Gerat nur
gemaR der Bedienungsanleitung bedienen und warten durfen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch/ der Inbetriebnahme sorgfaltig und
grindlich durch. Bewahren Sie die Anleitung flr ein spateres Nachschlagen in der Nahe des
installierten Gerats auf!
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Sicherheitshinweise

Ihre Sicherheit liegt uns am Herzen. Bitte lesen Sie diese Informationen vor
der Verwendung der Kochplatte sorgfaltig durch.

Installation

Stromschlaggefahr

* Trennen Sie das Gerat vom Netzstrom, bevor Sie Arbeiten oder Reparaturen
daran vornehmen.

* Die Verbindung mit einem ordnungsgemal verkabelten Leitungsnetz ist
wichtig und zwingend erforderlich.

* Modifikationen am hduslichen Leitungsnetz dlrfen nur von einem
qualifizierten Elektriker durchgefihrt werden.

* Die Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise kann Stromschlage oder
tddliche Verletzungen verursachen.

Gefahr von Schnittverletzungen

* Vorsicht - die Kanten der Platte sind scharf.
* Bei Nichtbeachtung dieses Sicherheitshinweises besteht die Gefahr von
Schnittverletzungen.

Wichtige Sicherheitshinweise

* Lesen Sie diese Hinweise vor der Installation und Nutzung des Gerats
sorgfaltig durch.

* Es dlrfen keine brennbaren Materialien oder Gegenstande auf das Gerat
gestellt werden.

» Stellen Sie diese Informationen der Person bereit, die das Gerat installiert, um
Uberhdhte Installationskosten zu vermeiden.

* Um Gefahrensituationen zu vermeiden, muss das Gerat gemaf diesen
Installationsanleitungen aufgebaut werden.

* Dieses Gerat darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person installiert
und geerdet werden.

* Dieses Gerat muss mit einem Schaltkreis verbunden werden, in dem ein
Trennschalter installiert ist, der fUr die vollstandige Trennung der
Stromzufuhr sorgt.

* Bei unsachgemafler Installation des Gerats werden Garantie- oder
Haftungsanspriche ungultig.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen benutzt werden,
wenn diese in die sichere Bedienung des Gerats eingewiesen wurden
oder beaufsichtigt werden.

03



» Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Pflege darf
nicht von Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

* Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder von
seinem Service-Mitarbeiter, oder einer gleichwertig qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.

« Warnung: Ist die Oberflache zersplittert oder geborsten, schalten Sie
das Gerat aus, um Stromschlag zu vermeiden.

Kochfeldoberflachen aus Glaskeramik oder ahnlichem Material decken
spannungsfihrende Teile ab.

* Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel sollten
nicht auf der Kochfeldoberflache abgelegt werden, da sie heil3 werden
kdnnen.

» Keinen Dampfreiniger verwenden.

* Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fUr die Reinigung des Kochfeldes.

* Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, Uber einen externen Timer oder eine
gesonderte Fernsteuerung betrieben zu werden.

* WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstande auf Kochfeldern ablegen.

* Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Eine kurzfristige Garung muss
laufend Uberwacht werden.

« WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf der
Kochmulde kann gefahrlich sein und zu einem Brand flhren.

L&schen Sie ein Feuer NIEMALS mit Wasser, sondern schalten Sie das
Gerat aus und decken Sie die Flammen dann ab, z. B. mit einem Deckel
oder einer L&éschdecke.

Gebrauch und Wartung

Stromschlaggefahr

 Kochen Sie nicht auf einer kaputten oder zersplitterten Kochplatte. Falls die
Oberflache der Kochplatte zerbricht oder zerspringt, schalten Sie das Gerat
umgehend am Netzschalter (Steckdose) aus und wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

* Schalten Sie die Kochplatte Uber die Steckdose aus, bevor Sie sie reinigen
oder warten.

» Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitshinweise kbnnen Stromschlage oder
tddliche Verletzungen verursacht werden.

Gesundheitsrisiken

* Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien Uber elektromagnetische
Sicherheit.

» Dennoch mussen sich Personen, die einen Schrittmacher oder elektrische
Implantate (wie z.B. Insulinpumpen) tragen, von ihrem Arzt oder dem
Hersteller des Implantats entsprechend beraten lassen, bevor sie dieses
Gerat verwenden, um sicherzustellen, dass die Implantate nicht von den
elektromagnetischen Feldern gestdrt werden.
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* Bei der Nichteinhaltung dieser Sicherheitshinweise besteht die Gefahr
téddlicher Verletzungen.

HeiBe Oberflachen

» Wahrend des Betriebs werden alle zuganglichen Teile des Gerats so heil3,
dass sie Verbrennungen verursachen kénnen.

* Halten Sie lhren Korper, Kleidung und andere Gegenstande (aul3er
geeignetes Kochgeschirr) von der Induktionsplatte fern, bis sich die
Oberflache abgekuhlt hat.

* Halten Sie Kindern fern.

* Die Griffe von Kasserollen kénnen hei3 werden. Achten Sie darauf, dass sich
die Stiele von Kasserollen nicht Uber anderen eingeschalteten Kochfeldern
befinden. Halten Sie Kinder von den Griffen fern.

* Bei der Nichteinhaltung dieser Sicherheitshinweise besteht die Gefahr von
Verbrihungen und Verbrennungen.

Gefahr von Schnittverletzungen

* Die scharfe Klinge des Kochplatten-Schabers liegt frei, wenn die
Schutzabdeckung entfernt wird. Bei der Handhabung des Schabers ist daher
besondere Vorsicht geboten. Bewahren Sie den Schaber sicher und fur
Kinder unzuganglich auf.

* Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitshinweise besteht die Gefahr von
Schnittverletzungen.

Wichtige Sicherheitshinweise

* Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt. Beim
Uberkochen entsteht Rauch und Ubergeschwappte fettige Substanzen
kd&nnen anbrennen.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder Ablageflache.

* Lassen Sie keine Gegenstande oder Utensilien auf dem Gerat liegen.

* Legen Sie keine magnetischen Gegenstande (wie z.B. Kreditkarten,
Speicherkarten) oder elektronischen Gerate (wie z.B. Computer, MP3-Player)
in die Nahe des Gerats, da diese von dem elektromagnetischen Feld
beeintrachtigt werden kdnnten.

* Verwenden Sie das Gerat nicht zum Erwarmen oder Heizen von Raumen.

» Schalten Sie nach dem Gebrauch die Kochfelder und die Kochplatte wie in
der Bedienungsanleitung beschrieben aus (d.h. Gber die Touch-gesteuerten
Tasten). Verlassen Sie sich nach dem Herunternehmen von Tépfen nicht auf
die Topf-Erkennungsfunktion zum Ausschalten der Kochfelder.

* Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen. Kinder durfen nicht auf dem
Gerat sitzen, stehen oder daran hochklettern.
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* Bewahren Sie keine flr Kinder interessanten Gegenstande in Schranken
oberhalb des Gerats auf. Kinder kénnten auf das Gerat klettern und sich so
schwer verletzen.

* Lassen Sie Kinder wahrend des Betriebs des Gerats nicht allein oder
unbeaufsichtigt.

» Kinder oder Personen mit Behinderungen, aufgrund derer ihre Fahigkeit zur
Nutzung des Gerats eingeschrankt ist, missen von einer flr sie
verantwortlichen und kompetenten Person hinsichtlich der Nutzung des
Gerats angeleitet werden. Diese Person muss sicher sein, dass sie das Gerat
ohne Risiken fur sich selbst oder ihre Umgebung verwenden kénnen.

* Reparieren oder ersetzen Sie keine Teile des Gerats, es sei denn, dies ist
spezifisch in der Bedienungsanleitung erlautert. Alle anderen
Wartungsarbeiten sind von qualifizierten Technikern durchzufthren.

» Es durfen keine schweren Gegenstande auf die Kochplatte gestellt oder
fallen gelassen werden.

* Stellen Sie sich nicht auf die Kochplatte.

* Verwenden Sie keine Topfe mit scharfen Kanten und ziehen Sie Tépfe nicht
Uber die Glasoberflache, da anderenfalls die Glasplatte zerkratzen kd&nnte.

* Verwenden Sie keine Topfkratzer oder anderen aggressiven Scheuermittel
fUr die Reinigung der Kochplatte, da diese die Glasplatte zerkratzen kdnnten.

* Dieses Gerat ist fUr den Gebrauch in Haushalten oder fur ahnliche
Anwendungen vorgesehen, u.a.:

- In Personalklchen in Geschaften, BlUros und anderen Arbeitsumgebungen;
- In Gutshausern;

- Von Géasten in Hotels, Motels oder anderen Ubernachtungseinrichtungen;
- In FrUhstlickspensionen.

* WARNUNG: Das Gerat und dessen zuganglichen Oberflachen werden
wahrend des Betriebs heif3.

* Achten Sie darauf, nicht die Heizelemente zu berUhren.

* Kinder unter 8 Jahren mussen vom Gerat ferngehalten werden, es sei denn
sie werden kontinuierlich beaufsichtigt.

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf lhrer neuen Keramik-kochplatte.

Bitte nehmen Sie sich die Zeit und lesen Sie diese Bedienungs-/
Installationsanleitung sorgfaltig durch, um sich mit der Installation und
Nutzung des Gerats vertraut zu machen.

Informieren Sie sich im Kapitel mit den Installationsanleitungen Uber die
Installation des Gerats.

Lesen Sie alle Sicherheitsinformationen vor der Inbetriebnahme sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese Bedienungs-/ Installationsanleitung fir ein
zuklnftiges Nachschlagen gut auf.
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TECHNISCHE DATEN

Kochplatte MC-6F6004R242
Kochfelder 4 Felder

Netzspannung 220-240V~ 50Hz oder 60Hz
Anschlussleistung 5500-6600W
Abmessungen TXBXH (mm) 590X520X51

EinbaumalBe AXB (mm) 560X480

Die Angaben zu Gewicht und Abmessung sind Schatzungen. Aufgrund kontinuierlicher
Produktverbesserungen kénnen sich die technischen Daten und das Design ohne Vorankindigung
andern.
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PRODUKTINFORMATIONEN
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Alle Abbildungen in dieser Bedienungsanleitung dienen nur der Veranschaulichung und kénnen

vom tatsachlichen Produkt abweichen.
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Produktinformationen

Der Keramikherd verflugt Uber Funktionen wie Widerstandserwarmung, Mikrocomputer-Steuerung
oder unterschiedliche Leistungseinstellungen. Der Herd ist die optimale Wahl! fir moderne
Familien.

Der Herd orientiert sich an den individuellen sowie unterschiedlichen Anforderungen unserer
Kunden. Der Herd ist sicher und zuverlassig. Mit diesem Herd macht Kochen wieder Spal und Sie
kdédnnen die schonen Seiten des Lebens genielen.

Funktionsweise

Dieser Keramikherd ist mit einer Widerstandserwarmung ausgestattet. Die Leistung wird Uber
entsprechende Touch-Tasten geregelt.

Vor dem Gebrauch lhrer neuen Kochplatte

 Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch. Beachten Sie insbesondere den
Abschnitt mit den ,,Sicherheitshinweisen®.
» Entfernen Sie Schutzfolien, sofern diese noch an der Kochplatte vorhanden sind.
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ANLEITUNGEN FUR DAS KOCHEN

Beim Frittieren ist Vorsicht geboten, da Ol und Fett sehr schnell hei? werden, insbesondere wenn
Sie die Boost-Funktion verwenden. Bei duBerst hohen Temperaturen kénnen sich Ol und Fett
entzinden; es besteht also ein erhdhtes Brandrisiko.

Tipps

« Wenn die Speisen anfangen zu kochen, reduzieren Sie die Temperatureinstellung.

e Durch die Verwendung eines Deckels kénnen die Kochdauer reduziert und aufgrund des
Einschlusses der Warme Energie gespart werden.

* Minimieren Sie die Menge an FlUssigkeit oder Fett, um die Kochdauer zu reduzieren.

e Starten Sie mit einer hohen Temperatureinstellung und reduzieren Sie diese, wenn die Speisen
erwarmt sind.

Reis garen/ kochen

« Das Garen findet bei Temperaturen unterhalb des Siedepunkts statt, bei ungeféhr bei 85°C,
wenn die ersten Blasen an die Oberflache der FlUssigkeit steigen. Dies ist der SchlUssel fur die
Zubereitung kostlicher Suppen und zarter Eintépfe, da sich die Aromen langsam entfalten, ohne
dass dabei die Speisen zerkocht werden. Es wird auch empfohlen, SoRen auf Ei-Basis oder mit
Mehl angedickte SoBen unterhalb des Siedepunkts zu kochen.

* Bei einigen Rezepten, wie z.B. beim Kochen von Reis anhand von Absorbierung, sind héhere
Einstellungen als die niedrigste Einstellung erforderlich, um zu gewahrleisten, dass die Speisen in
der vorgegebenen Zeit ordnungsgemal gekocht werden.

Steaks anbraten

Fur die Zubereitung saftiger, kdstlicher Steaks:

1. Nehmen Sie das Fleisch 20 Minuten vor dem Braten aus dem KUhlschrank.

2. Erhitzen Sie eine schwere Pfanne.

3. Reiben Sie beide Seiten des Steaks mit Ol ein. Geben Sie eine kleine Menge Ol in die Pfanne und
legen Sie das Fleisch dann in die Pfanne.

4. Wenden Sie die Steaks wahrend des Bratens nur einmal. Die genaue Kochzeit hangt von der
Dicke der Steaks ab und wie sehr Sie die Steaks durchbraten mdéchten. Die Zeit variiert von 2
bis 8 Minuten pro Seite. Drlcken Sie auf das Fleisch, um zu sehen, wie durchgebraten es ist - je
fester, desto mehr ist es ,,durch”.

5. Lassen Sie das Steak einige Minuten auf einem warmen Teller liegen, damit es noch weicher
wird.

Unter Riihren anbraten (Schwenken)

—_

Verwenden Sie einen geeigneten flachen Wok oder eine gro3e Pfanne.

2. Bereiten Sie alle Zutaten und Hilfsgegenstéande vor. Bei dieser Art des Kochens sollte alles sehr
schnell gehen. Falls Sie eine groBe Menge an Zutaten haben, kochen Sie diese in mehreren
Durchgangen mit kleineren Mengen.

. Erhitzen Sie die Pfanne kurz und geben Sie zwei Teeldffel Ol hinzu.

. Braten Sie zuerst Fleisch, legen Sie es zur Seite und halten Sie es warm.

. Braten Sie dann GemUse. Sobald das GemUse hei3 aber noch knackig ist, reduzieren Sie die
Temperatur und geben Sie dann das Fleisch und die SoBe hinzu.

. VerrUhren Sie die Zutaten vorsichtig, bis alles gleichmaBig erwarmt ist.

. Servieren Sie das Gericht umgehend.

U AW

N O

10



Temperatureinstellungen

Die nachfolgenden Einstellungen sind Richtwerte. Die exakte Einstellung ist von unterschiedlichen
Faktoren abhangig, u.a. vom Geschirr und der zu kochenden Menge. Experimentieren Sie, bis Sie
die fUr Sie optimalen Einstellungen gefunden haben.

* Sanftes Erwarmen kleinerer Mengen an Speisen

» Schokolade, Butter und andere Zutaten, die leicht anbrennen,
1-2 schmelzen

* sanftes Garen

* Langsames Erwarmen

e Aufwarmen
3-4 * Schnelles Garen
* Reis kochen

5-6 e Eierkuchen

* AndUnsten
* Nudeln kochen

* Braten unter RUhren
9 * Schnell anbraten

* Suppe aufkochen

* Wasser kochen
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INSTALLATION

Auswahl der Installationsausriistung

Schneiden Sie die Arbeitsplatte gemal3 den in der Zeichnung gezeigten GréRen aus.

Zum Zweck der Installation und Verwendung ist ein Mindestabstand von 50 cm um das Loch herum einzuhalten.

Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsplatte mindestens 30 mm betragt. Bitte wahlen Sie

hitzebestandiges und isoliertes Arbeitsplattenmaterial (Holz und dhnliche faserige oder hygroskopische

Materialien sollten nicht als Arbeitsplattenmaterial verwendet werden, es sei denn, sie sind impragniert), um

Stromschlage und grof3ere Verformungen durch die Warmestrahlung von der Kochplatte zu vermeiden. Wie unten

@ Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Kochfelds und den inneren Oberflachen der
Arbeitsplatte sollte mindestens 3 mm betragen

Einheit: mm

47

*Standardinstallation

w®

w®

5

Stellen Sie unter allen Umstanden sicher, dass der Keramikkochfeld gut beltftet ist und der Lufteintritt und -auslass

nicht blockiert sind. Stellen Sie sicher, dass das Keramikkochfeld in gutem Arbeitszustand ist. Wie unten gezeigt.

@ Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem Schrank tiber der Kochplatte sollte
mindestens 500 mm betragen.

Einheit: mm

— Wand

= A £

=]

! —><Beluftungsabstand: min 5
7/ W —r

_ Min.3 /
\ min.500 'jJ ) @

miin. 20
e

\\;4 SN }
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A

A

WARNUNG: Ausreichende Beliiftung sicherstellen

sollte unterhalb der Basis des Kochfelds installiert werden.

Standardinstallation

¢ Stellen Sie sicher, dass der Induktionskochfeld gut belftet ist und dass Lufteintritte und Auslass nicht blockiert sind.

® Um versehentlichen Kontakt mit dem Uberhitzten Boden des Kochfelds zu vermeiden oder unerwarteten Stromschlag
wahrend der Arbeit zu vermeiden, ist es erforderlich, einen Holzeinsatz, der mit Schrauben befestigt ist, in einem
Mindestabstand von 25 mm vom Boden des Kochfelds anzubringen. Befolgen Sie die unten aufgefiihrten Anforderungen

e Wenn der Kochfeld Gber einem Backofen, einer Schublade oder einem Schrankraum installiert ist, eine Warmeschutzbarriere

Linke Ansicht Einheit: mm
< - / [Ejg\g =] So ©§§D;L min.30 43
. Min.3 T~ P Win'25
Min. 5
Anschlussdose
= Max. 5 Max. 5 Jf
Linke Ansicht
Obenansicht
Min.50 Min.50 T 'min.30
I - 4 1
I » N
i /i, — =" -
mil
o
S| 0 .
= = min.20
= v
560+2 I .
S ||
Min.660 c '
= ‘§~J_L —
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Flachenbindige Installation

1

Einheit: mm

Linke Ansicht

Min.590

14

<|_.__? -
| » e |
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Anschlussdose
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Obenansicht
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A An der AuBenseite (_;Ier Kochplatte befinden sich Ventilationsdéffnungen. Sie MUSSEN daftir
sorgen, dass diese Offnungen durch die Installation der Kochplatte in der Arbeitsfldche nicht
blockiert werden.

A * Bitte beachten Sie, dass der Kleber, der Kunststoff- oder Holzmaterialien mit Mdbeln
verbindet, Temperaturen von 150 C standhalten kbnnen muss, um ein Ldésen der Platte zu
verhindern.

¢ Die RUckwand sowie angrenzende und umliegende Oberflachen mulssen in der Lage sein,
Temperaturen von 90 C standzuhalten.

Vor dem Anbringen der Halterungen

Legen Sie das Gerét auf einen stabilen, ebenen Untergrund (verwenden Sie die Verpackung als
Unterlage). BerUhren Sie nicht die vom Gerat abstehenden Tasten.

Befestigen Sie die Kochplatte nach der Installation Uber 4 Halterungen an der Unterseite der
Kochplatte an der Arbeitsflache (siehe Abbildung).

A B C D

Schraube Halterung Befestigungsloch Sockel

15



Richten Sie die Halterungen je nach Dicke der Arbeitsflache entsprechend aus.

KOCHPLATTE KOCHPLATTE

ARBEITSFLACHE ARBEITSFLACHE

;’,///

HALTERUNG 'f;\\\_\\; HALTERUNG &

7/
7

>
/)
v/
@
/
/
7/,

A Die Halterungen durfen unter keinen Umstanden mit den Innenseiten der Arbeitsflache in Kontakt
kommen (siehe Abbildung).

Sicherheitsvorkehrungen

1. Die Keramik-kochplatte darf nur von qualifizierten Fachkraften oder Technikern installiert werden.
Wir kdnnen Ihnen Fachkrafte bereitstellen. Installieren Sie das Gerat nicht eigenstandig.

2. Die Kochplatte darf nicht unmittelbar Gber einem Geschirrspuler, Kihlschrank, TiefkUhler,
Waschetrockner oder einer Waschmaschine installiert werden, da anderenfalls die Elektronik der
Kochplatte beschadigt werden kénnte.

3. Installieren Sie die Keramik-kochplatte so, dass eine optimale Warmeableitung und somit eine

bessere Leistungsfahigkeit des Gerats gewahrleistet werden.

. Die Wand und der Induktionsbereich Uber der Arbeitsflache missen hitzebestandig sein.

. Um Schaden zu vermeiden, mussen die Verbundschicht und der Kleber hitzebestandig sein.

. Es durfen keine Dampfreiniger verwendet werden.

(IO IIN

Anschluss der Kochplatte an die Stromversorgung

Der Anschluss der Stromversorgung sollte normgerecht oder Uber einen einpoligen Schutzschalter
erfolgen. Die Verbindungsmethode ist unten dargestellt.

1
1
1

-

L2 L2 N1 N2

=
Z
4
~
e
Z
4
S

< Braun
Grau
Blau
Gelb / Griin ®
Schwarz
Braun
Grau
Blau
Gelb / Grin ®
Schwarz
Braun
Grau
Blau

L2

Gelb / Griin
®
Schwarz

L 1 oo I
220-240 V- 00 V- 20240 v- 220-240 V-

220-240 V- |
220-240 V-

* Ein beschadigtes Netzkabel darf nur vom Kundendienst mit entsprechenden Werkzeugen ersetzt
werden, um Gefahrensituationen zu vermeiden.

* Wird das Gerat direkt mit der Stromversorgung verbunden, ist ein allpoliger Trennschalter mit einem
Mindestabstand von 3 mm zwischen den Kontakten zu installieren.

* Der Installateur muss sicherstellen, dass die elektrische Verbindung korrekt ist und alle
Sicherheitsvorschriften eingehalten wurden.

* Das Kabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.

» Das Kabel muss regelmaBig Uberprift und bei Bedarf von einem autorisierten Techniker ersetzt

werden.
& Die Unterseite des Gerats und das Netzkabel sind nach der Installation nicht mehr zuganglich.
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GEBRAUCH

Touch-gesteuerte Tasten

» Die Tasten reagieren auf BerUhrung; es ist nicht erforderlich, auf die Tasten zu drlcken.

* Verwenden Sie |lhren Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

* Es ertdnt ein Signalton, sobald eine Tastenberlhrung registriert wurde.

» Achten Sie darauf, dass die Tasten immer sauber und trocken sind und nicht (von Gegenstanden oder
Lappen usw.) verdeckt werden. Auch dinnste Wasserfilme kdnnen dazu fUhren, dass sich die Tasten

nur schwer bedienen lassen.

Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

* Verwenden Sie keine Tépfe mit scharfen Kanten oder gewélbtem Boden.

X X 7

* Vergewissern Sie sich, dass der Topfboden eben ist, flach auf der Glasplatte aufliegt und genauso
grof ist wie das jeweilige Kochfeld. Richten Sie den Topf mittig auf dem Kochfeld aus.

XXX T

* Heben Sie Tépfe immer an - schieben Sie sie nicht Uber die Glasplatte, da diese anderenfalls zerkratzt

werden wilrde.

17




Verwendung

1. Kochvorgang starten

Nach dem Anschluss an die Stromversorgung ertdnt ein Signalton. Alle Anzeigelampen leuchten fir 20
Sekunden und gehen dann wieder aus. Der Herd ist dann im Standby-Modus.

1. Tippen Sie auf die EIN/AUS-Taste; in allen
Anzeigen blinkt ,, [T “.

3. Tippen Sie auf die entsprechende Taste
zur Auswahl der Kochzone.

—
—

2. Kochvorgang beenden

1. Drlcken Sie die Taste des Kochfelds, das
Sie ausschalten mdchten.

U

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf auf die
gewlnschte Kochzone.
 Stellen Sie sicher, dass der Boden des
Topfes und die Kochzone trocken und
sauber sind.

4. Wahlen Sie mit den Tasten ,,+“ und - eine

Warmeeinstellung aus.

* Falls Sie innerhalb von 1 Minute keine
Warmeeinstellung ausgewahlt haben,
schaltet sich der Herd automatisch aus und
Sie mussen wieder mit Schritt 1 anfangen.

* Sie kdnnen die Warmeeinstellung jederzeit
wahrend des Kochvorgangs andern.

* Wenn Sie eine dieser beiden Tasten
gedrlckt halten, wird der Wert erhéht oder
reduziert.

+

2. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie
den Wert ,0“ einstellen oder indem Sie die
Tasten ,+“ und ,,-“ gleichzeitig drlicken.

—

I
|

OR
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3. Schalten Sie das ganze Gerat aus, indem
Sie die EIN/AUS-Taste dricken.

A Achtung: HeiBBe Oberflachen

Die Anzeige H weist darauf hin, welches Kochfeld heil3 ist. Die Anzeige verschwindet, wenn sich das
Kochfeld abgekuhlt hat und wieder berlhrt werden kann. Sie kdnnen sich ein noch hei3es Kochfeld
auch zu Nutzen machen, um zum Beispiel flr das weitere Kochen einen Topf vorzuwarmen, und so
Energie sparen.

!

]
(9
3. Tastensperre

¢ Sie haben die Méglichkeit, die Tasten zu sperren, um einen versehentlichen Betrieb des Gerats (z.B.
weil Kinder Tasten bedienen) zu verhindern.
» Bei aktivierter Tastensperre sind alle Tasten auBer der EIN/AUS-Taste deaktiviert.

Tasten sperren

In der Zeitanzeige blinkt 30 Sekunden lang die
Tippen Sie kurz die Tastensperre. Anzeige ,Lo" es sei denn Sie drlicken die Taste
erneut.

Halten Sie die Tastensperre 3 Sekunden gedrlckt. In der Zeitanzeige erscheint ,Lo".

Tasten entsperren

Vergewissern Sie sich, dass der Herd eingeschaltet ist. Halten Sie die Tastensperre 3 Sekunden
gedruckt.

A Bei aktivierter Tastensperre sind alle Tasten auBBer der EIN/AUS-Taste @ gesperrt. Sie kbnnen
das Gerat in einem Notfall immer mit der EIN/AUS-Taste @ ausschalten, mUssen das Geréat
aber fUr weitere Schritte erst wieder entsperren.

4. Timer-Einstellung

Die Timer-Funktion kann auf zwei unterschiedliche Arten verwendet werden:

a) Sie kdnnen die Funktion als Kichenuhr verwenden. Nach Ablauf des Timers werden die Kochfelder
nicht ausgeschaltet.

b) Sie kédbnnen den Timer so programmieren, dass sich ein oder mehrere Kochfelder nach Ablauf des
Timers ausschalten.
Die maximale Dauer des Timers betragt 99 Minuten.



a) Timer als Kiichenuhr verwenden

Sofern Sie kein Kochfeld auswahlen.

Vergewissern Sie sich, dass der Herd eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdbnnen den Timer auch verwenden, wenn Sie kein Kochfeld ausgewahlt haben.

1. Tippen Sie auf die Timer-Taste.
1
Loy

3. Tippen Sie erneut die Timer-Taste, um die
Eingabe zu bestatigen. Sie kbnnen auch 5
Sekunden warten; die Einstellung wird
dann automatisch Gbernommen.

(11
[y

— o+

=

5. Nach Ablauf der Zeit ertént flr 30
Sekunden ein Signalton; die Kochzone
wird jedoch nicht ausgeschaltet.

—
)

f—
.

o]

@ HINWEIS:

2. Stellen Sie den Timer mit den Tasten ,,+*
und ,,-“ ein.

— o+

4. Nach der Einstellung der Zeit beginnt
umgehend der Countdown zu laufen. Im
Display wird die jeweils verbleibende Zeit
angezeigt.

\|/
-
/1IN

1. Wenn Sie den Timer mit den Tasten ,,+“ und ,,-“ einstellen: Halten Sie die Tasten gedrlckt, andert
sich der Wert flr die ersten 15 Minuten in Schritten von 1 Minute und dann in Schritten von 5

Minuten (300 Sekunden).

2. Wenn Sie im Nachhinein die Zeit andern moéchten, missen Sie erneut mit Schritt 1 beginnen.
3. Wenn Sie die Taste ,,-“ zum ersten Mal drlcken, erhalten Sie direkten Zugriff auf den Timer von

99 Minuten.

4. Wenn fur mehrere Kochzonen ein Timer eingestellt ist, wird der Countdown des kleinsten Timers

angezeigt.

b). Timer einstellen, um eine Kochzone auszuschalten

Eine Kochzone einstellen

1. Tippen Sie auf die Taste fur die Auswahl der
gewlnschten Kochzone.

'l

I

©)

2. Tippen Sie auf die Timer-Taste; die rote
Anzeigelampe der gewahlten Kochzone
blinkt.

-
-
-
-

—
-
—
-—
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3. Stellen Sie den Timer mit den Tasten ,,+“ und 4. Tippen Sie erneut auf die Timer-Taste, um die
L= ein. Einstellung zu bestatigen. Sie kdbnnen auch 5
Minuten warten; dann wird die Einstellung
automatisch Ubernommen.

-
-

—
-—

=~ +

=

5. Nach dem Einstellen des Timers beginnt 6. Nach Ablauf des Timers heizt die betroffene
umgehend der Countdown zu laufen. Im Kochzone weiter, bis sie sich automatisch
Display wird die verbleibende Zeit ausschaltet.

angezeigt und die rote Anzeigelampe der
ausgewahlten Kochzone leuchtet stetig.

——
-

{
{

©

\|/
-
/1N

o]

@ HINWEIS:

a) Wenn Sie die Zeit mit den Tasten ,+“ und ,,-“ einstellen: Halten Sie die Tasten gedrlckt, andert
sich der Wert flr die ersten 15 Minuten in Schritten von 1 Minute und dann in Schritten von 5
Minuten (300 Sekunden).

b) Wenn Sie im Nachhinein die Zeit andern méchten, missen Sie erneut mit Schritt 1 beginnen.

c) Der Timer wird fur alle vier Kochzonen auf die gleiche Art und Weise eingestellt.

d) Wenn Sie die Taste ,,-“ zum ersten Mal drlcken, erhalten Sie direkten Zugriff auf den Timer von
99 Minuten.

e) Wenn fur mehrere Kochzonen ein Timer eingestellt ist, wird der Countdown des kleinsten Timers
angezeigt.

6. Ubertemperaturschutz

Ein Temperatursensor Uberwacht die Temperatur im Inneren des Herds. Uberschreitet die Temperatur
einen Grenzwert, beendet der Herd automatisch den Betrieb.

7. Restwdrmeanzeige

Wenn der Herd einige Zeit gelaufen ist, entsteht Restwarme. In der Anzeige erscheint ,H”, um Sie auf
die Restwarme hinzuweisen. Nicht berthren.

8. Standardbetriebsdauer

Die automatische Abschaltung des Gerats ist eine Sicherheitsfunktion des Gerats. Falls Sie vergessen
das Gerat auszuschalten, wird diese Sicherheitsfunktion je nach Leistungsstufe nach Ablauf einer
bestimmten Betriebsdauer ausgeldst; siehe nachfolgende Tabelle:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standardbetriebsdauer (Stunden) 8 8 8 4 4 4 2
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EINIGUNG UND PFLEGE

Tagliche

Verschmutzungen auf

dem Glas
(Fingerabdricke,
Flecken, Kleckse
aufgrund von
Speiserlckstanden
oder nicht
zuckerhaltige
Ubergelaufene
Ruckstande)

Ubergelaufene,
geschmolzene oder
zuckerhaltige
FlUssigkeiten auf
dem Glas

Ubergelaufene
Ruckstande auf den
Tasten

1. Schalten Sie die Kochplatte aus.

2. Tragen Sie einen Reiniger auf, solange
die Glasplatte noch warm (jedoch
nicht heiR!) ist.

3. Spulen Sie das Glas ab und trocknen
Sie es mit einem sauberen Lappen
oder Klichenpapier ab.

4. Schalten Sie dann die Kochplatte
wieder ein.

Entfernen Sie solche Rickstande
umgehend mit einem fur Keramikherde
geeignetem Pfannenwender, Spachtel
oder Klingen-Schaber. Achten Sie
jedoch auf die heiBen Oberflachen:

1. Schalten Sie das Gerat Uber die
Steckdose aus.

2. Halten Sie den Schaber oder Spachtel
in einem Winkel von 30° und kratzen
Sie die Ruckstande bis zu einem
kUhlen Bereich der Kochplatte.

3. Entfernen Sie die Rickstande dann
mit einem Lappen oder Klichenpapier.

4. Wiederholen Sie die Schritte 2 bis 4
aus dem obigen Absatz ,,Tagliche
Verschmutzungen auf dem Glas*“.

1. Schalten Sie die Kochplatte aus.

2. Saugen Sie Ruckstande auf.

3. Wischen Sie den Bereich um die Taste
herum mit einem sauberen, feuchten
Schwamm oder Lappen ab.

4. Trocknen Sie den gesamten Bereich
mit einem Klchenpapier.

5. Schalten Sie die Kochplatte wieder
ein.

* Wenn die Kochplatte ausgeschaltet ist,
erscheint keine Anzeige mehr, die auf
eine ,heiBe Oberflache“ hinweist. Die
Kochfelder kdbnnen dennoch heil sein!
Hier ist Vorsicht geboten.

Scharfe Topfkratzer, einige
Nylon-Topfkratzer und aggressive/
scheuernde Reinigungsmittel kénnen das
Glas zerkratzen. Lesen Sie immer die
Etiketten, bevor Sie einen Reiniger oder
Topfkratzer verwenden.

Lassen Sie keine Reinigungsrickstande
auf der Kochplatte zurlck; das Glas
kdnnte dadurch verschmutzen.

Entfernen Sie Rickstande geschmolzener
FlUssigkeiten, zuckerhaltiger Speisen oder
Ubergelaufener Speisen so schnell wie
moglich. Nach dem Abkuhlen ist es sehr
schwer, solche Rickstande zu entfernen,
und das Glas kénnte permanent
beschadigt werden.

Gefahr von Schnittverletzungen: Wenn
die Schutzabdeckung entfernt wird, sind
Schaber sehr scharf. Verwenden Sie diese
vorsichtig und bewahren Sie sie sicher
und flr Kinder unzuganglich auf.

Es kann sein, dass der Buzzer ertdnt, sich
das Gerat selbst ausschaltet und die
Tasten nicht funktionieren, wenn sich
darauf Fltssigkeiten befinden. Wischen
Sie das gesamte Bedienfeld vollstandig
trocken, bevor Sie die Kochplatte wieder
einschalten.
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STORBEHEBUNG

Wahrend des Betriebs k&dnnen Fehler oder Fehlfunktionen auftreten. In der nachfolgenden Ubersicht finden
Sie Informationen zu potenziellen Fehlfunktionen und darUber, wie diese verursacht und behoben werden
kédnnen. Bitte lesen Sie diese Ubersicht sorgfaltig durch, um Zeit und Kosten fir den Anruf des
Kundendiensts zu sparen.

Mogliche Ursache Behebung

Die
Induktionskochplatte
lasst sich nicht
einschalten.

Die Touch-Tasten
reagieren nicht.

Die Tasten lassen
sich nur schwer
bedienen.

Das Glas ist
zersprungen.

Einige Topfe
erzeugen knackende
oder klickende
Gerausche.

Kein Strom.

Die Tasten sind gesperrt.

Es befindet sich ein dlinner
Wasserfilm auf den Tasten oder Sie
tippen mit der Fingerspitze auf die
Tasten.

Geschirr mit scharfen Kanten.
Nicht geeigneter scheuernder
Kratzer oder Reiniger.

Dies kann am Design des
Kochgeschirrs liegen (Schichten
unterschiedlicher Metalle vibrieren
unterschiedlich).
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Vergewissern Sie sich, dass die Kochplatte mit der
Stromversorgung verbunden und eingeschaltet ist.
Prufen Sie, ob es in Inrer Wohnung oder lhrer
Gegend zu einem Stromausfall gekommen ist. Falls
das Problem dann weiterhin besteht, wenden Sie
sich bitte an einen qualifizierten Techniker.

Entsperren Sie die Tasten; sieche Abschnitt
,Gebrauch der Kochplatte®.

Vergewissern Sie sich, dass der Tastenbereich
trocken ist und Sie die Tasten mit lhrem
Fingerballen berthren.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem flachen
und ebenen Boden; siehe Abschnitt ,,Richtiges
Kochgeschirr auswahlen®.

Siehe ,,Reinigung und Pflege*.

Das ist normal und kein Hinweis auf eine
Fehlfunktion.



Stérmeldungen und Behebung

Der Herd verflgt Uber eine Selbstdiagnosefunktion. Mithilfe dieser Funktion kann der Servicetechniker die
Funktionsweise unterschiedlicher Komponenten prifen, ohne dass daflir der Herd demontiert oder aus der
Arbeitsflache ausgebaut werden muss.

Fehler-Codes und Behebung

Das Gerat setzt sich nicht automatisch zurtck.

Fehler an Kochzone.  Stellen Sie die Verbindung zwischen

EO Anzeigeplatine und Netzplatine her.
Ersetzen Sie die Netzplatine.
E1 Fehler am Temperatursensor der
Keramikplatte - offener Kreislauf.
E2 Fehlernam Temperatursensor der  Priifen Sie die Verbindung oder ersetzen Sie
Keramikplatte - Kurzschluss. den Temperatursensor der Keramikplatte.
Fehler am Temperatursensor der
E7 .
Keramikplatte e.
*« Warten Sie, bis die Temperatur der
Cl Hohe Temperatur der Keramikplatte Keramikplatte wieder gesunken ist.
erkannt. * Tippen Sie auf die ,,EIN/AUS“-Taste, um das
Gerat erneut einzuschalten.
E3 Fehler am Temperatursensor des
NTC - offener Kreislauf. o ) )
e Ersetzen Sie die Displayplatine.
E4 Fehler am Temperatursensor des
NTC - Kurzschluss.
EL Netzspannung niedriger als » Uberpriifen Sie die Stromversorgung auf einen
Nennspannung. einwandfreien Zustand.
* Wenn Sie die normale Stromversorgung
- Netzspannung héher als wiederhergestellt haben, schalten Sie das
Nennspannung. Gerat erneut ein.
* Stellen Sie die Verbindung zwischen
EU Cerrrrurie e el e Displayplatine und Netzplatine wieder her.

e Ersetzen Sie die Netzplatine oder die
Displayplatine.
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MARKENZEICHEN, UHRHEBERRECHTE
UND RECHTLICHE HINWEISE

Logo @idea , Wortmarken, Handelsnamen, Handelsaufmachungen und alle Versionen davon sind
wertvolle Vermdgenswerte von Midea und verbundenen Unternehmen, an denen Midea Marken,
Urheberrechte und andere geistige Eigentumsrechte besitzt, sowie samtliche Verm&genswerte, die sich
aus der Verwendung eines Teils einer Midea-Marke ergeben. Die Verwendung der Marke Midea flr
kommerzielle Zwecke ohne die vorherige schriftliche Zustimmung von Midea stellt eine
Markenverletzung bzw. einen unlauteren Wettbewerb dar, der gegen die einschldgigen Gesetze

verstoRt.

Diese Bedienungsanleitung wurde von Midea erstellt und Midea behalt sich alle damit verbundenen
Urheberrechte vor. Keine juristische Person oder Einzelperson darf diese Bedienungsanleitung ganz
oder teilweise ohne die vorherige schriftliche Zustimmung von Midea verwenden, vervielfaltigen,

modifizieren, verteilen oder mit anderen Produkten blndeln oder verkaufen.

Alle erlauterten Funktionen und Anleitungen waren zum Zeitpunkt des Drucks aktuell.

Informationen fur elektrische Haushaltskochfelder

Symbol Wert Einheit
Modellidentifikation / MC-6F6004R242
Art des Kochfelds / Eingebautes Kochfeld
Anzahl der Kochzonen und/oder Bereiche / 4
Heiztechnik (Induktions-Kochzonen und -
Kochflachen, Strahlungskochzonen, / Strahlungskochzonen
Massivplatten)
Bei kreisformigen Kochzonen oder Zone1: 20,0
Flachen: Durchmesser der Nutzflache pro ) Zone2: 16,5
. . cm
elektrisch beheizter Kochzone, gerundet Zone3: 20,0
auf die nachsten 5 mm. Zone4: 16,5
Bei nicht kreisformigen Kochzonen oder -
flachen: Lange und Breite der Nutzflache L - om
pro elektrisch beheizter Kochzone oder - W
flache, gerundet auf die nachsten 5 mm
Zone1: 175,0
Energieverbrauch pro Kochzone oder Elektrisches Zone2: 175,9 Wh/k
Flache berechnet pro kg Kochen Zone3: 174,4 9
Zone4: 187,9
E i h fi Kochfel hnet ;
p:rkgleverbrauc Ur das Kochfeld berechne Elektrisches 178.3 Whikg
pro kg Kochen

Wenn nach dem Einschalten des Kochfelds keine Bedienung erfolgt, schaltet es sich automatisch
nach 1 Minute in den Aus-Zustand, wobei im ausgeschalteten Zustand eine Leistungsaufnahme von
0,5 W anliegt.

25



ENTSORGUNG UND RECYCLING

Wichtige Hinweise

Konformitat mit der WEEE-Richtlinie zur Entsorgung von Altgeraten:
Dieses Gerat entspricht der EU WEEE-Richtlinie (2012/19/EU). Auf dem Gerét befindet sich eine
Kennzeichnung, die das Gerat als elektrisches bzw. elektronisches Gerat (WEEE) klassifiziert.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt am Ende seiner

Nutzungsdauer nicht Gber den normalen HaushaltsmUll entsorgt warden darf.

Es muss an einer offiziellen Sammelstelle fir das Recycling elektrischer und

elektronischer Altgerate abgegeben werden. Informationen Uber die Standorte

solcher Sammelstellen erhalten Sie auf Ihrer Behérde vor Ort oder beim

Handler, bei dem Sie das Gerat erworben haben. Jeder

Haushalt leistet einen wichtigen Beitrag durch die Wiederverwertung und das _
Recycling alter Gerate. Eine ordnungsgemafe Entsorgung des Gerats hilft

dabei, negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit zu vermeiden.

Konformitat mit der RoHS-Richtlinie

Das von |lhnen erworbene Produkt ist konform mit der EU RoHS-Richtlinie (2011/65/EU).
Es enthalt keine der in der Richtlinie genannten schadlichen oder verbotenen Materialien.

Wichtige Hinweise

Die Verpackungsmaterialien des Produkts wurden gemaf nationalen

Umweltvorschriften aus wiederverwertbaren Materialien hergestellt. “
Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial nicht zusammen mit dem ’ ‘
Hausmull oder anderen Abfallen. Bringen Sie es zu einer von den . ’
Ortlichen Behérden ausgewiesenen Sammelstelle fUr die Entsorgung

von Verpackungsmaterial.
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DATENSCHUTZHINWEISE

Zur Erbringung der mit dem Kunden vereinbarten Leistungen,
verpflichten wir uns, alle Bestimmungen des anwendbaren Datenschutzrechts gemafR den
vereinbarten Landern, in denen Dienstleistungen flr den Kunden erbracht werden, sowie

gegebenenfalls die EU-Datenschutzgrundverordnung (GDPR) uneingeschrankt einzuhalten.

Generell erfolgt unsere Datenverarbeitung zur Erflllung unserer vertraglichen Verpflichtungen mit
lhnen und aus Grinden der Produktsicherheit, sowie zur Wahrung lhrer Rechte im Zusammenhang
mit Gewahrleistungs- und Produktregistrierungsfragen. In einigen Fallen, jedoch nur wenn ein
angemessener Datenschutz gewahrleistet ist, kbnnen personenbezogene Daten an Empfanger
auBerhalb des Europaischen Wirtschaftsraums Ubermittelt werden.

Far weitere Informationen wenden Sie sich bitte an unsern Datenschutzbeauftragten via
MideaDPO@midea.com.Um lhre Rechte auszuliben, wie z. B. das Recht, der Verarbeitung lhrer
personenbezogenen Daten fUr Direktmarketingzwecke zu widersprechen, kontaktieren Sie uns bitte
via MideaDPO@midea.com. Weitere Informationen erhalten Sie Uber den QR-Code.
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Plyta ceramiczna

INSTRUKCJA UZYTKOWNIKA

MC-6F6004R242

Ostrzezenia: Przed uzyciem produktu, prosimy o doktadne przeczytanie tej instrukcji i zachowanie jej na przysztosc.
Konstrukcja oraz specyfikacja techniczna podlegajg zmianom, w ramach ulepszania produktu, bez uprzedzenia.
Wiecej szczegétdéw na ten temat mozna uzyskac u sprzedawcy lub producenta.

Powyzszy schemat ma tylko znaczenie informacyjne. Jako standard prosimy traktowac rzeczywisty wyglad Pa 1 stwa
produktu.



PODZIEKOWANIE

Dziekujemy za wybranie Midea! Przed uzyciem nowego produktu Midea, prosimy o staranne przeczytanie

niniejszej instrukcji, tak by mie¢ pewnos¢, ze mozna bezpiecznie korzystac z zalet i funkcji tego urzadzenia.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Celem niniejszej instrukcji obstugi jest zapobiezenie nieprzewidzianemu ryzyku lub uszkodzeniu urzadzenia w efekcie
jego niebezpiecznego albo nieprawidtowego uzytkowania. Prosimy o sprawdzenie czy otrzymane opakowanie i
urzadzenie jest w nietknietym stanie, by mie¢ pewnos¢ bezpiecznej eksploatacji urzadzenia. W przypadku stwierdzenia
uszkodzen, prosimy skontaktowac sie ze sprzedawcg lub dystrybutorem urzadzenia. Ze wzgledéw bezpieczenstwa
zabrania sie dokonywania modyfikacji lub zmian na urzadzeniu. Uzycie niezgodne z przeznaczeniem moze doprowadzic¢
do powstania zagrozenia oraz utraty prawa do dochodzenia roszczenh gwarancyjnych.

Objasnienie symboli

Niebezpieczenstwo
A Symbol ten oznacza zagrozenie zycia i zdrowia ze wzgledu na tatwopalny gaz.

Ostrzezenie o napieciu elektrycznym
Symbol ten oznacza zagrozenie zycia i zdrowia ze wzgledu na napiecie elektryczne.

Ostrzezenie
A Ten zwrot ostrzegawczy wskazuje na ryzyko sredniego stopnia, ktérego jedli sie nie uniknie, to moze

doprowadzi¢ do smierci lub powaznych obrazen ciata.

Ostroznos¢

Ten zwrot ostrzegawczy wskazuje na ryzyko niskiego stopnia, ktérego jesli sie nie uniknie, to moze
doprowadzi¢ do mniejszych lub $rednich obrazen ciata.

Uwaga
Ten zwrot ostrzegawczy wskazuje na wazne informacje techniczne (np. straty materialne), ale nie
zagrozenie.

Polecenia dot. przestrzegania
Ten symbol oznacza, ze tylko serwisant moze obstugiwac i konserwowac to urzadzenie, zgodnie z
instrukcja obstugi.

O

Prosimy o rozwazne i doktadne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi przed uzyciem/uruchomieniem urzadzenia
oraz przechowanie jej w poblizu miejsca instalacji lub samego urzadzenia, w celu pézniejszego wykorzystania!
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Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Prosimy o przeczytanie tych informacji przed
uzyciem ptyty grzewcze;.

Instalacja

Ryzyko porazenia pradem elektrycznym

» Odfacz urzadzenie od zasilania sieciowego przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub
konserwacji.

« Podtaczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne i obowigzkowe.

« Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg by¢ dokonywane wytacznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

+ Nieprzestrzeganie tych wskazéwek moze skutkowac porazeniem pradem lub $miercia.

Ryzyko skaleczenia

« TUwazaj - krawedzie panelu sa ostre.
« Brak ostroznosci moze skutkowac zranieniem lub skaleczeniem.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

« Przeczytaj uwaznie te instrukcje przed zainstalowaniem lub uzyciem tego urzadzenia.

+ Na tym urzadzeniu nie nalezy umieszczac zadnych materiatéw tatwopalnych ani produktéw.

« Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia,
gdyz moze to zmniejszy¢ koszty instalacji.

« Aby unikna¢ zagrozenia, to urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z niniejszymi
instrukcjami dotyczacymi instalacji.

» To urzadzenie powinno by¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione wytgcznie przez
odpowiednio wykwalifikowana osobe.

» To urzadzenie powinno by¢ podtaczone do obwodu, ktéry zawiera wytgcznik izolacyjny
zapewniajacy petne odtaczenie od zrodta zasilania.

+ Nieprawidtowa instalacja urzadzenia moze uniewazni¢ wszelkie gwarancje lub roszczenia z
tytutu odpowiedzialnosci.

« To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub z brakiem doswiadczenia i
wiedzy, jesli zostaty one odpowiednio poinstruowane lub nadzorowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane z nim zagrozenia.

« Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie powinny
by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
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« W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi on zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego serwis lub podobnie wykwalifikowane osoby, aby unikna¢ zagrozenia.

« Ostrzezenie: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby unikng¢
mozliwosci porazenia pragdem elektrycznym, dla powierzchni ptyty z ceramiki szklanej lub
podobnego materiatu, ktéry chroni czesci przewodzace prad.

- Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane
na powierzchni ptyty, poniewaz mogq sie nagrzewac.

+ Nie nalezy uzywac parownicy do czyszczenia.

+ Nie uzywaj parownicy do czyszczenia ptyty kuchenne;j.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

« OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj przedmiotéw na powierzchniach
do gotowania.

« Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Proces gotowania krétkoterminowego musi by¢
nadzorowany ciagle.

- OSTRZEZENIE: Pozostawione bez nadzoru gotowanie na ptycie z ttuszczem lub olejem moze
by¢ niebezpieczne i moze spowodowac pozar. NIGDY nie probuj gasi¢ pozaru woda, ale
wytgcz urzadzenie, a nastepnie przykryj ptomien np. pokrywka lub kocem
przeciwpozarowym.

« Ostrzezenie: nie uzywaj niskiej jakosci wtyczek adapterowych.

« Przypomnienie: regularnie czys¢ plamy oleju.

+ Najlepsza odlegtos¢ od innych produktow kuchennych to ponad 30 cm.

OBSLUGA | KONSERWACJA

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

+ Nie gotuj na uszkodzonej lub peknietej ptycie kuchennej. Jesli powierzchnia ptyty kuchennej
peknie lub ulegnie uszkodzeniu, natychmiast wytgcz urzadzenie na gtéwnym zasilaniu
(przetacznik na scianie) i skontaktuj sie z wykwalifikowanym technikiem.

» Wylacz ptyte kuchenna na $cianie przed czyszczeniem lub konserwacja.

+ Niezastosowanie sie do tych zalece moze skutkowac porazeniem pradem elektrycznym lub
$miercia.

Zagrozenie dla zdrowia

« To urzadzenie jest zgodne ze standardami bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

« Jednak osoby z rozrusznikami serca lub innymi wszczepami elektrycznymi (takimi jak pompy
insulinowe) musza skonsultowac sie z lekarzem lub producentem wszczepu przed uzyciem
tego urzadzenia, aby upewnic sie, ze ich wszczepy nie beda narazone na dziatanie pola
elektromagnetycznego.

+ Niezastosowanie sie do tych zalecenh moze skutkowa¢ $miercia.
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Zagrozenie goraca powierzchnia

« Podczas uzytkowania, dostepne czesci tego urzadzenia beda na tyle gorace, ze moga
powodowac oparzenia.

+ Nie pozwdl, aby twoje ciato, odziez ani zaden inny przedmiot poza odpowiednim naczyniem
miat kontakt ze szktem indukcyjnym, dopdki powierzchnia nie ostygnie.

« Trzymaj dzieci z dala.

« Uchwyty rondli moga by¢ goragce w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty rondli nie wystajg nad
inne wigczone strefy gotowania. Trzymaj uchwyty poza zasiegiem dzieci.

+ Niezastosowanie sie do tych zaleceh moze skutkowac oparzeniami.

Zagrozenie skaleczeniem

« Ostrze kuchennego skrobaka jest bardzo ostre, gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana.
Uzywaj go z najwyzszg ostroznoscia i zawsze przechowuj w bezpiecznym miejscu, poza
zasiegiem dzieci.

« Brak ostroznos$ci moze prowadzi¢ do obrazen lub skaleczen.

Wazne instrukcje bezpieczenstwa

+ Nigdy nie pozostawiaj urzagdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania. Kipiecie moze
powodowac dym i ttuste rozlania, ktére moga sie zapalic.

+ Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni roboczej lub do przechowywania.

+ Nigdy nie zostawiaj przedmiotow ani przyboréw na urzadzeniu.

« Nie umieszczaj ani nie zostawiaj magnetycznych przedmiotéw (np. kart kredytowych, kart
pamieci) ani urzadzen elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy MP3) w poblizu
urzadzenia, poniewaz mogg by¢ one narazone na dziatanie jego pola
elektromagnetycznego.

+ Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub ocieplania pomieszczenia.

« Po uzyciu zawsze wytaczaj strefy gotowania i ptyte kuchenng zgodnie z opisem w instrukgcji
(np. za pomoca elementéw dotykowych). Nie polegaj na funkcji wykrywania garnka, aby
wytaczyc strefy gotowania po zdjeciu garnkéw.

+ Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem ani na nim siadac, stac lub wspinac sie.

+ Nie przechowuj przedmiotéw interesujacych dla dzieci w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci
wspinajace sie na ptyte kuchenng moga doznac powaznych obrazen.

« Nie zostawiaj dzieci samych lub bez nadzoru w miejscu, gdzie urzadzenie jest uzywane.

« Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktérych zdolnos¢ do korzystania z urzadzenia jest
ograniczona, powinny by¢ instruowane przez odpowiedzialng i kompetentng osobe w
zakresie korzystania z urzadzenia. Instruktor powinien upewnic sie, ze potrafig korzystac z
urzadzenia bez zagrozenia dla siebie lub otoczenia.

+ Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze jest to wyraznie zalecane
w instrukgji. Wszystkie inne naprawy powinny by¢ wykonywane przez wykwalifilkowanego
technika.
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+ Nie umieszczaj ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotoéw na ptyte kuchenna.

« Nie stawaj na ptycie kuchennej.

« Nie uzywaj garnkéw z postrzepionymi krawedziami ani nie przesuwaj garnkéw po
powierzchni szkta indukcyjnego, poniewaz moze to zarysowac szkfo.

« Nie uzywaj szorowarek ani innych silnych srodkéw czyszczacych do czyszczenia ptyty
kuchennej, poniewaz moga one zarysowac szkto indukcyjne.

« To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan, takich jak:
- Kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy;
- Gospodarstwa domowe;
- Uzytek klientéw w hotelach, motelach i innych srodowiskach mieszkalnych;
- Pensjonaty typu bed and breakfast.

- OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie gorace podczas uzytkowania.

« Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotykac¢ elementéw grzejnych.

« Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny byc trzymane z dala od urzadzenia, chyba ze sg stale
nadzorowane.

Gratulacje z okazji zakupu nowej ptyty ceramicznej.

Zalecamy poswiecenie czasu na przeczytanie tej instrukcji/poradnika instalacji, aby w petni
zrozumie(, jak prawidtowo zainstalowac i obstugiwac urzadzenie.

W celu instalacji, przeczytaj sekcje instalacyjna.

Przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje bezpieczenstwa przed uzyciem i zachowaj te
instrukcje/poradnik instalacji do przysztego uzytku.
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SPECYFIKACJE

Plyta grzewcza MC-6F6004R242

Strefy gotowania 4 strefy

Napiecie zasilania 220-240V~ 50Hz lub 60Hz
Zainstalowana moc elektryczna 5500-6600W

Wymiary produktu DXSxW (mm) 590X520X51

Wymiary do zabudowy AxB (mm) 560X480

Waga i wymiary sg orientacyjne. Poniewaz nieustannie dazymy do doskonalenia naszych produktéw, mozemy zmieniac
specyfikacje i wzory bez uprzedniego powiadomienia.
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PRZEGLAD PRODUKTU

Widok z gory

Strefa maks. 1200 W ——

Strefa maks. 1800 W —————
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Przyciski regulacji

@® UWAGA mocy/timera

Przycisk blokady
klawiatury

Przycisk
WEL./WYL.

Wszystkie obrazki w tej instrukcji stuzg wytacznie do celéw wyjasniajacych. Wszelkie rozbieznosci miedzy rzeczywistym
obiektem a ilustracja na rysunku powinny by¢ rozstrzygane na podstawie rzeczywistego przedmiotu.
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Informacje o produkcie

Ptyta ceramiczna z mikroprocesorem moze sprostac réznym wymaganiom kulinarnym dzieki zastosowaniu drutu
oporowego do grzania, mikroprocesorowego sterowania oraz mozliwosci wyboru réznych pozioméw mocy, co czyni ja
naprawde optymalnym wyborem dla nowoczesnych rodzin.

Ptyta ceramiczna skupia sie na potrzebach klientéw i charakteryzuje sie spersonalizowanym designem. Posiada bezpieczne i
niezawodne parametry, co sprawia, ze zycie staje sie wygodniejsze i umozliwia petne czerpanie przyjemnosci z codziennego
uzytkowania.

Zasada dziatania

Ta ptyta ceramiczna bezposrednio wykorzystuje grzanie za pomoca drutu oporowego i reguluje moc wyjsciowg poprzez
sterowanie dotykowe.

Przed uzyciem nowej ptyty ceramicznej

« Przeczytaj te instrukcje, zwracajac szczeg6lng uwage na sekcje “Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa”.
« Usun wszelkie folie ochronne, ktére moga znajdowac sie na ptycie ceramicznej.
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PRZEWODNIK SZYBKIEGO ROZPOCZECIA

Zachowaj ostroznos¢ podczas smazenia, poniewaz olej i ttuszcz nagrzewaja sie bardzo szybko, szczegdlnie
podczas korzystania z funkcji Power Boost. W ekstremalnie wysokich temperaturach olej i ttuszcz moga zapali¢
sie spontanicznie, co stanowi powazne ryzyko pozaru

Wskazowki kulinarne

- Kiedy jedzenie zacznie wrze¢, zmniejsz ustawienie temperatury.

« Uzywanie pokrywki skréci czas gotowania i zaoszczedzi energie, zatrzymujac ciepto.

« Zminimalizuj ilo$¢ ptynéw lub ttuszczu, aby skrocic¢ czas gotowania.

« Zacznij gotowac na wysokiej mocy, a nastepnie zmniejsz ustawienie, gdy jedzenie sie podgrzeje.

Duszenie, gotowanie ryzu

+ Duszenie odbywa sie ponizej punktu wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, kiedy babelki tylko sporadycznie unosza sie na
powierzchni ptynu gotujacego. To klucz do smacznych zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijaja sie bez
przegotowywania jedzenia. Nalezy réwniez gotowac sosy na bazie jajek i zageszczone maka ponizej punktu wrzenia.

« Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metodga absorpcyjna, moga wymagac ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby
zapewnic¢ prawidtowe ugotowanie jedzenia w zalecanym czasie.

Smazenie stekow

Aby usmazy¢ soczyste i aromatyczne steki:

1. Pozwdl miesu sta¢ w temperaturze pokojowej przez okoto 20 minut przed gotowaniem.

2. Rozgrzej patelnie o ciezkim dnie.

3. Posmaruj obie strony steka olejem. Wlej niewielkg ilo$¢ oleju na rozgrzang patelnie, a nastepnie wtdéz mieso na goraca
patelnie.

4. Obrodc stek tylko raz podczas gotowania. Doktadny czas gotowania zalezy od grubosci steka i tego, jak dobrze chcesz go
ugotowac. Czas moze wynosi¢ od okoto 2 do 8 minut z kazdej strony. Nacisnij stek, aby oceni¢, jak dobrze jest
ugotowany - im twardszy jest, tym bardziej “dobrze wysmazony” bedzie.

5. Pozwol stekowi odpocza¢ na cieptym talerzu przez kilka minut, aby zmiekt przed podaniem.

Smazenie w woku

1. Wybierz ceramiczny wok z ptaskim dnem lub duza patelnie.

2. Miej wszystkie skfadniki i sprzet gotowe. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli gotujesz duzg ilo$¢, przygotuj jedzenie w
kilku mniejszych porcjach.

3. Krétko rozgrzej patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

4. Najpierw usmaz mieso, odtdz je na bok i utrzymaj w cieple.

5. Smaz warzywa. Kiedy sg gorace, ale nadal chrupiace, ustaw strefe gotowania na nizszg moc, wré¢ z miesem do patelni i
dodaj sos.

6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewnic sig, ze s rownomiernie podgrzane.

7. Podawaj natychmiast.
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Detekcja Matych Przedmiotow

Gdy na ptycie kuchennej znajduje sie nieodpowiedni rozmiar garnka (np. aluminiowego) lub inny maty przedmiot (np. néz,
widelec, klucz), ptyta automatycznie przechodzi w tryb czuwania po 1 minucie. Wentylator bedzie chtodzit ptyte
indukcyjna przez kolejng minute.

Ustawienia Ciepta

Ponizsze ustawienia sg jedynie wskazéwkami. Doktadne ustawienie bedzie zalezato od kilku czynnikéw, w tym od rodzaju
uzywanego naczynia oraz ilosci przygotowywanego jedzenia. Eksperymentuj z ptyta ceramiczna, aby znalez¢ ustawienia,
ktére najlepiej ci odpowiadaja.

- delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia

- topnienie czekolady, masta i produktéw, ktére szybko sie przypalaja
- tagodne duszenie

» powolne podgrzewanie

+ podgrzewanie
3-4 « szybkie duszenie
- gotowanie ryzu

5-6 - nalesniki

« smazenie
- gotowanie makaronu

« smazenie w woku

« przypiekanie

- doprowadzanie zupy do wrzenia
- gotowanie wody

n



MONTAZ PRODUKTU

Wybdr Wyposazenia Instalacyjnego

Wytnij blat roboczy zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.
W celu instalacji i uzytkowania nalezy zachowa¢ minimum 50 cm przestrzeni wokét otworu.
Upewnij sig, ze grubos¢ blatu roboczego wynosi co najmniej 30 mm. Prosze wybrac¢ materiat blatu
roboczego odporny na ciepto i izolujacy (drewno i podobne materiaty wtékniste lub higroskopijne nie
powinny by¢ uzywane jako materiat blatu roboczego, chyba ze sg nasgczone), aby unikng¢ porazenia
elektrycznego i wiekszych odksztatcert spowodowanych promieniowaniem ciepta z ptyty grzejnej. Jak pokazano
@ Uwaga: Bezpieczny odstep miedzy bokami plyty grzejnej a wewnetrznymi powierzchniami blatu
roboczego powinien wynosi¢ co najmniej 3

Jednostka: mm

47

*Standardowa instalacja

w®

w®

5

Pod zadnym pozorem upewnij sie, ze ptyta grzejna ceramiczna jest dobrze wentylowana, a otwory wlotowe i wylotowe

nie sg zablokowane. Upewnij sie, ze ptyta grzejna ceramiczna jest w dobrym stanie roboczym. Jak pokazano ponize;j.

@ Uwaga: Bezpieczny odstep miedzy plyta grzejng a szafka nad ptyta grzejng powinien wynosi¢ co najmniej
500 mm.

Jednostka: mm

| Min.3
- —— Sciana
_ ]
\ min.500 " 5
= v P
Eap
== elina wentylacyjna: min 5

—

\\;4 SN }
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OSTRZEZENIE: Zapewnienie odpowiedniej wentylacji

A

* Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana i ze otwory wlotowe i wylotowe nie sg zablokowane.

* Aby unikna¢ przypadkowego dotkniecia przegrzanego dna ptyty lub nieoczekiwanego porazenia prgdem
podczas pracy, konieczne jest umieszczenie drewnianego wktadu, przymocowanego srubami, w

& odlegtosci co najmniej 25 mm od dna ptyty. Postepuj zgodnie z ponizszymi wymaganiami.

o Jesli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, szufladg lub szafkg, konieczna jest bariera ochronna termiczna
powinna by¢ zainstalowana ponizej podstawy ptyty.

Standardowa instalacja

Widok z |ewej Jednostka: mm
- 0 T 0 T =
« // ﬁiig IS E:)©§§D%t, min.30 a7
N Min.3 - = P win!25
Min. 5
skrzynka przytaczeniowa
- Max. 5 Max. 5 Jf
Widok z gory Widok z lewej
Min.50 Min.50 T 'min.30
y ]
_ » N _
‘ // ~ ml :]. 5 /: 'Cv::tr)\/,;laacyjna:min

mll

Min.580
480+2

Min.50
G

min.20

|~—

560+2 I

Min.660

I
%‘ ’LL —)
D e WD WD ]

Min.50
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Min.590

Instalacja wpuszczana

Jednostka: mm

14

Widok z lewej
.
[ S— -
f < gaca” — ®© 1 7
Min.3 B — B — 'Eﬁ E
I "%/D q lMin. 25
skrzynka przytaczeniowa
—=tl=Min.5 Min.5 =t
Widok z gory o Widok z lewej
4 P\ —
P Jin L) -~ v -~ |I_|
P/ A= e
Przerwa
wentylacyjna: min
o
N LN
<t| +l =
o = I
pas
min.20
560+2
594 o
Min.660 2
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A Wokoét ptyty znajduja sie otwory wentylacyjne. MUSISZ upewnic sie, ze te otwory nie sg zablokowane przez blat
roboczy podczas instalacji ptyty.

& - Nalezy pamietac, ze klej, ktéry taczy materiat plastikowy lub drewniany z meblami, musi wytrzymac temperature
nie nizsza niz 150°C, aby unikna¢ odklejenia sie paneli.
- Tylna Sciana oraz przylegte i otaczajgce powierzchnie muszg wytrzymac temperature 90°C.

Przed umiejscowieniem wspornikéw mocujacych

Jednostka powinna by¢ umieszczona na stabilnej, gtadkiej powierzchni (uzyj opakowania). Nie naciskaj na przyciski
wystajace z plyty.

Przymocuj ptyte do powierzchni roboczej, przykrecajac cztery wsporniki do dolnej czesci ptyty (zobacz obrazek) po
zakonczeniu

A B C D

Sruba Wspornik Otwor na srube Podstawa
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Dostosuj pozycje wspornika do réznej grubosci blatu.

PLYTA

PLYTA
STOL

STOL

/////;/, 777
N

NN / N
WSPORN,K% \§ WSPORNIK & \:\Q§:1
NN | N

4 &

A Pod zadnym pozorem wsporniki nie moga stykac sie z wewnetrznymi powierzchniami blatu po instalacji
(zobacz obrazek).

OSTRZEZENIA

1. Ptyta ceramiczna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub technikéw. Mamy profesjonalistéw do

Panstwa dyspozycji. Prosze nigdy nie przeprowadzac¢ operacji samodzielnie.
2. Plyta ceramiczna nie moze by¢ montowana w sprzecie chtodniczym, zmywarkach ani suszarkach obrotowych.
3. Plyta ceramiczna powinna by¢ zainstalowana w sposéb zapewniajacy lepsza radiacje ciepta, co zwieksza jej

niezawodnos¢.
4. Sciana i strefa grzewcza nad powierzchnig robocza musza wytrzymac wysoka temperature.

5. Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa kanapkowa i klej musza by¢ odporne na ciepto.
6. Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.

Podtaczenie Ptyty Do Zasilania

Zasilanie powinno by¢ podtaczone zgodnie z odpowiednig norma lub za pomoca wytacznika obwodowego
jednobiegunowego. Metoda podtaczenia przedstawiona jest ponizej.

1
1
!

®
=
5
z
g
®
=
5
z
g
®
-
5

Czarny

Brazowy
Czarny
Brazowy
Niebieski

= =
o e
2 2
kel el
2 K
Z| Z|

Z6tto-zielony
Z6tto-zielony
Z6tto-zielony

L T T
220240V~ 220240V~ 220240V~

220240V~ |
220240V~

- Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, operacje musi wykonac autoryzowany serwis z uzyciem odpowiednich

narzedzi, aby uniknac jakichkolwiek wypadkow.
« Jesli urzadzenie jest podtaczane bezposrednio do zasilania, nalezy zainstalowac¢ wytacznik nadpradowy z minimum 3 mm

odstepu miedzy stykami.
- Instalator musi upewnic sie, ze prawidtowe potaczenie elektryczne zostato wykonane i ze jest zgodne z przepisami

bezpieczenstwa.
« Kabel nie moze by¢ zgiety ani uciskany.
- Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany tylko przez autoryzowanych technikow.

A Dolna powierzchnia i przewdd zasilajacy ptyty nie sg dostepne po instalacji.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

Sterowanie dotykowe

« Kontrolki reaguja na dotyk, wiec nie musisz wywiera¢ zadnego nacisku.

« Uzywaj poduszki palca, a nie czubka.

« Ustyszysz beep za kazdym razem, gdy dotyk zostanie zarejestrowany.

+ Upewnij sie, ze kontrolki sa zawsze czyste, suche i ze nie ma na nich zadnych przedmiotéw (np. przyboréw lub szmatki).
Nawet cienka warstwa wody moze utrudni¢ obstuge kontrolek.

Ql
/X

Wyboér odpowiednich naczyn

« Nie uzywaj naczyn z postrzepionymi krawedziami ani o zakrzywionym dnie.

X X

- Upewnij sie, ze dno twojej patelni jest gtadkie, przylega ptasko do szkta i ma ten sam rozmiar co strefa gotowania.
Zawsze umieszczaj swoja patelnie na srodku strefy gotowania.

XX X

« Zawsze podnos$ garnki z ptyty ceramiczna - nie przesuwaj ich, poniewaz moga zarysowac szkto.
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Jak uzywac

1. Rozpocznij gotowanie

Po wtaczeniu zasilania, sygnat dzwiekowy wydaje jeden dZzwiek, wszystkie wskazniki $wieca przez 1 sekunde, a nastepnie

gasng, co 0znacza, ze ptyta ceramiczna weszta w tryb gotowosci.

1. Dotknij przycisku Wt./WYL. wszystkie wskazniki

un

pokaza “-".

3. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej.

—
-

J
N

2, Zakoncz gotowanie

1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, ktéra
chcesz wylaczyc.

2. Umies¢ odpowiednia patelnie na wybranej strefie
grzewczej.
« Upewnij sie, ze spdd patelni i powierzchnia strefy
grzewczej sg czyste i suche.

( O
=
N S

4. Wybierz ustawienie grzania, dotykajac przycisku “-" lub

o

« Jedli nie wybierzesz ustawienia grzania w ciaggu 1
minuty, ptyta ceramiczna automatycznie sie wytaczy.
Bedziesz musiat zacza¢ od kroku 1.

+ Mozesz zmodyfikowa¢ ustawienie grzania w
dowolnym momencie podczas gotowania.

« Przytrzymujac jeden z tych przyciskéw, wartos¢ bedzie
dostosowywana w goére lub w doét.

2. Wytacz strefe grzewcza, przewijajac do “0” lub
jednoczesnie dotykajac przyciskéw “-" i “+".

LUB
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3. Wylacz cata ptyte, dotykajac przycisku WE./WYL.

/\ Uwazaj na gorace powierzchnie

H pokaze, ktora strefa gotowania jest goraca w dotyku. Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury.
Moze by¢ rowniez uzywana jako funkcja oszczedzania energii, jesli chcesz podgrzac kolejne garnki, korzystajac z
pozostatej goracej ptyty.

I

M
(S
3. Blokowanie Kontrolek

« Mozesz zablokowac¢ kontrolki, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (np. przypadkowemu wiaczeniu stref gotowania
przez dzieci).

« Gdy kontrolki s zablokowane, wszystkie kontrolki z wyjatkiem przycisku Wt./WYL sg wytaczone.

Aby zablokowac przyciski

Naciénij przycisk blokady krétko. Wskaznik timgra bngie migat “Lo” przez 30.sekund, chyba
ze nacis$niesz blokade ponownie.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk blokady przez 3 sekundy. Wskaznik timera pokaze “Lo”.

Aby odblokowac¢ przyciski

Upewnij sie, ze ptyta ceramiczna jest wtgczona. Nacisnij i przytrzymaj przycisk blokady przez 3 sekundy.

& Gdy ptyta grzewcza jest w trybie blokady, wszystkie sterowania sa wytaczone z wyjatkiem przycisku WE./WYL. @ W
sytuacji awaryjnej mozna zawsze wytaczy¢ ptyte ceramiczna za pomoca przycisku WL./WYLdS , ale przed kolejna
operacja nalezy najpierw odblokowac ptyte.

4, Kontrola Timera

Mozesz uzywac timera na dwa rézne sposoby:

« Mozesz uzywac go jako minutnika. W takim przypadku timer nie wytaczy zadnej strefy gotowania, gdy uptynie ustawiony
czas.

« Mozesz ustawi¢ go na wylaczenie jednej lub wiecej stref gotowania po uptynieciu ustawionego czasu. Maksymalny czas
timera wynosi 99 min.



a). Uzywanie timera jako minutnika
Jesdli nie wybierasz zadnej strefy gotowania
Upewnij sig, ze ptyta jest wiaczona.

Uwaga: mozesz uzywac minutnika, nawet jesli nie wybierasz zadnej strefy gotowania.

1. Nacisnij przycisk timera.

-
<
-
-

l
-
l
-

3. Nacisnij ponownie przycisk timera, aby
potwierdzi¢ ustawienie, lub poczekaj 5 sekund,
az potwierdzi automatycznie.

—_—
l“
|

~

=

5. Gdy czas wygasnie, sygnalizator bedzie
brzeczat przez 30 sekund, ale strefa gotowania
nie wyfaczy sie.

@ UWAGA:

2. Ustaw czas, naciskajac przycisk “-" lub
Al+ll.

~

4. Gdy czas jest ustawiony, zacznie odlicza¢
natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaty
czas.

\|/
-
/1N

1. Gdy ustawiasz timer, naciskajac przyciski "-" lub “+”, mozesz je nacisnac i przytrzymac, aby zwiekszac¢ lub
zmniejszac czas o 1 minute przez pierwsze 15 minut, a nastepnie o 5 minut (300 sekund).

2. Jesli chcesz zmienic czas po ustawieniu timera, musisz zacza¢ od kroku 1.

3. Bezposredni dostep do timera “99” minut przez nacisniecie przycisku “-” za pierwszym razem.

4. Jesli dwie lub wiecej stref gotowania jest ustawionych na czas, wyswietlana jest najkrétsza ustawiona

wartosé.

b). Ustawianie timera na wylaczenie jednej strefy gotowania

Ustaw jedna strefe

1. Nacisnij strefe, ktdrg chcesz ustawic.

)
|

2. Nacisnij przycisk timera, czerwona kropka
timera wybranej strefy bedzie migac.

-
-
-

-

[

—
-
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3. Ustaw czas, naciskajac przycisk “-" lub “+".

~ o+

5. Gdy czas jest ustawiony, zacznie odlicza¢
natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaty
czas, a czerwona kropka wybranej strefy bedzie

4. Nacisnij ponownie przycisk timera, aby
potwierdzi¢ ustawienie, lub poczekaj 5 sekund,
az potwierdzi automatycznie.

-
-
-

|~
-

-+

=

6. Gdy czas gotowania wygasnie, odpowiednia
strefa gotowania bedzie nadal grza¢, az
wytagczy sie automatycznie.

swiecic.

—
-t

J
.

{
{

0

\|/
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/1N
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@ UWAGA:
a) Gdy ustawiasz timer, naciskajac przyciski “-" lub “+", mozesz je nacisnac¢ i przytrzyma¢, aby zwiekszac lub
zmniejszac czas o 1T minute przez pierwsze 15 minut, a nastepnie o 5 minut (300 sekund).
Jesli chcesz zmieni¢ czas po ustawieniu timera, musisz zacza¢ od kroku 1.
Metoda ustawiania czterech stref jest taka sama, jak wspomniano powyzej.
Bezposredni dostep do timera ,99” minut przez nacisniecie przycisku “-” za pierwszym razem.
Jesli dwie lub wiecej stref gotowania jest ustawionych na czas, wyswietlana jest najkrétsza ustawiona
wartosc.

b
d
d
e

—_

—_ =

6. Ochrona przed przegrzaniem

Zainstalowany czujnik temperatury moze monitorowac temperature wewnatrz ptyty ceramicznej. Gdy zostanie wykryta
zbyt wysoka temperatura, ptyta ceramiczna automatycznie zaprzestanie pracy.

7. Ostrzezenie o resztkowym cieple

Gdy ptyta pracuje przez jaki$ czas, moze wystgpic resztkowe ciepto. Litera “H” pojawia sie, aby ostrzec, aby trzymac
sie z daleka.

8. Domysine czasy pracy

Inna funkcja bezpieczenstwa ptyty jest automatyczne wytaczanie. Zachodzi to zawsze, gdy zapomnisz wytaczy¢ strefe
grzewcza. Domyslne czasy wytaczenia sg pokazane w tabeli ponizej:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Domyslny czas pracy (godziny) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
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CZYSZCZENIE T KONSERWACJA

Co?

Codzienne
zanieczyszczenia na
szkle (odciski palcow,
plamy, resztki jedzenia
lub spillover).

Zalania, topnienia i
gorace stodkie plamy na
szkle.

Spillovery na kontrolkach
dotykowych.

T

1. Wytacz zasilanie ptyty.
2. Natéz srodek czyszczacy do ptyt grzewczych,

gdy szkto jest jeszcze ciepte (ale nie gorace!).

3. Sptucz i osusz czysta szmatka lub recznikiem
papierowym.
4. Wiacz zasilanie ptyty.

Usun je natychmiast za pomoca topatki, noza
paletowego lub skrobaczki do szkta
ceramicznego, ale uwazaj na gorace
powierzchnie stref gotowania:

1. Wylacz zasilanie ptyty w gniazdku.

2. Trzymaj ostrze lub narzedzie pod katem 30° i
zeskrob zanieczyszczenie do chtodniejszej
strefy plyty.

3. Wyczys$¢ zanieczyszczenie recznikiem lub
papierowym recznikiem.

4. Wykonaj kroki 2-4 z sekcji “Codzienne
zanieczyszczenia na szkle” powyzej.

1. Wylacz zasilanie ptyty.

2. Osusz spillover.

3. Przetrzyj obszar kontrolny dotykowy czysta,
wilgotna gabka lub szmatka.

4. Catkowicie osusz obszar recznikiem
papierowym.

5. Whacz zasilanie ptyty.

« Po wytgczeniu zasilania nie bedzie wskaznika
“goracej powierzchni”, ale strefa gotowania
moze by¢ nadal goraca! Zachowaj ostroznos¢.

- Szorstkie gabki, niektore gabki nylonowe oraz
srodki czyszczace o wysokiej Scieralnosci moga
zarysowac szkto. Zawsze sprawdzaj etykiete, aby
upewnic sie, ze twoj srodek czyszczacy lub
gabka sg odpowiednie.

- Nigdy nie zostawiaj resztek czyszczacych na
ptycie: szkto moze ulec odbarwieniu.

« Usun plamy po stopnieniu i stodkich spilloverach
jak najszybciej. Jesli pozostana na szkle do
ostygniecia, moga by¢ trudne do usuniecia lub
trwale uszkodzi¢ powierzchnie szkta.

- Zagrozenie cieciem: gdy ostona bezpieczenstwa
jest cofnieta, ostrze skrobaka jest bardzo ostre.
Uzywaj z wielka ostroznoscia i zawsze
przechowuj w bezpiecznym miejscu, z dala od
dzieci.

« Plyta moze piszczec¢ i wytaczyc sie, a kontrolki
dotykowe moga nie dziata¢, gdy na nich
znajduje sie ciecz. Upewnij sie, ze obszar
kontrolny jest suchy przed ponownym
wiaczeniem ptyty.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Uzytkowanie urzadzenia moze prowadzi¢ do bteddw i awarii. Ponizsze tabele zawieraja mozliwe przyczyny oraz
wskazowki dotyczace rozwigzywania probleméw i komunikatéw o btedach. Zaleca sie uwazne zapoznanie sie z tabelami,
aby zaoszczedzi¢ czas i pienigdze, ktére mogtyby by¢ potrzebne na wezwanie serwisu.

Upewnij sig, ze ptyta ceramiczna jest podigczona do

zasilania i jest wigczona. Sprawdz, czy w twoim domu
Ptyta grzewcza nie moze Brak zasilania. lub okolicy nie ma przerwy w dostawie pradu. Jesli
zostac¢ wiaczona. wszystko sprawdzites, a problem nadal wystepuje,

skontaktuj sie z wykwalifikowanym technikiem.

Przyciski dotykowe nie o Odblokuj przyciski. Zobacz sekcje “Jak uzywac ptyty

reaguja. PaEn i st ceramicznej” w celu uzyskania instrukgji.

Przyciski dotykowe sg Na przyciskach moze by¢ cienka warstwa Upewnij sig, ze obszar przyciskow dotykowych jest

trudne do obstugi. wody lub mozesz uzywac kofncéwki palca suchy i uzywaj opuszka palca podczas dotykania
podczas dotykania przyciskdw. przyciskow.

Szklo jest rysowane. Ngczynlfa\ z c?stryrr)| .krawe;d’2|.am|. Upewr'uj sie, ze obszar przyciskow dotykowych'Jest
Uzywanie niewtfasciwych, sciernych gabek suchy i uzywaj opuszka palca podczas dotykania
lub srodkéw czyszczacych. przyciskow.

Moze to by¢ spowodowane konstrukcja

Niektore patelnie wydaja twoich naczyn (warstwami réznych metali To jest normalne dla naczyn i nie wskazuje na usterke.
trzaskajace lub klikajace wibrujacymi w inny sposéb).
dzwieki.
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Wyswietlacz bledow, Wskazowki i porady

1. Plyta jest wyposazona w funkcje autodiagnostyki. Dzieki temu testowi technik jest w stanie sprawdzi¢ dziatanie kilku
komponentéw bez demontazu ptyty z powierzchni roboczej.
2. Kody btedéw wystepuja podczas uzytkowania przez klienta i rozwigzanie.

Kod btedu Problem Rozwiazanie

Brak automatycznego przywracania
Ponownie podtiacz ztacze miedzy ptyta wyswietlacza a ptyta
EO Btad zerowy. zasilajaca.
Wymien plyte zasilajaca.

Uszkodzenie czujnika temperatury ptyty

E1 ceramicznej -- przerwa w obwodzie.
E> Uszkodzenie czujnika temperatury ptyty Sprawdz pofaczenie lub wymien czujnik temperatury ptyty
ceramicznej -- zwarcie. ceramicznej.
E7 Uszkodzenie czujnika temperatury ptyty
ceramicznej
Wysoka t ; ik " Poczekaj, az temperatura ptyty ceramicznej powréci do normy.
C1 ysoka temperatura czujnika Phyty Dotknij przycisku “Wt./WYL", aby ponownie uruchomic
ceramiczne) urzadzenie.
E3 Uszkodzenie czujnika temperatury NTC -
przerwa w obwodzie.
Wymien ptyte zasilajaca.
E4 Uszkodzenie czujnika temperatury NTC --
zwarcie.
EL Napiecie zasilania jest ponizej
zZnamionowego napiecia.
9 pie Prosze sprawdzi¢, czy zasilanie jest prawidtowe.
EH Napiecie zasilania jest ponizej Wigcz ponownie po przywrdceniu prawidtowego zasilania

Znamionowego hapiecia.

Ponownie wstaw potaczenie miedzy ptyta wyswietlacza a ptyta

EU Btad komunikacji. zasilajaca.
Wymien ptyte zasilajaca lub ptyte wyswietlacza.
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ZNAKI HANDLOWE, PRAWA
AUTORSKIE | OSWIADCZENIE PRAWNE

\A)\idea logo, stowne znaki towarowe, nazwa handlowa, grafika i ich wszystkie wersje stanowia

wartosciowe aktywa Midea Group i/lub podmiotéw powigzanych (“Midea”), dla ktérych Midea jest wtascicielem

znakéw handlowych, praw autorskich i innych praw wtasnosci intelektualnej, oraz wszelkiej wartosci

wynikajacej z uzycia jakiejkolwiek czesci znaku handlowego Midea. Uzycie znaku handlowego Midea dla celow

handlowych bez wczesniejszego uzyskania zgody na pismie od Midea moze by¢ poczytane za naruszenie znaku

handlowego lub nieuczciwg konkurencje ze ztamaniem stosownych praw.

Niniejszg instrukcje opracowat Midea i Midea zastrzega sobie wszelkie zwigzane z tym prawa autorskie. Zadna

osoba prawna ani fizyczna nie moze wykorzystywac, kopiowa¢, modyfikowac, rozpowszechniac tej instrukgcji w

catosci ani w czesci, ani taczy¢ jej lub sprzedawac z innymi produktami bez wczes$niejszego uzyskania zgody na

pismie od Midea.

Wszelkie opisane funkcje i polecenia byty aktualne na czas druku niniejszej instrukcji. Jednakze, dane faktyczne

moga byc¢ inne ze wzgledu na zastosowane ulepszenia w dziataniu i konstrukgji urzadzenia.

Informacje dotyczgce domowych ptyt elektrycznych

Symbol Wartosé Jednostka
Identyfikacja modelu / MC-6F6004R242
Typ ptyty / Ptyta wbudowana
Liczba stref i/lub obszaréw gotowania / 4 strefy gotowania
incukoyinego. srfy gotowania promennikowego, | Strefy gotowania
plyty grzewcze) promiennikowego
Dla okragtych stref lub obszaréw gotowania: $rednica Strefa 1: 20,0
uzytecznej powierzchni na strefe gotowania @ Strefa 2: 16,5 cm
elektrycznego, zaokraglona do najblizszych 5 mm. Strefa 3: 20,0
Strefa 4: 16,5
Dla nieokragtych stref lub obszaréw gotowania: L
dlugos¢ i szerokos¢ uzytecznej powierzchni na strefe - cm
lub obszar gotowania elektrycznego, zaokraglone do  |W
najblizszych 5 mm.
Strefa 1: 175,0
Zuzycie energii na strefe lub obszar gotowania ) ) Strefa 2: 175,9
obliczone na kg. E Celectric cooking Strefa 3: 1744 Wh/kg
Strefa 4: 187,9
Zuzycie energii dla ptyty obliczone na kg.
y 9 Py g ECelectric hob 178,3 Wh/kg

Jesli po wlaczeniu plyty grzewczej nie zostanie wykonana zadna operacja, plyta automatycznie przejdzie w tryb

wylaczania po 1 minucie, pobierajac 0,5 W w trybie wylgczonym.
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UTYLIZACJA | RECYKLING

Wazne zalecenia odn. srodowiska

Zgodnosc z dyrektywa dot. utylizacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (ZSEE): Urzadzenie spetnia
wymagania Dyrektywy Europejskiej dot. ZSEE, 2012/19/EC. Produkt posiada symbol selektywnej utylizacji odpadow -
jako zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny (ZSEE).

Ten symbol oznacza, ze produktu po zakonczeniu okresu eksploatacji nie

wolno utylizowad wraz z innymi odpadami domowymi. Zuzyte urzadzenie

nalezy oddac do oficjalnego punktu zbidrki w celu przekazania do

recyklingu. W celu znalezienia takich punktéw zbiérki prosimy zwrécic sie

do lokalnego urzedu lub sprzedawcy produktu. Kazdy gospodarstwo

domowe odgrywa wazng role w odzyskiwania i recyklingu starych

urzadzen. Wtasciwa utylizacja zuzytego urzadzenia pozwala zapobiec

potencjalnych, negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i ludzkiego _
zdrowia.

Zgodnosc z Dyrektywa RoHS

Nabyty przez Panstwa produkt spetnia wymagania Dyrektywy UE (2011/65/EC). Nie
zawiera szkodliwych ani zakazanych materiatéw wymienionych w tej dyrektywie.

Informacja odn. opakowania

Materiaty opakowaniowe produktu sa wytwarzane z materiatéw z

recyklingu zgodnie z naszymi przepisami krajowymi. Nie utylizowa¢ “
materiatéw opakowaniowych wraz z odpadami domowymi lub innymi ’ ‘
odpadami. Nalezy je oddac¢ do punktu zbiérki materiatow . ’
opakowaniowych wskazanych przez lokalny urzad.
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NOTA WS. OCHRONY DANYCH OSOBOWYCH

W celu zapewnienia ustug uzgodnionych z klientem,

zgadzamy sie na spetnianie bez zastrzezen wszelkich majacych zastosowanie przepiséw dot. ochrony danych,
przyjetych w krajach, w ktérych bedziemy zaopatrywac klienta, a takze, o ile dotyczy, europejskiego Rozporzadzenia o
Ochronie Danych Osobowych (RODO).

Generalnie, przetwarzanie danych osobowych przez nas stuzy spetnianiu obowigzkéw wynikajacych z umowy z
Panstwem oraz ma znaczenie dla bezpieczenstwa produktu, ma chroni¢ Panstwa prawa w zwiazku z gwarancjg i z
pytaniami zadawanymi przy rejestracji produktu. W niektérych przypadkach i tylko przy zapewnionej stosownej
ochronie, dane osobowe moga zosta¢ przekazane odbiorcom znajdujgcym sie poza Europejska Strefg Ekonomiczna.
Wiecej informacji dostarczymy na prosbe. Z naszym Inspektorem Danych Osobowych mozna sie skontaktowa¢ przez
MideaDPO@midea.com. By skorzystac ze swojego prawa do sprzeciwu wobec przetwarzania Panstwa danych
osobowych dla celéw marketingu bezposredniego, prosimy o kontakt z nami przez MideaDPO@midea.com. Wiecej
informacji po zeskanowaniu kodu QR.
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PbKOBOACTBO 3A YINOTPEBA

MC-6F6004R242

MpepynpexaeHns: Mons, NpoyeTeTe BHMMATENIHO TOBa PbKOBOACTBO, NPefy Aa 13Mosi3BaTe To3u NPOAYKT, 1 ro 3anaseTe 3a

6baeLm CrpaBKu.

C uen nopobpsBaHe Ha NPOAYKTa, AN3aNHDBT 1 cneundrKaLnnTe MoraT ja ce NPOMEHSAT Mo BCAKO BpemMe 6e3 npeaunssecTye. 3a
noseyve NHGOPMaLMA FOBOPETE C BalLMA NPOU3BOAUTEN U TbProBeLl.

[Junarpamata no-rope ciy»u camo Kato opueHTmp. Mons, cunTainTe, ye BbHWHMWAT BUA HA peasiHUA NPOAYKT € HopMma.



BJIATOAAPUTEJIHO NUCMO

OueHABame, ye cTe |/|36pan|/| Midea! Mons, npoyeTeTe BHUMMATEJTHO TO3 HapPbYHUK, Npean Aa n3nosisBarte
BalnA HOB NPOAYKT Ha Midea, 3a Aa CTe CUTYpHN, ye pa36|/|paTe KaK fa n3noJsiaBate BCUYKN HETOBU
XapaKTeEPUCTUKN U d)yHKLJ,I/II/I no 6esonaceH n OTroBOPEH Ha4unH.

CbAbPARAHUE

BNNATOOAPUTEJTHO MMCMO 01
MHCTPYKLUWUWN 3A BE3OMNMACHOCT 02
CNEUMOUNKALINKA 07
NPEMIEQ HA NMPOAYKTA 08
BbP30 PbKOBOJACTBO 10
MHCTANALNA HA MPOAYKTA 12
NMHCTPYKLUWW 3A PABOTA 17
NOYNCTBAHE N NMOAAPDBKKA 22
OTCTPAHABAHE HA MNMPOBJIEMU 23

TbProBCK MAPKIWU, ABTOPCKW NMPABA U NMPABHA AEKNAPALINA 25
N3XBBPIAHE N PELLUKJITUPAHE 26

CbOBLUEHWUE 3A 3ALLIATA HA BAHHUTE 27
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MHCTPYKLUWW 3A BESONACHOCT

NpeaHasHavyeHue

Cnegpawmre NHCTPYKLUWN 3a 6€e30MacHOCT 1UMar 3a uen aa npeanasAat oT HenpeaBnaeHM onaCcHOCTU NN WeTHr,
nponsTnyaiin OT N3NoON3BaHe Ha ypeada no Hebe3onaceH unu HenpaBWe€H HaYnH. 3apa ocurypute 6e3onacHa pa60Ta,
MOJA, yBepeTe Ce, Ye ypeabT N HeroBaTa OrNnakoBKa Ca B ,D,O6p0 CbCTOAHME, KOraTo r'vi nony4vyunTe. Mons, CBbpXxKeTe ce C
Anbpa nin Tbproeeua Ha npe6Ho, aAKO OTKpMeETE HAKaKBa nNoBpea. Mons, umante npeasn, 4e nNpoMeHnTe Nin
}J.O6aBKVITe KbM ypena Ca 3a6paHeH|/| nopaan C'bOﬁpa)KeHVlﬂ 3a 6e3onacHocCT. Puckose 1 3ary6a Ha rapaHUNOHHN
npeTeHunn MmoraTt fa Bb3HMKHAT B PE€3YJITAaT Ha HEBOJIHO U3NOJI3BaHe.

06sicCHeHMe Ha CUMBOANTE

OnacHocT

To3u cumBon npegynpexnaBa Xxopata 3a Bb3MOXXHOCTTa U3KNMTIOYUTENHO 3aMaJjiM ras fia 3acTpatimn
KNBOTa WIn 34paBeTo M.

npenynpemnemne 3a eJIeKTpnYyecKo HanpexeHune

To3un cnmBon NoKa3Ba, Ye Ma OMacHOCT 3a XUBOTa U 34pPaBEeTO Ha XOpaTa Nopaan HanpexeHue.

BHumaHne

CvirHanHaTta jyma 0603HauaBa OMacHOCT CbC CPefleH PUCK, KOATO, ako 6bae npeHebperHaTta, Moxe
[a NPUYUHY CMBPT UM TEXKM HapaHABaHUS.

BHumaHne
CvirHanHaTta fjyma nokasBa OMacHOCT C HICKA CTEMEH HA PUCK, KOSITO, ako He ObAe n3berHata, Moxe

[la oBe/ie [0 NEeKO NN CPeaHO HapaHABaHe.

BHumaHune

o > P B P

CurHanHata AyMa NoKa3Ba Ba*KHa VIH(I)OpMaLI,VIﬂ (Hanp. MaTepunanHun U.I,ETI/I), HO He 1 OMaCHOCT.

CnasBaniTe MHCTPyKUUNTE

To3un cnmBon nokasea, ve CepBUN3€EH TEXHUK TpFIGBa Aa pa60T|/| nnogabpKa 1o3m ype camo B
CbOTBETCTBME C UHCTPYKLMWNTE 3a eKCnoaTaunA.

O
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MNPEAYNPEXAEHUA 3A BESOMNACHOCT

BawaTta 6e3omnacHOCT e BaXkHa 3a Hac. Mons, npoueteTe Ta3n nHGopmauma npean aa
n3rosn3BaTe KOT/IOHa.

MOHTAX

OnacHOCT OT eneKkTpuyeckn ygap

« MI3kntoueTe ypena oT eneKkTpuyeckata Mpexa, npean Aa n3BbpLuBaTte KakBuTo 1 ga 6uno
AENHOCTN NN NOAAPBKKA.

« CBbp3BaHETO KbM 106Pa CMCTEMA 3a 3a3eMSsIBaHE € 3aAbJIKUTENHO.

« [lpoMeH B fOMaLLIHaTa eneKkTpuyecka MHCTanauma Tpabsa aa ce M3BbpLIBAT CaMo OT
KBannpuumMpaH enekTPOTEXHUK.

+ HecnasgaHeTo Ha Te3n CbBeTM MOXe [ia foBefe 40 eNekTpuyecku ygap nam cMbprT.

OnacHocT ot pA3aHe

- BHumaBaiiTe - pbboBeTe Ha NaHena ca oCTpu.
- Hecna3BaHeTo Ha NpeanasnnMBOCT MOXe fa AoBefe A0 HapaHABaHMA UV NOPA3BaHKA.

BakHu NHCTPYKLUMN 3a 6e3onacHocCT

« [poyeTeTe TE€3U MHCTPYKLMN BHMMATENTHO NPEAN Aa MHCTaNMpaTe Uan U3nos3BaTe ypeaa.

« HUKaKBM 3ananummn matepuani uam NnpoayKTu He TpsabBa Aa ce NOCTAaBAT Ha ypeaa no BCAKO
Bpeme.

- Mons, npegocTaBeTe Ta3n MHGOPMaLMA HA TMLETO, OTFOBOPHO 3a MHCTANMPAHETO Ha ypeaa,
Tbli KAaTO TOBa MOXeE [1a HaManun Pa3xoanTe 3a UHCTanaums.

« 3a fa ce n3berHe onacHoCT, ypeabT TpAbBa Aa 6be MHCTaNMpPaH B CbOTBETCTBUE C TE3M
NHCTPYKLUMYM 32 UHCTaNnpaHe.

- YpenbT TpsA6Ba Aa 6bae NpaBUIHO UHCTANMPaH 1 3a3eMeH CaMO OT NOAX0AALL0
KBanMULMPaHO nuLe.

«YpenbT TpA6Ba Aa 6bae CBbp3aH KbM CXeMa, KOATO BKIIOUBA U30NMPaLL KJTHoY, OCUTYpABaLL
MbJIHO V3KJIOYBAHE OT eNIeKTPUYECKOTO 3aXpaHBaHe.

« HenpaBunHaTa MHCTanaumsa Ha ypena MoXe a aHyNMpa BCAKAKBU rapaHLMmn Uv NCKOBeE 3a
OTFOBOPHOCT.

- YpeabT MOXe [la ce U3Mnofi3Ba OT AeLla Ha Bb3PpacT Haf 8 rovHN 1 OT LA C HAMaseHn
dU3NYECKM, CEH3OPHN UL NCUXUYHW COCOBHOCTU UK NINMCA Ha OMUT U 3HAHWUS, aKOo UM €
NpefoCcTaBeHO HAbMIOAEHVE UV MHCTPYKLUMM OTHOCHO 6€30MacHOTO M3Mo3BaHe Ha ypeaa
1 pa3bupaT oNnacHOCTUTE, CBbP3aHW C HETO.

- [leyaTa He TpsAGBA fa UrpasT c ypeaa. [ouncTBaHeTO 1 NogAPbKKATa He TPAOBA fa ce
N3BBbPLUBAT OT AeLa 6e3 HabnaeHve.

03



« AKO 3axpaHBalLMAT Kaben e NnoBpeneH, Ton TpAa6Ba Aa 6bae 3aMeHeH OT NPou3BoAUTENS,
HEeroBuA CEPBU3EH areHT unu NogobHo KBanuduurpaHn N1MUa, 3a Aa ce n3berHe onacHoCT.

- MPEOYNPEXOEHWE: AKo NnOBbPXHOCTTa € HanyKaHa, U3knveTe ypeaa, 3a aa nberHete
Bb3MOXKHOCTTA 3a eleKTpPUYeCKn yaap, 3a MOBbPXHOCTM Ha KOT/IOHA OT CTbKIIOKepammnKka nnm
nogo6bHN MmaTeprann, KOUTO 3alMTaBaT aKTUBHM YacTu.

« MeTannueckn npeaMeTV KaTo HOXKOBE, BUNTMLW, MbXKMLN 1 Kanauuy He TpAGBa Aa ce NoCcTaBAT
Ha MOBBPXHOCTTA Ha KOT/IOHA, Tb1 KATO MOraT [ja Ce Harpesr.

« Napaxop He TpAbGBa Aa ce n3non3sa.

« He n3nonseanrte napaxoA 3a NOYNCTBaHe Ha KOTNOHa.

+ YpeabT He e npegHa3HayeH Ja ce ynpassaBa Ypes BbHLUEH TalMep Unuv oTAeNnHa
ANCTAaHLUMOHHa cMcTema.

« MMPEOYTNPEXKOEHWNE: OnacHOCT OT NoXkap: He CbXpaHABanTe NpeaMeTn Ha roTBapCcKuTe
NOBBPXHOCTW.

« MpouecbT Ha roTBeHe TpAGBa Aa ce HabntoaaBa. KpaTKOCPOUHMAT NPOLEC HAa FTOTBEHE
Tpab6Ba Aa ce HabnoaaBa HeNpPeKbCHaTo.

« MPEAOYNPEXOEHWE: OcTaBeHOTO roTBEHE Ha KOT/IOH C Ma3HMHA UK OINO MOXe Aa 6bae
onacHo v ga gosege o noxap. HAKOIA He onuTBanTe ga racute noXkap € BoAa, a
N3KYeTe ypeaa v e ToBa NOKpUNTE Nlambka, Hanpumep € Kanak uim
noaporacuTtenieH ogeano.

» BHMMaHme: He n3non3BanTe HEKAYeCTBEHW adanTepu.

« HanomHAHe: pegoBHO NOYNCTBANTE MACNOTO.

» Han-go6poTo pa3cTtoaHmne ot Apyru KyxHeHCKU ypeam e noseuye oT 30 cm.

EKCIMJIOATALUUA U NOAAPDKKA

OnacHOCT OT eneKkTpuyeckn ygap

+ He roTBeTe Ha cuyneH nnu HanykaH KOT/IOH. AKO MOBBbPXHOCTTA Ha KOT/IOHA Ce CUYNy Uin
Hanyka, n3knioyeTte ypefa He3abaBHO OT €/IEKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe (CTEHHMA KIoY) 1 ce
CBbpXKeTe C KBannpuumpaH TEXHUK.

« MI3knioueTe KOTNIOHa OT CTeHaTa Npeav NOYNCTBaHE UV NOAAPBXKKA.

+ Hecna3BaHeTo Ha Te3u CbBeTM MOXKe Aia foBefe A0 eNleKTPUYeckn yaap uim cMbprT.

OnacHocrT 3a 3gpaBeTo

- To3un ypep oTroBaps Ha CTaHAAPTUTE 3a eNeKTPOMArHNTHa 6e30MnacHoCT.

« Bbnpeku ToBa, MU C KAPANOCTUMYNATOPY WA APYTY eNeKTPUYEeCKN MMMIAHTL (KaTo
WNHCYNMHOBY NOMMM) TPAOBa Aia Ce KOHCYNTMPAT C NIeKapsi C UK MPOU3BOAMTENA Ha
MMNNaHTa Npeau Aa U3nonseaT TO3u ypep, 3a Aa Ce YBEPAT, Ue MMIMIAHTUTE MM HAMA Aa
6baaT NOBNMAHN OT €/TEKTPOMArHUTHOTO MNoJie.

« HecnasBaHeTo Ha Te3u CbBeTY MOXe Aa loBefe A0 CMbPT.

OnacHOCT OT ropeLya NoBbPXHOCT

o Bpeme Ha pa60Ta, OOCTbMHUTE YaCTh Ha TO3N ypen Wwe CTaHaT JOCTaTbYHO ropeLwn, 3a
4da NMPUYNHAT N3rapAaHnA.
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- He no3BonsaBaiTe Ha TANOTO CU, APEXUTE U HUKAKBU NPeaMETH, OCBEH MOAXOAALN CbOBE
3a roTBeHe, [la BN13aT B KOHTAKT C MHAYKLNOHHOTO CTbHKJI0, OKATO NMOBbPXHOCTTA He ce
oxnagw.

« [pbXXTe geuarta Ha pa3CcToaHMe.

« IpbXXKNTe Ha TeHOPKepuUTe MoraT Aa 6baat ropewu Ha gonup. MNposepsaBainTe ganu
APBXKKUTE Ha TEHIPKEPUTE He Ce MoAaBaT Haj APYrUTe akTUBHM 30HM 3a FroTBeHe. [JpbXKuTe
TpA6Ba Aa 6baaT M3BbH 0OCera Ha Ageuara.

« HecnasBaHeTo Ha Te3u CbBeTY MOXe Aia IoBeie A0 U3rapsaHUs 1 onapu.

OnacHoOCT OT pA3aHe

« OCTPUETO Ha CTbKIIEHATA CTbPrasnka e U3 exposed, Korato 3alUTHaTa Kanayka e npubpaxa.
3non3BanTe C N3KNUNTENHA NPEANasMBOCT U BUHAr CbXpaHsBaiTe 6€30MacHO 1 N3BbH
obcera Ha Jeuara.

- HecnaseaHeTo Ha npeanasnvMBoCT MOXe Aa [IoBefe A0 HapaHABAHUS U NOPS3BaHUA.

BakHu MHCTPYKUUN 3a 6e3onacHocT

» Hukora He ocTtaBanTe ypefa 6e3 Hag3op, Korato e B ynoTtpeba. lNpennBaHeTo NprymHABa
AVIM 1 MA3HMHA, KOUTO MOraT fa ce 3ananAr.

» Hukora He nsnonseanTte ypeaa KaTto paboTHa Uim CKnagoBa NOBbPXHOCT.

» Hnkora He ocTaBAnTe npegmeT UnNu CbAOBE Ha ypeaa.

« He noctaBanTe nnmn octaBanTe MarHUTHU NpegMeTu (Hanp. KpeauTHU KapTu, KapTuy C Namer)
U eNeKTPOHHKN YCTPONCTBA (Hanp. komntoTpu, MP3 nnenbpu) 61130 oo ypeaa, Tbil KaTo
moraT fa 6baaT NOBAVAHN OT HErOBOTO e1eKTPOMArHMTHO MoJe.

» Hukora He n3nonssanTte ypefa 3a 3aTOMAHE WX OTOMJIEHME Ha NOMELLLEHNETO.

- Cnepg ynotpeba, BUHaru N3KnoyYBanTe 30HUTE 3a FOTBEHE N KOT/IOHA, KaKTO € ONUCAHOo B TOBA
PBKOBOACTBO (T.€. C MOMOLLTa Ha CEH30PHUTE KOHTpONK). He pa3untanTe Ha PyHKUMUATA 3a
OTKPUTUE Ha TeHOKepaTa, 3a Aa U3KNYNTE 30HUTE 3a FOTBEHE, KOraTo NpemaxHeTte
TeHgKepuTe.

« He no3BonABanTe Ha geuaTa Aa UrpaaTt C ypeaa Wiv aa cegar, CTOAT UK ce KaTepAT Ha Hero.

« He cbxpaHaBaliTe npegmeT, KOUTO MHTepeCyBaT AeLaTa, B WKapoBe Hag ypeaa. leuaTa,
KOWTO Ce KaTepAT Ha KOT/IOHa, MoraT Aa 6baaT cepro3HO HapaHEeHMW.

« He ocTtaBanTe geua camu unm 6e3 Hag30p B palioHa, KbAETO YpeabT e B ynoTtpeba.

« leuata nnuv nmua C yBpexgaHusa, KOUTo orpaHn4YaBaT CNnocobHOCTTa UM Aia U3NOoN3BaT ypeaa,
TpAGBa Aa MMAT OTTOBOPHO 1 KOMMETEHTHO NINLE, KOETO Aa UM ilaBa MHCTPYKL MM 3a
HEeroBoTO U3non3BaHe. IHCTPYKTOpbT TpAbBa Aa 6bae yBepeH, Ue Te MoraT fia u3nonseart
ypena 6e3 onacHoOCT 3a cebe cv unm oKonHaTa cpega.

+ He pemoHTUpanTe nnmn He 3aMeHANTE HUKaKBa YacT OT ypeaa, OCBEH aKo He e cneyndpuyHo
npenopbyaHO B PbKOBOACTBOTO. Bcnukm octaHanu ycnyru Tpsabsa Aa 6baaT M3BbpLUEHN OT
KBannoumumpaH TeXHUK.

» He noctaBanTe nnn xBbpnante TeXKN npeameTn BbpXy KOT/OHaA.

+ He cTbnBanTe Ha KOT/IOHa.

« He n3nonseanTte TeHa»kepu C Ha3bbeHN pbboBe UM He BNayeTe TEHAXKePU Mo
NOBBbPXHOCTTA HA MHAYKUMOHHOTO CTHKJ/IO, Tbil KaTO TOBA MOXKe a Hagpacka CTbKIOTO.
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« He nsnonseante abpasnBHn rbOm nnm gpyru arpecriBHU NOYNCTBALLMN CPeACTBa 3a
NMOYMCTBaHe Ha KOT/IOHA, TbI KaTo Te MoraT Aa HagpackaT MHOYKUMOHHOTO CTbHKIIO.

- To3m ypep e npefHa3HayeH 3a JomallHa ynotpeba n nogobHM NpUNoXKeHWs, KaTo:
- KyXHEeHCKM 30HM 3a NepCcoHan B MarasnHu, opucn n apyru paboTHun cpeau;
- DepmepcKn KbLuyy;
- 32 KNIMEeHTN B XOTeNW, MOTEeNN U APYI XKUULWHN Cpeaun;
- Cpefa oT TUN nerno 1 3akycka.

« [TPEAYTNPEXOEHUE: YpeabT n HeroBmTe AOCTBHMHM YacTX CTaBaT ropeLym no Bpeme Ha
ynoTtpeba.

- TpsAbBa fa ce BHMMaBa Aa He Ce JOKOCBAT HarpeBaTeIHUTE e/IEMEHTM.

« leuata noa 8 rognHm Tpa6bBa Aa 6baaT AbpXKaHM HA PA3CTOAHME, OCBEH aKo He ca nof
NOCTOSIHHO HabnageHue.

MNospapaBneHuns 3a noKynkKata Ha HOBUA BU KepaMn4yeH KOT/IOH.

MpenopbyBame BU fa OTAENMTE BPEME, 3a [ia NpoyeTeTe TOBa PbKOBOACTBO 33 UHCTPYKLMK /
MHCTanauus, 3a fa pasbepere HaMb/IHO KaK a UHCTanMpaTe 1 eKcnaoaTmpaTe NpaBuiIHO
ypega. 3a nHCTanayus, Mona, npoyeteTe pasaena 3a MHCTanauus.

MpoyeTeTe BHMMATENHO BCMUKM MHCTPYKLUMUKM 33 6e30nacHOCT npean ynotpeba v 3anaseTe
ToBa PbKOBOACTBO 3a MHCTPYKLUMM / MHCTanauma 3a 6baewm cnpaBKu.
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CMNELNDOUKALINN

FoTBapCcKn KOTNOH MC-6F6004R242
[oTBapCKM 30HK 4 30HK

3axpaHBalLo HanpeXxeHne 220-240V~ 50Hz nnn 60Hz
WHcTannpaHa enektpmyecka MOLHOCT 5500-6600W

Pa3mep Ha npogykta LXWxH (mm) 590X520X51

Pa3mepwu 3a BrpaxgaHe A X B (mm) 560X480

Ternoto u pa3mepuTe ca npubnusnTenHu. lMopagn NOCTOAHHOTO HY yCUne fa nofobpsABamMe NPOJYKTUTE CU, MOXKEM Aa
npomMeHsame cneundrikaumm 1 grusaHm 6e3 npefBapuUTENHO yBEAOMIIEHME.
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NPEMTEQ HATIPOOYKTA

BupgeH otrope

Makc. 1200 W 30Ha — w & | Makc. 1800 W 30Ha
— CTbKneHa nnova
Makc. 1800 W 30Ha —— \ &\ ——— Makc. 1200 W 30Ha

[xn}
[xa}

T f ON/OFF
KoHTponeH naHen
KoHTponeH naHen
KoHTponu 3a n36op Ha 30Ha KoHTponu 3a KoHTponu 3a n360op Ha 30Ha
Ha HarpsABaHe perynupaHe Ha Tanmepa Ha HarpsaBaHe
I I L 1 )
'_'. ,—' ’—'. '—" ,—' ,—’.
O: l @ [O

|
+ [
> (3.
O

|

KoHTpon 3a
MOLLHOCT/Tanmep

KoHTponsa  KoHTpon
3aknuBaHe  ON/OFF

@ 3ABEJIEXXKA

Bcnuku cHMMKM B TOBa PBKOBOACTBO Ca C uen 06scHeHMe. BcAKo HeCcboTBETCTBME mMexay peanHua 006€eKT 1 MNCTpaunAaTa
B UepTeXa Wwe 6'bﬂ,e NnoASIOXKEeHO Ha peanHuA 06€eKT.
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NHdopmauuma 3a npoayKra

MVKPOKOMMIOTbPHUAT KEpaMUUeH KOTIOH MO>Ke [la OTFTOBOPU Ha Pa3fiyHN KyJIMHAPHW M3UCKBaHWUA GrarogapeHmne Ha
HarpeBaTeNHUTE XULY, MUKPOKOMMIOTbPHUA KOHTPOJ U MHOFOTO Bb3MOXHOCTY 3@ N360p Ha MOLLHOCT, KOETO ro Npasu
HanCTVHa onTUMarneH n3bop 3a CbBPeMeHHWTe CeMeliCTBa.

KepaMUYHUAT KOT/IOH € HaCOUYEeH KbM KITMEHTUTE 1 MpreMa NepcoHanusrpaH gmsaiH. KotnoHbT npeanara 6e3onacHu u
HafeXOHV XapaKTepUCTUKKM, KOETO MPaBy XKMBOTa B KOMPOPTEH 1 MO3BONABA Aia Ce HacaAnTe HambHO Ha
YAOBOJICTBUETO OT XIMBOTA.

MpuHumn Ha pa6oTa

To3n KepamMmmnyeH KOTJIOH AUPEKTHO N3NOoJi3Ba HarpesaTeIHU XUumn 1 perynmpa n3xogHata MOLLHOCT Ype3 perynnpaHe Ha
MOLHOCTTa C NOMOLUTa Ha CEH30PHNTE KOHTPOJIN.

I'Ipenln Aa n3non3Barte HOBNA CN KepaMnyeH KOTJIOH

. ﬂpoqueTe TOBa PbKOBOACTBO, KaTO o6preTe cneuranHoO BHMMaHMeE Ha pa3aena ,,I'Ipenynpem,quVlﬂ 3a besonacHocT”.
. I'IpemaXHeTe BCAKa 3alLNTHa (I)VIJ'IM, KOATO MOXe BCe OLle fia € Ha KepaMUYHWA BN KOTJTOH.
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bbP30 PbKOBOACTBO

BHrMaBaiTe Npy MbpKeHe, Thbil KAaTO MAC/IOTO M Ma3HMHATa Ce 3arpaBaT MHOTo 6bP30, 0COOEHO aKo 13Mnosn3BaTe
(I)yHKLlMﬂTa PowerBoost. anI N3KNIYNTENHO BUCOKN TeMNepPaTypu Mac1oTO N Ma3HMHATa MoraT Aa 3ananAart
CNOHTaHHO, KOETO NpeACTaBABa CEPUO3eH PUCK OT Noxap.

CbBeTM 3a roTtBeHe

- KoraTo xpaHaTa 3aBpw, Hamasnerte Temneparypara.

« M3non3BaHeTo Ha Kanak e Hamasny BPeMETO 3a FOTBEHE 1 LLe CMeCTU eHepriis, KaTo 3a4bp»ka TornnHara.
« MUHVYMU3MpPaNTE KOMYECTBOTO TEUHOCT UM MA3HMHA, 3a 1a HaManTe BPEMETO 3a roTBeHe.

« 3anoyHeTe C BUCOKa HAaCTPOIKa 1 HamasieTe HaCcTPOIKaTa, KOorato xpaHara ce e 3aTornimna.

3aAyu1aBaHe, roTBeHe Ha opus

« 3aJylwaBaHeTo ce C/lyyBa Noj TOUKa Ha KuneHe, Npu okosno 85°C, Korato 6anoHuyeTa psAAKo M3N13aT Ha MOBBPXHOCTTA Ha
rotTBapcKarta TeYHoCT. To e KNoUbT KbM BKYCHY CYMU 1 HEXKHU SIXHWW, Tbil KaToO apomaTiTe ce pa3BuBart, 6e3 aa ce
nperoTes xpaHaTa. CbLio Taka TpsOGBa Aa roTBMTE COCOBE HAa OCHOBATA Ha AL M CrbCTEHU C 6PALLHO Mo TOUKa Ha
KuneHe.

« HAKou 3agaun, BKNIOUNTESTHO FOTBEHE HAa OPU3 MO MeToAa Ha abcopbuua, MoXe fa M3NCKBAT HAaCTPOIKa, NO-BMCOKA OT
Hali-HMCKaTa, 3a ia Ce YBEPUTE, Ue XpaHaTa e NPUroTBeHa NpaBusiHO B MPENOPbUYNTENHOTO BPEME.

3aneyaTBaHe Ha CTeK

3a NpuroTBAHE Ha COYHU 1 BKYCHU CTEKOBE:

1. OcTaBeTe MecOTO [la NPecTou Ha CTaliHa TemnepaTypa okosio 20 MUHYTY Npeaun roTBeHe.

2. 3arpeinTe TraH ¢ ebeno gbHo.

3. HamaxeTe fBeTe CTpaHU Ha CTeK ¢ Macs1o. HanelTe Manko mMacio B ropeLyusa TUraH 1 cnef ToBa NoCTaBeTe MecoTo BbPXY
Hero.

4. O6bpHeTe CTEK CaMO BELHDBXK NO BpeMe Ha roTBeHe. TOUHOTO BpeMe 3a FOTBEHE Le 3aBUCK OT AebefinHaTa Ha CTeKa U Kak
nckate fa 6bge npuroTeeH. BpemeHata morat fia Bapypar OT OKofo 2 10 8 MUHYTUM OT BCAKA CTpaHa. HaTucHeTe cTeka, 3a
[a npeLeHnTe KOMKO € NPUIroTBEH — KOJIKOTO NMO-CTerHaTt e, TOJIKoBa NoBeYe e ,CroTBeH”.

5. OcTaBeTe cTeKa fia MOYMHE Ha TOMJIa YMHUA 33 HAKOJIKO M1HYTH, 3a a Ce OTMYCHE 1 CTaHe HeXeH Npean cepBripaHe.

3a 6bp30 NbpKeHe

1. i36epeTe cbBMeCTUMa KepaMmyHa TaBa C NI0CKO AbHO UK FrOMAM TUTaH.

2. imaiTe BCUYKM CbCTaBKM 11 060pyaBaHe nof pbka. bbp3oTo nbpxeHe Tpsabea fa 6bae 6bp30. AKO roTBUTE ronemu
KONMYecTBa, NPUroTBETE XpaHaTa Ha HAKOJKO NO-Maniky NapTuau.

3. 3arpeliTe TMraHa 3a KpaTko 1 fobaBeTe ABe CyneHu MbX1Lmu Macso.

4. [bpKeTe MecoTo MbpPBO, Cllef KOETO ro OCTaBeTe HacTPaHa 1 ro NoaabpKanTe Tonmno.

5. bbp30o 3anbpxeTe 3eneHuyyUuTe. Korato Te ca ropeLuu, Ho BCe OlLe XpYynKasK, HaMarneTe HacTpolKaTa Ha roTBapckaTta
30Ha, BbpHeTe MecoTo B TUraHa 1 fobaseTe coca.

6. BHMmaTenHo pa3bbpKaliTe CbCTaBKUTE, 3a [la Ce yBepuTe, ye ca fobpe 3arpetu.

7. CepBupanTe BegHara.
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HacTpoiiku Ha TeMnepaTtyparTa

HacTpoiikute no-gony ca camo Hacoku. TOYHaTa HAaCTPOKaA Le 3aBUCK OT HAKOJMTKO GpaKTopa, BKIIOUUTENHO BalLnTe
CbJ0Be 3a FOTBEHE W KONMYECTBOTO XPaHa, KOeTo NpuroTeaTte. EKcneprumeHTMpaiiTe ¢ KepammnyHaTa nioya, 3a ja
HaMepuTe HaCTPOWKINTE, KOUTO Hal-fobpe OTroBapAT Ha Bac.

Hactpoiika Ha Temnepatypara MpurogHocT

» He)kHO 3aTonnAHe 3a Manky KonmMyecTBa XpaHa

- Pa3TtonABaHe Ha WwoKonag, Macnio u XpPaHn, KONTo 6'bp30 Ce N3rapAar
» HexxHo 3ajyuwaBaHe

- baBHO 3aTonnaHe

« MpenpaBaAHe Ha xpaHa
3-4 - bbp3o 3apywasaHe
- [oTBEHe Ha opu3

5-6 « [ManaunHkm

« COTUpPaHe
- [OoTBEHe Ha nacTa

» bbp30o NbpxKeHe

- 3aneyaTBaHe

« 3arpaBaHe Ha Ccyna Ao TOYKa Ha KurneHe
- BopgaTta ga 3aBpu
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NHCTANALIVS HA TIPOLIYKTA

N360p Ha MoHTa)>xHO O6opyaBaHe

N3pexxeTe paboTHaTa NMOBLPXHOCT CMOPe] Pa3MepuTe, NokasaHn Ha vepTexa.
3a LennTe Ha MOHTaXa v yrnoTpebaTa TpsibBa Za ce 3anasv MUHUMYM 50 CM NPOoCTPaHCTBO OKOJI0 OTBOPA.

YBepeTe ce, Ye gebennHarta Ha paboTHaTa NOBLPXHOCT e noHe 30 MM. Mons, n3bepeTe MaTepuan 3a paboTHa
MOBbPXHOCT, YCTOMUYMB Ha TOM/INHA U 1301paH (AbpBO 1 NMOAC6HN GUEPO3HU UAN XUTPOCKOMUYHW MaTepuan He
Tpsi6Ba Aa ce 1M3Mo3BaT KaTo MaTepuan 3a paboTHa MOBBLPXHOCT, OCBEH ako He ca MPonuTaHK), 3a Aa ce usberHe
enekTpuUeckn yaap v no-roasmo geGopmmpaHe, MpuUMHEHO OT TOMIMHHOTO U3/bUBaHe OT KOT/I0HA. KakTo e nokasaHo

g 3abenexka: besonacHOTo pascTosiHMe MeXAy CTPaHWUTe Ha KOTIOHA M BbTPeLLUHUTE MOBbPXHOCTM Ha paboTHaTa

naoT TpsbBa ga 6bae noHe 3 MM.
EavHnua: mm

*CTaHAapTeH MOHTaX

MuH.3

'

\ %“}V ©|
T
Q
\\[\v\\'\") M3
| ==

MoA BCsikakBy 06CTOSTENICTBA Ce YBepeTe, Ye KePaMUUHUAT KOT/IOH e A06pe BEHTUINPAH 1 BXOABT U U3XOALT Ha Bb3AyX
He ca 6/10KMpaHN. YBepeTe ce, Ye KeEPaMUYHMST KOT/IOH e B J06p0 paboTHO CbCTosiHME. KakTo e NMokasaHo no-4oy.
Q 3abenexka: 5e30MacHOTO Pa3CcTosiHNE MEXAY KOT/I0HA 1 LWKada Haj KOTA0Ha TpsbBa Aa 6bae noHe 500 MM.

L]
| MuH.3
.|

MUH.500 @

EavHunba: mm

/ /// f /
500
—>||<—
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BHUMAHMWE: OcurypsiBaHe Ha AocTaTbyHa BeHTUNaLmA

A ° yBepeTe ce, e KepaMmnyHaTta KOT/IOHHa rnJjsio4ya e ,qo6pe BEHTUNNPAHA N Ye BXOAbT N NU3XOABLT Ha Bb34yX He Ca 6}'IOKI/IpaHl/I.
® 3a Aa n3berHeTe Cy4YaliHO JOKOCBaHe Ha NPerpsiBaLLoTo A4bHO Ha KOT/IOHHaTa Mao4a Uav noayvaBaHe Ha
HeouakBaH enekTpMYecKn yaap no Bpeme Ha paboTa, e HeobXoAMMO Aa NoCTaBUTe AbPBEH BIOXKA, 3aKpeneHa ¢
BMHTOBE, Ha MUHVMA/IHO Pa3CcTosiHMe 0T 25 MM OT ABHOTO Ha KOTNOHHaTa nioya. CnesBaliTe U3NCKBAHMATA NO-A401Y

& ¢ AKO KOTJIOHBT € MHCTannpaH Hag GypHa, Yekmezpke nau wkad, TonsonsonayunoHHa baprepa
TpsbBa Aa 6bje NHCTAMPAHO NOZ OCHOBATA Ha KOT/IOHHATa MaoYa.

CraHgapTHa MHCTanauusa

T

JlaBa rnegHa Touka

EanHumua: Mm

MwuH.580

480+2
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WHcTanaumvsa BrpajgeHa B paBHUHa

s

EavHnua: mm

NaBa rnegHa Touka
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A Mma BeHTURaumMoHH OTBOPM OKOJO BbHLUHATa YacT Ha KoTnoHa. TPABBA pa ce yBepuTe, ye Te3m oTBOpY He ca
6/10KMpaHN OT paboTHaTa MOBBPXHOCT, KOraToO NMOCTaBATE KOTIOHA Ha MACTO.

A « O6bpHeTe BHMMaHWE, Ye NeNnIoTo, KOETO CBbP3Ba N1acTMacoBUA UM ObPBEHUA MaTepuan ¢ MebennTe, TpsabBa
[la yCToM Ha TemnepaTypa He no-Hucka ot 150°C, 3a fia ce nsberHe oTenBaHe Ha 06MMLiOBKaTa.
- 3aHaTa CTeHa U CbCeHNTE MOBBPXHOCTY TPSAOBA fa 3abprKaT Ha Temnepatypa ot 90°C.

Hpenln Aa Pa3noJIOKNTE MOHTaXXHUTEe cKo6m

YcTponcTBoTo TpsA6Ba Aa 6bAe NOCTaBEHO Ha CTabWHa, rafKa NOBbPXHOCT (13Mon3BaiTe onakoBKaTa). He npunarante
CWNa Ha KOHTPONINTE, KOMUTO CTbpYaT OT KOT/IOHA.

3akpeneTe KOT/IOHA Ha paboTHaTa MOBBbPXHOCT, KaTO 3aKpenuTe YeTnpr CKobM Ha ABHOTO Ha KOT/IOHA (BMXKTe KapThHaTa)
cnep ViHCTanauusTa.

- . o

BUHT Kpenex AYynKa 3a BUHT OCHOBa
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HaCTpOI7ITe NO3nNLNATa Ha KpeneXa, 3a Aa OTroBapA Ha pa3nnyHaTta ,CJ,E6EJ'IVIHa Ha pa60THaTa MOBBPXHOCT.

KYXHA KYXHA
MACA

KPEMEX

4

c ﬂpm HUKAKBW 0OCTOATENCTBA KpenexuTe He Tpﬂ6Ba Aa JOKOCBAT BbTPELWHUTE MOBBPXHOCTN Ha pa60THaTa njio4va
aleg HCtanaynAta (BurKTE |/|306pa>|<eH|/|eTo).

MNPEANA3HU MEPKU

1. KepaMn4yHUAT KOT/IOH TPpsAOBa Aa 6bie MHCTanMpaH oT KBanudbuumpaH nepcoHan unm tTexHnuun. Mimame cneumanmcTiu
Ha Ballle pa3nosioXkeHne. Hnkora He npoBexaanTe onepaumnara camu.

2. KepaMnYHUWAT KOT/IOH He TpAbBa Aa ce MOHTMPA Ha OXNAaAUTENHN YCTPONCTBA, CbAOMUSNIHM MALLUVIHU U POTALMOHHN
CYLUVTHW.

3. KepaMnyHWAT KOTIOH TpA6Ba fa 6bAe UHCTanMpaH Taka, Ye ja ce OCUrypu no-go6po TOMIMHHO U3TbYBaHe 3a
yBenn4yaBaHe Ha HafgexXgHoCTTa.

4. CTeHaTa U UHAOYKLMOHHATA 30Ha Haj paboTHaTa MOBbPXHOCT TPAGBA f1a U3AbPXKAT Ha TOM/IMHA.

5.3a fa ce usberHe yBpexzaaHe, CaHABUY CJIOWBT U NIENUIOTO TpsbBa fia 6baaT TEPMOYCTONUMBH.

6. He nsanonsante napoumcrayka.

CB'prBaHe Ha rnJjiodyaTa KbM eJieKTpunuyeckata Mmpexxa

3axpaHBaHeTo Tpﬂ6Ba Aa 6bp,e CBbP3aHO B CbOTBETCTBME C NPUNOXKUMUA CTaHOAPT Ui C €4HOMNOJII0CEH NMPeKbCBay.
MeToabT Ha CBbP3BaHe € NMoKa3aH no-gony.

1
1
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z
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=
e
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z
z
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=
e
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z
z
S

Kwvnto/zeneHo @
YepHo
Kagnso
Cuso
CUHbO

Xwnto/3eneHo

YepHo

< Kadsso
Cuso

CuHbO

Kwnto/zeneHo

YepHo

Kadaso

Cueo

< CWHbO

L 1 -

V-
220240V~ 220240V~ 220240V~

220240V~ |

220240V~

e AKO KabenbT e nospeneH nnn Tpﬂ6Ba Aa 6'b}J,e 3aMeHEH, TOBa TpFI6Ba Aa Ce HanpaBWu OT TEXHUK cnef npona>K6aTa,
n3non3eawy NpaBUIHNTE NHCTPYMEHTWY, 3a Aa Ce nsberHat MHUNOEHTWN.

* AKko ypeabT Cce CBbP3Ba ANPEKTHO KbM €JIEKTPUYECKaTa MpexXa, Tpﬂ6Ba Aa 6'bﬂ,e NHCTanMpaH MHOronoJitnceH
npeKkbCcBay C MMHUManNeH NHTepBan ot 3 Mm MeXy KOHTaKTuTe.

° MHCTaﬂaTOpr Tpﬂ6Ba da Cce yBepun, Ye npaBuJIHATa eNIeKTpUYeCKa BPb3Ka € HalnpaBeHa 1 Ye OTroBapA Ha
6€30MNaCcHOCTHUTE N3NCKBaHUSA.

* KabenbT He TpabBa Aa 6bae 13BUBAH WIIM KOMMNPECUPaH.
* KabenbT TpsabBa Aa ce NpoBepsBa PeOBHO 1 i Ce 3aMeHs CaMo OT KBanuduumpaHo nuue.

& HonHata NMOBBPXHOCT N ENEKTPUYECKUAT kaben Ha KOTNOHa He ca [OCTbNHW Cnef NHCTanaynATa.
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MHCTPYKLUIW 3A PABOTA

Tbuy KOHTpON

« KoHTponuTe pearvpaTt Ha JONKMP, TaKa Ye He e HY)KHO Aia NpunaraTte HanAraxe.

« /i3non3BaiTe TonKaTa Ha NPbCTa CU, a He Bbpxa.

« LLle uyeTe curHan BCeKM MbT, KOraTo AOKOCBAHETO 6be pPerncTpripaHo.

- YBepeTe ce, Ue KOHTPOJIMTE BUHAMM Ca YACTU U CYXW, 1 Ye BBPXY TAX HAMa NpeaMeTr (Hanpumep KyXHEHCKN
NPVHaANEXXHOCTW UK Kbpna). [lopy TbHBK Clol BOAa MOXe [a 3aTPYAHM paboTaTa C KOHTponuTe.

—

v X

N360p Ha nogxoaaLwa nocyaa

« He nsnonseanTe cboBe C Ha3bbeHun p'b6OBe N n3BnTa OCHOBa.

XX

- YBeperte ce, Ye LbHOTO Ha CbAa e IaAKo, CeAr PAaBHOMEPHO Ha CTbK/IeHaTa MOBbPXHOCT U € CbC CbLUMA Pa3Mep KaTo
roTBapckaTta 30Ha. BvHaru ueHTpripaiiTe cbia BbpXy roTBapcKaTa 3oHa.

- BuHarn sguranite cbgoBe ot KepamMmnyHaTta njiova — Heru nab3ranTe, 3a Aa He HagpacKaTe CTbKNOTO.

X W
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Kak ga nsnonssare

1. 3ano4yHeTe rorBeHeTo

Cnep BKNtoUYBaHe, 3BYKOBUAT CUTHAN 3BbHW BEAHDXK, BCUYKU NHANKATOPW CBETBAT 3a 1 CeKyHAa »n cnep ToBa n3racBat, KOETO
NMOKa3Ba, Y€ KepaMn4yHaTa NnNjio4va € B PEXNM Ha FrOTOBHOCT.

1. lokocHeTe KoHTponaTta "ON/OFF " Bcnukn 2. MocTaBeTe noaxoAALy Cbj Ha n3bpaHaTa roTBapcka
NHAVKaTOpU NokassaT " 1 ". 30Ha.
- YBepeTe ce, Ye AbHOTO Ha CbAa U NOBBPXHOCTTA Ha

roTBapcCKaTa 30Ha Ca YNCTU U CYyXW.

3. lokocBaHe Ha KOHTposa 3a 1360p Ha 30Ha 4. /136epeTe HacTpoOKKa Ha TeMnepaTypaTa, KaTo

JOKOoCHeTe KoHTponuTe "-" nnm "+".

+ AKO He n3bepeTe HacTpolika B pamKkuTe Ha 1
MWHYTa, KepaMnyHaTa naoya e ce U3Knoun
aBToMaTuyHo. LLle TpAbBa Aa 3anoYHeTe OTHOBO OT
cTbrka 1.

« MoxeTe fa NpoMeHUTe HacTpolKaTa Ha
TemnepaTypata Mo BCAKO Bpeme Nno Bpeme Ha
roteBeHe.

+ KaTo 3aabpunTe HAKOW OT Te3n ByTOoHN,
CTOMHOCTTA LUe ce yBenmnyasa uim Hamasnssa.

— o+

Ha HarpsiBaHe.

—
)

)
_

2. 3aBbplueTe roTBEHETO

1. [lokocBaHe Ha KOHTpona 3a 360p Ha 30Ha Ha 2. Vi3knioueTe roTBapckaTa 30Ha, KaTo NpeBbpTUTE 40
HarpsiBaHe, KOATO XenaeTe a N3KiunTe. "0" I KATO IOKOCHETE KOHTPOMa "~ 11 "+"
eAHOBPEMEHHO.

__

O
=i
1

Unn
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3. V3kntoyeTe yAnaTa nnoya, KaTo JOKOCHeTe
koHTpona "ON/OFF".

& BHMMaHVe 3a ropeLyy NoBbPXHOCTU

"H" e noka3Ba KOs roTBapCKa 30Ha e ropeLya Ha gonup. TA wWwe n3yesHe, Korato MOBbPXHOCTTa Ce OXNagmn Ao
6e3onacHa TemnepaTypa. Moxe cblyo Aa ce n3non3ea Kato GyHKLUMA 3a CrecTABaHe Ha eHeprus, ako uckarte ga
3aToNNMTe AOMbIHUTENHM CbOBE, U3MOMN3BaliTe ropellaTa 30Ha, KOATO BCe Olle e ropeLya.

}

(N
(9

(

3. 3aknouBaHe Ha KOHTponuTe

« MoxeTe fia 3aKoUMTE KOHTPONNTE, 3a la NpefoTBPaTUTE Cly4yaliHa ynoTpeba (Hanpumep, Aela Aa BKaovaT
roTBapCKMTE 30HM CNyYalnHo).
« Korato KoHTponuTe ca 3aknoueHun, BCUYKN KOHTPOK, € n3kntodeHne Ha ON/OFF KoHTpona, ca AeakTnBMpaHum.

3a pa 3aknounte KOHTpoOJInTe

NHanKaTopbT Ha Tanmepa we mura “Lo” B npogbixKeHne
Ha 30 ceKyHAW, OCBEH aKo He HaTNCHeTe OTHOBO
3aK/lYBaHeTo.

[okocHeTe KOHTpPOJ/1aTa 3a 3aK/to4YBaHe KPaTKO

[loKkocHeTe 1 3apbXKTe KOHTPONa 3a 3aK/loYBaHe 3a
3 cekyHAN.

3a pa oTKnouUNTE KOHTpoONnTe

YBeperTe ce, ye KepaMUYHMAT MAOT € BKITIOYEH.
J[loKocHeTe 1 3agpbXKTe KOHTPONa 3a 3aK/loUBaHe 3a 3 CEKyHAN.

NHankaTopbT Ha Tanmepa e nokaxe “Lo”.

Korato nnouata e B 3aK/Il0YEH PeXnM, BCUUKM KOHTPONW Ca AeakTUBMPaHW, C n3kntoueHne Ha ON/OFF @ MoXeTe
BMHAru ga n3KnumnTe KepaMmyHaTa nioya ¢ KOHTposa ON/OFF@ B CreLLeH Clyyald, Ho MbpBo TpabBa Aa
OTKJIOYMTE NJioYaTa 3a ciefBallaTa onepauyus.

4, Tanmep KoHtpon

MoxeTe fa nsnonssare Taimepa no ABa PasNYHN HaurHa:

« MoxeTe fia ro n3nonssaTe KaTo MUHYTHUK. B TO31 cnyyain TaiMepbT HAMA fja M3KIOYM HAKOA rOTBapCKa 30Ha, Korato
3ajafleHOTO Bpeme nsTteye.

« MoxeTe fa 3apajeTe Taimepa fa U3K/ouM efHa Uiy NoBeye roTBapCKy 30HW Cnef U3TuYaHe Ha 3aafleHOTO BpeMe.
MakcumanHuAT Tanmep e 99 MUHyTK.



a). Usnon3BaHe Ha Taﬁlmepa KaTO MUHYTHUK

AKo He |/|36|/|paTe 30Ha 3a roteeHe
YBepeTe ce, Ye KOTJIOHDBT € BKTIoYEH.

3abenexka: MoxeTe [a n3non3sate MMHYTHUKa, [OPU aKo He VI36VIpaTe 30Ha 3a roTBeHe.

1. [JokocHeTe KOHTpONa Ha Tanmepa.
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3. JokocHeTe OTHOBO KOHTPOJIa Ha Tanmepa,
3a Ja NOTBbpAWTE HAaCTPOKMKaTa, uim
n3yakamTe 5 ceKyHauM, [OKaTO ce MOTBbpANn
ABTOMATUYHO.
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5. Korato BpemMeTo n3teye, CUrHaIn3aTopbT We
3BbHU 30 CeKyHAWn, HO 30HaTa 3a roTBeHe HAMa fa
ce N3KNI4n.

@ 3ABENEXKA:

1. KoraTo 3apaBarte Taiimep, [OKOCBAKN KOHTPOMTE

2. HacTpoiiTe BpemeTo, KaTo fIOKOCHEeTe
KoHTponute “-" nnn “+”.

~

4. KoraTto BpemeTo e HaCTPOEHO, TO e 3aroyHe
[a oTOponBa BeaHara. ucnnesT we nokasea
OCTaBallOTO BpeMe.
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nnn “+”, moxkeTe fa JOKOCHETE 1 3abpKuTe,

yBenMuaBaku 1nm Hamansaeankuy ¢ 1 npes nbpeute 15 MUHYTY 1 cneg Tosa ¢ 5 (300 cekyHAaw).
2. AKO 1cKaTe [la NPOMEHWTE BPEMETO C/lef} 3aJaBaHeTo Ha TaiiMepa, TpsAbBa Aa 3anoYHeTe OT CTbrKa 1.

3. lnpekTeH focTbn o Talimepa "99" MUHYTH, KaTo HaTUCHeTe MbpBOHaYanHo byToHa “-”

4. AKo fiBe Unu noBeYe 30HU 3a roTBeHe ca HaCTpOeHU C Ta|7lmep, Ce Nnokasea HaVI-KpaTKOTO 3afafeHOo Bpeme.

b). HacTpoiika Ha TaliMepa 3a U3K/IOYBaHe Ha e4Ha 30Ha 3a rOTBeHe

HacTpoiika Ha egHa 30Ha

1. [JokoCHeTe 30HaTa, KOATO UCKaTe fila HacTpouTe.

)
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2. [lokocHeTe KOHTpOna Ha Tanmepa, YepBeHaTa

TOYKa Ha n3bpaHaTta 30Ha mura.
- I

[

-
-
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3. HacTtpolite BpemeTo, KaTo JOKOCHEeTe 4. [JoKkoCHeTe OTHOBO KOHTPOJ1a Ha TariMepa, 3a

KoHTponute “-" mnn “+”. [a NOTBbPAUTE HAaCTPOWKaTa, Un U3vakanTe
5 ceKyHaW, [OKaTo ce NoTBbPAN
aBTOMATUYHO.

— + (1
(]

5. Korato BpemeTo e HaCTpOeHo, TO Lie 6. KoraTo BpemeTo Ha roTBeHe n3Teue,
3anoyHe Aa otbpossa BefHara. incnneat CbOTBETHATA 30HA 3a FOTBEHE Le NPOABIXKN
L€ nokasea 0CTaBalloTo BPEME, a /i@ HarpABa, AOKaTo He Ce N3KMioun
YyepBeHaTa TouKa Ha n3bpaHaTa 30Ha e ABTOMATMYHO

CBETHeE.
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@ 3ABE/EXKA:

a) KoraTo 3apaBate Talimep, AOKOCBaKM KOHTponuTe “-” nnm “+”, MoXeTe fla [OKOCHETE 1 3aAbprK1Te,
yBenmyaBanku nnm Hamanaeankm ¢ 1 npes nbpeute 15 MnHyTK 1 cnef ToBa ¢ 5 (300 cekyHaw).

b) AKo uckate fja NpoMeHVTe BPeMeTO cflef] 3alaBaHeTo Ha TallMepa, TpAOBa fla 3anoyHeTe OT CTbhKa 1.

c) MeToabT 3a 3afjaBaHe Ha YeTMPU 30HU e CbLUMAT, KaKTO € CMOMeHaTo No-rope.

d) AnpekTteH goctbn go TaMepa "99" MMHYTK, KaTo HaTUCHETE MbPBOHAYaNIHO GyTOHa “-".

e) AKo fiBe 1nu NoBeye 30HM 3a FOTBEHEe Ca HAaCTPOEHU C TaliMep, Ce NOKa3Ba Hal-KPaTKOTO 3afafieHo BpeMme.

6. 3awmTa oT nperpsaBaHe

CeH30pr 3a TemMnepaTtypa MoXxe aa Ha6mo,ana TemnepatypaTa BbTpe B KEPaMMUYHaTa roTBapCka NOBbPXHOCT. KoraTto
Ce OTKpUeE NpekoMepHa TemnepaTtypa, KeEpaMmmnyHatTa rotBapCka NOBbPXHOCT aBTOMAaTUYHO Cnnpa pa60Ta.

7. ﬂpeAynpe)KAeHme 3a 0CTaTb4YHa TOMNJINHa

KoraTto rotBapckaTa NoBbpXHOCT paboTu 3a U3BECTHO BPEME, Lie MMa OCTaTbyHa TonnHa. byksaTa “H” ce nosBaBa, 3a
Ja Bu npegynpeaun ga ce gUCTaHumpaTte oT Hes.

8. CtaHpapTHN pa60THM BpemMmeHa

JOpyra ¢yHKUMA 3a 6€30MacHOCT Ha roTBapcKaTa MOBbPXHOCT € aBTOMATMUHOTO M3KtouBaHe. ToBa ce ciyyBa, Korato
3abpaBuTe fja M3KNIOUUTe roTBapcKaTa 3oHa. CTaHAAPTHMTE BpemMeHa 3a M3KJlouBaHe ca nokasaHu B Tabnuuara
no-gony:

HwuBo Ha mowHOCT 1 2 3 4 5 6 7 8
CraHpapTeH paboTeH Tarimep (4ac) 8 8 8 4 4 4 2 2
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NOYUYNCTBAHE N NOOAPBHKKA

+ Korato €JIEKTPUNYECTBOTO Ha NMJ10Ta € U3KIKYEHO,

1. VI3KnioueTe eNeKTpUUECTBOTO Ha rOTBAPCKUSA TR fafe) CAAEE) DA LR 232) oot
anot MOBBPXHOCT", HO 30HaTa 3a FOTBEHE MOXe BCe
BcekngHeBHN ’
A 2. HaHeceTe nouncTBall npenapar 3a nor, ouje Aa 6bae ropeual braete uskOUNTENHO
3aMbpcABaHMA NO BHUMATENHU
( JI0KaTO CTBHKIIOTO e BCe OlLe TOMNo (HO He g )
CTbK/OTO (OTrneYaTbym ot ropewo!). + CnHo abpasnBHM rbbu, HAKOW HENMOHOBY FboYU
NPbCTU, CNeaw, NeTHa ot
PHCTH, CIEAM, 3. Mi3nnakHeTe 1 M3bbpLLETE C YMCTa Kbpha Uin W arpecrieHn MovncTealln CpEACTBA MoraT Aa
XpaHa 1y HesaxapHu XapTieHa Kbpna HagpackaT CTbK/10TO. BuHaru npoyntante
Q3/IMBY NO CTHKIIOTO) )
P 4, BKnioyeTe eNneKTpUYECTBOTO Ha FOTBapPCKUA SMULEE 25) (152) POEERINE () BlTiFnr
MAOT 06paTHO. MoumMcTBall Npenapat WAy rbba ca NoAXOAALM.

» Hukora He ocTaBAnTe ocTaTbLM OT MOYMNCTBALLN
cpencTBa Ha nioTa: CTbKJIIOTO MOXe fa CTaHe
NeTHUCTO.

MpemaxHeTe Te3mn He3abaBHO ¢ pnbapcka

linaTyna, naneTeH HOX NN OCTPMETO Ha CKpenep, . [IpemaxBaliTe MeTHa OT Pa3TOMEHM BeLlecTBa 1
noaxoAAllo 3a KepaMmniH CTbKIIEHN NMJIOTOBE, HO 3axapHa XpaHa Ui pasnmeu Bb3MOXHO
6'b,E|,eTe BH/MaATENHN C ropeLinTe NOBbPXHOCTN Ha Ha|7|-c|<opo, AKO ocTaBute [a N3CTUHE Ha

FCEU LDl Z BT ??;22;3;‘?;36?12?(.prLIeCTBOTO Ha nnota ot :.L:K;;;;a;:: r;?mrjoiaf;nslgs)éﬁ:r ::aﬁHo
s see B efp el CTeHaTa. CTbK/IeHaTa NOBbPXHOCT.
3axapHu pasnunBem no
T 2. [ipbXTe OCTPUETO UMM UHCTPYMEHTA MOA bIbi » OnacHOCT OT NopA3BaHe: KOraTo 3alUTHUAT
oT 30° 1 U3CTbpXKEeTe 3aMbPCABAHETO UK Karnak e npubpaH, OCTPUETO Ha CKpenepa e
pasnvea B XNaf€eH y4acTbK Ha rnjioTa. OCTPO KaTo 6pbCcHaY. ManonseainTe ¢
3. M3uncrete 3aMbpcABaHETO WY pasnvea C M3KNIOUNTENHa NPeanasnnBoCT 1 BUHArM
KyXHEHCKa Kbpra nin XxapTreHa Kbpna. CbXpaHsABalTe Ha 6e30MacHO MACTO, HeOCTbMHO
4. Cnepawte CTbnKM 2 f0 4 oT ,BceknaHeBHN 3a geua.
3amMbpcABaHNA MO CTbKIOTO" No-rope.
1. 3KknioyeTe enekTpnyecTBoTo Ha NoTa.
2. Monwiite pasnnBa. « MNOTHT MOXe fa M3aBa 3BYKOB CUrHan v aa ce
3. /136bpLueTte 30HaTa Ha KOHTPOMWTE C YNCTa W3KIIOUM, @ KOHTPOJTHUTE GYTOHM MOXKE fa He
Pa3nuBy Ha KOHTPONHMTE BNIaXHa rboa nn Kbpna. paboTAT, AOKATO IMa TEYHOCT BbPXY TAX.
6yTOHM 4. M36bpLueTe 30HaTa HaMbJIHO CyXa C XapTueHa Y6epeTe ce, ue 30HaTa Ha KOHTPOSHITE BYTOHM e
Kbpna. cyxa, npean Aa BKIOYMTE OTHOBO MJoTa.
5. BKnioyeTe eneKTpn4ecTBOTO Ha MyoTa
obpaTHo.
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OTCTPAHABAHE HA MNMPOBJIEMW

PaboTaTa Ha ypeaa Bu MOXe fla foBeae [0 rpelkn  Hen3npaBHOCTU. Cnepgawyute Ta6}'II/ILI,I/I CbADbPKAT Bb3MOXHU NPUYNHN
N 6enexkn 3a pa3pellaBaHe Ha C'bO6LIJ,€HI/Ie 3a rpewkKka nnn HenmsnpasHOCT. I'Ipenopqua ce BH/MaTeNHO Aa npoyeTteTe
Ta6J'II/IL|,I/ITe no-gony, 3a fa cnectute Bpeme 1 napu, KOUTO MOXe Aa 1n3pa3xoaBaTe 3a NOBMKBaHe Ha CEPBU3HUA LEHTDP.

KOTNOHBT He MoXe Aa
6be BKIIIOYEH.

TbY KOHTpONUTE He
pearupar.

Tby KOHTpONUTE Ca
TPYAHW 3a paboTa.

CTbKNOTO Ce
Hapgpacka.

HAkoun TeHpKepun
n3aasaT nyKawm uam
LpaKBaLLL 3ByLI.

HAma 3axpaHBaHe.

KOHTpOJ’I NTE Ca 3aKJTI0YEHN.

Bb3MOXHO e fa Ma TbHbK Clo BoJa
BBPXY KOHTPONUTE NN MOXe fa
13Mo3BaTe Bbpxa Ha NPbCTa Cu Npu
LLOKOCBAHE Ha KOHTponuTe.

I'py6a nocypa.M3non3sart ce
HenonxoAALw, abpasnBHY YACTALLN
CpefcTBa UM NPOAYKTU.

ToBa MoXe fa 6bae NpUYMHEHO OT
KOHCTPYKLMATA Ha BallaTa nocyAaa
(cnoeBe OT pa3NMyHN MeTanu BUbpupat
No pasnMyeH HaunH).

YBepeTe ce, e KepaMUYHUAT KOT/IOH € CBbP3aH KbM
3axpaHBaHETO 1 Ye e BKIIoUeH. [poBepeTe aanu nma
NnpeKkbCBaHe Ha 3aXpaHBAHETO B JOMaA WM palioHa BU.
AKO CTe NpoBepWv BCUYKO 1 NPO6aembT
npoab/kaBa, obageTe ce Ha KBaNUPULMPaH TEXHUK.

Paskntouete KoHTponuTe. BuxTe pasgena "/i3non3saHe
Ha BalLNA KepaMnyeH KOTNOH" 3a UHCTPYKLUN.

YBepeTe ce, Ye 30HaTa Ha JOKOCBaHe e cyxa U
13non3Balite TONKaTa Ha NPbCTa CV NPY AOKOCBaHE Ha
KOHTponuTe.

M3non3BanTe nocyaa ¢ NIOCKK 1 FMagKu OCHOBW.
BuxTe "/1360p Ha npaBunHaTa nocyfa". Buxre
"MPUBUPAHE 1 MOALPBXKKA".

ToBa e HOpMasHO 3a NocyfaTa U He Nnokasea
HEeN3MpPaBHOCT.

23



1. KoTnoHbT e 060pyAaBaH ¢ pyHKLMA 3a camofmarHocTrKa. C To3m TeCT TEXHUKBT MOXe fa NpoBepyn GyHKUMMTE Ha
HAKOJIKO KOMMOHeHTa 6e3 a pa3rnobasa unm AeMOHTVPa KOTIOHa OT paboTHaTa MOBbPXHOCT.
2. Kopf Ha Hem3npaBHOCT, Bb3HMKHaM MO Bpeme Ha 13Mon3BaHe oT KnneHTa & PelueHue;

be3 aBTOMaTNYHO Bb3CTaHOBABAHE

Bb3cTaHoBeTe CBbP3BAHETO MEXAY AVCIIeiHaTa
EO Hynesa rpewuxa. nnaTka u 3axpaHBallaTta nnaTka.
3ameHeTe 3axpaHBallaTa nnarka.

Heycnex Ha Ce€H30pa 3a TeMnepaTtypa Ha

E1
KepammnyHaTa nsoya - OTKPUTO CBbp3BaHe.
E2 Heycnex Ha ceH3opa 3a Temnepartypa Ha lNpoBepeTe cBbpP3BaHETO UM 3aMeHeTe CeH30pa 3a
KepamMmunyHaTa njio4a - KbCo CbeanHeHune. Temnepartypa Ha KepamnyHarta rnsiouva.
£7 Heycnex Ha ceH30pa 3a TemnepaTtypa Ha U .
KepamnuHaTa nnova 34yaKaliTe TemnepaTypaTa Ha KepamunyHaTa njaoya ga ce
BbpPHE B HOPMasHW rpaHnLm.
"
Bucoka Temnepartypa Ha ceH3opa Ha HatucHete 6yTOHa ,ON/OFF”, 3a pa pecTapTupate
ci KepamuyHaTa nnova. yCTpoiicTBOTO.
Heycnex Ha NTC ceH3opa 3a
E3 Temnepatypa - OTKPUTO CBbP3BaHe.
3ameHeTe aucnnenHaTa njartka.
Heycnex Ha NTC ceH3opa 3a
E4 Temnepartypa - KbCO CbeAnHEeHNe.
EL HanpexeHreTo Ha 3axpaHBaHeTo e noj
HOMWHAJIHOTO HamnpexeHue. Mons, nposepeTe fanu 3axpaHBaHETO € HOPMaJTHO.
e HanpexeHMeTo Ha 3axpaHBaHeTo e Haz BknioyeTe cnep Kato 3axpaHBaHETO € HOPMAJSHO.

HOMWHATHOTO HalnpeXeHune.

Bb3cTtaHoBeTe CBbP3BaHETO MeXay AuncnnenHaTa naaTtka u
EU I'peLUKa B KOMYHUKaLMATa. 3axpaHBallaTa rnjiaTka.
3ameHeTe 3axXpaHBallaTa ninatka unn ancnnenHaTa nnaTka.
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bPITOBCKN MAPKW, ABTOPCKW TNPABA
[MPABHA OEKJTAPALNA

@idea JIOro, CJIOBHY MApPKW, TbPrOBCKO UME, TbProBCKO OO/IEKNO0 U BCUUKM TEXHM BEPCUM Ca LLIEHHU akTrBU Ha Midea
Group n/unu HenHnTe dunranu (“Midea”), Ha KonTo Midea NnprTeKaBa TbProBCKU MapKK, aBTOPCKU Npaga 1 Apyry npasa
BbPXY MHTENIeKTyasiHaTa CO6CTBEHOCT, KaKTO 1 UaniaTa penyTauuns, noslyyeHa OT 13Mon3BaHeTO BCAKA YacT OT TbProBcka
Mapka Midea. /i3non3BaHeTo Ha TbproBcka mapka Midea 3a TbproBcku Lenu 6e3 npeiBapuUTENHOTO MUCMEHO Cbrilacue Ha
Midea moxe fa npeacTaBisBa HapyLIEeHWe Ha TbProBCKa MapKa WUy HENMOsIHA KOHKYPEHLMA B HApyLUEeHKe Ha
CbOTBETHMUTE 3aKOHW.

ToBa pbKOBOACTBO € cb3gageHo oT Midea n Midea cv 3ana3Ba BCUYKM aBTOPCKM NpaBa BbpXy Hero. HuTo egHo
IOpUANYECcKo nnu GU3NYeCcKo e He MOXe fia M3MON3Ba, Ay6rpa, MoauduUMpa, pasnpoCcTpaHaABa N30 UK
YaCTMYHO TOBA PbKOBOACTBO, UM Aa CBBbP3BA WM NPOoJaBa C APYru NPoAyKTU 6e3 npefBapuUTENHOTO MUCMEHO Cbriacue
Ha Midea.

Bcruku onmncaHy QyHKLMM U MHCTPYKLMK ca BUNM aKTyaslHM KbM MOMEHTa Ha OTrevyaTBaHe Ha TOBA PbKOBOACTBO.
DecTBUTENHNAT NPOAYKT 06aye MoXKe ja Bapupa Nopaan nogobpeHn GyHKUUM 1 An3aliH.

NHbopmaLma 3a gOMALLHW eNeKTPUYECKN KOTIOHU

Cumson CroiiHocT EnvHuua
NpeHTndukauma Ha mogena / MC-6F6004R242
Tvn KOTNoH / BrpazeH KoTnoH
Bpoi1 30HM n/vnn 06nacT 3a rotBeHe / 4 30H1 3a roTBEHE
TexHonorusa Ha HarpsiBaHe (MHAYKUUOHHU 30HU 3a
roTBeHe 1 06NacTu, pagnauoHHN 30HM 3a FOTBEHE, / PagmaunoHHY 30HU 3a roTBEHe
TBBPAYW NNoum)
3a KpbIIM 30HU 3a FOTBEHE UNKM 06N1aCTU: AUaMETBbP Ha 3oHa 1:20,0
nosie3HaTa NOBbPXHOCT Ha BCAKA eNeKTpuyecka @ 30Ha 2:16,5 m
HarpsBalla 30Ha, 3aKPbrieH A0 Han-6nunsknTe 5 Mm 3o0Ha 3:20,0
3oHa 4:16,5

3a He-KPbIN 30HM 3a FOTBEHE WK 061aCcTU: AbMKMHA 1
LIMPVIHA Ha NoJie3HaTa NOBbPXHOCT Ha BCAKA L
eneKkTpMyecka HarpsBsalla 30Ha unv 06nacT, 3aKpbriieHu - cm
110 Hal-6nu3KnTe 5 MM w

. 3oHa 1:175,0
EHepruiiHa KoHCyMaLms Ha BCAKa 30Ha Ui obnacT 3a .

OTBEHE, M3UNCIIEHA HA Kuorpa EC 30na 2:175.9 Wh/kg

roTBeHe, U34ymcieHa Ha Kunorpam €NeKTPUYeCKo roTBeHe

' P P 30Ha 3: 174,4

3oHa 4:187,9

EHepruiHa KoHCymaLms 3a KOT/IOHa, N3YMCTIeHa Ha
Kunorpam ECenextpuuecku kotnon |  178.3 Wh/kg

AKoO cnefi BKOUBaHe Ha KOT/IOHa He Ce M3BbpPLUN HMKaKBa onepaLys, TON aBTOMATYHO Lie MPEMIUHE B PEXUM Ha
M3KniouBaHe cnief 1 MUHYTa, KaTo KOHCYMaUMsaTa My B U3KITloUeH pexum e 0,5 W.
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N3XBBPJIAHE N PELLIMKJITMPAHE

BaXHn MHCTPYKLUMN 3a OKOJIHATa cpeaa

CvotBetcTBUe ¢ [lnpekTneaTa 3a OEEO 1 nsxsbpnsaHe Ha OTNagbyHNA NPOAYKT:
To3u npopyKT e B cboTBeTcTBYE C AnpekTmBaTta Ha EC 3a WEEE (2012/19/EC). To3u npogyKT HOCK KnacudukaumoHeH
CUMBOJ 3a OTMAAbLM OT eNleKTPMUECKO U enekTpoHHOo obopyaBsaHe (WEEE).

To3um cnumBon NokasBga, ve To3n NPOAYKT He Tpﬂ6Ba Aa Cce N3XBbpnA C gpyrm 6uTOBMU
oTnagbun B KpaAa Ha ekCnioaTalyMOHHNA MY XKNBOT. M3non3eaHoTo )/CTpOVICTBO Tpﬂ6Ba
Aa 6'bJJ,e BbpHATO B ocbmu,manva C'b6|/|paTEJ'IEH NYHKT 3a peuynKknnpaHe Ha
EeNeKTPpUYeCKN eNneKTpoHHN yCTpOVICTBa. 3apga HamepuTte Te3n cuctemm 3a c1>6|/|paHe,
MONA, CBbpKeTe Cce C MeCTHUTE BNacTn Ui Tbproesel Ha ,El,p66HO, OTKDBAETO € 3aKyneH
NPOAYKTDbT. BcAko gOMakUHCTBO nrpae BaxHa ponAa npuv Bb3CTaHOBABAHETO U
pPeunKkKnnpaHeTo Ha CTapu ypeawu. npaBVIJ'IHOTO N3XBbpJiAHE Ha N3NON3BaHNA ypen
noMara 3a npefoTBpatTABaHe Ha NOTEHUMATHN HEraTUBHW Nocneanumn 3a OKOJIHaTa
cpena n YoBELWKOTO 3paBe.

CvorBeTcTBUe c gupeKkTuBata RoHS

To3u ypen U3ncKBa crneurann3npaHo N3XBbPIAHe Ha OTNagbLu. 3a AOMbAHUTENHA MHPOPMALMA OTHOCHO
TPeTNpPaHeTo, Bb3CTaHOBABAHETO U PELIMKINPAHETO Ha TO3W NPOAYKT, MOMs, CBbPrKETe e C MeCTHUA CbBeT, cyxbaTa
3a M3XBbpJIAHE Ha GUTOBM OTMALbLM UM Mara3nHa, OT KOWMTO CTe ro 3aKynuiu.

NHdopmanyusn 3a nakeTta

OnakoBbYHMTE MAaTePUanM Ha NPOAYKTa Ca NPOM3BeAeH OT peLrKIupyemm
MaTepumanu B CbOTBETCTBME C HALUMTE HaLMOHa/HN pa3nopenou 3a oKosHaTa cpepa. He "
N3XBBPNAKTE ONMAKOBBUYHMTE MaTEPUANMN 3aeHO C BUTOBMTE NN APYTX OTNALbLN.

3aHeceTe M1 B NYHKTOBETE 33 CbOVpPaHe Ha ONMaKOBbYHW MaTepuany, onpegesneHu ot

mecTHMTe BracTy '. ’
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CbOBLUEHWE 3A 3ALLUIWTA HA JAHHATE

3a npefocTaBAHe Ha 4OrOBOPEHMWTE C KIMEHTa YCyru,

HVe ce cbriacsiBamMe a cna3Bame 6e3 orpaHNYeHs BCUYKIM pa3nopeadv Ha MPUoXKMMOTO 3aKOHOAATENCTBO 3a
3alunTa Ha AaHHNTE, B CbOTBETCTBME C JOTOBOPEHNTE AbPXKaBM, B KOWTO LUe Ce NpefoCTaBAT YCYr Ha KINNEeHTa,
KaKTO 1, KOraTo e npunoxumo, Obwuns pernameHT 3a 3almTa Ha gaHHuTe Ha EC (GDPR).

Mo NpyHLMN HawaTa 06paboTKa Ha AaHHM € 33 U3Mb/IHEHME Ha 3a4bJIXKEHVETO HU MO AOFOBOP C BaC 1 OT
CbobOparkeHMs 3a 6€30MacHOCT Ha MPOAYKTA, 3a Aa 3alUTUM NpaBaTa B/ BbB BPb3Ka C BbMPOCK OTHOCHO rapaHuusTa
W perncTpaumaTa Ha NPoAyKTa. B HAKOM cylyyaun, HO CaMo ako e OCUTrypeHa NoaxoasLla 3aluTa Ha JAHHUTE, INYHUTE
[aHHW MoraT fa 6bAaT NpexBbpeHN Ha NOJsTyYaTenu, HAMMPAaLLKM ce N3BbH EBPONEeNcKoTo MKOHOMUYECKO
MPOCTPAHCTBO.

LonbnHuTenHa nHbopmauma ce NpefocTaBs Npu NonckBaHe. MoxkeTe fia Ce CBbPKETE C HALLMSA CIYXXKUTEN MO 3aLuTa
Ha gaHHuTe upe3 MideaDPO@midea.com. 3a fa ynpakHUTe NpaBaTa cy, KaTo MPABOTO Aa Bb3pa3uTe, Ye BaLlaTa
NMYHa AaTa ce 06paboTBa 3a LeNINTe Ha ANPEKTHMA MAaPKETUHT, MOJIS, CBbPXKETe Ce C Hac upe3
MideaDPO@midea.com. 3a na Hamepute gonbiHUTENHa MHGOPMaUWs, Mons, ceaBaiTe QR koaa.
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