)
RIS I

LR

(o]
&
=]
g
¢

o
e
<F
eIk
Jo

I
<
=
'—__';1
?“
C

I
i
S

o e
anp
333

]

e
Hm
o
X

|

6. FFRLOGO

HF

2 | 3 I 4 | 5 | 6

PRI R (ﬁti‘iwﬂ:FEHFU%ﬁllJ1’EL$E*ZXT$T>’EW§, EENRIAA)

ceoumz @ ® 8% e, p

INEEIR
Intertek usgoEoI}! s
AF5mm  KF5mm  KF5mm KF5mm  KF7mm ETLﬁC“ﬁUS“}ZC+US ULRHCHUSE T GS.*Ti‘El—;!}%g;F, ENRIT BN AY PET# R AE}Z*EEH%
$1ﬁ§]‘1§ BERE V= TR V- SE: Hz IR W FE:mL/LER: A E&:Pa/kPa/MPa KE: mm/cm/m BjE]: s/min/hE&: kg
R | b :

TEEK

EREEFERLLE NS AR RARIFINOE, JLESEI26Y7EIEN0 L

1. ENRIEARE : s , BEREENR ;
2. TBEA/NA : 210«145mm ;
3. L1IERESE "R ; PN:16166000A36633

~ \
§y % %ﬁ%ﬂ(}j MIDEA-MC-6F74DSE3A2W MIH744E325GK

=8 & {ERNRBET FHET00TREE

maltnEacae] &
B E | B | % & AN | BHEERR 58| Itol
T W | BB
C ® & | arA U O\ iz e S ER AT
2 % | - B 8 2051111 £ 1 W g2 1 n N !

1 2 3 4 5 | 6




idea

&

o B8 —89+©83%
© @B EIIIYEETe A0 e
@idea mverrenauarrao

Induction hob
Essenza Series

USER MANUAL

MIH744E325GK

Warning notices: Before using this product, please read this manual carefully and keep it for future reference.
The design and specifications are subject to change without prior notice for product improvement.

Consult with your dealer or manufacturer for details.

The diagram above is just for reference. Please take the appearance of the actual product as the standard.
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Safety Instructions

1 SAFETY INSTRUCTIONS

1.1 Intended use

The following safety guidelines are intended to prevent unforeseen
risks or damage from unsafe or incorrect operation of the appliance.
Please check the packaging and appliance on arrival to make sure
everything is intact to ensure safe operation. If you find any damage,
please contact the retailer or dealer. Please note modifications or alter-
ations to the appliance are not allowed for your safety concern. Unin-
tended use may cause hazards and loss of warranty claims.

1.1 Explanation of Symbols

Symbol Meaning

0 WARNING
The signal word indicates a hazard with a medium level of
risk which, if not avoided, may result in death or serious
injury.
ﬁ CAUTION
The signal word indicates a hazard with a low degree of
risk which, if not avoided, may result in minor or moderate
injury.
. ATTENTION
= The signal word indicates important information (e.g.
damage to property), but not danger.
o This symbol indicates a single, unnumbered instruction
step.
O This symbol indicates the result of one or more previous
instruction steps.

0 This symbol indicates a hint or a tip.

Read these operating instructions carefully and attentively before us-
ing or commissioning the unit and keep them in the immediate vicinity
of the installation site or unit for later use!



Safety Instructions

SAFETY WARNINGS

Your safety is important to us. Please read this information before us-
ing your device.

Installation
Electrical Shock Hazard

Disconnect the appliance from the mains electricity sup-
ply before carrying out any work or maintenance on it.

Connection to a good wiring system is essential and
mandatory.

Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important Safety Instructions

Read these instructions carefully before installing or us-
ing this appliance.

No combustible material or products should be placed
on this appliance at any time.

Make this information available to the person responsible
for installing the appliance as it could reduce your instal-
lation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be in-
stalled according to these instructions for installation.

This appliance is to be properly installed only by a suita-
bly qualified person.

This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full disconnec-
tion from the power supply.

7



Safety Instructions

Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

This appliance is not intended for use by persons (in-
cluding children) with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or in-
struction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appli-
ance to avoid the possibility of electric shock, for appli-

ance surfaces of glass-ceramic or similar material which

protect live parts.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the appliance surface since they
can get hot.

Do not use a steam cleaner to clean your appliance.
After use, switch off the appliance element by its control
and do not rely on the pan detector.

The appliance is not intended to be operated by means
of an external timer or separate remote-control system.



Safety Instructions

Danger of fire: do not store items on the cooking surfac-
es.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised contin-
uously.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in a fire.

WARNING: The appliance and its accessible parts be-
come hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years of
age shall be kept away unless continuously supervised.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in fire.

NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off
the appliance and then cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised contin-
uously.

Danger of fire: do not store items on the cooking surfac-
es.

WARNING: Use only hob guards designed by the man-
ufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use
as suitable or hob guards incorporated in the appliance.
The use of inappropriate guards can cause accidents.

Operation and maintenance
Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked appliance. If the
appliance surface should break or crack, switch the ap-
pliance off immediately at the mains power supply (wall
switch) and contact a qualified technician.



Safety Instructions

Switch the appliance off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

However, persons with cardiac pacemakers or other
electrical implants (such as insulin pumps) must consult
with their doctor or implant manufacturer before using
this appliance to make sure that their implants will not
be affected by the electromagnetic field.

Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

* During use, accessible parts of this appliance will be-
come hot enough to cause burns.

« Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the Induction glass until the
surface is cool.

* Keep children away.

* Handles of saucepans may be hot to touch. Check sauce-
pan handles do not overhang other cooking zones that
are on. Keep handles out of reach of children.

* Failure to follow this advice could result in burns and
scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a glass scraper is exposed
when the safety cover is retracted. Use with extreme
care and always store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

10



Safety Instructions

Important safety instructions

* Never leave the appliance unattended when in use.
Boilover causes smoking and greasy spillovers that may
ignite.

* Never use your appliance as a work or storage surface.

* Never leave any objects or utensils on the appliance.

* Do not place or leave any magnetisable objects (e.g.
credit cards, memory cards) or electronic devices (e.g.
computers, MP3 players) near the appliance, as they may
be affected by its electromagnetic field.

* Never use your appliance for warming or heating the
room.

« After use, always turn off the cooking zones and the
appliance as described in this manual (i.e. by using the
touch controls). Do not rely on the pan detection feature
to turn off the cooking zones when you remove the pans.

Do not allow children to play with the appliance or sit,
stand, or climb on it.

* Do not store items of interest to children in cabinets
above the appliance. Children climbing on the appliance
could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in the area
where the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible
and competent person to instruct them in its use. The
instructor should be satisfied that they can use the ap-
pliance without danger to themselves or their surround-
ings.

* Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other ser-
vicing should be done by a qualified technician.

Do not place or drop heavy objects on your appliance.

1



Safety Instructions

Do not stand on your appliance.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across
the Induction glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your appliance, as these can scratch the
Induction glass.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as:

staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

farm houses;

by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

bed and breakfast type environments.

WARNING: The appliance and its accessible parts be-
come hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating ele-
ments.

Children less than 8 years of age shall be kept away un-
less continuously supervised.

Regarding information about installation please refer
to chapter "Product installation”. See chapter , Product
installation” on page 43

12



Specifications

2 SPECIFICATIONS

Appliance MIH744E325GK

Cooking zones 4 Zones

Supply voltage 220-240 V~ 50 Hz or 60 Hz
Installed electric power 7400 W

Product size W x D x H 590 X 520 X 58 mm
Building-in dimensions W x D 560 X 480-490 mm

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive
to improve our products we may change specifications and designs

without prior notice.

Symbol Value Unit
Model identification - MIH744E325GK -

Type of appliance ) Built-in induction )
hob

Number of cooking zones

- 4 -
and/or areas

Heating technology (induc-
tion cooking zones and cook-
ing areas, radiant cooking
zones, solid plates)

- Induction cooking -

Diameter of useful surface for

. @ Left front: 150 mm
cooking zone
D|am'eter of useful surface for o Left rear 210 mm
cooking zone
D|am_eter of useful surface for o Right front: 180 mm
cooking zone
Diameter of useful surface for o Right rear: 180 mm

cooking zone

13



Specifications

Symbol Value Unit
Energy consumption per EC? Left front: 186.7  Wh/kg
cooking zone
Energy consumption per EC? Left rear: 178.6 Wh/kg
cooking zone
Energy consumption per EC? Right front: 179.6  Wh/kg
cooking zone
Energy consumption per EC” Right rear: 177.8  Wh/kg
cooking zone
Energy consumption for the EC? 180.7 Wh/kg
hob
. Left front:
D)
Max. power per cooking zone EC 1200/1500 W
. Left rear:
D)
Max. power per cooking zone EC 2300,/2500 W
. Right front:
)
Max. power per cooking zone EC 1800,/2000 W
Max. power per cooking zone EC? Right rear: W
-P P 9 1800/2000

Y electric cooking
2 electric hob

If there is no any operation after switch on the appliance, the appliance
will reach automatically the off mode after 1 minute and the power is
0.3 W in off mode.

Data determined according to standard EN 60350-2 and Commission
Regulations (EU) No 66/2014.
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Specifications

Declaration of conformity

Hereby, Midea Europe GmbH
declares that this appliance is

in compliance with the essential
requirements and other rele-
vant provisions of RED Directive
2014/53/EU.

Operation frequency band: 2402-
2480 MHz
Maximum Power: 2500 mW

15



Cookware

3 COOKWARE

The quality of the cookware has
a significant impact on the effi-
ciency and quality of the cooking
process.

3.1 Choosing the cookware

® ATTENTION
Improper cookware can damage
the appliance or lead to malfunc-
tions.
O Only use cookware with a base
suitable for induction cooking.
O Look for the induction symbol
on the packaging or on the
bottom of the cookware.
© Cookware made from the fol-
lowing materials is not suitable:
pure stainless steel, aluminium
or copper without a magnetic
base, glass, wood, porcelain,
ceramic, and earthenware.
If the ferromagnetic part cov-
ers only partially the base of
the cookware, only the ferro-
magnetic area will heat up. The
rest of the base may not heat
up a sufficient temperature for
cooking.
If the ferromagnetic area is
not homogeneous, but pre-
sents others material such as
aluminium, this may affect the
heating up and the cookware
detection.
© Scratched cookware bottom
and sharp edges of the cook-
ware can scratch your glass
surface.
O Keep your appliance clean to
avoid scratches.

16

© Cookware with an inhomoge-
neous base may not be detect-
ed.

20 ©

O Do not use cookware with a
curved base or jagged edges.

0 @
(X) V]
3.2 Positioning the cookware

© Always centre your cookware
on the cooking zone.

© Using slightly wider cookware
can help maximize energy
efficiency. If you use a smaller
cookware efficiency could be
less than expected.

1. Make sure that the base of
your cookware is smooth, sits
flat against the glass, and is
the recommended size for the
cooking zone. See chapter
,Cooking zones” on page 20

2. Use cookware whose diameter
is in the recommended range



Cookware

of the cooking zone selected.
See chapter ,,Cooking zones”
on page 20

—
5=

3.3 Moving the cookware

@® ATTENTION

Improper usage can damage the

appliance or lead to malfunctions.

O Always lift the cookware off
the glass. Do not slide, or it
may scratch the glass.

'
s )

Q V]

3.4 Cookware detection

©® You can check whether your
cookware is induction-compat-
ible by testing the cookware.
See chapter ,,Cookware test”
on page 30

©® When an unsuitable size or
non-magnetic cookware (e.
g. aluminium), or some other
small item (e. g. knife, fork or

17

key) has been left on the appli-
ance, the appliance automat-
ically goes to standby mode
within 1 minute. The fan will
keep cooking down the appli-
ance for a further 1 minute.



Product overview

4 PRODUCT OVERVIEW

Overview of the appliance and its components:

D8 88 f 08O~

? o mBEEIEEETE goa ¢

@idea [r——
Pos. Meaning Max. power in W 2 mm
° Left front cooking zone  1200/1500 150
e Left rear cooking zone 2300/2500 210
e Right rear cooking zone 1800/2000 180
0 Right front cooking zone 1800/2000 180
e Control panel - -

18



Product overview

4.1 Control panel

[ ]
_ . . _
>l B H. — Ha + H O =
® (g 01232456789 0 W &
Symbol Meaning © AIll the pictures in this manual

bl

On/Off control

Pause control

Select left rear cook-
ing zone

Select left front
cooking zone

Select right rear
cooking zone

Select right front
cooking zone

Timer regulating
controls

Boost control

Wi-Fi control

Power regulating
controls

Childproof lock

19

are for explanation purpose
only. Any discrepancy between
the real object and the illus-
tration in the drawing shall be
subject to the real subject.

411 Using the touch controls

© The controls respond to touch,
so you don’t need to apply any
pressure.

© Make sure the controls are al-
ways clean, dry, and that there
is no object (e.g. a utensil or
a cloth) covering them. Even
a thin film of water may make
the controls difficult to oper-
ate.

© Use the ball of your finger, not
its tip.



Product overview

® The appliance beeps each time 4.3 Cooking zones

a touch is registered. The cooking zones are, up to a
limit, automatically adapted to
the diameter of the cookware.

© To obtain the best efficiency of
your appliance, the bottom of
the cookware must have a min-
imum of diameter according
to the corresponding cooking
zone.

4.2 Induction cooking

Induction cooking is a safe, ad-
vanced, efficient, and economi-
cal cooking technology. It works
by electromagnetic vibrations
generating heat directly in the
cookware, rather than indirectly
through heating the glass surface.

©® The glass becomes hot only
because the cookware eventu-
ally warms it up. 0 — (3 e0
159

= o) o)

I

,_. |
9.—*@ Do .
[ees) [eee) Pos. Zone @ mm Base @ mm
e (1) 150 120-150
Pos. Meaning o 210 160-210
° Induced currents
(3] 180 140-180
o Magnetic circuit
(4] 180 140-180
e Iron pot
4.4 Residual heat display
° Ceramic glass plate Each cooking zone has a residual
heat display.
e Induction coil @ The indicator turns off once

the surface cools to a touch-
safe temperature.

20



Before first use

© Don't touch the cooking zone
before the residual heat display
turned off.

Symbol Meaning

H The cooking zone is
burning hot.

h The cooking zone is
hot.

© You can also use the residual
heat as an energy saving func-
tion.

© If you wish to use the residual
heat, place additional cook-
ware on the still-hot cooking
zone.

21

5 BEFORE FIRST USE

Before using your appliance for
the first time, read the user man-
ual and in particular the safety
instructions.

5.1 Cleaning the appliance
for the first time

1. Remove any protective films
and stickers.

2. Remove any packaging residue
from the appliance surface.

3. Wipe the surface with a damp
cloth.

© Further information on clean-
ing and maintenance: See
chapter ,,Cleaning and mainte-
nance” on page 34



How to use

6 HOW TO USE 6.2 Switch the appliance off

6.1 Switch the appliance on

© To switch the appliance on,
press [ D 1.

@& The buzzer beeps once, all dis-

plays show [ - Jor[ -- 1.

® The appliance is in standby
mode.

©® You can switch off the buzzer

in the settings. See chapter
»Settings” on page 37

© To switch the appliance off,
press[(D1].

6.3 Setting the power level

© If you don’t choose a power
level setting within 1 minute,
the appliance will automatically
switch off. See chapter, Switch
the appliance on” on page 22

©® You can modify the power
level setting at any time during
cooking.

© To select a power level setting,
press the power regulation
controls [0 —¢ 1].

6.4 Cooking table, cooking hints, power levels and their meaning
© The table shows which power level is suitable for which food. Cook-

quality of the food.
© Experiment with the appliance to find the settings that best suit

you.

Level

Purpose & Dish

Melting: Chocolate,
butter, honey

Keeping warm: Sauce
hollandaise

Frying delicate foods:
Omelette, eggs, sauces
Heating up: Sauces

Frying delicate foods:
Fried eggs

Simmering: Rice, pasta,
potatoes

ing times may vary depending on the type, weight, thickness and

Time Hints
in min
15-30  Stir from time to time.

15-45 Add 1-2 tbsp. of water.

Use a lid.

5-15 Low levels on induction

allows you a fine tuning
- of the ideal low tempera-
ture. Use a lid.

5-15 First bring the water to

boil with higher level,

10 - 30 then adjust to this levels

22

for simmering.
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Level Purpose & Dish Time Hints
in min
4 -5 Steaming: Potatoes, 20 -60 Add a few tbsp. of water
vegetables for steaming. Use a lid.
Stewing: Stew dishes, 60 - 120 Use a maximum of 3 | of
soups liquid. For more select a
higher level.
4-6 Pan frying: Pancakes 5-45 Flip around after 1 min-
ute.
5-7 Stewing: Amounts 60 - 120 Flip or stir regularly.

larger than 3 |

Gentle pan frying: Sau- 5-45
sages, schnitzel, cor-

don blue, meatballs

7-8 Pan frying: Meat, 5-10 Flip regularly to get an
steaks, hashbrowns, even cooking result.
pork loin

9 Boiling: Water, pasta 5-20 Let the cookware heat
Stir frying: Meat 5-10 up dry, add oil only a
Deep frying: French 15-60 few seconds before pan
fries, fried fruits frying.

Fast heating: Larger 5 Not suggested to use
quantities of water with empty cookware.

6.5 Start cooking @ The indicator next to the

1. To switch the appliance on, cooking zone selection control
press [ D 1. flashes,e. 9. [ 5 1.

2. Make sure the bottom of the S. Set a power level setting. See
cookware and the surface of chapter ,Setting the power
the cooking zone are clean and level” on page 22
dry.

6.6 Finish cooking
3. Place a suitable cookware on

the cooking zone that you wish A\ Warning - Risk of burns

to use. See chapter, Choosing Residual heat can lead to burns.
the cookware” on page 16 O Wait until the cooking zones

4. Press the cooking zone selec- have cooled down.
tion control for the cooking ©O Do not touch any parts of the
zone you are using, e. g. [[F] 1. appliance before allowing them

to cool down.
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Childproof lock

Press the cooking zone selec-
tion control for the cooking
zone you wish to switch off, e.

g.[[]]

. Reduce the power level setting
to[OJorlongpress[ O]to
switch the cooking zone off.

@& The control panel shows [ I 1.

3. To switch the appliance off,
press [ D 1.

6.7 Cooking tips

A Warning - Risk of fire

At extremely high temperatures

oil and fat will ignite spontane-

ously.

© Take care when frying as the
oil and fat heat up very quickly,
particularly if you’re using the
boost function.

©® When food comes to the boil,
reduce the heat setting.

@ Using a lid will reduce cook-
ing times and save energy by
retaining the heat.

@ Minimize the amount of liquid
or fat to reduce cooking times.

@ Start cooking on a high setting
and reduce the setting when
the food has heated through.

24

7 CHILDPROOF LOCK

You can lock the controls to pre-
vent unintentional use, e.g. chil-
dren accidentally switching on the
cooking zones.

© When the controls are locked,
all the controls except [ (D ] are
disabled.

© You can always turn the appli-
ance off with [ (D ]in an emer-
gency, but you shall unlock
the appliance first in the next
operation.

71  Activating the childproof

lock

© To activate childproof lock,
press [ & ] for at least 3 sec-
onds.

@ All the appliance indicators will
show [ L].

7.2 Deactivating the child-
proof lock
© To deactivate childproof lock,
press and hold [ & ] for at least
3 seconds.



Pause mode

8 PAUSE MODE 9 TIMER CONTROL

You can pause the heating instead  Your appliance has a timer con-
of switching the appliance off. trol, which you can use as a count

@ \When entering the pause down and a switch off timer.
mode, all the controls except

[ (D ] are disabled. 9.1 Count down

@ You can always turn the appli- You can use the timer control as a
ance off with [ (D 1in an emer-  count down.
gency. O In this case, the timer will not
©® The appliance will shut down turn any cooking zone off
after 10 minutes if you don’t when the set time is up.

exit the pause mode. .
9.11 Using the count down

8.1 Entering pause mode © No cooking zone has been
© To enter the pause mode, press selected.
LD © The appliance is turned on.
@ All the appliance indicators will 1. To activate a cooking zone,
show [ '']. press the cooking zone selec-

. tion control, e. g. [[*] 1.
8.2 Ex_ltlng pause mode 2. Press [ —° ] or [ 4° ] when the
O To exit the pause mode, press cooking zone indicator is not
L. flashing.

@& The control panel shows [ {J 1.

3. To set the time, press [ — ] or
[+ 1

O Press[ CJor[ ¥ Jonceto
decrease or increase the time
by 1T minute.

© Pressing and holding [ — ] or
[ 4 ] will decrease or increase
the time continuously until an
integer is reached to pause for
a moment.

@ When the time is set, time will
begin to count down immedi-
ately.

@ The control panel shows the
remaining time and the timer
indicator flashes 5 times.
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Timer control

@ When the set time has elapsed,
the control panel shows [ --
] and the buzzer beeps for
30 seconds.

9.1.2 Cancelling the count down

O To cancel the countdown, press
[ = ] until the control panel
shows [ O30 ], or long press
[ —°1and [ 4 ] simultaneously.

@& The count down is cancelled
and the control panel shows

[--1

9.2 Switch off timer

You can set the timer control to
switch 1 or more cooking zones
off after the set time is up.

©® The timer has a maximum of
99 min.

9.2.1 Using the switch off timer

1. To activate a cooking zone,
press the cooking zone selec-
tion control, e. g. [[*] 1.

2. Press [ Jor [+ ]immediate-
ly.
@& The control panel shows [ {J 1.

3. To set the time, press [ — ] or
[+1

@ Press[°Jor[+ Jonceto
decrease or increase the time
by T minute.

© Pressing and holding [ — ] or
[ + 1 will decrease or increase
the time continuously until an
integer is reached to pause for
a moment.

@ When the time is set, time will
begin to count down immedi-
ately.

@& The control panel shows the
remaining time and the timer
indicator flashes 5 times.

@ [ * ] next to the power level
indicator lights up in red.

® When the set time has elapsed
the corresponding cooking
zone switches off automatical-
ly.

© Other cooking zones will
keep operating if they were
switched on previously.

© To set the switch off timer for
more cooking zones, repeat
the process by activating dif-
ferent cooking zones.

9.2.2 Cancelling the switch off
timer

© To cancel the switch off timer,
press [ — ] until the control
panel shows [ 00 ], or long
press
[ £ 1and [+ ]simultaneously.

@& The switch off timer is can-
celled and the control panel
shows [ -- 1.



Boost function

10 BOOST FUNCTION 11 WI-FI CONNECTION

The boost function heats up
cookware faster than maximum
power level.

© The function can work in any
cooking zone.

© The cooking zone returns to its
original setting after 5 minutes.

© If the original heat setting
equals [ O ], it will return to
[ 9 ] after 5 minutes.

© To prevent overloading, the ap-
pliance automatically reduces
the power of the previously set
cooking zone(s), giving priority
to the most recently selected
boost function.

10.1 Activating the boost
function

1. Press the cooking zone selec-
tion control, e. 9. [[F] 1.

2. Press the boost control [ ® ].

@& The cooking zone indicator
shows [ b ] and the power level
reaches maximum.

10.2 Cancelling the boost
function

1. Press the cooking zone selec-
tion control you wish to cancel
the boost function, e. g. [ [*] 1.

2. Set the} power regulation con-

trols [ o -9 ] to the required
level.

@& The cooking zone will revert to
its original setting.

To use the Wi-Fi function you
need to download the Smart
Home app and install it to your
portable device. Then enroll your
appliance following the instruc-
tions directly from the app.

© When networking the prod-
uct, make sure that the mobile
phone is as close as possible to
the product. According to the
app tips, if the product only
supports 2.4 GHz Wifi commu-
nicatior, note that the 2.4 GHz
network is selected for con-
nection. The product supports
Bluetooth function, which is
only used for networking func-
tion.

© The app uses Bluetooth func-
tion on your phone to link the
device's SSID and configure
network services.

© As the product technology
is updated, the content of
SmartHome may change, and
the actual display in Smart-
Home App shall prevail.

© You can search for the
"SmartHome" app in the mo-
bile app store to download and
use it.

11.1 Pairing the appliance

with the app

© The appliance must be in
standby mode. See chapter
»Switch the appliance on” on
page 22

1. During network setup, enable
Bluetooth on your smartphone



Hood to hob function

to assist with the pairing pro-

cess.

Press [ = ] until the buzzer

sounds and the control panel

shows [ AP ], then release.

@& The pairing process starts and
takes about 10 minutes.

@ [ ¢ ] blinks slowly when waiting
for the pairing process.

@ [ ¢ ] blinks quickly during the
pairing process.

& When the pairing process was
successful, [ e ] stays on.

& When the pairing process
failed, [ e ] stays off.

11.2 Reset the WI-FI connection
O Press [ = ] simultaneously,

until the control panel shows
[~5].
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12 HOOD TO HOB FUNCTION

12.1 Establishing the hood to

hob connection

© The appliance must be in
standby mode. See chapter
LSwitch the appliance on“ on
page 22

O Press[ = ]and [ &1 simulta-
neously for at least 3 seconds.

® The control panel shows [ ht
] for about 2 seconds and the
hood to hob function starts to
establish.

12.2 Reset the hood to hob
connection

O Press[ = ]and [ &1 simulta-
neously, until the control panel
shows [ ~5 1.



Cookware test

13 COOKWARE TEST

Before testing, make sure that the
size of the of the cookware base
matches the size of the cooking
zone used. See chapter ,,Choosing
the cookware” on page 16

13.1 Testing the cookware

with a magnet
You can check whether your
cookware is suitable by carrying
out a magnet test.

O Move a magnet towards the
base of the cookware.

1
Up, o

@ If the cookware is attracted,
the cookware is suitable for
induction.

13.2 Testing the cookware

without a magnet

1. Put 250 ml water in the cook-
ware you want to check.

2. Start cooking. See chapter
,Start cooking” on page 23

3. Check whether [ ¥ ] is flashing
in the control panel.

@ If [ Y] does not flash in the
control panel and the water is
heating, the cookware is suit-
able.

® If [ Y ]is flashing, the cookware
is not suitable and no heating
takes place.

© If you don't put a suitable
cookware on the cooking zone
within 1 minute, [ Y ] will auto-
matically disappear.

© Your cookware is not suitable
due to the following reasons:

e You haven't placed a cook-
ware on the correct cooking
zone.

e The cookware you’re using
is not suitable for induc-
tion cooking. See chapter
,Choosing the cookware” on
page 16

e The cookware is too small or
not properly centred on the
cooking zone. See chapter
,Positioning the cookware”
on page 16
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Settings

14 SETTINGS

You can adjust various settings
according to your requirements.

14.1 Adjusting the settings

©® The appliance must be
switched off.

© Start your adjustments within
15 seconds, after you switched
the appliance on. When the 15
seconds are up without user in-
teraction, switch the appliance
off and repeat the process.

@ After 30 seconds without user
interaction, the appliances ex-
its the settings without saving.

© To adjust any setting, the
appliance has to be in settings
mode.

To enter the settings mode,
press [ (D ] once and then
press [ @ ] for at least 3 sec-
onds.

@ All the indicators show [ L.

2. Press [ ® ] for at least 3 sec-
onds.

@& The control panel shows [ ¢ ]in
the lower left indicator and [ L]
disappears.

3. Press[® 1.

@ [ 3] start to flash in the con-
trol panel.

® The appliance is in settings
mode.

4. Press [ & ] repeatedly until the
control panel shows the re-
quired setting.
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© Available settings:

Symbol Meaning
' Reset to factory
cu settings
- Power management
c :‘ settings
( Quality testing of
C L' cookware
C 5 Buzzer settings
5. Press [ ® ] repeatedly until the
control panel shows the re-
quired setting.
6. To save the setting, press [ & ]
for at least 3 seconds.
© If you press [ (D ] after select-
ing the required setting, the
appliance turns off without
saving.
1411 Reset to factory settings

© The appliance is in settings
mode. See chapter ,,Adjusting
the settings” on page 3I.

Press [ & ] repeatedly until
[ O ] flashes in the control
panel.

. To reset the settings to factory

settings, press [ ® ] repeated-

ly, until the control panel shows

L]

If you don't want to reset the

settings, press [ ®) ] repeated-

ly, until the control panel shows

[O]

. To save the setting, press [ @ ]
for at least 3 seconds.



Settings

@& The buzzer sounds and the
appliance shuts down after the
setup is complete.

14.1.2 Adjusting the power man-
agement

It is possible to set a maximum
power absorption level for the ap-
pliance, choosing up to different
power ranges.

© This appliance is able to limit
itself automatically in order to
work at lower power, to avoid
the risk of overloading.

@ It is not necessary to put any
cookware on the cooking
zones.

©® The appliance is in settings
mode. See chapter , Adjusting
the settings” on page 31

1. Press [ & ] repeatedly, until
[ =3 ] flashes in the control
panel.

@& The control panel shows the
current power level,e.g. [ ™ 1.

2. To adjust the power level, press
[ ® ] repeatedly, until the con-
trol panel shows the required
power level.

3. To save the setting, press [ & ]
for at least 3 seconds.

@ All the indicators show [ - 1.
O Available settings:

Symbol Max. power in kW
1 7.4
RS 6.5

Symbol Max. power in kW
cg 5.5
45 as
I 3.4
£5 2.5

14.1.3 Testing the cookware

quality

© The appliance is in settings
mode. See chapter ,,Adjusting
the settings” on page 31

1. Press [ & ] repeatedly, until
[ 4 ] flashes in the control
panel.

2. To enter the test, press [ ® ]
repeatedly, until the control
panel shows [ = ].

3. Place the cookware on a cook-
ing zone.

4. Press the corresponding cook-
ing zone selection control for
at least 3 seconds, e. g. [[*] 1.

@ After 12 seconds, the control
panel shows the quality level
from O low to 10 high.

© The higher the quality level, the
better the quality of the cook-
ware.

5. To exit the test, press [ (D ] for
1 second.
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O Available settings: 14.2 Overview of the default
working times

Symbol Meaning Auto shut down is a safety pro-

Do not enter the tection function for your appli-
1 cookware quality ance. It shuts down automatically
u testing. _ if ever you forget to turn off your
Default setting: [ [ ] cooking. The default working
Enter the cookware times for various power levels are
= quality testing. shown in the below table:
. Power level Time in h
14.1.4 Switch the buzzer on
© The appliance is in settings 1-3 8
mode. See chapter ,,Adjusting
the settings” on page 31 4 -6 4

1. Press [ & ] repeatedly until
[ 5 ] flashes in the control
panel.

2. To switch the buzzer on, press

7-9 2

[ ® ] repeatedly, until the con- g Wgenhthe co|<_>kware 'S remo-
trol panel shows [ & ] ve ’.t € appliance can stop

i ' " heating immediately and the

3. To save the setting, press [ @ ] appliance automatically swit-

for at least 3 seconds. ches off after 2 minutes.
@ All the indicators show [ - 1.

14.1.5 Switch the buzzer off

©® The appliance is in settings
mode. See chapter ,,Adjusting
the settings” on page 31

1. Press [ & ] repeatedly until
[ 5 ] flashes in the control
panel.

2. To switch the buzzer off, press
[ ® ] repeatedly, until the con-
trol panel shows [ 1.

3. To save the setting, press [ & ]
for at least 3 seconds.

& All the indicators show [ - 1.
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Cleaning and maintenance

15 CLEANING AND MAINTE-
NANCE

To keep your appliance working
efficiently for a long time, it is
important to clean and maintain it
carefully.

15.1 Cleaning agents

® ATTENTION

Unsuitable cleaning products may

damage the surface of the appli-

ance.

O Do not use abrasive sponges.

© Do not use harsh or abrasive
cleaning agents.

O Do not use cleaning agents
containing alcohol.

O Always read the label to check
whether your cleaner or scour-
ing pad is suitable.

15.2 Cleaning the appliance

Clean the appliance after each
use to prevent cooking residues
do not burn on.

A Warning - Risk of burns

Residual heat can lead to burns.

O Wait before cleaning, until the
cooking zones have cooled
down.

© Do not touch any parts of the
appliance before allowing them
to cool down.

A Warning - Risk of cutting

The blade in the glass scraper is

razor-sharp.

© Never remove the safety cover
of the glass scraper.

© Use the glass scraper with ex-
treme care.
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O Always store safely and out of
reach of children.

® ATTENTION

Improper cleaning may damage

the surface of the appliance.

O Never leave cleaning residue
on the appliance, as the glass
may become stained.

© Remove boilovers, melts and
hot sugary spills on the glass
immediately.

15.2.1 Cleaning everyday soiling

How to clean everyday soiling on
glass, e. g. fingerprints, marks,
stains left by food or non-sugary
spillovers on the glass.

1. To switch the appliance off,
press [ (D 1.

. Apply a cleaning agent while
the glass is still warm but not
hot.

. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

To switch the appliance on,

press [ D 1].

15.2.2 Cleaning boilovers

@ Remove boilovers, melts and
hot sugary spills on the glass
immediately with a fish slice,
palette knife or glass scraper
suitable for ceramic glass ap-
pliances.

To switch the appliance off,
press [ D 1.

Hold the blade or utensil at a
30 ° angle and scrape the soil-
ing or spill to a cool area of the
appliance.



Cleaning and maintenance

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Apply a cleaning agent while
the glass is still warm but not
hot.

5. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

6. To switch the appliance on,
press [ D 1.

15.2.3 Cleaning the control panel

How to clean spillovers on the
control panel.

©® The appliance may beep and
turn itself off and the touch
controls may not function
while there is liquid on them.
Make sure you wipe the control
panel dry before turning the
appliance back on.

1. To switch the appliance off,
press [ D 1.
2. Soak up the spill.

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5. To switch the appliance on,

press [ D 1.
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Problem

The appliance
cannot be
switched on.

The touch con-
trols are unre-
sponsive.

The touch con-
trols are difficult
to operate.

The glass is be-
ing scratched.

Troubleshooting

16 TROUBLESHOOTING

Operation of your appliance can lead to errors and malfunctions. The
following tables contain possible causes and notes for resolving an
error message or malfunction. It is recommended to read the tables
carefully below in order to save your time and money that may cost for
calling to the service center.

Possible causes

The power supply is
interrupted.

The childproof lock
is activated.

There may be a
slight film of water
over the controls or
you may be using
the tip of your finger
when touching the
controls.

The cookware is-
rough-edged.

Unsuitable, abrasive
scouring agents or
cleaning products
are used.
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Solution

1.

Make sure that the ap-
pliance is connected to
the power supply and
switched on.

. Check whether there is a

power cut in your home
or neighbourhood.

If you have checked
everything and the prob-
lem persists, contact a
qualified technician.

Deactivate the child-

proof lock. See chapter
,Deactivating the child-
proof lock™ on page 24

Make sure the touch
control area is dry.

. Use the tip of your finger

when pressing the con-
trols. See chapter ,,Using
the touch controls® on
page 19

Use cookware with flat
and smooth bases. See
chapter ,,Choosing the
cookware” on page 16

Use suitable cleaning
agents only. See chapter
»Cleaning and mainte-
nance” on page 34



Troubleshooting

Problem Possible causes Solution

©® This is normal for cook-
ware and does not indi-
cate a fault.

This may be caused
by the construction
of your cookware
(layers of different
metals vibrating dif-
ferently).

Some pans make
crackling or
clicking noises.

© This is normal, but the
noise should quieten
down or disappear com-
pletely when you de-
crease the heat setting.

The appliance
makes a low
humming noise
when used on a
high heat set-
ting.

This is caused by the
technology of induc-
tion cooking.

©® This is normal and needs
no action. Do not switch
the power to the appli-
ance off at the wall while
the fan is running.

A cooling fan built
into your appliance
has come on to pre-
vent the electronics
from overheating. It
may continue to run
even after you've
turned the appliance
off.

The appliance can-

Fan noise com-
ing from the
appliance.

Pans do not be- O Use cookware suitable

come hot and
[ Y] appears

in the control
panel.

not detect the pan
because it is not
suitable for induction
cooking.

for induction cooking.
See chapter ,,Choosing

the cookware”on page 16

O Centre the pan and make
sure that its base match-
es the size of the cook-

The appliance can-
not detect the pan
because it is too

small for the cooking
zone or not properly
centred on it.
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ing zone. See chapter
,Positioning the cook-
ware” on page 16



Troubleshooting

Problem Possible causes

This is a technical
fault.

The appliance or
a cooking zone
has turned itself
off unexpectedly,
a tone sounds
and an error
code is displayed
(typically alter-
nating with one
or two digits in
the cooking tim-
er display).

The Wi-Fi con-
nection cannot
be established.

Wireless connection
router SSID names
are unsuitable.

The router or wire-
less connection
name and wireless
connection pass-
word changed.
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Solution

1. Note down the error let-
ters and numbers.

2. Switch the power to the
appliance off at the wall,
and contact a qualified
technician.

©® The product opens TCP
6444, UDP 6445 net-
work ports, and a UDP
random network port
for device discovery and
network configuration.

© If special character's
punctuation marks or
spaces are used, it might
prevent the SSID name
from showing up in the
available networks to
join in the app.

© Only use alphanumer-
ic values for wireless
connection router SSID
names.

@ If the SSID shows up
then it is ok to use,
otherwise log into the
router and change the
SSID name.

O Repeat the above pro-
cess to reconnect to the
network.



Troubleshooting

Problem Possible causes

The network is A large number

unstable. of appliances are
connected to the
wireless connection
router.
16.1 Failure display and inspection

Solution

O Reduce the number of
appliances in the net-
work.

©® There is no way that
Midea can advise a spe-
cific number limitation as
this depends on router
quality and many other
factors.

The appliance is equipped with a self diagnostic function. With this
test the technician is able to check the function of several components
without disassembling or dismounting the appliance from the working

surface.

Failure code Problem

ey . )
lE ! Ceramic plate tem

perature sensor
failure-open circuit

Ceramic plate tem-

perature sensor fail-

ure-short circuit

Ceramic plate tem-
perature sensor

failure
E : High temperature of
ceramic plate sensor
(|
F - Temperature sensor

of the IGBT fail-
ure-open circuit

Temperature sensor
of the IGBT fail-
ure-short circuit
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Solution

© Check the connection or
replace the ceramic plate
temperature sensor.

1. Wait for the temperature

of ceramic plate return
to normal.

2. Press [ (D ] to restart

unit.

O Replace the power

board.



Failure code

Lc

m
- (i

U
)

UL
g

7m0
"

Troubleshooting

Problem

High temperature of
IGBT

Supply voltage is
below the rated
voltage.

Supply voltage is
above the rated
voltage.

Communication
error

Overflow error
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Solution

1.

2.

Wait for the temperature
of IGBT return to normal.
Press [ (D ] to restart
unit.

Check whether the fan
runs smoothly.

When the fan does not
run smoothly, replace
the fan.

Inspect whether the
power supply is normal.

. When the power supply

is normal, press [ (D ] to
restart the appliance.

Reinsert the connection

between the display
board and the power
board.

. Replace the power board

or the display board.

Inspect whether water
exists on the operation
area.

. When water exists on

the operation area clean
and dry it.
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16.2 Specific failure and solution

Failure

The LED does
not come on
when the appli-
ance is plugged
in.

Some buttons
can’t work, or
the LED display
is not normal.

The cooking
mode indicator
comes on, but
heating does not
start.

Problem

No power is sup-
plied.

The accessorial
power board and the
display board con-
nected failure.

The accessorial pow-

er board is damaged.

The display board is
damaged.

The display board is
damaged.

High temperature of
the appliance

There is something
wrong with the fan.

The power board is
damaged.
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Solution

© Check to see if plug is
secured tightly in outlet
and that outlet is work-
ing.

© Check the connection.

© Replace the accessorial
power board.

O Replace the display
board.

O Replace the display
board.

@ Ambient temperature
may be too high. Air
intake or air vent may be
blocked.

1. Inspect whether the fan
runs smoothly.

2. When the fan does not
run smoothly, replace
the fan.

O Replace the power
board.



Failure

Heating stops
suddenly during
operation and

[ Y] flashes

in the control
panel.

Cooking zones
of the same side
(such as the first
and the second
zone) would dis-
play [ Y 1].

Fan motor
sounds abnor-
mal.

Troubleshooting

Problem
Pan type is wrong.

Pot diameter is too
small.

Cooker has over-
heated and unit is
overheated.

Pan detection circuit
is damaged.

The power board
and the display
board connected
failure.

The display board of
communicate part is
damaged.

The main board is
damaged.

The fan motor is
damaged.

Solution

O Choose the proper
cookware. See chapter
,Choosing the cookware"”
on page 16

1. Wait for temperature to
return to normal.

2. When the temperature
is normal, press [ (D ] to
restart unit.

O Replace the power
board.

O Check the connection.

O Replace the display
board.

O Replace the power
board.

O Replace the fan.

© The above are the judgment and inspection of common failures. Do
not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and da-
mages to the appliance.
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17 PRODUCT INSTALLATION

@ Read this installation instruc-
tions carefully.

O Only a licensed expert may
connect the appliance.

© mproper installation, opening
of the appliance, connection or
assembly may lead to a loss of
validity of the product warran-
ty.

© Switch off the power supply
before carrying out any work.

@ After installation, ensure that
the user does not have access
to the electrical components
and the power cord of the hob.

O Never use this appliance in
boats or in vehicles.

17.1 Safe product installation

Follow these safety instructions
when installing the appliance.

A Warning - Danger: Magnetism

Permanent magnets in the appli-

ance may affect electrical im-

plants, e.g. pacemakers or insulin

pumps.

© Make sure the implants will not
be affected by the electromag-
netic field.

A Warning - Risk of injury
Parts may have sharp edges.
O Always wear protective gloves.

17.2 Before installing the ap-
pliance
Ensure the following before in-
stalling the appliance.
© The work surface is square
and level, and no structural
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members interfere with space
requirements.

© The work surface is made of
a heat-resistant and insulated
work surface material.

© If the appliance is installed
above an oven, the oven has to
have a built-in cooling fan.

© The installation will comply
with all clearance requirements
and applicable standards and
regulations.

© A suitable isolating switch
providing full disconnection
from the mains power supply is
incorporated in the permanent
wiring, mounted and posi-
tioned to comply with the local
wiring rules and regulations.

© The isolating switch must be of
an approved type and provide
a 3 mm air gap contact separa-
tion in all poles (or in all active
(phase) conductors if the local
wiring rules allow for this varia-
tion of the requirements).

© The isolating switch will be
easily accessible to the cus-
tomer with the appliance
installed.

© You consult local building
authorities and by-laws if in
doubt regarding installation.

© You use heat-resistant and
easy-to-clean finishes for the
wall surfaces surrounding the
appliance, e. g. ceramic tiles.

©® Do not use wood and similar
fibrous or hygroscopic materi-
al as work surface material to
avoid an electrical shock and
larger deformation caused by



Product installation

the heat radiation from the 17.5 Installation method
hotplate, unless it is impreg- There are 2 installation methods.
nated. In the standard installation meth-

@ Observe the information on the o the appliance overlaps the
distance between the extractor \york surface. In the flush fit in-
hob and the appliance in the stallation, the appliance and work
installation instructions for the  gyrface are on the same level.
extractor hob.

@ All measurements in the draw-
ings are in mm.

© For the purpose of installation
and use, a minimum of 50 mm
space shall be preserved

17.3 Safety distance around the hole.
@ The safety distance between 17.5.1 Standard installation
the appliance and the cup- method

board above the appliance

chould be at least 500 mm. @ Be sure the thickness of the

work surface is at least 30 mm.

© Cut out the work surface ac-
cording to the sizes shown in

f the drawing.
min. 500

| —

m|n 50

I— min. 50\

560

]
\

4801;‘-490 /mm 50

17.4 Appliance dimensions min. 580 . /
The appliance has the following min. 50 min. 30

measurements.

>, |

500 5458
=

520
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17.5.2 Flush fit installation meth- 1.

od

1. Cut out the work surface ac-
cording to the sizes shown in
the drawing.

2. Make sure that the cut surfaces
of the worktops are properly
sealed.

Y
TR

17.6 Ventilation

The ventilation in the lower sec-
tion of the appliance requires

a sufficient supply of fresh air.
Therefore, if required, adjust the
units for this purpose.

@ Under any circumstances,
make sure the appliance is well
ventilated.

© Ensure the appliance is in good
work state.
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Maintain a minimum clearance
between the rear of the unit
and the kitchen wall.

7
r»““ﬁ

{

- Tmin. 20
il
\

tblH—Pd—P:H

Ensure that an opening at the
top of the rear of the unit is
unobstracted.

\

min. 550

Al

min. 45

If the clearance from the back
wall of the unit is less than

20 mm, create an opening on
the underside.

—

min. 20




©® Do not hermetically seal the

lower base.

17.6.1

Installation above a drawer

© In order to guarantee good
ventilation, the clearance be-
tween the surface of the work
surface and the upper area of
the drawer must be 15 mm.

Product installation

17.7 Attaching the sealing strip

Before inserting the appliance

into the worktop, it is necessary
to attach the sealing strip onto
the back of the glass plate.

© The unit should be placed on
a stable, smooth surface, e. g.
the packaging.

1. Turn the appliance on its back.

[

17.6.2 Installation above an oven >

© n order to guarantee good
ventilation, the clearance be-
tween the surface of the work
surface and the upper area of 3
the oven must be 15 mm.

© If the clearance between the
hob and the oven needs to be
increased, refer to the installa-
tion instructions for the oven.

plate.

[

e

O 1O

@

. Take out the sealing strip from
the self-sealing bag and tear
off the double-sided adhesive
on the back of the sealing strip.

. Attach the sealing strip to the
back off the appliance.

© The sealing strip should not
exceed the edge of the glass
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Product installation

17.8 Locating the fixing brackets ance. Ensure these holes are
The openings for the mounting not blocked by the worktop
brackets are located on the sides yvhen you put the appliance
of the appliance. into position.

© The safety distance between
the sides of the appliance and
the inner surfaces of the work-

9 ﬁ top should be at least 3 mm.

1. Insert the appliance.

T—-© —

= CU)UU ® Duu - B — .
1 :
s min. 3‘

17.9 Inserting the fixing
brackets

Fix the appliance on the worktop 2. Centre the appliance.
surface by inserting 4 brackets on
protection barrier

© Locate the openings for the
fixing brackets.

EN

@ Under any circumstances, the . o
brackets cannot touch with the @ If the appliance is installed

inner surfaces of the worktop above an oven, a drawer or a
after installation. cupboard space, a thermal pro-

tection barrier is installed be-
low the base of the appliance.
© In order to avoid accidental

O Insert the the fixing brackets.

ﬁ_[.ﬁ touch with the overheating
4x bottom of the appliance, or
‘ getting unexpectable electric
- = o B shock during working, it is nec-
[Wm ‘_”Ju” essary to put a wooden insert,
fixed by screws, at a minimum
| — distance of 15 mm from the

bottom of the appliance.
17.10 Inserting the appliance

© There are ventilation holes
around outside of the appli-
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O Insert a wooden plate into the
furniture and fix it with screws.

L »n

17.12 Cautions

©® The induction hotplate must
be installed by qualified per-
sonnel or technicians. We have
professionals at your service.
Never conduct the operation
by yourself.

© The appliance will not be in-
stalled directly above a dish-
washer, fridge, freezer, washing
machine or clothes dryer, as
the humidity may damage the
appliance electronics.

©® The induction hotplate shall be
installed such that better heat
radiation can be ensured to
enhance its reliability.

©® The wall and induced cooking
zone above the table surface
shall withstand heat.

©® To avoid any damage, the
sandwich layer and adhesive
must be resistant to heat.

© A steam cleaner is not to be
used.

© The appliance can be connect-
ed only to a supply with the
relevant system impedance no
more than 0.288 Q.

installation

17.13 Connecting the appliance

© This appliance may only be
connected to the mains by a
suitably qualified electrician.
© Make sure, the domestic instal-
lation is suitable for the power
consumption of the appliance.
© Make sure, the voltage corre-
sponds to the value specified
on the rating plate.
© Make sure, the cable sections
of the power supply are suit-
able for the load specified on
the rating plate.
© Do not use adapters, reducers
or branching devices to con-
nect the appliance to the mains
supply, as these can lead to
overheating and a fire hazard.
© The power supply cable must
not touch any hot parts and
must be laid in such a way
that its temperature does not
exceed 75 °C at any point.
If the cable is damaged or to
be replaced, the operation
must be carried out the by
after-sale agent with dedicated
tools to avoid any accidents.
If the appliance is being con-
nected directly to the mains an
omnipolar circuit-breaker must
be installed with a minimum
opening of 3 mm between
contacts.
© The installer must ensure that
the correct electrical connec-
tion has been made and that it
is compliant with safety regu-
lations.
© The cable must not be bent or
compressed.
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© The cable must be checked 17.14.2220-240 V / 380-415 V
regularly and replaced by au- 3N~ 16 A
thorised technicians only.

© The bottom surface and the
power cord of the appliance
are not accessible after instal- [N]
lation.

© Check with an electrician
whether the domestic wiring
system is suitable without al-
terations. Any alterations must
only be made by a qualified
electrician.

3N~

Pos. Colour
17.14 Connection type

The appliance corresponds to L1 Black
protection class 2.

17.14.1 220-240 V IN-~ 32 A L2 Brown
EN
N Blue + grey
[N]
17.14.32x 220-240 V 2L+2N~ 16 A
IN2] [N1]
IN-
Pos. Colour
L Black + brown T
N Blue + grey Pos. Colour
L1 Black
L2 Brown
N2 Blue
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Pos. Colour

N1 Grey

17.15 After installing the appli-
ance

Ensure the following after install-
ing the appliance.

© The power supply cable is not
accessible through cupboard
doors or drawers.

@ Make sure that there is an
adequate flow of fresh air from
outside the cabinetry to the
base of the appliance.

© The isolating switch is easily
accessible by the customer.
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Test dishes

18 TEST DISHES

These setting recommendations are intended for testing institutes to

facilitate the testing of our appliances.

18.1 Melting chocolate, couverture

Cookware Ingredients Preparation

Pot @ 16 cm * 150 g dark choco-  «
without lid late (55 % cacao)

18.2 Béchamel sauce
Milk temperature: 7 °C

Cooking: Power level 1

Cookware Ingredients Preparation

Pot @ 16 cm * 40 g butter 1.
without lid * 40 g flour
* 500 ml milk with
3.5 % fat content .
* pinch of salt

18.3 Warm and keep warm of lentil stew

Recipe according to DIN 44550
Initial temperature: 20 °C
Heating up without stirring

Melt the butter, stir in the

flour and salt, and heat up
the mixture.

Heat up duration: approx.

6 min. at power level 2

Add the milk to the roux
and bring to boil, stir-ring
continuously.

Heat up duration: approx.
6.5 min. at power level 7

. Once the béchamel sauce

comes to boil, leave it on
the cooking zone for a
further 2 minutes.
Simmering: Power level 2

Cookware Ingredients Preparation

Pot @16 cm * Quantity: 450 g .
with lid

50

Heat up duration: approx.
1.5 min. at power level 9
Simmering: Power level 1



Test dishes

Cookware Ingredients
Pot @ 20 cm * Quantity: 800 g
with lid

18.4 Rice porridge
Milk temperature: 7 °C

Cookware Ingredients
Pot @ 16 cm * 190 g short-grain
without lid rice
* 40 g sugar
e 750 ml milk with
3.5 % fat content
* 1 gsalt
Pot @ 20 cm * 250 g short-grain
without lid rice

* 120 g sugar

¢ 1000 ml milk with
3.5 % fat content

* 1.5 g salt

18.5 Cooking rice

Recipe according to DIN 44550
Water temperature: 20 °C

Cookware Ingredients
Pot @ 16 cm * 125 g long grain
with lid rice

* 300 g water
* 1 pinch of salt

51

Preparation

Heat up duration: approx.
2.5 min. at power level 9
Simmering: Power level 1

Preparation

1.

Add the ingredients to the
milk and heat the mixture
up while stirring continu-
ously.

Heat up duration: approx.
8 min. at power level 8

Once the milk has reached
approx. 95 °C, select the
recommended power level
and leave it to simmer

on a low heat for approx.
50 min.

Simmering: Power level 2

Heat up duration: approx.
8 min. at power level 8
Simmering: Power level 2

Preparation

Heat up duration: approx.
2.5 min. at power level 9
Simmering: Power level 2
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Cookware Ingredients
Pot @ 20 cm * 250 g long grain
with lid rice

* 600 g water
e 1 pinch of salt

18.6 Frying pancakes, crépes

Recipe according to DIN EN 60350-2
Water temperature: 20 °C

Cookware Ingredients
Pot @ 24 cm e 55 g batter per
without lid crépe

18.7 Frying pork loin
Initial temperature of the loin: 7 °C

Cookware Ingredients
Pan @ 24 cm * 3 pork loins, total
without lid weight approx.

300 g, 1 cm thick
* 15 g sunflower oil

18.8 Deep frying french fries

Cookware Ingredients
Pot @ 20 cm * 200 g frozen
without lid french fries, Tcm

thick
e 2 | sunflower oil
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Preparation

e Heat up duration: approx.
2.5 min. at power level 9
e Simmering: Power level 2

Preparation

e Heat up duration: approx.
1.5 min. at power level 9
e Simmering: Power level 7

Preparation

e Heat up duration: approx.
1.5 min. at power level 9
¢ Simmering: Power level 7

Preparation

e Heat up duration: Power
level 9 until the oil tempe-
rature reaches 180 °C

e Simmering: Power level 9



Trademarks, copyrights and legal statement

19 TRADEMARKS, COPYRIGHTS AND LEGAL STATEMENT

Onigea |0go, word marks, trade name, trade dress and all versions there
of are valuable assets of Midea Group and/or its affiliates (“Midea”), to
which Midea owns trademarks, copyrights and other intellectual prop-
erty rights, and all goodwill derived from using any part of an Midea
trademark. Use of Midea trademark for commercial purposes without
the prior written consent of Midea may constitute trademark infringe-
ment or unfair competition in violation of relevant laws.

This manual is created by Midea and Midea reserves all copyrights
thereof. No entity or individual may use, duplicate, modify, distribute
in whole or in part this manual, or bundle or sell with other products
without the prior written consent of Midea.

All the described functions and instructions were up to date at the time
of printing this manual.

However, the actual product may vary due to improved functions and
designs.
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Disposal and recycling

20 DISPOSAL AND RECYCLING

20.1 Important instructions for environment

Compliance with the WEEE Directive and Disposing of the Waster
Product:

This product complies with EU WEEE Directive (2012/19/EU). This
product bears a classification symbol for waster electrical and elec-
tronic equipment (WEEE).
This symbol indicates that this product shall not be
disposed with other household wastes at the end
of its service life. Used appliance must be returned
to official collection point for recycling of electrical
electronic appliances. To find these collection systems
please contact to your local authorities or retailer
where the product was purchased. Each household
performs important role in recovering and recycling of
old appliance. Appropriate disposal of used appliance
helps prevent potential negative consequences for
the environment and human health.

20.2 Compliance with RoHS Directive
The product you have purchased complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain harmful and prohibited materials
specified in the Directive.

20.3 Package information

Packaging materials of the product are manufactured

from recyclable materials in accordance with our “
National Environment Regulations. Do not dispose of ’ ‘
the packaging materials together with the domestic (| ’
or other wastes. Take them to the packaging material

collection points designated by the local authorities.
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Data protection notice

21 DATA PROTECTION NOTICE

For the provision of the services agreed with the customer, we agree to
comply without restriction with all stipulations of applicable data pro-
tection law, in line with agreed countries within which services to the
customer will be delivered, as well as, where applicable, the EU General
Data Protection Regulation (GDPR).

Generally, our data processing is to fulfil our obligation under contract
with you and for product safety reasons, to safeguard your rights in
connection with warranty and product registration questions.

In some cases, but only if appropriate data protection is ensured,
personal data might be transferred to recipients located outside of the
European Economic Area.

Further information are provided on request. You can contact our Data
Protection Officer via MideaDPO@midea.com. To exercise your rights
such as right to object your personal date being processed for direct
marketing purposes, please contact us via MideaDPO@midea.com. To
find further information, please follow the QR Code.
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Sicherheitshinweise

1 SICHERHEITSHINWEISE

1.1 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Die nachfolgenden Sicherheitsinformationen dienen dazu, unvorher-
sehbare Risiken oder Schaden aufgrund einer unsicheren oder inkor-
rekten Anwendung des Gerats zu vermeiden. Bitte Uberprifen Sie nach
dem Erhalt die Verpackung und das Gerat, um sich davon zu Uberzeu-
gen, dass das Geréat in einwandfreiem Zustand ist und so ein sicherer
Betrieb gewahrleistet werden kann. Falls Schaden vorhanden sind,
wenden Sie sich an Ihren Handler. Bitte beachten Sie, dass das Gerat
aus Grunden lhrer Sicherheit nicht modifiziert oder verédndert werden
darf. Bei Zweckentfremdung kdnnen Gefahren verursacht werden und
Sie verlieren lhren Garantieanspruch.

1.1 Erkldarungen der Symbole

Symbol Bedeutung

A Warnung
Dieses Signalwort weist auf eine Gefahr mittlerer Risiko-
stufe hin, die, sofern sie nicht abgewendet wird, schwere
oder tédliche Verletzungen zur Folge haben kann.

Vorsicht

Dieses Signalwort weist auf eine Gefahr niedriger Risiko-
stufe hin, die, sofern sie nicht abgewendet wird, leichte
oder moderate Verletzungen verursachen kann.

Achtung
Dieses Signalwort weist auf wichtige Informationen (z.B.
Sachschaden) jedoch nicht auf eine Gefahr hin.

@ I>

weisungsschritt an.

Dieses Symbol zeigt das Ergebnis eines oder mehrerer

o Dieses Symbol zeigt einen einzelnen, unnummerierten An-
O vorheriger Anweisungsschritte an.

0 Dieses Symbol weist auf einen Hinweis oder einen Tipp
hin.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch/der Inbetrieb-
nahme sorgfaltig und griindlich durch. Bewahren Sie die Anleitung flr
ein spateres Nachschlagen in der Nahe des installierten Gerats auf!
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SICHERHEITSHINWEISE

lhre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie diese Informationen, be-
vor Sie |hr Gerat verwenden.

Installation
Stromschlaggefahr

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie Arbei-
ten oder Wartungsarbeiten daran vornehmen.

 Der Anschluss an ein gutes Verkabelungssystem ist un-
erlasslich und vorgeschrieben.

« Anderungen an der Hausinstallation dirfen nur von
einem qualifizierten Elektriker vorgenommen werden.

* Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu einem
Stromschlag oder zum Tod fUhren.

Schnittgefahr

« Vorsicht - die Kanten der Blende sind scharf.

e Bei Nichtbeachtung kann es zu Verletzungen oder
Schnittwunden kommen.

Wichtige Sicherheitshinweise

* Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie
dieses Gerat installieren oder verwenden.

 Es dlrfen zu keiner Zeit brennbare Materialien oder Pro-
dukte auf dieses Gerat gestellt werden.

 Geben Sie diese Informationen an die flr die Installation
des Gerats verantwortliche Person weiter, da dies lhre
Installationskosten senken kann.

« Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat gemaf
diesen Installationsanweisungen installiert werden.

* Dieses Gerat darf nur von einer entsprechend qualifizier-
ten Person ordnungsgeman installiert werden.

* Dieses Gerat sollte an einen Stromkreis angeschlossen
werden, der Uber einen Trennschalter verfugt, der eine
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vollstandige Trennung von der Stromversorgung ermdg-
licht.

Eine nicht ordnungsgemafe Installation des Gerats kann
zum Erléschen der Garantie oder zum Verlust von Haf-
tungsansprichen fuhren.

Dieses Gerat ist nicht fur die Verwendung durch Perso-
nen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten koérperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder man-
gelnder Erfahrung und Kenntnis vorgesehen, es sei denn,
sie werden von einer fur ihre Sicherheit verantwortlichen
Person beaufsichtigt oder in die Verwendung des Gerats
eingewiesen. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Her-

steller, seinem Kundendienst oder einer ahnlich qualifi-

zierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermei-
den.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Perso-
nen mit eingeschrankter kdrperlicher, sensorischer oder
geistiger Leistungsfahigkeit oder mangelnder Erfahrung
und Kenntnis verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder eine Einweisung in die sichere Verwendung
des Gerats erhalten haben und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer
darf nicht ohne Aufsicht von Kindern durchgefthrt wer-
den.

WARNUNG: Wenn die Oberflache Risse aufweist, schal-
ten Sie das Gerat aus, um die Gefahr eines Stromschlags
zu vermeiden. Dies gilt fUr Gerateoberflachen aus Glas-
keramik oder ahnlichen Materialien, die stromflihrende
Teile schitzen.
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Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel sollten nicht auf die Gerateoberflache gelegt wer-
den, da sie hei3 werden kénnen.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger, um lhr Gerat zu
reinigen.

Nach Gebrauch schalten Sie das Gerat Uber die Steue-
rung aus und verlassen Sie sich nicht auf die Topferken-
nung.

Das Gerat ist nicht flir den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer separaten Fernbedienung vor-
gesehen.

Brandgefahr: Legen Sie keine Gegenstande auf die Koch-
felder.

VORSICHT: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt wer-
den. Ein kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich beauf-
sichtigt werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem Koch-
feld mit Fett oder Ol kann geféhrlich sein und zu einem
Brand fUhren.

WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend des Gebrauchs hei3. Achten Sie darauf,
die Heizelemente nicht zu berUhren. Kinder unter 8 Jah-
ren mussen ferngehalten werden, es sei denn, sie werden
standig beaufsichtigt.

WARNUNG: Das unbeaufsichtigte Kochen auf einem

Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu
einem Brand fUhren.

Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu 16-
schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und decken
Sie die Flamme z. B. mit einem Deckel oder einer L&sch-
decke ab.
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* VORSICHT: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt wer-

den. Ein kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich beauf-
sichtigt werden.

Brandgefahr: Legen Sie keine Gegenstande auf die
Kochfelder.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Kochfeldabdeckungen,
die vom Hersteller des Kochgerats entwickelt wurden
oder vom Hersteller des Gerats in der Gebrauchsan-
weisung als geeignet angegeben sind, oder Kochfeld-
abdeckungen, die in das Gerat integriert sind. Die Ver-
wendung ungeeigneter Abdeckungen kann zu Unfallen
fUhren.

Bedienung und Wartung
Stromschlaggefahr
* Kochen Sie nicht auf einem defekten oder beschadigten

Gerat. Sollte die Oberflache des Gerats beschadigt oder
rissig sein, schalten Sie das Gerat sofort am Netzschalter
(Wandschalter) aus und wenden Sie sich an einen quali-
fizierten Techniker.

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung oder Wartung
am Netzschalter aus.

Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu einem
Stromschlag oder zum Tod fuhren.

Gesundheitsgefahr
* Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen Sicher-

heitsstandards.

Personen mit Herzschrittmachern oder anderen elektri-
schen Implantaten (z. B. Insulinpumpen) mussen jedoch
vor der Verwendung dieses Gerats ihren Arzt oder den
Hersteller des Implantats konsultieren, um sicherzustel-
len, dass ihre Implantate nicht durch das elektromagneti-
sche Feld beeintrachtigt werden.
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Sicherheitshinweise

Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zum Tod flUh-
ren.

Gefahr durch heiBe Oberflachen

Wahrend des Gebrauchs werden die zuganglichen Teile
dieses Gerats so heil3, dass Verbrennungen verursacht
werden kénnen.

BeruUhren Sie das Induktionsglas nicht mit Ihrem Kérper,
Ihrer Kleidung oder anderen Gegenstanden aul3er geeig-
netem Kochgeschirr, bis die Oberflache abgeklhlt ist.
Halten Sie Kinder fern.

Die Griffe von Topfen kdnnen heil3 sein. Achten Sie da-
rauf, dass die Griffe der Tépfe nicht Uber andere einge-
schaltete Kochzonen hinausragen. Halten Sie die Griffe
auBerhalb der Reichweite von Kindern.

Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu Verbren-
nungen und Verbrihungen flUhren.

Schnittgefahr

Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers liegt frei,
wenn die Sicherheitsabdeckung zurliickgezogen ist. Ver-
wenden Sie das Werkzeug mit auBBerster Vorsicht und
bewahren Sie es immer sicher und auf3erhalb der Reich-
weite von Kindern auf.

Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu Verletzun-
gen oder Schnittwunden fUhren.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals
unbeaufsichtigt. Uberkochen verursacht Rauchentwick-
lung und fettige Verschmutzungen, die sich entzinden
kdnnen.

Verwenden Sie Ihr Gerat niemals als Arbeits- oder Abla-
geflache.
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Sicherheitshinweise

Lassen Sie niemals Gegenstande oder Utensilien auf dem
Gerat liegen.

Legen Sie keine magnetisierbaren Gegenstande (z. B.
Kreditkarten, Speicherkarten) oder elektronische Gera-
te (z. B. Computer, MP3-Player) in die Nahe des Gerats,
da diese durch dessen elektromagnetisches Feld beein-
trachtigt werden kénnen.

Verwenden Sie |lhr Gerat niemals zum Erwarmen oder
Heizen des Raums.

Schalten Sie nach Gebrauch immer die Kochzonen und
das Gerat wie in dieser Anleitung beschrieben aus (d. h.
Uber die Touch-Bedienelemente). Verlassen Sie sich nicht
auf die Topferkennung, um die Kochzonen auszuschal-
ten, wenn Sie die Tépfe entfernen.

Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen oder dar-
auf sitzen, stehen oder klettern.

Bewahren Sie keine Gegenstande, die flr Kinder inter-
essant sein kbnnten, in Schranken Uber dem Gerat auf.
Kinder, die auf das Gerat klettern, kdnnten sich schwer
verletzen.

Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt in
dem Bereich, in dem das Gerat benutzt wird.

Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre
Fahigkeit zur Benutzung des Gerats einschrankt, sollten
von einer verantwortungsbewussten und kompetenten
Person in die Benutzung des Gerats eingewiesen werden.
Der Ausbilder sollte sich vergewissern, dass sie das Gerat
ohne Gefahr fur sich selbst oder ihre Umgebung benut-
zen kdnnen.

Reparieren oder ersetzen Sie keine Teile des Gerats, es
sei denn, dies wird ausdrucklich in der Bedienungsanlei-
tung empfohlen. Alle anderen Wartungsarbeiten sollten
von einem qualifizierten Techniker durchgefihrt werden.
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Sicherheitshinweise

Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf Ihr Gerat
und lassen Sie keine auf das Gerat fallen.

Stellen Sie sich nicht auf Ihr Gerat.
Verwenden Sie keine Pfannen mit gezackten Kanten und

ziehen Sie Pfannen nicht Uber die Induktionsglasoberfla-
che, da dies das Glas zerkratzen kann.

Verwenden Sie zum Reinigen lhres Gerats keine Scheuer-
schwamme oder andere aggressive Reinigungsmittel, da
diese das Induktionsglas zerkratzen k&nnen.

Dieses Gerat ist fUr den Gebrauch in Haushalten und

ahnlichen Anwendungen vorgesehen, wie z. B.:

- KlUchenbereiche fur Mitarbeiter in Geschaften, Blros
und anderen Arbeitsumgebungen;

- Bauernhofe;
- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnum-
gebungen;

- Bed & Breakfast-Umgebungen.

WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile wer-
den wahrend des Gebrauchs heil3.

Achten Sie darauf, die Heizelemente nicht zu berthren.

Kinder unter 8 Jahren mussen ferngehalten werden, es
sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

Informationen zur Installation finden Sie im Kapitel ,,Pro-
duktinstallation®”. Siehe Kapitel , Produktinstallation” auf
Seite 100
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Technische Daten

2 TECHNISCHE DATEN

Gerat

Kochfelder

Netzspannung

Anschlussleistung

Abmessungen B x T x H

EinbaumaBe B x T

MIH744E325GK

4 Zones

220-240 V-~ 50 Hz oder 60 Hz

7400 W

590 X 520 X 58 mm

560 X 480-490 mm

Gewicht und Abmessungen sind ungefdhre Angaben. Da wir standig
bestrebt sind, unsere Produkte zu verbessern, kdnnen wir Spezifikatio-
nen und Designs ohne vorherige Ankindigung andern.

Modellidentifikation

Art des Geréats

Anzahl der Kochfelder/Koch-
zonen

Heiztechnik (Induktionskoch-
felder und Kochzonen, Strah-
lungskochfelder, Kochplatten)

Durchmesser der nutzbaren
Flache des Kochfelds

Durchmesser der nutzbaren
Flache des Kochfelds

Durchmesser der nutzbaren
Flache des Kochfelds

Durchmesser der nutzbaren
Flache des Kochfelds

Symbol

66

Wert
MIH744E325GK

Einbau-Induk-
tionskochfeld

4

Induktionskochen

Links vorn: 150

Links hinten: 210

Rechts vorn: 180

Rechts hinten: 180

Einheit



Technische Daten

Energieverbrauch pro Koch-
feld

Energieverbrauch pro Koch-
feld

Energieverbrauch pro Koch-
feld

Energieverbrauch pro Koch-
feld

Energieverbrauch fur das
Kochfeld

Max. Leistung pro Kochfeld

Max. Leistung pro Kochfeld

Max. Leistung pro Kochfeld

Max. Leistung pro Kochfeld

D elektrisches Kochen
2 elektrisches Kochfeld

Wenn nach dem Einschalten des Gerats keine Bedienung erfolgt, schal-

Symbol

ECP

ECY

ECY

EC”

EC?

ECY

EC”

EC”

EC”

Wert

Links vorn: 186.7

Links hinten: 178.6

Rechts vorn: 179.6

Rechts hinten:
177.8

180.7

Links vorn:
1200/1500

Links hinten:
2300/2500

Rechts vorn:
1800/2000

Rechts hinten:
1800/2000

Einheit

Wh/kg
Wh/kg
Wh/kg
Wh/kg
Wh/kg
W

W

tet sich das Gerat nach 1 Minute automatisch aus. Im ausgeschalteten
Zustand betragt die Leistungsaufnahme 0,3 W.
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Kochgeschirr

Daten gemanR Norm EN 60350-2
und Verordnung (EU) Nr. 66/2014
der Kommission ermittelt.

Konformitatserklarung

Hiermit erklart die Midea Euro-
pe GmbH, dass dieses Gerat den
grundlegenden Anforderungen
und anderen relevanten Be-
stimmungen der RED-Richtlinie
2014/53/EU entspricht.

Betriebsfrequenzband: 2402-
2480 MHz

Maximale Leistung: 2500 mW

3 KOCHGESCHIRR

Die Qualitat des Kochgeschirrs
hat einen erheblichen Einfluss
auf die Effizienz und Qualitat des
Kochvorgangs.

3.1 Kochgeschirr auswahlen

® ACHTUNG

Ungeeignetes Kochgeschirr kann

das Gerat beschadigen oder zu

Fehlfunktionen flihren.

© Verwenden Sie nur Kochge-
schirr mit einem fur Induktions-
herde geeigneten Boden.

© Achten Sie auf das Induktions-
symbol auf der Verpackung
oder auf der Unterseite des
Kochgeschirrs.

© Kochgeschirr aus folgenden
Materialien ist nicht geeignet:
reiner Edelstahl, Aluminium
oder Kupfer ohne magneti-
schen Boden, Glas, Holz, Por-
zellan, Keramik und Steingut.

© Wenn der ferromagnetische
Teil nur einen Teil des Bodens
des Kochgeschirrs bedeckt,
wird nur der ferromagnetische
Bereich erhitzt. Der Rest des
Bodens wird méglicherweise
nicht ausreichend flr das Ko-
chen erhitzt.

© Wenn der ferromagnetische
Bereich nicht homogen ist,
sondern andere Materialien wie
Aluminium enthalt, kann dies
die Erhitzung und die Erken-
nung des Kochgeschirrs beein-
trachtigen.

© Zerkratzte Kochgeschirr-Bo-
den und scharfe Kanten des



Kochgeschirr

Kochgeschirrs kdnnen lhre 1. Stellen Sie sicher, dass der Bo-
Glasoberflache zerkratzen. den lhres Kochgeschirrs glatt
O Halten Sie Ihr Gerat sauber, um ist, flach auf dem Glas aufliegt
Kratzer zu vermeiden. und die empfohlene GroéRe fur
© Kochgeschirr mit einem inho- das Kochfeld hat. Siehe Kapitel
mogenen Boden wird mégli- ,Kochfelder” auf Seite 74
cherweise nicht erkannt. 2. Verwenden Sie Kochgeschirr,
dessen Durchmesser im emp-
fohlenen Bereich des ausge-
i wahlten Kochfelds liegt. Siehe
— Kapitel,,Kochfelder”auf Seite 74

O Verwenden Sie kein Kochge- ! ! l I
schirr mit gewélbtem Boden

oder gezackten Kanten..

3.3 Kochgeschirr bewegen

o ® ACHTUNG
UnsachgemaBer Gebrauch kann
das Gerat beschadigen oder zu
Fehlfunktionen flhren.

Q V)

© Heben Sie das Kochgeschirr
immer vom Glas ab. Nicht dar-
Uber schieben, da dies das Glas

. .. zerkratzen kénnte.
3.2 Kochgeschirr positionieren

© Stellen Sie Ihr Kochgeschirr

immer mittig auf die Kochzone. f
© Die Verwendung von etwas —
breiterem Kochgeschirr kann
dazu beitragen, die Energie- « » [ ‘ ]
é_g

effizienz zu maximieren. Wenn

Sie kleineres Kochgeschirr

verwenden, kann die Effizienz 8 O
geringer ausfallen als erwartet.

69



Kochgeschirr

3.4 Kochgeschirrerkennung

© Sie kédnnen Uberprifen, ob Ihr
Kochgeschirr induktionsge-
eignet ist, indem Sie es testen.
Siehe Kapitel ,,Kochgeschirr-
test” auf Seite 85

@ Wenn ein Kochgeschirr mit un-
geeigneter GréRe oder nicht-
magnetisches Kochgeschirr
(z. B. Aluminium) oder ein an-
derer kleiner Gegenstand (z. B.
Messer, Gabel oder Schllssel)
auf dem Gerat zurlckgelas-
sen wurde, schaltet das Gerat
innerhalb von 1 Minute auto-
matisch in den Standby-Modus.
Der Ventilator kihlt das Gerat
noch 1 Minute lang weiter ab.
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ProduktUbersicht

4 PRODUKTUBERSICHT

Ubersicht des Gerats und dessen Komponenten:

D8 88 f 080~

? o @B I goa ¢
@idea pr——

Pos. Bedeutung Max. Leistung in W 2 mm
€ Linkes vorderes Kochfeld 1200/1500 150
€) Linkes hinteres Kochfeld  2300/2500 210
e Rechtes vorderes Koch- 1800,/2000 180

feld
o Rechtes hinteres Koch- 1800,/2000 180

feld
© eedienfeld - .
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Produktlbersicht

4.1 Bedienfeld
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Symbol

>l

Bedeutung

On/Off-Steuerung

Pause-Steuerung
Linkes hinteres
Kochfeld wahlen

Linkes vorderes
Kochfeld wahlen

Rechtes hinteres
Kochfeld wahlen

Rechtes vorderes
Kochfeld wahlen

Timer-Steuerung
Boost-Steuerung

Wi-Fi-Steuerung

Leistungssteuerung

Kindersicherung

O Alle Abbildungen in dieser Be-

dienungsanleitung dienen aus-
schlieBlich der Veranschauli-
chung. Etwaige Abweichungen
zwischen dem tatsachlichen
Objekt und der Darstellung in
der Zeichnung unterliegen dem
tatsachlichen Objekt.

411 Bedienelemente verwen-

den

© Die Bedienelemente reagieren

auf BerUhrung, sodass Sie kei-
nen Druck austben muUssen.

O Achten Sie darauf, dass die

Bedienelemente immer sauber
und trocken sind und dass kei-
ne Gegenstande (z. B. Utensili-
en oder Tlcher) darauf liegen.
Selbst eine diinne Wasser-
schicht kann die Bedienung
der Elemente erschweren.



Produktlbersicht

© Verwenden Sie den Fingerbal-
len, nicht die Fingerspitze.

Q V)

@ Das Gerat gibt jedes Mal einen
Signalton ab, wenn eine Berilh-
rung registriert wird.

4.2 Induktionskochen

© Induktionskochen ist eine
sichere, fortschrittliche, effizi-
ente und wirtschaftliche Koch-
technologie. Dabei wird durch
elektromagnetische Schwin-
gungen direkt im Kochgeschirr
Warme erzeugt, anstatt indi-
rekt durch Erhitzen der Glas-
oberflache.
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© Das Glas wird nur deshalb heif3,
weil es durch das Kochgeschirr
erwarmt wird.
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Bedeutung

Induktionsstrome

Magnetischer Kreislauf

Eisentopf
Keramikglasplatte

Induktionsspule

Q0000
o
2

4.3 Kochfelder

© Die Kochfelder werden bis zu
einem gewissen Grad automa-
tisch an den Durchmesser des
Kochgeschirrs angepasst.

©® Um die beste Effizienz lhres
Gerats zu erzielen, muss der
Boden des Kochgeschirrs
einen Mindestdurchmesser ha-



Produktlbersicht

ben, der dem entsprechenden © Beriihren Sie das Kochfeld
Kochfeld entspricht. nicht, bevor die Restwarmean-
zeige erloschen ist.

Symbol Bedeutung
9 9 H Das Kochfeld ist gli-
hend heif3.

h Das Kochfeld ist
0—0 e—o heil3.

© Sie kdnnen die Restwarme
auch als Energiesparfunktion

nutzen.

Pos. Zonhe @ mm Boden @ ©® Wenn Sie die Restwarme nut-

AL zen mbéchten, stellen Sie zu-

satzliches Kochgeschirr auf das

(1 150 120-150 noch heife Kochfeld.

(2] 210 160-210

(3] 180 140-180
(4] 180 140-180

4.4 Restwdrmeanzeige

© Jedes Kochfeld verfugt Uber
eine Restwarmeanzeige.

© Die Restwirmeanzeige erlischt,
sobald die Oberflache auf eine
berihrungssichere Temperatur
abgeklhlt ist.
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Vor dem ersten Gebrauch

5 VOR DEM ERSTEN GE-
BRAUCH

Lesen Sie vor dem ersten Ge-
brauch lhres Gerats die Bedie-
nungsanleitung und insbesondere
die Sicherheitshinweise.

Gerats vor dem ersten
Gebrauch reinigen

1. Entfernen Sie alle Schutzfolien
und Aufkleber.

Entfernen Sie alle Verpa-
ckungsreste von der Oberfla-
che des Gerats.

Wischen Sie die Oberflache mit
einem feuchten Tuch ab.

© Weitere Informationen zur
Reinigung und Wartung: Siehe
Kapitel ,,Reinigung und War-
tung” auf Seite 89

5.1

3.

75

6 GEBRAUCH

6.1 Gerat einschalten

O Um das Gerat einzuschalten,
[ O 1 drucken.

@ Der Signalton ertdnt einmal,
alle Anzeigen zeigen [ - ] oder
[--1

® Das Gerat ist im Standby-Mo-
dus.

© Sie kdnnen den Signalton in
den Einstellungen abschalten.
Siehe Kapitel , Einstellungen”
auf Seite 86

6.2 Gerat ausschalten

© Um das Gerat auszuschalten,
[ @O ] dricken.

6.3 Leistungsstufe einstellen

©® Wenn Sie innerhalb von 1 Minu-
te keine Leistungsstufe wahlen,
schaltet sich das Gerat auto-
matisch aus. Siehe Kapitel ,Ge-
rat einschalten” auf Seite 76

© Sie kdnnen die Leistungsstufe
jederzeit wahrend des Koch-
vorgangs andern.

O Um eine Leistungsstufe zu
wahlen, die Leistungssteuerung

6.4 Kochtabelle, Kochtipps,
Leistungsstufen und ihre
Bedeutung

© Die Tabelle zeigt, welche
Leistungsstufe fur welches
Lebensmittel geeignet ist. Die
Garzeiten kénnen je nach Art,
Gewicht, Dicke und Qualitat
des Lebensmittels variieren.



Gebrauch

© Probieren Sie das Gerat aus, um die fir Sie geeignetste Einstellung
zu finden.

Stufe

1-2
2-3
3-4
4-5
4-6
5-7
7-8

Zweck & Gericht

Schmelzen: Schokola-
de, Butter, Honig

Warmbhalten: Sauce
Hollandaise

Frittieren empfind-
licher Lebensmittel:
Omelette, Eier, SofRen
Aufwarmen: Sof3en

Frittieren empfind-
licher Lebensmittel:
Spiegeleier

Kocheln: Reis, Nudeln,
Kartoffeln

Dampfen: Kartoffeln,
Gemduse
Schmoren: Eintépfe,
Suppen

Pfannenbraten: Pfann-
kuchen

Schmoren: Mengen
gréBer als 31
Schonendes Braten in
der Pfanne: Wirstchen,
Schnitzel, Cordon bleu,
Fleischballchen

Pfannenbraten: Fleisch,
Steaks, Rosti, Schwei-
nelende

Dauer
in min
15 - 30
15 - 45

5-15

5-15

10 - 30

20-60

60 - 120

5-10

76

Hinweise

Gelegentlich umrihren.

1-2 EL Wasser hinzufU-
gen. Deckel verwenden.

Bei Induktionsherden
kdédnnen Sie die ideale
niedrige Temperatur
feineinstellen. Deckel
verwenden.

Das Wasser zunachst auf
héherer Stufe zum Ko-
chen bringen, dann auf
diese Stufe zum Kdcheln
einstellen.

Einige EL Wasser zum
Dampfen hinzuflgen.
Deckel verwenden.
Maximal 3 | FlUssigkeit
verwenden. FUr mehr
FlUssigkeit eine hdéhere
Stufe wahlen.

Nach 1 Minute wenden.

RegelmafBig wenden
oder umrihren.

Regelmafig wenden, um
ein gleichmaBiges Garer-
gebnis zu erzielen.



Gebrauch

Stufe Zweck & Gericht

9 Kochen: Wasser, Nu-
deln
Pfannenriihren: Fleisch
Frittieren: Pommes
frites, frittierte Frlichte

Schnelles Aufheizen:
GroBRere Wassermen-
gen

6.5 Kochen beenden

1. Um das Gerat einzuschalten,
[ O 1drucken.

2. Sicherstellen, dass der Bo-
den des Kochgeschirrs und
die Oberflache des Kochfelds
sauber und trocken sind.

3. Ein geeignetes Kochgeschirr
auf die Kochzone stellen, die
verwendet wird. Siehe Kapitel
,Kochgeschirr auswahlen” auf
Seite 69

4. Auf das Symbol des verwende-
ten Kochfelds drlicken, z. B.

[E]]

@ Die Anzeige neben dem Be-
dienelement fur die Kochfeld-
auswahl blinkt, z. B.[ 9 1.

5. Eine Leistungsstufe einstellen.
Siehe Kapitel ,,Leistungsstufe
einstellen” auf Seite 76

6.6 Kochen beenden

A Warnung - Verbrennungsge-
fahr

Restwarme kann zu Verbrennun-

gen fUhren.

© Warten, bis die Kochfelder ab-
gekUhlt sind.

Dauer Hinweise
in min
5-20 Das Kochgeschirr tro-
5-10  cken erhitzen, Ol erst
15-60 wenige Sekunden vor
dem Braten hinzuftgen.
5 Nicht fur die Verwen-

dung mit leerem Koch-
geschirr empfohlen.

O Keine Teile des Geréts be-
rihren, bevor diese abgekUhlt
sind.

1. Auf das Symbol des Kochfelds
drlcken, das Sie ausschalten
modchten, z. B. [[*]].

2. Um die Kochzone auszuschal-
ten, die Leistungsstufe auf [ O ]

reduzieren oder lange auf [ O ]

drucken.
@ Das Bedienfeld zeigt [ O 1.

Um das Geréat auszuschalten,
[ @O ] drucken.

W

6.7 Kochempfehlungen

A Warnung - Brandgefahr

Bei extrem hohen Temperaturen

entzinden sich Ol und Fett spon-

tan.

© Beim Braten vorsichtig sein, da
sich Ol und Fett sehr schnell
erhitzen, insbesondere wenn
Sie die Boost-Funktion ver-
wenden.

© Wenn die Speisen kochen, die
Leistungseinstellung reduzie-
ren.

©® Wenn Sie einen Deckel verwen-
den, verklrzt sich die Garzeit



Kindersicherung

und Sie sparen Energie, da die 7 KINDERSICHERUNG

Hitze besser gespeichert wird.

@ Verwenden Sie moglichst we- Sie kdnnen die Bedienelemente
nig Fllssigkeit oder Fett, um sperren, um eine unbeabsichtigte
die Garzeit zu verkdrzen. Verwendung zu verhindern, z. B.

@ Beginnen Sie mit einer hohen dass Kinder versehentlich die
Einstellung und reduzieren Kochzonen einschalten.

Sie die Einstellung, sobald die

; . Wenn die Bedienelemente ge-
Speisen durchgegart sind. 6 ! ! 9

sperrt sind, sind alle Bedienele-
mente auBer [ (D ] deaktiviert.

© Sie kdnnen das Gerat im Notfall
jederzeit mit [ (D ] ausschal-
ten, mulssen es jedoch vor dem
nachsten Gebrauch zunachst
entsperren.

71 Kindersicherung aktivieren

© Um die Kindersicherung zu ak-
tivieren, mindestens 3 Sekun-
den lang auf [ & ] dricken.

@ Alle Gerateanzeigen zeigen
[L]
7.2 Die Kindersicherung de-
aktivieren

© Um die Kindersicherung zu de-
aktivieren, mindestens 3 Se-
kunden lang auf [ & ] drlicken.
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Pausenmodus

8 PAUSENMODUS 9 TIMER-STEUERUNG

Sie kdbnnen das Heizen pausieren,
anstatt das Gerat auszuschalten.

©@ Wenn der Pausenmodus aktiv
ist, sind alle Bedienelemente
auBer[ (D ] deaktiviert.

© Sie kdnnen das Gerat im Notfall
jederzeit mit [ (D ] ausschalten.

@ Das Gerét schaltet sich nach
10 Minuten aus, wenn Sie den
Pausenmodus nicht beenden.

8.1 Pausenmodus aktivieren

O Um den Pausenmodus zu akti-
vieren, [ >]| 1 dricken.

@ Alle Gerateanzeigen zeigen
I: (N} :l
8.2 Pausenmodus deaktivieren

O Um den Pausenmodus zu de-
aktivieren, [ >|| ] driicken.
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lhr Gerat verfugt Uber eine Ti-
mer-Steuerung, die Sie als Count-
down-Timer oder Ausschalt-Timer
verwenden kénnen.

9.1 Countdown-Timer

Sie kdnnen die Zeitsteuerung als
Countdown-Timer verwenden.

© In diesem Fall schaltet die
Timer-Steuerung kein Koch-
feld aus, wenn die eingestellte
Dauer abgelaufen ist.

9.1.1 Countdown-Timer verwen-

den

© Kein Kochfeld ist ausgewahlt.
© Das Gerét ist eingeschaltet.

1. Um ein Kochfeld zu aktivieren,
die Kochfeldsteuerung dri-
cken, z.B.[[]1].

2. [ £ ] oder [+ ]drlcken, wenn
die Kochzonenanzeige nicht
blinkt.

® Das Bedienfeld zeigt [ {0 1.

3. Um eine Dauer einzustellen,
[ -] oder [ 4 ] dricken.

©@ Um die Dauer um eine Minute
zu erhdhen oder zu verringern,
einmal auf[ X Joder [ ¥ ]
dricken.

© Durch Gedruckthalten von
[ £ ] oder [ 4 ] wird die Zeit
kontinuierlich bis zum Minimal-
oder Maximalwert verringert
oder erhohnt.

@ Wenn die Dauer eingestellt ist,
beginnt der Countdown sofort.



Timer-Steuerung

® Das Bedienfeld zeigt die ver-
bleibende Zeit an und die
Timer-Anzeige blinkt 5 Mal.

& Wenn die eingestellte Dauer
abgelaufen ist, zeigt das Be-
dienfeld [ -- ] an und der Sig-
nalton ertdont fUr 30 Sekunden.

9.1.2 Countdown-Timer abbre-
chen

© Um den Countdown-Timer
abzubrechen, [ — ] drlcken
bis das Bedienfeld [ 00 ] zeigt,
oder[ 2 Jund [ ¥ 1lange
gleichzeitig drlcken.

@ Der Countdown-Timer wird ab-
gebrochen und das Bedienfeld
zeigt [ -- 1.

9.2 Ausschalt-Timer

Sie kdnnen die Timer-Steuerung

so einstellen, dass ein oder meh-
rere Kochfelder nach Ablauf der
eingestellten Dauer ausgeschaltet
werden.

© Der Ausschalt-Timer hat eine

maximale Dauer von 99 Minu-
ten.

9.2.1 Ausschalt-Timer verwen-

den

1. Um ein Kochfeld zu aktivieren,
die Kochfeldsteuerung dru-
cken, z.B.[[]1].

2. Sofort [ ¥ ] oder [ + ] dru-
cken.

@ Das Bedienfeld zeigt [ T 1.

3. Um eine Dauer einzustellen,
[ — 1 oder [ ] dricken.

@ Um die Dauer um eine Minute
zu erhdhen oder zu verringern,

einmal auf [ = J oder [ + ]
dricken.

© Durch Gedriickthalten von
[ £ ] oder [ F ] wird die Zeit
kontinuierlich bis zum Minimal-
oder Maximalwert verringert
oder erhoht.

@ Wenn die Dauer eingestellt ist,
beginnt der Countdown sofort.

@ Das Bedienfeld zeigt die ver-
bleibende Dauer an und die
Timer-Anzeige blinkt 5 Mal.

@ [ ¢ ] neben der Leistungsstu-
fenanzeige leuchtet rot auf.

@ Nach Ablauf der eingestellten
Dauer schaltet sich das ent-
sprechende Kochfeld automa-
tisch aus.

@ Andere Kochfelder bleiben in
Betrieb, wenn sie zuvor einge-
schaltet wurden.

@ Um den Ausschalt-Timer far
weitere Kochfelder einzustel-
len, wiederholen Sie den Vor-
gang, indem Sie verschiedene
Kochfelder aktivieren.

9.2.2 Ausschalt-Timer abbre-
chen

© Um den Ausschalt-Timer abzu-
brechen, [ — ] driicken bis das
Bedienfeld [ O ] zeigt, oder
[ Jund [ 1]lange gleichzei-
tig dricken.

@ Der Ausschalt-Timer wird ab-
gebrochen und das Bedienfeld
zeigt [ -- 1.
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Boost-Funktion

10 BOOST-FUNKTION

Die Boost-Funktion erhitzt Koch-
geschirr schneller als die hdéchste
Leistungsstufe.

© Die Funktion kann mit jedem
Kochfeld verwendet werden.

@ Das Kochfeld wechselt nach
5 Minuten zu seiner urspring-
lichen Einstellung zurlck.

©® Wenn die urspriingliche Leis-
tungsstufe [ O ] betragt, kehrt
sie nach 5 Minuten zu [ 9 ]
zurlck.

©® Um eine Uberlastung zu ver-
hindern, reduziert das Gerat
automatisch die Leistung der
zuvor eingestellten Koch-
zone(n) und gibt der zuletzt
ausgewahlten Boost-Funktion
Vorrang.

10.1 Boost-Funktion verwenden

1. Die Kochfeldsteuerung dri-
cken,z.B.[[F]1.

2. Die Boost-Steuerung [ ® ]
drlcken.

@ Die Kochfeld-Anzeige zeigt
[ b Jund die Leistungsstufe er-
reicht das Maximum.

10.2 Boost-Funktion abbrechen

1. Die Kochfeldsteuerung dru-
cken, bei der die Boost-Funk-
tion abgebrochen werden soll,
z.B.[["]].

2. Die Leistungssteuerung

[ o - s Jauf den benétigten
Wert stellen.
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® Das Kochfeld wechselt zu sei-
ner urspringlichen Einstellung
zurlck.



Wi-Fi-Verbindung

1T  WI-FI-VERBINDUNG

Um die Wi-Fi-Funktion zu nutzen,
mussen Sie die Smart Home-App
herunterladen und auf lhrem Mo-
bilgerat installieren. Registrieren
Sie dann lhr Gerat gemafi den An-
weisungen direkt in der App.

©@ Wenn Sie das Produkt mit dem
Netzwerk verbinden, stellen
Sie sicher, dass sich das Mo-
biltelefon so nah wie moglich
am Produkt befindet. Geman
den App-Hinweisen sollten Sie
beachten, dass das 2,4-GHz-
Netzwerk fUr die Verbindung
ausgewahlt ist, wenn das Pro-
dukt nur 2,4-GHz-WLAN-Kom-
munikation unterstttzt. Das
Produkt unterstltzt die Blue-
tooth-Funktion, die ausschlie3-
lich fur die Netzwerkfunktion
verwendet wird.

© Die App nutzt die Bluetooth-
Funktion Ihres Smartphones,
um die SSID des Gerats zu ver-
binden und Netzwerkdienste
zu konfigurieren.

© Da die Produkttechnologie
standig weiterentwickelt wird,
kédnnen sich die Inhalte von
SmartHome andern. MaBgeb-
lich ist die tatsachliche Anzeige
in der Smart-Home-App.

© Sie kédnnen die App ,,SmartHo-
me” im App Store |lhres Smart-
phones suchen, herunterladen
und nutzen.

1.1  Gerdt mit App koppeln

© Das Gerat muss sich im Stand-
by-Modus befinden. Siehe

Kapitel ,,Gerdt einschalten” auf
Seite 76

1. Wahrend der Netzwerkein-
richtung Bluetooth auf dem
Smartphone aktivieren, um den
Pairing-Prozess zu unterstit-
zen.

2. [ = ] dricken, bis der Signal-
ton ertédnt und das Bedienfeld
[ RP ] zeigt, dann loslassen.

@ Der Pairing-Prozess beginnt
und dauert etwa 10 Minuten.

@ [ ¢ ] blinkt langsam, wahrend
auf den Pairing-Prozess gewar-
tet wird.

@ [ ¢ ] blinkt wéhrend des Pai-
ring-Prozesses schnell.

® Wenn der Pairing-Prozess
erfolgreich war, leuchtet [ e ]
dauerhaft.

® Wenn der Pairing-Prozess nicht
erfolgreich war, leuchtet [ o ]
nicht.

11.2 Zuriicksetzen der WI-FI-
Verbindung

O Gleichzeitig driicken [ =]
bis das Bedienfeld zeigt
[F5].



Dunstabzug- und Kochfeldverbindung

12 DUNSTABZUG- UND
KOCHFELDVERBINDUNG

12.1 Dunstabzug- und Koch-

feldverbindung herstellen

© Das Gerat muss sich im Stand-
by-Modus befinden. Siehe
Kapitel ,,Gerdt einschalten” auf
Seite 76

O [ = Jund [ &1 gleichzeitig fur
mindestens 3 Sekunden drU-
cken.

@ Das Bedienfeld zeigt [ bt ] fur
2 Sekunden und die Dunstab-
zug- und Kochfeldverbindung
wird hergestellt.

12.2 Dunstabzug- und Koch-
feldverbindung zuriick-
setzen

O [ = Jund [ &1 gleichzeitig

drlcken, bis das Bedienfeld
[ 5] zeigt.
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13 KOCHGESCHIRRTEST

Stellen Sie vor dem Testen sicher,
dass die GréBe des Kochge-
schirrbodens mit der GroéRe des
verwendeten Kochfelds Uberein-
stimmt. Siehe Kapitel ,,Kochge-
schirr auswdhlen” auf Seite 69

13.1 Kochgeschirr mit einem

Magneten testen

Sie kdnnen prifen, ob Ihr Koch-
geschirr geeignet ist, indem Sie
einen Magnettest durchfUhren.

© Einen Magneten in Richtung
des Bodens des Kochgeschirrs
bewegen.

1
U

® Wenn das Kochgeschirr an-
gezogen wird, ist das Kochge-
schirr far Induktion geeignet.

@

13.2 Kochgeschirr ohne einen
Magneten testen

Geben Sie 250 ml Wasser in
das Kochgeschirr, das Sie Uber-
prifen méchten.

. Kochen beginnen. Siehe Ka-

pitel ,Kochen beginnen” auf
Seite 78

. Prufen, ob [ Y] im Bedienfeld
blinkt.



Einstellungen

@ Wenn [ Y ] nicht im Bedien-
feld blinkt und sich das Wasser
erhitzt, ist das Kochgeschirr
geeignet.

@ Wenn [ Y ] blinkt, ist das Koch-
geschirr ungeeignet und wird
nicht erhitzt.

@ Wenn Sie nicht innerhalb von
1 Minute ein geeignetes Koch-
geschirr auf die Kochzone stel-
len, erlischt [ Y ] automatisch.
© hr Kochgeschirr ist aus folgen-
den Grinden nicht geeignet:

e Sie haben das Kochgeschirr
nicht auf das richtige Koch-
feld gestellt.

e Das verwendete Kochge-
schirr ist nicht far Induk-
tionsherde geeignet. Siehe
Kapitel ,,Kochgeschirr aus-
wdahlen” auf Seite 69

e Das Kochgeschirr ist zu
klein oder nicht richtig auf
dem Kochfeld zentriert.
Siehe Kapitel ,,Kochgeschirr
positionieren™ auf Seite 70

14 EINSTELLUNGEN

Sie k&dnnen verschiedene Einstel-
lungen entsprechend |hren Be-
durfnissen anpassen.

14.1 Einstellungen anpassen

© Das Gerat muss ausgeschaltet
sein.

© Beginnen Sie mit den Einstel-
lungen innerhalb von 15 Sekun-
den nach dem Einschalten des
Gerats. Wenn die 15 Sekunden
ohne Benutzerinteraktion ab-
gelaufen sind, schalten Sie das
Gerat aus und wiederholen Sie
den Vorgang.

© Nach 30 Sekunden ohne Be-
nutzerinteraktion verlasst das
Gerat die Einstellungen, ohne
die zu speichern.

©® Um Einstellungen vorzuneh-
men, muss sich das Gerat im
Einstellungsmodus befinden.

1. Um in den Einstellungsmodus
zu gelangen, einmal [ D ] dru-
cken und dann fUr mindestens
3 Sekunden [ & ] driicken.

@ Alle Anzeigen zeigen [ L1].

2. [® ] fur mindestens 3 Sekun-
den drlcken.

@ Das Bedienfeld zeigt in der lin-
ken vorderen Anzeige [ ¢ Jund
[ L] erlischt.

3. [ ® ] dricken.
@ [ 3 ] blinkt im Bedienfeld.

@ Das Gerat ist im Einstellungs-
modus.



Einstellungen

4. Wiederholt [ & ] dricken, bis
das Bedienfeld die benétigte
Einstellung zeigt.

© Verfugbare Einstellungen:

Symbol Bedeutung
' Auf Werkseinstellun-
cu gen zuriicksetzen
- Energieverwaltungs-
ca einstellungen
Qualitatsprifung des
cH

Kochgeschirrs

Signaltoneinstellun-
gen

m
(|

Wiederholt [ ® ] drlicken, bis
das Bedienfeld die benétigte
Einstellung zeigt.

Um die Einstellungen zu spei-
chern, [ &1 fUr mindestens
3 Sekunden drlcken.

©® Wenn Sie nach Auswahl der
gewlnschten Einstellung [ D ]
dricken, schaltet sich das Ge-
rat aus, ohne die Einstellung zu
speichern.

14.1.1 Auf Werkseinstellungen

zurilicksetzen

@ Das Gerat ist im Einstellungs-
modus. Siehe Kapitel ,,Einstel-
lungen anpassen” auf Seite 86.
Wiederholt [ & ] driicken, bis
[ c3 ] im Bedienfeld blinkt.
Um auf die Werkseinstellungen
zurlickzusetzen, wiederholt
[ ® 1 drucken, bis das Bedien-
feld [ 1] zeigt.
@ Wenn Sie nicht auf Werksein-

stellungen zurlcksetzen moch-
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ten, wiederholt [ ® ] dricken,
bis das Bedienfeld [ O ] zeigt.

3. Um die Einstellungen zu spei-
chern, [ &1 fir mindestens
3 Sekunden drlcken.

@ Der Signalton ertdnt und das
Gerat schaltet sich nach Ab-
schluss der Einrichtung aus.

14.1.2 Energieverwaltung ein-
stellen

Es ist mdglich, einen maximalen
Stromverbrauch fir das Gerat
festzulegen, wobei zwischen ver-
schiedenen Leistungsbereichen
gewahlt werden kann.

© Dieses Gerat kann sich auto-
matisch begrenzen, um mit
geringerer Leistung zu arbeiten
und so das Risiko einer Uber-
lastung zu vermeiden.

Es ist nicht erforderlich, Koch-
geschirr auf die Kochfelder zu
stellen.

Das Gerat ist im Einstellungs-
modus. Siehe Kapitel ,,Einstel-
lungen anpassen” auf Seite 86.

Wiederholt [ & ] driicken, bis
[ =3 ] im Bedienfeld blinkt.

Das Bedienfeld zeigt die aktu-
elle Leistung, z. B. [ 4 1.

. Um die Leistung anzupassen,
wiederholt [ ® ] driicken, bis
das Bedienfeld die benbtigte
Leistung anzeigt.

Um die Einstellungen zu spei-
chern, [ & ] fir mindestens

3 Sekunden drlcken.

@ Alle Anzeigen zeigen [ - 1.

o

3.



Einstellungen
© Verfugbare Einstellungen: 5. Um den Test zu beenden, 1 Se-
kunde lang [ (D ] dricken.

Symbol @ Verfugbare Einstellungen:

Max. Leistung in kW

-d
=

7,4

Symbol Bedeutung

Keine Qualitatspri-
fung des Kochge-
schirrs durchfthren.

6,5

(|
(M|
2

ES 5,5 Voreinstellung: [ T ]
_ Qualitatsprafung
L,":, 4,5 = des Kochgeschirrs

durchfihren
3 34
- 14.1.4 Tonsignal einschalten
Elt' 25 © Das Gerat ist im Einstellungs-
- modus. Siehe Kapitel ,Einstel-
lungen anpassen” auf Seite 86.
14.1.3 Kochgeschirrqualitat tes- 1. Wiederholt [ & ] drucken, bis
ten [ c5 ]im Bedienfeld blinkt.
0 Das Gerat ist im Einste”ungs- 2. Um das Tonsigna| einzuschal-

modus. Siehe Kapitel ,,Einstel-
lungen anpassen” auf Seite 86.

1. Wiederholt [ & ] drlcken, bis 3
[ cH4 ] im Bedienfeld blinkt.
2. Um den Test zu starten, [ ® ]
drlcken, bis das Bedienfeld
[ =] zeigt.
3. Das Kochgeschirr auf ein Koch-
feld platzieren.
. Die entsprechende Kochfeld-
steuerung flr mindestens 3 Se-
kunden drucken, z. B. [ [*] 1. 1.
Nach 12 Sekunden zeigt das
Bedienfeld die Qualitatsstufe 2.
von O niedrig bis 10 hoch an.

ten, wiederholt [ ® ] drucken,

bis das Bedienfeld [ & ] zeigt.
. Um die Einstellungen zu spei-

chern, [ & ] fUr mindestens

3 Sekunden drlcken.

@ Alle Anzeigen zeigen [ - 1.

14.1.5 Tonsignal ausschalten

© Das Gerét ist im Einstellungs-
modus. Siehe Kapitel ,,Einstel-
lungen anpassen” auf Seite 86.

Wiederholt [ & ] driicken, bis
[ 5 ] im Bedienfeld blinkt.

Um das Tonsignal auszuschal-
ten, wiederholt [ ® ] driicken,

o

© Je hdher die Qualitatsstufe,
desto besser die Qualitat des
Kochgeschirrs.
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bis das Bedienfeld [ { ] zeigt.

. Um die Einstellungen zu spei-

chern, [ &1 fur mindestens
3 Sekunden drlcken.



Reinigung und Wartung

@ Alle Anzeigen zeigen [ - 1.

14.2 Ubersicht liber die Stan-
dardarbeitszeiten

Die automatische Abschaltung

ist eine Sicherheitsfunktion fur Ihr
Gerat. Sie schaltet sich automa-
tisch ab, falls Sie einmal vergessen
sollten, den Herd auszuschalten.
Die Standard-Betriebszeiten fur
verschiedene Leistungsstufen sind
in der folgenden Tabelle aufge-
fahrt:

Leistungsstufe Dauer inh
1-3 8
4 -6 4
7-9 2

©® Wenn das Kochgeschirr ent-
fernt wird, kann das Gerat
sofort aufhéren zu heizen und
schaltet sich nach 2 Minuten
automatisch aus.
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15 REINIGUNG UND WARTUNG

Damit Ihr Gerat lange Zeit effi-
zient funktioniert, ist es wichtig,
es sorgfaltig zu reinigen und zu
warten.

15.1 Reinigungsmittel

® ACHTUNG

Ungeeignete Reinigungsmittel

kénnen die Oberflache des Gerats

beschadigen.

© Verwenden Sie keine scheuern-
den Schwamme.

© Verwenden Sie keine aggres-
siven oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

© Verwenden Sie keine alkohol-
haltigen Reinigungsmittel.

© Lesen Sie immer das Etikett,
um zu prifen, ob lhr Reini-
gungsmittel oder Scheuer-
schwamm geeignet ist.

15.2 Gerat reinigen

Reinigen Sie das Gerat nach je-
dem Gebrauch, um zu verhindern,
dass Kochrlckstande anbrennen.

A Warnung - Verbrennungsge-
fahr

Restwarme kann zu Verbrennun-

gen fUhren.

© Warten, bis die Kochfelder ab-
gekUhlt sind.

O Keine Teile des Geréts be-
rihren, bevor diese abgeklhlt
sind.

A Warnung - Schnittgefahr
Die Klinge im Glasschaber ist
messerscharf.



Reinigung und Wartung

© Entfernen Sie niemals die Si-
cherheitsabdeckung des Glas-
schabers.

© Verwenden Sie den Glasscha-
ber mit duBerster Vorsicht.

© Bewahren Sie ihn immer sicher
und auBerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

@® ACHTUNG

Eine unsachgemaéafie Reinigung

kann die Oberflache des Gerats

beschadigen.

© Lassen Sie niemals Reinigungs-
rickstande auf dem Gerat zu-
rick, da das Glas sonst Flecken
bekommen kann.

© Entfernen Sie sofort Uber-
gekochte Flussigkeiten, ge-
schmolzene Ruckstande und
heiBe zuckerhaltige Verscht-
tungen vom Glas.

15.2.1 Tagliche Reinigung

So entfernen Sie alltagliche Ver-
schmutzungen auf Glas, z. B. Fin-
gerabdrlcke, Flecken, Ruckstande
von Lebensmitteln oder von nicht
zuckerhaltigen Verschlttungen
auf dem Glas.

1. Um das Gerat auszuschalten,
[ O 1drucken.

Ein Reinigungsmittel auftragen,
solange das Glas noch warm,
aber nicht heifl3 ist.

. AbspUlen und mit einem
sauberen Tuch oder Papiertuch
trocknen.

. Um das Gerat einzuschalten,
[ @O ] drucken.

2.
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15.2.2 Ubergekochtes reinigen

© Entfernen Sie Ubergekochtes,
Schmelzrickstande und heil3e
Zuckerspritzer auf dem Glas
sofort mit einem Fischmesser,
einem Spachtel oder einem
Glasschaber, der fur Keramik-
glasgerate geeignet ist.

Um das Gerat auszuschalten,
[ D1 drucken.

. Die Klinge oder das Utensil in
einem Winkel von 30 ° halten
und die Verschmutzung oder
Verschlttung an einer kihlen
Stelle des Gerats abkratzen.

Die Verschmutzung oder Ver-
schlttung mit einem Geschirr-
tuch oder Papiertuch aufwi-
schen.

. Ein Reinigungsmittel auftragen,
solange das Glas noch warm,
aber nicht heil3 ist.

Abspllen und mit einem
sauberen Tuch oder Papiertuch
trocknen.

Um das Gerat einzuschalten,
[ D1 drucken.

15.2.3 Bedienfeld reinigen

So reinigen Sie Verschmutzungen
auf dem Bedienfeld.

© Das Geréat kann einen Signal-
ton abgeben und sich selbst
ausschalten, und die Bedien-
elemente funktionieren mdg-
licherweise nicht, solange sich
FlUssigkeit darauf befindet.
Wischen Sie das Bedienfeld
trocken, bevor Sie das Gerat
wieder einschalten.



Reinigung und Wartung

Um das Geréat auszuschalten,

[ @O ] drucken.

. Die verschuttete FlUssigkeit
aufwischen.

. Das Bedienfeld mit einem
sauberen, feuchten Schwamm
oder Tuch abwischen.

. Den Bereich mit einem Papier-
tuch vollstadndig trocknen.

. Um das Geréat einzuschalten,
[ @O 1 drucken.
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Problem

Das Gerat lasst
sich nicht ein-
schalten.

Die Touch-Be-
dienelemente

reagieren nicht.

Die Touch-Be-
dienelemente

sind schwer zu
bedienen.

Fehlerbehebung

16 FEHLERBEHEBUNG

Der Betrieb Ihres Gerats kann zu Fehlern und Stérungen flhren. Die
folgenden Tabellen enthalten mégliche Ursachen und Hinweise zur Be-
hebung einer Fehlermeldung oder Stérung. Es wird empfohlen, die fol-
genden Tabellen sorgfaltig durchzulesen, um Zeit und Geld zu sparen,
die durch einen Anruf beim Kundendienst entstehen kénnen.

Mégliche Ursachen

Die Stromversorgung
ist unterbrochen.

Die Kindersicherung
ist aktiviert.

Moglicherweise
befindet sich ein
leichter Wasserfilm
auf den Bedien-
elementen oder Sie
berUhren die Bedien-
elemente mit der
Fingerspitze.
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Lésung

1.

Stellen Sie sicher, dass
das Gerat an die Strom-
versorgung angeschlos-
sen und eingeschaltet ist.

. Uberprufen Sie, ob

in Ihrem Haus oder

lhrer Nachbarschaft ein
Stromausfall vorliegt.
Wenn Sie alles Uberprift
haben und das Problem
weiterhin besteht, wen-
den Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

Deaktivieren Sie die
Kindersicherung. Siehe
Kapitel ,,Die Kindersiche-
rung deaktivieren” auf
Seite 79

Stellen Sie sicher, dass
der Touch-Bedienbereich
trocken ist.

. Dricken Sie die Bedien-

elemente mit der Fin-
gerspitze. Siehe Kapitel

,Bedienelemente ver-

wenden” auf Seite 73



Problem

Das Glas ist zer-
kratzt.

Einige Pfannen
verursachen
knisternde oder
klickende Gerau-
sche.

Das Gerat gibt
bei hoher Heiz-
stufe ein leises
Brummen von

sich.

Vom Gerat ist ein
Luftergerausch
zu horen.

Fehlerbehebung

Mogliche Ursachen

Das Kochgeschirr
hat raue Kanten.

Ungeeignete,
scheuernde Reini-
gungsmittel oder
Reinigungsprodukte
verwendet.

Dies kann durch
die Beschaffenheit
des Kochgeschirrs
verursacht wer-
den (verschiedene
Metallschichten, die
unterschiedlich vib-
rieren).

Dies wird durch die
Technologie des
Induktionskochens
verursacht.

Ein in Ihr Gerat
eingebauter Lufter
wurde eingeschaltet,
um eine Uberhitzung
der Elektronik zu
verhindern. Er kann
auch nach dem Aus-
schalten des Geréats
weiterlaufen.
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Loésung
© Verwenden Sie Kochge-

schirr mit flachen und
glatten Béden. Siehe
Kapitel ,,Kochgeschirr
auswdhlen” auf Seite 69

© Verwenden Sie nur

geeignete Reinigungs-
mittel. Siehe Kapitel
,Reinigung und War-
tung” auf Seite 89

Dies ist bei Kochgeschirr
normal und deutet nicht
auf einen Defekt hin.

Dies ist normal. Wenn
Sie die Heizstufe her-
unterdrehen sollte das
Gerausch leiser werden
oder ganz verschwinden.

Dies ist normal und er-
fordert keine MalRnah-
men. Schalten Sie das
Gerat nicht am Netz-
schalter aus, wahrend
der LUfter lauft.



Problem

Das Kochge-
schirr wird nicht
heiBund [ Y]
erscheint im Be-
dienfeld.

Das Gerat oder
ein Kochfeld hat
sich unerwartet
ausgeschaltet,
ein Signalton
ertdnt und ein
Fehlercode wird

angezeigt (in der

Regel abwech-
selnd mit einer

oder zwei Ziffern

auf der Timer-
Anzeige).

Fehlerbehebung

Mogliche Ursachen

Das Gerat kann das
Kochgeschirr nicht

erkennen, da es nicht

far Induktionsherde
geeignet ist.

Das Gerat kann das
Kochgeschirr nicht
erkennen, da es zu
klein fir das Koch-
feld ist oder nicht
richtig darauf zent-
riert ist.

Dies ist ein techni-
scher Fehler.
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Loésung

o

o

Verwenden Sie Kochge-
schirr, das fur Induktions-
herde geeignet ist. Siehe
Kapitel ,,Kochgeschirr
auswdhlen” auf Seite 69

Das Kochgeschirr mittig
platzieren und sicherstel-
len, dass der Boden der
GréBe der Kochzone ent-
spricht. Siehe Kapitel
,Kochgeschirr positionie-
ren” auf Seite 70

Notieren Sie sich die
Fehlerbuchstaben und
-zahlen.

. Schalten Sie das Gerat

am Netzschalter aus und
wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.



Fehlerbehebung

Problem Mdégliche Ursachen Lésung

Die WLAN-Ver- Die Namen der @ Das Produkt 6ffnet die
bindung kann WLAN-Router SSID Netzwerkports TCP
nicht hergestellt sind ungeeignet. 6444, UDP 6445 und
werden. einen zufalligen UDP-

Netzwerkport flr die
Gerateerkennung und
Netzwerkkonfiguration.

@ Wenn Sonderzeichen,
Satzzeichen oder Leer-
zeichen verwendet wer-
den, kann dies dazu fuh-
ren, dass der SSID-Name
nicht in den verfligbaren
Netzwerken angezeigt
wird, denen Sie in der
App beitreten kdnnen.

@& Verwenden Sie fur die
SSID-Namen von WLAN-
Routern nur alphanume-
rische Zeichen.

® Wenn der SSID-Name
angezeigt wird, kén-
nen Sie ihn verwenden.
Andernfalls melden Sie
sich beim Router an und
andern Sie den SSID-Na-

men.

Der Name des Rou- @ Wiederholen Sie den
ters oder der WLAN- oben beschriebenen Vor-
Verbindung und das gang, um die Verbindung
WLAN-Passwort zum Netzwerk wieder-
wurden geandert. herzustellen.
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Problem Mdégliche Ursachen Lésung
Das Netzwerk ist Eine grof3e Anzahl © Reduzieren Sie die An-
instabil. von Geraten ist mit zahl der Gerate im Netz-
dem WLAN-Router werk.
verbunden. © Midea kann keine be-

stimmte Anzahl als
Obergrenze empfehlen,
da dies von der Qualitat
des Routers und vielen
anderen Faktoren ab-
hangt.

16.1 Fehleranzeige und Inspektion

Das Gerat ist mit einer Selbstdiagnosefunktion ausgestattet. Mit diesem
Test kann der Techniker die Funktion mehrerer Komponenten Uberpri-
fen, ohne das Gerat zerlegen oder von der Arbeitsflache abmontieren
ZU mussen.

Fehlercode Ursache Lésung
E [ Ausfall des Keramik- @ Uberprifen Sie die Ver-
| .

platten-Temperatur- bindung oder ersetzen
sensors - offener Sie den Temperaturfuhler
Stromkreis der Keramikplatte.

EE' Ausfall des Kera-
mikplatten-Tempe-
ratursensors - Kurz-
schluss

E ’: Ausfall des Keramik-
platten-Temperatur-
sensors

E : Hohe Temperatur 1. Warten Sie, bis die Tem-
des Keramikplatten- peratur der Keramikplat-
Sensors te wieder normal ist.

2. Dricken Sie [ (D Jum
das Gerat neu zu starten.
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Fehlercode
£E3
EH

L

U
-

UL
X

O
g

Fehlerbehebung

Ursache

Ausfall des IGBT-

Temperatursensors -
offener Stromkreis

Ausfall des IGBT-

Temperatursensors

- Kurzschluss

Hohe Temperatur

des IGBT

Die Versorgungs-
spannung liegt unter
der Nennspannung.

Die Versorgungs-
spannung liegt Uber
der Nennspannung.

Kommunikations-

fehler

Uberlauffehler
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Loésung
O Ersetzen Sie die Strom-

versorgungsplatine.

Warten Sie, bis die Tem-
peratur des IGBT wieder
normal ist.

. Driicken Sie[ () Jum

das Gerat neu zu starten.

. Uberprifen Sie, ob der

Lufter gleichmé&Big lauft.

. Wenn der LUfter nicht

gleichmaBig lauft, erset-
zen Sie den Lufter.

Uberpriifen Sie, ob die
Stromversorgung normal
ist.

. Wenn die Stromversor-

gung normal ist, dricken
Sie[ (D 1, um das Gerat
neu zu starten.

Stecken Sie die Ver-
bindung zwischen der
Display-Platine und der
Stromversorgungssplati-
ne wieder ein.

. Ersetzen Sie die Strom-

versorgungssplatine
oder die Display-Platine.

Uberpriifen Sie, ob sich
Wasser im Arbeitsbe-
reich befindet.

. Wenn sich Wasser im

Arbeitsbereich befindet,
reinigen und trocknen
Sie ihn.
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16.2 Spezifische Fehler und

Lésungen

Fehler

Die LED leuch-
tet nicht, wenn
das Gerat ange-
schlossen wurde.

Einige Tasten
funktionieren
nicht oder die
LED-Anzeige ist
defekt.

Die Kochmodus-
anzeige leuchtet,
aber die Heizung
startet nicht.

Ursache

Es wird keine Strom-
versorgung bereit-
gestellt.

Die Zusatzstrompla-
tine und die Display-
Platine sind nicht
richtig angeschlos-
sen.

Die Zusatzstrompla-
tine ist beschadigt.
Die Display-Platine
ist beschadigt.

Die Display-Platine
ist beschadigt.

Hohe Temperatur
des Gerats

Es liegt ein Fehler
des LUfters vor.

Die Stromversor-
gungsplatine ist be-
schadigt.
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Lésung
© Uberprifen Sie, ob der

Stecker fest in der Steck-
dose sitzt und ob die
Steckdose funktioniert.

© Uberprifen Sie die Ver-

bindung.

O Ersetzen Sie die Zusatz-

stromplatine.

© Ersetzen Sie die Display-

Platine.

© Ersetzen Sie die Display-

Platine.

© Die Umgebungstempe-

ratur ist moglicherweise
zu hoch. Der Lufteinlass
oder die LUftungsoff-
nung ist moéglicherweise
blockiert.

Uberpriifen Sie, ob der
Lufter reibungslos lauft.

. Wenn der LUfter nicht

reibungslos lauft, erset-
zen Sie den LUfter.

Ersetzen Sie die Strom-
versorgungsplatine.



Fehler

Die Heizung
schaltet sich
wahrend des Be-
triebs plétzlich
ausund [ Y]
blinkt im Bedien-
feld.

Kochfelder der-
selben Seite

(z. B. das erste
und das zweite
Kochfeld) zeigen
[Y].

Der Lufter macht
ungewodhnliche
Gerdusche.

Fehlerbehebung

Ursache

Der Kochgeschirrtyp
ist falsch.

Der Kochgeschirr-
durchmesser ist zu
klein.

Der Herd und das
Gerat sind Uberhitzt.

Der Pfannen-Erken-
nungsschaltkreis ist
beschadigt.

Die Stromversor-
gungsplatine und die
Display-Platine sind
defekt.

Die Display-Platine
des Kommunikati-

onsmoduls ist be-

schadigt.

Die Hauptplatine ist
beschadigt.

Der Luftermotor ist
beschadigt.

Loésung

© Verwenden Sie geeigne-
tes Kochgeschirr. Siehe
Kapitel ,,Kochgeschirr
auswdhlen” auf Seite 69

1. Warten Sie, bis die Tem-
peratur wieder normal
ist.

2. Wenn die Temperatur
normal ist, driicken Sie
[ D] um das Gerat neu
zu starten.

O Ersetzen Sie die Strom-
versorgungsplatine.

© Uberprifen Sie die Ver-
bindung.

© Ersetzen Sie die Display-
Platine.

O Ersetzen Sie die Strom-
versorgungsplatine.

© Ersetzen Sie den LuUfter.

© Die oben genannten Punkte sind die Beurteilung und Uberprifung
haufiger Fehler. Um Gefahren und Schaden am Gerat zu vermeiden,
zerlegen Sie das Gerat nie selbst.
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17 PRODUKTINSTALLATION

© Lesen Sie diese Installationsan-
leitung sorgfaltig durch.

© Das Gerat darf nur von einem
zugelassenen Fachmann an-
geschlossen werden.

©® Eine unsachgemanBe Installati-
on, das Offnen des Geréats, der
Anschluss oder die Montage
kédnnen zum Erldéschen der Pro-
duktgarantie fUhren.

© Vor allen Arbeiten die Strom-
versorgung ausschalten.

© Sicherstellen, dass nach der In-
stallation der Benutzer keinen
Zugang zu den elektrischen
Komponenten und dem Netz-
kabel des Kochfelds hat.

@ Dieses Gerat niemals in Booten
oder Fahrzeugen verwenden.

17.1 Sichere Produktinstallation

Befolgen Sie bei der Installation
des Gerats die folgenden Sicher-
heitshinweise.

A Warnung - Gefahr: Magnetis-

mus

Permanentmagnete im Gerat

kdnnen elektrische Implantate

beeintrachtigen, z. B. Herzschritt-

macher oder Insulinpumpen.

© Sicherstellen, dass die Implan-
tate nicht durch das elektroma-
gnetische Feld beeintrachtigt
werden.

A Warnung - Verletzungsgefahr

Teile kbnnen scharfe Kanten auf-

weisen.

© Immer Schutzhandschuhe
tragen.

17.2 Vor der Installation des
Gerats

Stellen Sie vor der Installation des
Gerats Folgendes sicher.

© Die Arbeitsflache ist rechteckig
und eben, und es gibt keine
Bauteile, die den Platzbedarf
beeintrachtigen.

@ Die Arbeitsflache besteht aus
einem hitzebestandigen und
isolierten Material.

© Wenn das Gerat Uber einem
Backofen installiert wird, muss
der Backofen Uber einen ein-
gebauten LUfter verflgen.

© Die Installation entspricht allen
Abstandsanforderungen sowie
den geltenden Normen und
Vorschriften.

© Ein geeigneter Trennschalter,
der eine vollstandige Trennung
vom Stromnetz erméglicht,
ist in die feste Verkabelung
integriert und so montiert und
positioniert, dass er den o&rtli-
chen Verkabelungsvorschriften
und -bestimmungen entspricht.

© Der Trennschalter muss von
einem zugelassenen Typ sein
und einen Luftspalt von 3 mm
zwischen allen Polen (oder
allen aktiven (Phasen-) Leitern,
wenn die ortlichen Verkabe-
lungsvorschriften diese Abwei-
chung von den Anforderungen
zulassen) aufweisen.

© Der Trennschalter muss fur den
Kunden bei installiertem Gerat
leicht zuganglich sein.

© Bei Zweifeln bezlglich der Ins-
tallation wenden Sie sich bitte
an die Ortlichen Baubehorden
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und informieren Sie sich Uber
die ortlichen Vorschriften.

©® Verwenden Sie fur die Wand-
flachen rund um das Gerat
hitzebestandige und leicht zu
reinigende Oberflachen, z. B.
Keramikfliesen.

©® Verwenden Sie kein Holz und

ahnliche faserige oder hyg-

roskopische Materialien als

Arbeitsflachenmaterial, um

einen Stromschlag und gréBere

Verformungen durch die War-

meabstrahlung der Kochplatte

zu vermeiden, es sei denn, es

ist impragniert.

Beachten Sie die Angaben

zum Abstand zwischen Dunst-

abzugshaube und Geréat in

der Installationsanleitung der

Dunstabzugshaube.

O Alle MaBe in den Zeichnungen
sind in mm angegeben.

17.3 Sicherheitsabstand

@ Der Sicherheitsabstand zwi-
schen dem Gerat und dem
darUber befindlichen Schrank
sollte mindestens 500 mm be-
tragen.

min. 500
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17.4 Gerateabmessungen

Das Gerat hat die folgenden Ab-
messungen.

5458

N
590/
&
AN

17.5 Installationsmethode

Es gibt zwei Installationsmetho-
den. Bei der Standardinstallation
ragt das Geréat Uber die Arbeits-
flache hinaus. Bei der bindigen
Installation befinden sich das
Gerat und die Arbeitsflache auf
gleicher Héhe.
© Fur die Installation und Nut-
zung muss um die Offnung
herum ein Mindestabstand von
50 mm eingehalten werden.

18.5.1 Standardinstallation

© Stellen Sie sicher, dass die Ar-
beitsflache mindestens 30 mm
dick ist.
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© Die Arbeitsflache gemanR den
in der Zeichnung angegebenen
Mafen ausschneiden.

|E§§§§ min. 5(%\/

/,\/\\mm. 50\

Aﬂ? X
480:7-490 in. 50
min. 580‘\§ min
\ .
min. 50 min. 30

17.5.2 Biindige Installation

1. Die Arbeitsflache gemaR den
in der Zeichnung angegebenen
Mafen ausschneiden.

X '
min. SOW' 30

2. Sicherstellen, dass die Schnitt-
flachen der Arbeitsplatten ord-
nungsgeman versiegelt sind.

R

a

17.6 Beliiftung

Die BelUftung im unteren Bereich
des Gerats erfordert eine ausrei-
chende Frischluftzufuhr. Passen
Sie daher die Mo6bel bei Bedarf
entsprechend an.

© Stellen Sie unter allen Umstan-
den sicher, dass das Gerat gut
bellftet ist.

© Stellen Sie sicher, dass das
Gerat in einem guten Betriebs-
zustand ist.

1. Den Mindestabstand zwischen

der RUckseite des Gerats und
der Kichenwand einhalten.

7
rb““#

Al
I \
\
TlalT min. 20

I

tﬁ\d—b“:\\

2. Sicherstellen, dass die Offnung
oben an der Rlckseite des Ge-
rats frei ist.

3. Wenn der Abstand zur Rick-
wand des Gerats weniger als
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20 mm betragt, eine Offnung © Wenn der Abstand zwischen
an der Unterseite erzeugen. Kochfeld und Backofen vergréo-
Bert werden muss, beachten
Sie die Installationsanleitung
fur den Backofen.

min. 20 i
T

@ Die untere Basis nicht herme- | \
tisch verschlieRen.

17.6.1 Installation Gber einer
Schublade 17.7 Dichtungsband anbringen

@ Um eine gute Bellftung zu ge-  Bevor das Gerét in die Arbeits-

wahrleisten, muss der Abstand ~ Platte eingesetzt wird, muss das

Arbeitsflache und dem oberen  der Glasplatte angebracht wer-

Bereich der Schublade 15 mm den.

betragen. © Das Gerét sollte auf einer stabi-

len, ebenen Flache aufgestellt

. werden, z. B. auf der Verpa-

T ckung.

1. Das Geréat auf die Rlckseite
drehen.

(N

17.6.2 Installation liber einem '
Ofen - J L _ Q Q

© Um eine gute Bellftung zu ge- O
wahrleisten, muss der Abstand
zwischen der Oberflache der 2. Das Dichtungsband aus dem

Arbeitsflache und dem oberen
Bereich des Ofens 15 mm be-
tragen.

Druckverschlussbeutel ent-
nehmen und die doppelseitige
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Schutzfolie auf der Rickseite
des Dichtungsbands abziehen.

3. Das Dichtungsband an der
RUckseite des Gerats anbrin-
gen.

@ Das Dichtungsband sollte nicht
Uber den Rand der Glasplatte
hinausragen.

o |l e
17.8 Befestigungsklammern
lokalisieren

Die Offnungen fUr die Befesti-
gungsklammern befinden sich an
den Seiten des Gerats.

© Die Offnungen fir die Befesti-
gungsklammern lokalisieren.

17.9 Befestigungsklammern
einsetzen

Befestigen Sie das Gerat auf der
Arbeitsflache, indem Sie die 4

Befestigungsklammern an den
Seiten des Gerats anbringen.

© Unter keinen Umsténden diir-
fen die Halterungen nach der
Installation die Innenflachen
der Arbeitsplatte berlhren.

© Die Befestigungsklammern ein-
setzen.

&y

4x
-
S

WI

17.10 Gerat einsetzen

© An der AuBenseite des Gerats
befinden sich LUftungséffnun-
gen. Achten Sie darauf, dass
diese Offnungen nicht durch
die Arbeitsplatte blockiert
werden, wenn Sie das Gerat
einsetzen.

© Der Sicherheitsabstand zwi-
schen den Seiten des Gerats
und den Innenfladchen der
Arbeitsplatte sollte mindestens
3 mm betragen.
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1. Das Gerét einsetzen. © Eine Holzplatte in das M6-
belstlick einsetzen und mit
- =

Schrauben befestigen.

.5
2. Das Gerat zentriert ausrichten. | lﬂ
17.11 Warmeschutzbarriere
installieren 17.12 VorsichtsmaBnahmen
©® Wenn das Gerat Uber einem @ Das Gerat muss von quali-
Backofen, einer Schublade fiziertem Fachpersonal oder
oder einem Schrank installiert Technikern installiert werden.
wird, muss unter dem Sockel Wir haben Fachleute zu lhrer
des Gerats eine Warmeschutz- Verfigung. Fahren Sie die Ins-
barriere angebracht werden. tallation niemals selbst durch.
©@ Um ein versehentliches Beriih- 0 E)aS Ge_rét darf nic_ht dil:ekt
ren der Uberhitzten Unterseite Uber einem Geschirrspuler,
des Gerats oder einen uner- KUhlschrank, Gefrierschrank,
warteten Stromschlag wahrend Waschmaschine oder Wasche-
des Betriebs zu vermeiden, trockner installiert werden, da
muss ein mit Schrauben be- die Feuchtigkeit die Elektronik
festigter Holzeinsatz in einem des Gerats beschadigen kann.
Mindestabstand von 15 mm zur @ Das Gerat muss so installiert
Unterseite des Gerats ange- werden, dass eine gute War-
bracht werden. meabstrahlung gewahrleistet
ist, um die Zuverlassigkeit zu
erhdhen.

© Die Wand und die Induktions-
kochzone Uber der Tischober-
flache mussen hitzebestandig
sein.

©@ Um Schaden zu vermeiden,
mussen die Sandwichschicht
und der Klebstoff hitzebestan-
dig sein.
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© Es darf kein Dampfreiniger ver-
wendet werden.

© Das Gerat darf nur an eine
Stromversorgung mit einer
entsprechenden Systemim-
pedanz von maximal 0,288 Q
angeschlossen werden.

17.13 Gerat anschlieBen

@ Dieses Gerat darf nur von
einem qualifizierten Elektriker
an das Stromnetz angeschlos-
sen werden.

© Stellen Sie sicher, dass die
Hausinstallation fiur den Strom-
verbrauch des Geréats geeignet
ist.

© Stellen Sie sicher, dass die
Spannung mit dem auf dem
Typenschild angegebenen
Wert Ubereinstimmt.

© Stellen Sie sicher, dass die
Kabelguerschnitte der Strom-
versorgung fUr die auf dem
Typenschild angegebene Be-
lastung geeignet sind.

©® Verwenden Sie keine Adapter,
Reduzierstlcke oder Verzwei-
gungsvorrichtungen, um das
Gerat an das Stromnetz anzu-
schlieBen, da diese zu Uberhit-
zung und Brandgefahr fihren
kédnnen.

@ Das Stromversorgungskabel
darf keine heiBen Teile be-
rihren und muss so verlegt
werden, dass seine Temperatur
an keiner Stelle 75 °C Uber-
schreitet.

©® Wenn das Kabel beschadigt
ist oder ausgetauscht werden
muss, muss der Austausch von

einem Kundendiensttechniker
mit Spezialwerkzeugen durch-
gefuhrt werden, um Unfalle zu
vermeiden.

© Wenn das Gerat direkt an das
Stromnetz angeschlossen wird,
muss ein allpoliger Schutz-
schalter mit einem Mindestab-
stand von 3 mm zwischen den
Kontakten installiert werden.

© Der Installateur muss sicher-
stellen, dass der elektrische
Anschluss korrekt und geman
den Sicherheitsvorschriften
ausgefuhrt wurde.

© Das Kabel darf nicht geknickt
oder zusammengedrickt wer-
den.

© Das Kabel muss regelméaBig
Uberpriuft und nur von auto-
risierten Technikern ausge-
tauscht werden.

© Die Unterseite und das Netz-
kabel des Geréats sind nach der
Installation nicht zuganglich.

© Lassen Sie von einem Elektriker
Uberprifen, ob die Hausinstal-
lation ohne Anderungen geeig-
net ist. Anderungen dirfen nur
von einem qualifizierten Elekt-
riker vorgenommen werden.

17.14 Verbindungstyp

Das Geréat entspricht der Schutz-
klasse 2.
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17.14.1 220-240 V IN~ 32 A

[N]
&2
Pos. Farbe
Schwarz +
L
braun
N Blau + grau

17.14.2 220-240 V / 380-415 V

3N~ 16 A
N]
3N~
Pos. Farbe
L1 Schwarz
L2 Braun
N Blau + grau

17.14.3 2x 220-240 V 2L+2N~ 16 A

(L] [L2] [N2] [N1]

2L/2N-~
Pos. Farbe
L1 Schwarz
L2 Braun
N2 Blau
N1 Grau

17.15 Nach der Installation des
Gerats

Stellen Sie nach der Installation
des Gerats Folgendes sicher.

© Das Netzkabel ist nicht Uber
SchranktlUren oder Schubladen
zuganglich.

© Stellen Sie sicher, dass ausrei-
chend Frischluft von auBBerhalb
des Schranks zum Boden des
Gerats stromen kann.

© Der Trennschalter ist fur den
Nutzer leicht zuganglich.
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18 PRUFGERICHTE

Diese Einstellungsempfehlungen sind fur Prufinstitute gedacht, um die
Prafung unserer Gerate zu erleichtern.

18.1 Schokolade, Kuvertiire schmelzen

Kochgeschirr Zutaten Zubereitung
Topf @ 16 cm * 150 g dunkle e Kochen: Leistungsstufe 1
ohne Deckel Schokolade (55 %

Kakao)

18.2 Béchamelsauce
Milchtemperatur: 7 °C

Kochgeschirr Zutaten Zubereitung
Topf @ 16 cm * 40 g Butter 1. Die Butter schmelzen,
ohne Deckel * 40 g Mehl Mehl und Salz unterrihren
* 500 ml Milch mit und die Mischung erhitzen.
3.5 % Fettanteil « Aufheizen: Dauer: ca.
* Prise Salz 6 Min. bei Leistungsstufe 2

2. Die Milch zur Mehlschwitze
geben und unter standi-
gem RUhren zum Kochen
bringen.

e Aufheizen: Dauer ca.
6 Min. und 30 Sek. bei
Leistungsstufe 7

3. Sobald die Béchamelsauce
kocht, weitere 2 Minuten
auf dem Kochfeld lassen.

e Kbcheln lassen: Leistungs-
stufe 2
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18.3 Linseneintopf erwdarmen und warmhalten

Rezept nach DIN 44550
Anfangstemperatur: 20 °C
Aufheizen, ohne umzurihren

Kochgeschirr Zutaten

Topf @ 16 cm * Menge: 450 g
mit Deckel

Topf @ 20 cm * Menge: 800 g
mit Deckel

18.4 Milchreis
Milchtemperatur: 7 °C

Kochgeschirr Zutaten

Topf @ 16 cm * 190 g Rundkornreis
ohne Deckel * 40 g Zucker
* 750 ml Milch mit
3.5 % Fettanteil
19 Salz
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Zubereitung

Aufheizen: Dauer ca. 1 Min.
und 30 Sek. bei Leistungs-
stufe 9
Ko&cheln lassen: Leistungs-
stufe 1

Aufheizen: Dauer ca. 2 Min.

und 30 Sek. bei Leistungs-
stufe 9
Kocheln lassen: Leistungs-
stufe 1

Zubereitung

1.

Die Zutaten zur Milch
geben und die Mischung
unter stdndigem RUhren
erhitzen.

Aufheizen: Dauer ca.

8 Min. bei Leistungsstufe 8

Sobald die Milch eine
Temperatur von ca. 95 °C
erreicht hat, die empfohle-
ne Leistungsstufe wahlen
und bei geringer Hitze ca.
50 Min. kécheln lassen.
Kbécheln lassen: Leistungs-
stufe 2
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Topf @ 20 cm
ohne Deckel

* 250 g Rundkorn-
reis

* 120 g Zucker

* 1000 ml Milch mit
3.5 % Fettanteil

* 1.5 g Salz

18.5 Reis kochen

Rezept nach DIN 44550
Wassertemperatur: 20 °C

Kochgeschirr Zutaten

Topf @ 16 cm * 125 g Rundkornreis
mit Deckel * 300 g Wasser

* 1 Prise Salz
Topf @ 20 cm » 250 g Rundkorn-
mit Deckel reis

* 600 g Wasser
» 1 Prise Salz

18.6 Pfannkuchen, Crépes zubereiten

Rezept nach DIN EN 60350-2
Wassertemperatur: 20 °C

Kochgeschirr Zutaten

Topf @ 24 cm
ohne Deckel

* 55 g Teig pro
Crépe
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Aufheizen: Dauer ca.

8 Min. bei Leistungsstufe 8
Ko&cheln lassen: Leistungs-
stufe 2

Zubereitung

Aufheizen: Dauer ca. 2 Min.
und 30 Sek. bei Leistungs-
stufe 9
Koécheln lassen: Leistungs-
stufe 2

Aufheizen: Dauer ca. 2 Min.
und 30 Sek. bei Leistungs-
stufe 9
Kocheln lassen: Leistungs-
stufe 2

Zubereitung

Aufheizen: Dauer ca. 1 Min.
30 Sek. bei Leistungsstufe
9

Kocheln lassen: Leistungs-
stufe 7
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18.7 Schweinelende braten
Anfangstemperatur der Lende: 7 °C

Kochgeschirr Zutaten

Pfanne @ * 3 Schweinelenden,
24 cm ohne Gesamtgewicht ca.
Deckel 300 g, 1cm dick
* 15 g Sonnenblu-
menodl

18.8 Pommes frites frittieren

Kochgeschirr Zutaten

Topf @ 20 cm * 200 g gefrorene
ohne Deckel Pommes frites,
1 cm dick
e 2| Sonnenblumen-
ol
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Zubereitung

Aufheizen: Dauer ca. 1 Min.

30 Sek. bei Leistungsstufe
9

Koécheln lassen: Leistungs-
stufe 7

Zubereitung

Aufheizen: Leistungsstufe
9 bis das O1 180 °C er-
reicht.

Koécheln lassen: Leistungs-
stufe 9
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19 MARKEN, URHEBERRECHTE UND RECHTLICHER HINWEIS

Qidea Logo, Wortmarken, Handelsname, Handelsaufmachung und alle
Versionen davon sind wertvolle Vermégenswerte der Midea Gruppe
und/oder ihrer verbundenen Unternehmen (,,Midea“), an denen Midea
Marken-, Urheberrechte und andere geistige Eigentumsrechte besitzt,
sowie der gesamte Geschaftswert, der sich aus der Verwendung eines
Teils einer Midea-Marke ergibt. Die Verwendung der Midea-Marke zu
kommerziellen Zwecken ohne die vorherige schriftliche Zustimmung
von Midea kann eine Markenverletzung oder unlauteren Wettbewerb
darstellen und gegen die einschlagigen Gesetze verstolRen.

Diese Bedienungsanleitung wurde von Midea erstellt und Midea be-
halt sich alle Urheberrechte daran vor. Ohne die vorherige schriftliche
Zustimmung von Midea darf weder eine juristische noch eine natlrliche
Person diese Bedienungsanleitung ganz oder teilweise verwenden, ver-
vielfaltigen, verandern, verteilen oder mit anderen Produkten bindeln
oder verkaufen.
Alle beschriebenen Funktionen und Anleitungen waren zum Zeitpunkt
der Drucklegung dieser Bedienungsanleitung auf dem neuesten Stand.
Das tatsachliche Produkt kann jedoch aufgrund von verbesserten Funk-
tionen und Designs abweichen.
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Entsorgung und Recycling

20 ENTSORGUNG UND RECYCLING

20.1 Wichtige Umwelthinweise

Ubereinstimmung mit der WEEE-Richtlinie Uber Elektro- und Elektro-
nik-Altgerate:

Dieses Produkt entspricht der WEEE-Richtlinie der EU (2012/19/EU).
Dieses Produkt ist mit einem Kategoriesymbol fUr Elektro- und Elektro-
nik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.

Dieses Symbol weist Sie darauf hin, dass dieses Produkt

am Ende seiner Lebensdauer nicht mit dem gewdhnlichen
Haushaltsmull entsorgt werden darf. Das Altgerat muss bei
einer offiziellen Sammelstelle flr das Recycling von Elek-
tro- und Elektronikgeraten abgegeben werden. Fiur Infor-
mationen zu den Standorten dieser Sammelstellen wenden
Sie sich bitte an Ihre 6rtliche Behérde oder den Handler, bei
dem Sie das Produkt gekauft haben. Jeder Haushalt spielt
eine wichtige Rolle bei der Rickgewinnung von Rohstoffen
und dem Recycling von Altgeraten. Die ordnungsgemafie
Entsorgung von Altgeraten hilft bei der Vermeidung mog-
licher negativer Folgen fur die Umwelt und die menschliche
Gesundheit.

20.2 Ubereinstimmung mit der RoHS-Richtlinie

Das von lhnen erworbene Produkt entspricht der RoHS-Richtlinie der
EU (2011/65/EU). Es enthalt keine der in dieser Richtlinie aufgefihrten
schadlichen und verbotenen Materialien.

20.3 Informationen zur Verpackung

Das Verpackungsmaterial flr dieses Produkt ist aus
wiederverwertbaren Materialien hergestellt und ent- “
spricht den nationalen Umweltvorschriften. Entsorgen ’ ‘
Sie dieses Verpackungsmaterial nicht Gber den Haus- .’
mull oder andere Abfalle. Bringen Sie es zu den von

den ortlichen Behdérden bestimmten Sammelstellen
fUr Verpackungsmaterial.
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Hinweise zum Datenschutz

21 HINWEISE ZUM DATENSCHUTZ

FUr die Erbringung der mit dem Kunden vereinbarten Dienstleistungen
verpflichten wir uns zur uneingeschrankten Einhaltung aller Bestim-
mungen des anwendbaren Datenschutzrechts, gemaR Vereinbarung
mit den Landern, in denen die Dienstleistungen flr den Kunden er-
bracht werden, sowie, soweit anwendbar, der EU-Datenschutzgrund-
verordnung (DSGVO).

Im Allgemeinen dient unsere Datenverarbeitung der Erfullung unserer
vertraglichen Verpflichtung Ilhnen gegeniber und aus Grinden der
Produktsicherheit, zur Wahrung lhrer Rechte im Zusammenhang mit
Garantie- und Produktregistrierungsfragen.

In einigen Fallen, aber nur wenn ein angemessener Datenschutz ge-
wahrleistet ist, kbnnen personenbezogene Daten an Empfanger au3er-
halb des Europdischen Wirtschaftsraums Ubermittelt werden.
Weitere Informationen erhalten Sie auf Anfrage. Sie kbnnen unseren
Datenschutzbeauftragten Gber MideaDPO@midea.com kontaktieren.
Um Ihre Rechte auszulben, wie z. B. das Recht auf Widerspruch gegen
die Verarbeitung lhrer personenbezogenen Daten zu Direktmarketing-
zwecken, kontaktieren Sie uns bitte Gber MideaDPO@midea.com.

Um weitere Informationen zu erhalten, folgen Sie bitte dem QR-Code.
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Instrucciones de seguridad

1 INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

1.1 Uso previsto

Las siguientes directrices de seguridad estan destinadas a prevenir
riesgos imprevistos o dafos derivados de un uso inseguro o incorrecto
del aparato. Revise el embalaje y el electrodoméstico al recibirlos para
asegurarse de que todo esté intacto y garantizar un funcionamiento
seguro. Si encuentra algun dafo, pédngase en contacto con el minorista
o distribuidor. Tenga en cuenta que no se permiten modificaciones ni
alteraciones en el aparato por motivos de seguridad. El uso no previsto
puede causar peligros y la pérdida de derechos de garantia.

1.1.1 Explicacion de los simbolos

Simbolo Significado

A ADVERTENCIA
La sefal indica un riesgo de nivel medio que, si no se
evita, puede provocar la muerte o una lesién grave.

PRECAUCION
La sefal indica un riesgo de nivel bajo, que si no se evita,
puede provocar una lesion leve o moderada.

ATENCION
La senal indica informacién importante (por ejemplo,
dafos a la propiedad), pero no peligro.

@ I>

Este simbolo indica un Unico paso de instruccion sin
numeratr.

Este simbolo indica el resultado de uno o mas pasos de
instrucciones anteriores.

Este simbolo indica un consejo o una sugerencia.

@0 ¢

Lea estas instrucciones de funcionamiento detenidamente y con
atencidén antes de usar o poner en marcha la unidad, y manténgalas
cerca del lugar de instalacion o de la unidad para su uso posterior.



Instrucciones de seguridad

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

Su seguridad es importante para nosotros. Lea esta informacion antes
de usar su dispositivo.

Instalacion
Peligro de descarga eléctrica

Desconecte el aparato de la corriente eléctrica antes de
realizar ningun trabajo de mantenimiento en el mismo.

La conexidn a un sistema de cableado adecuado es
esencial y obligatoria.

Las modificaciones en el sistema eléctrico doméstico deben
ser realizadas Uunicamente por un electricista cualificado.

En caso de no seguir este consejo, se puede producir una
descarga eléctrica o la muerte.

Riesgo de corte

Tenga cuidado: los bordes del panel son afilados.

En caso de no tener precaucion se pueden producir
lesiones o cortes.

Instrucciones importantes de seguridad

Lea detenidamente estas instrucciones antes de instalar
O usar este aparato.

No se deben colocar materiales o productos combustibles
sobre este aparato en ningun momento.

Ponga esta informacion a disposicion de la persona
responsable de la instalacion del aparato, ya que podria
reducir sus costes de instalacion.

Para evitar un riesgo, este aparato debe instalarse
conforme a las instrucciones de instalacion.

Este aparato debe ser instalado correctamente
Unicamente por una persona debidamente cualificada.

El aparato debe conectarse a un circuito que incorpore
un interruptor aislante que ofrezca una desconexion
completa desde la alimentacion.
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Instrucciones de seguridad

* En caso de no instalar el aparato correctamente se

puede invalidar cualquier garantia o reclamacion de
responsabilidad.

Este dispositivo no esta diseflado para ser utilizado

por personas (incluidos ninos) con capacidades

fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de
experiencia y conocimientos, a menos que hayan sido
instruidos o supervisados sobre el uso del dispositivo por
parte de una persona responsable de su seguridad. Los
ninos deben estar supervisados para garantizar que no
jueguen con el aparato.

Si el cable de alimentacidon presenta dafos, debe ser
reemplazado por el fabricante, su agente de servicio o
personas con cualificacion similar para evitar un peligro.

Este aparato puede ser utilizado por nifos a partir

de 8 afnos y por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de experiencia y
conocimientos, siempre que hayan recibido supervision
o instrucciones sobre el uso seguro del aparato y
comprendan los riesgos que implica. Los nifos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento por
parte del usuario no deberan ser realizados por nifos sin
supervision.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de una descarga eléctrica,
en el caso de superficies del aparato de vidrio ceramico o
material similar que protejan las partes activas.

No se deben colocar objetos metalicos como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas sobre la superficie del
aparato, ya que pueden calentarse.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar su
electrodomeéstico.

Después de usarlo, apague el elemento del aparato
mediante su control y no confie en el detector de la sartén.

8



Instrucciones de seguridad

El aparato no esta disefado para ser operado mediante
un temporizador externo o un sistema de mando a
distancia separado.

Peligro de incendio: no guarde articulos en las superficies
de cocinado.

PRECAUCION: Se debe supervisor el proceso de
cocinado. Un proceso de cocinado a corto plazo debe
supervisarse de forma continua.

ADVERTENCIA: Cocinar sin atencion en una placa de
induccidén con grasa o aceite puede ser peligroso y
provocar un incendio.

ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles se
calientan durante el uso. Se debe tener cuidado para
evitar tocar los elementos térmicos. Los ninlos menores
de 8 afos deben mantenerse alejados a menos que estén
supervisados continuamente.

ADVERTENCIA: Cocinar sin atencion en una placa de
induccidon con grasa o aceite puede ser peligroso y
provocar un incendio.

NUNCA trate de apagar un incendio con agua, sino
apague el aparato y luego cubra las llamas, por ejemplo,
con una tapa o una manta ignifuga.

PRECAUCION: Se debe supervisor el proceso de
cocinado. Un proceso de cocinado a corto plazo debe
supervisarse de forma continua.

Peligro de incendio: no guarde articulos en las superficies
de cocinado.

ADVERTENCIA: Utilice unicamente las protecciones

de la placa disefadas por el fabricante del aparato o
indicadas por el mismo en las instrucciones de uso como
adecuadas o las protecciones incorporadas en el aparato.
El uso de protecciones inadecuadas puede provocar
accidentes.



Instrucciones de seguridad

Funcionamiento y mantenimiento
Peligro de descarga eléctrica

No cocine en un aparato roto o agrietado. Si la superficie
del aparato se rompe o agrieta, apague el aparato
inmediatamente del suministro eléctrico principal
(interruptor de pared) y pdngase en contacto con un
técnico cualificado.

Apague el aparato del interruptor de pared antes de
limpiarlo o realizar el mantenimiento.

En caso de no seguir este consejo, se puede producir una
descarga eléctrica o la muerte.

Peligro para la salud

Este aparato cumple con los estandares de seguridad
electromagnéticos.

Sin embargo, aquellas personas con marcapasos u

otros implantes eléctricos (como bombas de insulina)
deben consultar a su médico o al fabricante del implante
antes de usar este aparato para asegurarse de que

sus implantes no se veran afectados por el campo
electromagnético.

Si no se sigue este consejo se puede provocar la muerte.

Riesgo de superficie caliente

Durante su uso, las piezas accesibles de este aparato se
calentaran lo suficiente como para producir guemaduras.

No deje que su cuerpo, ropa o cualquier otro elemento
salvo elementos de cocina entren en contacto con el
cristal de induccidén hasta que la superficie esté fria.

Mantenga alejados a los nifos.

Los mangos de las cazuelas pueden estar demasiado
calientes para tocarlos. Compruebe que los mangos de

la cazuelas no cuelgan por otras zonas de cocinado que
estén encendidas. Mantenga los mangos fuera del alcance
de los nifos.
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Instrucciones de seguridad

En caso de no seguir este consejo, se pueden producir
guemaduras y escaldados.

Riesgo de corte

La hoja afilada como la cuchilla de un raspador de

vidrio queda expuesta cuando se retrae la cubierta de
seguridad. Tenga un cuidado extremo y guardela siempre
con seguridad fuera del alcance de los nifos.

En caso de no tener precaucion se pueden producir
lesiones o cortes.

Instrucciones importantes de seguridad

Nunca deje el aparato sin atender cuando lo esté usando.
El desbordamiento provoca humo y derrames de grasa
gue pueden incendiarse.

Nunca use el aparato como una superficie de trabajo o
de almacenamiento.

Nunca deje ningun objeto ni utensilio en el aparato.

No cologue o deje objetos magnetizados (por ejemplo
tarjetas de crédito, tarjetas de memoria) o dispositivos
electrénicos (por ejemplo, ordenadores, reproductores

MP3) cerca del aparato, ya que pueden verse afectados

por su campo electromagnético.

Nunca use el aparato para calendar o caldear la
habitacion.

Después de usarlo, apague siempre las zonas de cocinado
y el aparato tal como se describe en este manual (es
decir, utilizando los controles tactiles). No confie en la
funcion de deteccion de sartenes para apagar las zonas
de cocinado cuando retire las sartenes.

No deje que los niAos jueguen, se sienten, se pongan de
pie o se suban al aparato.

No guarde elementos de interés para los nifos en
armarios situados encima del aparato. Los nifos que se
suban sobre el aparato podrian sufrir lesiones graves.

1



Instrucciones de seguridad

No deje a los nifos solos ni desatendidos en el area
donde se utiliza el electrodomeéstico.

Los nifos o personas con una discapacidad que limite su
capacidad para usar el aparato deben disponer de una
persona responsable y competente que les instruya en su
uso. El instructor debe estar satisfecho con que puedan
usar el aparato sin peligro para ellos mismo o su entorno.

No repare o sustituya ningun componente del aparato
salvo que se recomiende especificamente en el
manual. Un técnico cualificado debe realizar todo el
mantenimiento restante.

No cologue ni deje caer objetos pesados sobre el
electrodoméstico.

No se suba sobre el aparato.

No utilice sartenes con bordes dentados ni arrastre las
sartenes sobre la superficie de vidrio de inducciodn, ya
gue esto puede rayar el vidrio.

No utilice estropajos ni ningun otro agente de limpieza
abrasivo fuerte para limpiar su aparato, ya que pueden
rayar el vidrio de induccion.

Este aparato ha sido disefado para uso doméstico y
aplicaciones similares, como:

areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y
otros entornos laborales;

casas de campo;

por clientes en hoteles, moteles y otros entornos
residenciales;

entornos tipo hostales.

ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles se
calientan durante el uso.

Se debe tener cuidado para evitar tocar los elementos
térmicos.
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Instrucciones de seguridad

* Los ninos menores de 8 anos deben mantenerse alejados
a menos que estén supervisados continuamente.

* Con respecto a la informacion sobre la instalacion,
consulte el capitulo "Instalacion del producto”. Consulte
el capitulo «Instalacion del producto» en la pagina 44
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Especificaciones

2 ESPECIFICACIONES

Aparato MIH744E325GK

Zonas de coccion 4 Zonas

Tension de alimentacion 220-240 V~ 50 Hz 0 60 Hz
Potencia eléctrica instalada 7400 W

Tamano del producto An x Pr x Al 590 x 520 x 58 mm
Dimensiones para empotrar An x Pr 560 x 480-490 mm

El peso y las dimensiones son aproximados. Como tratamos
continuamente de mejorar nuestros productos podemos cambiar las
especificaciones y disefos sin previo aviso.

Simbolo Valor Unidad
Identificacion del modelo - MIH744E325GK -
Placa de
Tipo de aparato - induccion -
incorporada
Numero de zonas de
. , - 4 -
cocinado y/o areas
Tecnologia de
calentamiento (zonas de
cocinado por induccién y ) Cocinado por )
areas de cocinado, zonas de induccion
cocinado radiantes, placas
sdlidas)
Didmetro de la superficie util Frontal izquierdo:
) (%] mm
para la zona de cocinado 150
Didmetro de la superficie util Trasero izquierdo:
) (%] mm
para la zona de cocinado 210
Diametro de la superficie util o Delantero mm
para la zona de cocinado derecho: 180

14



Especificaciones

Didmetro de la superficie util
para la zona de cocinado

Consumo de energia por
zona de cocinado

Consumo de energia por
zona de cocinado

Consumo de energia por
zona de cocinado

Consumo de energia por
zona de cocinado

Consumo de energia de la
placa

Potencia maxima por zona
de cocinado

Potencia maxima por zona
de cocinado

Potencia maxima por zona
de cocinado

Potencia maxima por zona
de cocinado

" cocina eléctrica
? placa de induccion eléctrica

Simbolo

%)

EC”

ECP

ECP

EC”

EC?

ECP

EC”

EC”

ECP

Valor

Trasero derecho:
180

Frontal izquierdo:

186,7

Trasero izquierdo:

178,6

Delantero
derecho: 179,6

Trasero derecho:
177,8

180,7

Frontal izquierdo:

1200/1500

Trasero izquierdo:

2300/2500

Delantero
derecho:
1800/2000

Trasero derecho:
1800/2000

Unidad

Wh/kg

Wh/kg

Wh/kg

Wh/kg

Wh/kg

Si no se realiza ninguna operaciéon después de encender el aparato,
este pasara automaticamente al modo de apagado tras 1 minuto y la
potencia sera de 0,3 W en modo apagado.

Cifras obtenidas de acuerdo con la norma EN 60350-2 y el Reglamento

de la Comisién Europea n.2 66/2014.
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Especificaciones

Declaraciéon de conformidad

Por la presente, Midea Europe
GmbH declara que este aparato
cumple con los requisitos
esenciales y otras disposiciones
relevantes de la Directiva RED
2014/53/UE.

Banda de frecuencia de operacion:
2402-2480 MHz

Potencia maxima: 2500 mW
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Utensilios de cocina

3 UTENSILIOS DE COCINA

La calidad de los utensilios

de cocina tiene un impacto
significativo en la eficiencia y
calidad del proceso de coccion.

3.1 Eleccién de los utensilios de
cocina
@ ATENCION

Los utensilios de cocina

inadecuados pueden danar

el aparato o provocar un

funcionamiento incorrecto.

© Utilice Unicamente utensilios de
cocina con una base adecuada
para la cocinado por induccién.

O Busque el simbolo de induccidn
en el embalaje o en la base del
utensilio de cocina.

© Los utensilios de cocina
fabricados con los siguientes
materiales no son adecuados:
acero inoxidable puro, aluminio
o cobre sin base magnética,
vidrio, madera, porcelana,
ceramica y barro.

O Si la parte ferromagnética
cubre solo parcialmente la base
del recipiente, solo se calentarad
el area ferromagnética. El resto
de la base puede no calentarse
a una temperatura suficiente
para cocinar.

O Si el &rea ferromagnética
no es homogénea, sino que
presenta otros materiales como
aluminio, esto puede afectar el
calentamiento y la deteccidn
del menaje de cocina.

O El fondo rayado de los
utensilios de cocina y los
bordes afilados de los mismos
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pueden rayar la superficie de
vidrio.

O Mantenga su electrodoméstico
limpio para evitar arafazos.

© Los utensilios de cocina con
una base inhomogénea pueden
no ser detectados.

Q (V]

O No utilice utensilios de cocina
con base curva o bordes

dentados.
3.2 Colocacion de los utensilios
de cocina

@ Siempre centre su menaje de
cocina en la zona de coccidn.

@ Usar utensilios de cocina
ligeramente mas anchos puede
ayudar a maximizar la eficiencia
energética. Si utiliza un utensilio
de cocina mas pequeio, la
eficiencia podria ser menor de
lo esperado.



Utensilios de cocina

1. Asegurese de que la base de 3.4 Deteccion de utensilios de
su utensilio de cocina sea lisa, cocina
esté en contacto plano con @ Puede comprobar si sus
el vidrio y tenga el tamafo utensilios de cocina son
recomendado para la zona de compatibles con la induccion
coccion. Consulte el capitulo probando el menaje. Consulte el
«Zonas de coccion» en la capitulo «Prueba de utensilios
pagina 21 de cocina» en la pagina 30

2. Utilice utensilios de cocina @ Cuando se ha dejado sobre el
cuyo didmetro esté dentro del aparato un utensilio de cocina
rango recomendado para la de tamafo inadecuado o no
zona de cocinado seleccionada. magnético (p. ej., aluminio), o
Consulte el capitulo «Zonas de algun otro objeto pequeno (p.
coccion» en la pagina 21 ej., cuchillo, tenedor o llave), el

aparato pasa automaticamente
al modo de espera en 1T minuto.
El ventilador seguira enfriando
8 0 el aparato durante 1T minuto
ES o O

mas.
3.3 Mover los utensilios de
cocina

@ ATENCION
El uso incorrecto puede danar el
aparato o provocar fallos.
© Siempre levante el utensilio de

cocina del vidrio. No lo deslice,

ya que podria rayar el vidrio.

1
sl

Q V)
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Descripcion general del producto
4 DESCRIPCION GENERAL DEL PRODUCTO

Descripcion general del aparato y sus componentes:

derecha

Panel de control - -

@idea B

Pos. Significado Potencia maximaen W @ mm

0 Zona de cocinado 1200/1500 150
delantera izquierda

e Zong de cocinado trasera 2300/2500 210
izquierda

e Zona c!e coccidn 1800/2000 180
posterior derecha

o Zona de coccidn anterior 1800/2000 180

19



Descripcion general del producto

4.1 Panel de control
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Simbolo Significado

@ Control de encendido/
apagado
[>|| Control de pausa
Seleccione la zona
E] de cocinado trasera
izquierda

Seleccione la zona de
cocinado delantera
izquierda

Seleccione la zona
E‘ de cocinado trasera
derecha

Seleccione la zona de
E] cocinado delantera
derecha

Controles de
€] . s
— 4+ regulacion del
temporizador

Control de la funcidon
Aumentar

> Control Wi-Fi

PR Controles de

»»»»»»»»»»»»»» regulacion de potencia

&1 Blogueo infantil

@ Todas las imagenes de este
manual tienen Unicamente una
finalidad explicativa. Cualquier
discrepancia entre el objeto
real y la ilustracion del dibujo
estara sujeta al objeto real.

4.1.1 Usando los controles
tactiles

@ Los controles responden
al tacto, por lo que no es
necesario aplicar presion.

@ Asegurese de que los controles
estén siempre limpios, secos
y que no haya ningudn objeto
(por ejemplo, un utensilio o un
pafo) que los cubra. Incluso
una fina pelicula de agua puede
dificultar el funcionamiento de
los controles.

© Utilice la yema del dedo, no la
punta.



Descripcion general del producto

@& El aparato emite un pitido cada
vez que se registra un toque.

4.2 Cocinado por induccién

La cocina por induccién es
una tecnologia de cocinado
avanzada, eficiente y econdmica.
Funciona mediante vibraciones
electromagnéticas que generan
calor directamente en el
recipiente, en lugar de hacerlo
indirectamente a través del
calentamiento de la superficie de
vidrio.
@ El vidrio se calienta solo
porque los utensilios de cocina
finalmente lo calienta.

0559 s
n P—

Oﬁm
o—ﬂ

) |

*‘7 4’—)
Pos. Significado

Corrientes inducidas

Circuito magnético

Olla de hierro

Placa de vidrio cerdmico

Bobina de induccidon
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4.3 Zonas de coccion

Las zonas de cocinado se adaptan,
hasta un limite, automaticamente
al didametro del recipiente.

@ Para obtener la mejor eficiencia
de su electrodomeéstico, el
fondo del recipiente debe
tener un didmetro minimo
segun la zona de cocinado
correspondiente.

@0
-9

Pos.

(1] 150 120-150
(&) 210 160-210
(3] 180 140-180
(4] 180 140-180

4.4 Indicador de calor residual

Cada zona de cocinado dispone

de un indicador de calor residual.

@ E! indicador se apaga una vez
gue la superficie se enfria a una
temperatura segura al tacto.

Zona @ mm Base @ mm



Antes del primer uso

O No toque la zona de cocinado
antes de que se apague el
indicador de calor residual.

Simbolo Significado

( La zona de
h cocinado estd muy
caliente.

La zona de
) ) ,
M cocinado esta
caliente.

@ También puede utilizar el calor
residual como una funcién de
ahorro de energia.

© Si desea utilizar el calor
residual, coloque utensilios
adicionales sobre la zona de

cocinado gque aun esté caliente.

5 ANTES DEL PRIMER USO

Antes de utilizar el
electrodoméstico por primera
vez, lea el manual de usuario vy,
en particular, las instrucciones de
seguridad.

5.1 Limpieza del aparato por

primera vez

1. Retire todas las peliculas
protectoras y las pegatinas.

2. Retire cualquier residuo de
embalaje de la superficie del
aparato.

3. Limpie la superficie con un
pafio humedo.

@ Mas informacioén sobre
limpieza y mantenimiento:
Consulte el capitulo «Limpieza
Yy mantenimiento» en la
pagina 34



Coémo usarla

6 COMO USARLA

6.1 Encendido del aparato
© Para encender el aparato, pulse

[D]

@& El pitido suena una vez, todas
las pantallas muestran [ -] 0
[--1

@& El aparato estd en modo de
espera.

@ Puede desactivar el pitido
en los ajustes. Consulte el
capitulo «Configuracion»
en la pagina 31

6.2 Apagado del aparato
© Para apagar el aparato, pulse

(D1

6.3 Configuracion del nivel de
potencia

© Si no selecciona un nivel de
potencia en 1 minuto, el aparato
se apagara automaticamente.
Consulte el capitulo «Encender
el aparato» en la pagina 23

© Puede modificar el ajuste del
nivel de potencia en cualquier
momento durante la coccién.

© Para seleccionar un nivel de
potencia, pulse los controles de
regulaciéon de potencia[ o — ¢ 1.

6.4 Mesa de cocina, consejos para cocinar, niveles de potencia y su

significado

@ La tabla muestra qué nivel de potencia es adecuado para cada tipo
de alimento. Los tiempos de cocinado pueden variar segun el tipo,

peso, grosor y calidad de los alimentos.

@ Experimente con el aparato para encontrar los ajustes que mejor se

adapten a usted.

Nivel Propdsito y plato

Fusién: Chocolate,
mantequilla, miel

Mantener caliente:
Salsa holandesa

Freir alimentos
delicados: Tortilla,
huevos, salsas
Calentando: Salsas

Freir alimentos
delicados: Huevos
fritos

Coccidn a fuego lento:
Arroz, pasta, patatas

Tiempo en Sugerencias

minutos
15 - 30 Remover de vez en
cuando.
15-45  Anadir 1-2 cucharadas
de agua. Usar una tapa.
5-15 Los niveles bajos en la
induccion le permiten
- un ajuste fino de la
temperatura ideal. Usar
una tapa.
5-15 Primero lleve el agua a
ebullicion con un nivel
10 - 30 alto, luego ajustelo a
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estos niveles para cocer
a fuego lento.



Coémo usarla

Nivel Propdsito y plato

Vaporizacion: Patatas,
verduras
Estofado: Guisos, sopas

Freir en sartén: Crepes

Estofado: Cantidades
superiores a 3 |

Freir suavemente en
sartén: Salchichas,
chuleta de ternera, san
jacobo, albéndigas

Freir en sartén: Carne,
filetes, patatas fritas,
solomillo de cerdo

Hervir: Agua, pasta
Salteado: Carne

Freir en profundidad:
Patatas fritas, frutas
fritas

Calentamiento rapido:
Cantidades mayores de
agua

6.5 Comenzar a cocinar

1. Para encender el aparato, pulse
HONE

Asegurese de que la base

del utensilio de cocina y

la superficie de la zona de
cocinado estén limpias y secas.

. Coloque un utensilio de cocina
adecuado en la zona de
cocinado que desee utilizar.
Consulte el capitulo «Eleccion

2.

Tiempo en Sugerencias

minutos
20 - 60 Anfadir unas cucharadas
de agua para cocinar al
60 -120 vapor. Usar una tapa.
Utilizar un maximo de
3| de liguido. Para mas,
seleccione un nivel
superior.
5-45 Dar la vuelta después de
1 minuto.
60 - 120 Dar la vuelta o remover
regularmente.
5-45
5-10 Girar regularmente para
obtener un resultado de
cocinado uniforme.
5-20 Deje que el recipiente se
5-10 caliente en seco; aflada
15-60 el aceite solo unos
segundos antes de freir
en sartén.
5 No se recomienda usar

con utensilios vacios.

de los utensilios de cocina» en
la pagina 17

4. Pulse el control de seleccién
de la zona de cocinado
correspondiente a la zona que
estd utilizando, p. ej. [[*] 1.

& El indicador junto al control
de seleccion de la zona de
cocinado parpadea, por
ejemplo, [ 9 1].
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Blogueo infantil

. Establecer un nivel de potencia.
Consulte el capitulo «Ajuste
del nivel de potencia» en la
pagina 23

6.6 Finalizacién de cocinado

/\ Advertencia: riesgo de

quemaduras

El calor residual puede provocar

guemaduras.

© Espere hasta que las zonas de

cocinado se hayan enfriado.

O No togue ninguna parte del
aparato antes de dejarla que se
enfrie.

Pulse el control de seleccién de
la zona de cocinado que desee
apagar, por ejemplo, [ ] 1.

. Reduzca el nivel de potencia
a[ O] o mantenga pulsado
[ O ] para apagar la zona de
cocinado.

@ El panel de control muestra [ 1.

3. Para apagar el aparato, pulse

(D1

6.7 Consejos de cocina

A\ Advertencia - Riesgo de

incendio

A temperaturas extremadamente

altas, el aceite y la grasa se

encenderan espontaneamente.

© Tenga cuidado al freir, ya que
el aceite y la grasa se calientan
muy rapido, especialmente si
utiliza la funcién de potencia
maxima.

© Cuando los alimentos lleguen al
punto de ebullicion, reduzca el
nivel de calor.
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@ Usar una tapa reducird los
tiempos de cocinado y ahorrara
energia al retener el calor.

O Minimice la cantidad de liquido
0 grasa para reducir los tiempos
de cocinado.

@ Comience a cocinar en una
configuracion alta y reduzca la
potencia cuando la comida esté
caliente.

7 BLOQUEO INFANTIL

Puede bloguear los controles para
evitar un uso no intencionado, por
ejemplo, que los nifos enciendan
accidentalmente las zonas de
cocinado.

@ Cuando los controles estan
blogueados, todos los
controles excepto [ (D ] estan
desactivados.

@ Siempre puede apagar el
aparato con [ (D ] en caso
de emergencia, pero debera
desbloquear el aparato antes
de la siguiente operacion.

71 Activaciéon del bloqueo

infantil

© Para activar el bloqueo infantil,
mantenga pulsado [ & ] durante
al menos 3 segundos.

& Todos los indicadores del
electrodoméstico mostraran

[L]
7.2 Desactivacién del bloqueo
infantil

© Para desactivar el bloqueo
infantil, mantenga pulsado [ & ]
durante al menos 3 segundos.



Modo de pausa

8 MODO DE PAUSA

Puede hacer una pausa en el calor

en lugar de apagar el aparato.

O Al entrar en el modo de pausa,
todos los controles excepto
[ D 1 quedan deshabilitados.

© Siempre puede apagar el
aparato con [ (D ] en caso de
emergencia.

© El aparato se apagard después
de 10 minutos si no sale del
modo de pausa.

8.1 Entrada en modo pausa

© Para entrar en el modo de

pausa, pulse [ >l 1.
& Todos los indicadores del
electrodoméstico mostraran

[ N :l
8.2 Salida del modo de pausa

© Para salir del modo de pausa,
pulse [ >|[ 1.

9 CONTROLADOR DEL

TEMPORIZADOR

El electrodoméstico dispone de
un control de temporizador, que
puede utilizar como temporizador
de cuenta atrds y de apagado.

9.1 Cuenta atras

Puede usar el control del

temporizador como cuenta atras.

© En este caso, el temporizador
Nno apagara ninguna zona de
cocinado cuando se alcance el
tiempo establecido.

9.1.1 Uso de la cuenta atras

© No se ha seleccionado ninguna

zona de cocinado.
© El aparato esta encendido.
1. Para activar una zona de
cocinado, pulse el control de
seleccion de zona de coccidn, p.
ej. [[]1
.Pulse[ °] o[+ ] cuando
el indicador de la zona de
cocinado no esté parpadeando.
& El panel de control muestra [0 ].
3. Para ajustar el tiempo, pulse
[—1o[+1

@ Pulse[ X 1o [+ ]una vez para
disminuir o aumentar el tiempo
en 1 minuto.

@ Mantener pulsado[— ] o

[ + ] disminuird o aumentara el
tiempo de forma continua hasta
gue se alcance un nimero
entero para pausar por un
momento.

& Cuando se establece el tiempo,

este comenzara a descontarse
inmediatamente.
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Controlador del temporizador

& El panel de control muestra el
tiempo restante y el indicador
del temporizador parpadea 5
veces.

& Cuando transcurra el tiempo
establecido, el panel de control
mostrard [ -- ]y el pitido suena
durante 30 segundos.

9.1.2 Cancelacidon de la cuenta
atras

© Para cancelar la cuenta
atrds, pulse [ — ] hasta que
el panel de control muestre
[ 001, o mantenga pulsados
simultdneamente [ < ]y [ F 1.
@& La cuenta atrds se cancela y el
panel de control muestra [ -- 1.

9.2 Apagado del temporizador

Puede configurar el control del

temporizador para apagar 10

mas zonas de cocinado después

de que transcurra el tiempo

establecido.

@ El temporizador tiene un
maximo de 99 min.

9.2.1 Uso del temporizador de

apagado

1. Para activar una zona de
cocinado, pulse el control de
seleccion de zona de coccidn, p.
ej. [[J1

2.Pulse[ X ]o[+]
inmediatamente.

@ El panel de control muestra [ {1 1.

3. Para ajustar el tiempo, pulse
[—J1o[+1

@ Pulse[ X 1o [+ ]unavez para
disminuir o aumentar el tiempo
en 1 minuto.

@ Mantener pulsado[— ] 0
[ + ] disminuird o aumentara el
tiempo de forma continua hasta
gue se alcance un nimero
entero para pausar por un
momento.

& Cuando se establece el tiempo,
este comenzara a descontarse
inmediatamente.

@& El panel de control muestra el
tiempo restante y el indicador
del temporizador parpadea
5 veces.

& [ ° ]junto al indicador del nivel
de potencia se enciende en
rojo.

& Cuando transcurre el tiempo
establecido, la zona de
cocinado correspondiente se
apaga automaticamente.

@ Otras zonas de cocinado
seguiran funcionando si se
activaron previamente.

@ Para configurar el temporizador
de apagado para mas zonas
de cocinado, repita el proceso
activando diferentes zonas de
cocinado.

9.2.2 Cancelacién del
temporizador de apagado

© Para cancelar el temporizador
de apagado, pulse [ — ] hasta
gue el panel de control muestre
[ 00 ], o mantenga pulsados
simultdneamente [ ]y [ £ 1.

& El temporizador de apagado
se cancela y el panel de control
muestra [ -- 1.



Funcién de impulso

10 FUNCION DE IMPULSO @& La zona de cocinado volverd a

» ] su configuracidén original.
La funcién de aumento calienta los

utensilios de cocina mas rapido que .

el nivel de potencia maximo.

@ La funcidon puede funcionar en
cualqguier zona de cocinado.

@ La zona de cocinado vuelve
a su configuracioén original
después de 5 minutos.

© Si el ajuste de calor original
esiguala[ O], volveraal[ 9]
después de 5 minutos.

@ Para evitar sobrecargas,
el aparato reduce
automaticamente la potencia
de la(s) zona(s) de cocinado
establecida(s) previamente,
dando prioridad a la funcién de
aumento (boost) seleccionada
mas recientemente.

Para usar la funcién Wi-Fi,

debe descargar la aplicacion

Smart Home e instalarla en su

dispositivo portatil. Luego registre

su electrodomeéstico siguiendo las

instrucciones directamente desde

la aplicacion.

O Al conectar el producto a
la red, asegurese de que el
teléfono movil esté lo mas cerca
posible del producto. Segun las
indicaciones de la aplicacion,
si el producto solo admite
comunicacion Wi-Fi de 2,4 GHz,
tenga en cuenta que se debe
seleccionar la red de 2,4 GHz

10.1 Activacién de la funcién para la conexién. El producto

aumento admite la funcién Bluetooth,

gue se utiliza Unicamente para
la funcién de red.

@ La aplicacidn utiliza la funcion
Bluetooth de su teléfono para
vincular el SSID del dispositivo

1. Pulse el control de seleccidon
de la zona de cocinado, por
ejemplo, [ [*]1.

2. Pulse el control de aumento

L ]'_ y configurar los servicios de
@ El indicador de la zona de red.
10.2 Cancelando la funcién de contenido de SmartHome
aumento puede cambiar, y la

visualizacioén real en la
aplicaciéon SmartHome
prevalecera.

@ Puede buscar la aplicacién
"SmartHome" en la tienda

[E1]. de aplicaciones moviles para
2. Ajuste los controles de descargarla y usarla.

regulacion de potencia [0 - ¢ ]
al nivel requerido.

1. Pulse el control de seleccion de
la zona de cocinado en la que
desee cancelar la funcién de
potencia maxima, por ejemplo,
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Funcién campana a placa

1.1
con la aplicacién

@ El aparato debe estar en modo
de espera. Consulte el capitulo
«Encender el aparato» en la
pagina 23

1. Durante la configuracion de
la red, active el Bluetooth en
su teléfono inteligente para
ayudar con el proceso de
emparejamiento.

2. Pulse [ “= ] hasta que suene
el pitido y el panel de control
muestre [ AF ], luego suéltelo.

@ El proceso de emparejamiento
comienza y dura
aproximadamente 10 minutos.

@ [ ] parpadea lentamente
mientras espera el proceso de
emparejamiento.

@[ ° ] parpadea rédpidamente
durante el proceso de
emparejamiento.

@& Cuando el proceso de
emparejamiento ha sido
correcto, [ * ] permanece
encendido.

@& Cuando se ha producido
un error en el proceso
de emparejamiento, [ * ]
permanece apagado.

11.2 Restablecimiento de la
conexiéon WI-FI

© Pulse simultaneamente [ = ]
hasta que el panel de control
muestre [ 75 1.

Emparejamiento del aparato

12 FUNCION CAMPANA A
PLACA

12.1 Establecimiento de la
conexién campana-placa

@ E! aparato debe estar en modo
de espera. Consulte el capitulo
«Encender el aparato» en la
pagina 23

OPulse[ T 1y[&]
simultdneamente durante al
menos 3 segundos.

@& El panel de control muestra
[ bt ] durante aproximadamente
2 segundos y la funcién
campana-placa comienza a
establecerse.

12.2 Restablecimiento de la
conexiéon campana-placa
OPulse [ 1y[&]
simultadaneamente, hasta que el
panel de control muestre [ 5 1.
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Prueba de utensilios de cocina

13 PRUEBA DE UTENSILIOS DE
COCINA

Antes de la prueba, asegulrese

de que el tamano de la base del
utensilio de cocina coincida con
el tamanfno de la zona de cocinado
utilizada. Consulte el capitulo
«Eleccion de los utensilios de
cocina» en la pagina 17

13.1 Prueba del utensilio de
cocina con un iman

Puede comprobar si sus utensilios

de cocina son aptos realizando

una prueba magnética.

© Mueva un iman hacia la base
del utensilio de cocina.

T

@& Si el utensilio de cocina es
atraido, el utensilio es adecuado
para induccion.

13.2 Prueba del utensilio de
cocina sin un iman

1. Ponga 250 ml de agua en
el recipiente que desea
comprobar.

2. Empiece a cocinar. Consulte el
capitulo «Comenzar a cocinar»
en la pagina 24

3. Compruebe si [ v ] esta
parpadeando en el panel de
control.

@ Si[ Y] no parpadea en el panel
de control y el agua se esta
calentando, el utensilio de
cocina es adecuado.
& Si [ v ] parpadea, el utensilio no
es adecuado y no se produce
calentamiento.
@ Si no coloca un utensilio
de cocina adecuado
en la zona de cocinado en
1 minuto, [ ¥ ] desaparecera
automaticamente.
@ E! utensilio de cocina no es
adecuado por las siguientes
razones:
¢ No ha colocado un utensilio
de cocina en la zona de
cocinado correcta.

e El utensilio de cocina
que estd utilizando no es
adecuado para la cocina
por induccion. Consulte el
capitulo «Eleccion de los
utensilios de cocina» en la
pagina 17

e El utensilio de cocina es
demasiado pequefo o no
estd correctamente centrado
en la zona de cocinado.
Consulte el capitulo
«Colocacion de los
utensilios de cocina» en la
pagina 17



Configuracion

14 CONFIGURACION

Puede ajustar varios ajustes segun
sus necesidades.

14.1 Ajuste de la configuracién

@O El aparato debe estar apagado.

@ Comience sus ajustes dentro
de los 15 segundos posteriores
a haber encendido el aparato.
Cuando transcurran 15
segundos sin interaccion del
usuario, apague el aparato y
repita el proceso.

@ Después de 30 segundos sin
interaccién del usuario, el
aparato sale de la configuracion
sin guardar.

@ Para ajustar cualquier
configuracion, el aparato
debe estar en modo de
configuracion.

1. Para entrar en el modo de
configuracioén, pulse una
vez [ D ]y luego mantenga
pulsado [ & ] durante al menos
3 segundos.

& Todos los indicadores muestran
[L]

2. Pulse [ ® ] durante al menos
3 segundos.

@& El panel de control muestra
[ £ ] en el indicador inferior
izquierdo y [ L ] desaparece.

3. Pulse [® 1.

@ [ =] comienza a parpadear en
el panel de control.

@ El aparato estd en modo de
configuracion.

4. Pulse [ & ] repetidamente hasta
gue el panel de control muestre
la configuracion requerida.
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@ Configuraciones disponibles:

Simbolo Significado
- Restablecer a
C Ll' configuracion de
fabrica
| Configuracion de
-3

gestion de energia

Prueba de calidad
de los utensilios de
cocina

Configuracion del
pitido

LM

C

5. Pulse [ ® ] repetidamente hasta
que el panel de control muestre
la configuraciéon requerida.

6. Para guardar la configuracion,
mantenga pulsado [ & ] durante
al menos 3 segundos.

© Si pulsa [ ) ] después de
seleccionar la configuracion
requerida, el aparato se apaga
sin guardar.

14.1.1 Restablecer a

configuracién de fabrica

© El aparato estd en modo
de configuracion. Consulte
el capitulo «Ajuste de la
configuracion» en la
pagina 3.

1. Pulse [ & ] repetidamente hasta
que [l ] parpadee en el panel
de control.
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2. Para restablecer la
configuracion a los valores
predeterminados, pulse
repetidamente [ ® ] hasta que
el panel de control muestre [ 1.

@ Si no desea restablecer
la configuracion, pulse
repetidamente [ ® ] hasta que
el panel de control muestre [ O 1.

3. Para guardar la configuracion,
mantenga pulsado [ & ] durante
al menos 3 segundos.

@ El pitido suena y el aparato se
apaga después de completar la
configuracion.

14.1.2 Ajuste de la gestiéon de
potencia

Es posible establecer un nivel

maximo de absorcidén de potencia

para el aparato, eligiendo entre
diferentes rangos de potencia.

@ Este aparato es capaz de
limitarse automaticamente
para funcionar a una potencia
inferior, con el fin de evitar el
riesgo de sobrecarga.

© No es necesario colocar ningln
utensilio de cocina sobre las
zonas de cocinado.

© El aparato estd en modo
de configuracion. Consulte
el capitulo «Ajuste de la
configuracion» en la
pagina 31

1. Pulse [ & ] repetidamente, hasta
que [ c3 ] parpadee en el panel
de control.

@ El panel de control muestra el
nivel de potencia actual, por
ejemplo, [ ™.
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2. Para ajustar el nivel de potencia,

pulse repetidamente [ ® ] hasta
que el panel de control muestre
el nivel de potencia requerido.

3. Para guardar la configuracion,

mantenga pulsado [ & ] durante
al menos 3 segundos.

® Todos los indicadores muestran

-1

@ Configuraciones disponibles:

Potencia maxima

Simbolo en kW
s 74
BS 6.5
55 55
45 45
3 3
25 25

14.1.3 Prueba de la calidad de los

utensilios de cocina

@ El aparato estd en modo

de configuracién. Consulte
el capitulo «Ajuste de la
configuracion» en la
pagina 31

. Pulse [ & 1 repetidamente, hasta

que [ cH ] parpadee en el panel
de control.

. Para entrar en la prueba, pulse

repetidamente [ ® ] hasta que
el panel de control muestre [ = ].

. Coloqgue el utensilio de cocina

en una zona de cocinado.
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4. Mantenga pulsado el control 2. Para activar el pitido, pulse
de seleccidn de la zona de repetidamente [ ® ] hasta que
cocinado correspondiente el panel de control muestre [0 ].
durante al menos 3 segundos, 3. Para guardar la configuracion,
por ejemplo, [ []1. mantenga pulsado [ & ] durante
@ Después de 12 segundos, el al menos 3 segundos.
panel de control muestra el @ Todos los indicadores muestran
nivel de calidad de O bajo a 10 [-1
alto.
@ Cuanto mayor sea el nivel de 14.1.5 Apagado del pitido

calidad, mejor sera la calidad
de los utensilios de cocina.

5. Para salir de la prueba,
mantenga pulsado [ D ]
durante 1 segundo.

© El aparato estd en modo
de configuracion. Consulte
el capitulo «Ajuste de la
configuracion» en la

. . . . pagina 31
@ Configuraciones disponibles: 1. Pulse [ & ] repetidamente hasta
Simbolo Significado que [ 5] parpadee en el panel
de control.
S&:B;rileer;zla?idad 2. Para desactivar el pitido, pulse
. de los utensilios de repetidamente [ ® ] hasta que

) el panel de control muestre [ {].
u cocina. P L]

Ajuste 3. Para guardar la configuracion,
predeterminado: [ 0] mantenga pulsado [ & ] durante
al menos 3 segundos.
Entra en la prueba @ Todos los indicadores muestran
= de calidad de los [-].
utensilios de cocina.

14.1.4 Activar el pitido

© El aparato estd en modo
de configuracion. Consulte
el capitulo «Ajuste de la
configuracion» en la
pagina 31

1. Pulse [ & ] repetidamente hasta
que [ 5] parpadee en el panel
de control.
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14.2 Resumen de los tiempos
de funcionamiento
predeterminados

El apagado automatico es

una funcidn de proteccion

de seguridad para su
electrodoméstico. Se apaga
automaticamente si olvida
apagar la cocina. Los tiempos de
funcionamiento predeterminados
para los distintos niveles de
potencia se muestran en la tabla
siguiente:

Nivel de .
. Tiempo en h
potencia
1-3 8
4-6 4
7-9 2

© Cuando se retira el utensilio de
cocina, el aparato puede dejar
de calentar inmediatamente
y se apaga automaticamente
después de 2 minutos.

15 LIMPIEZAY
MANTENIMIENTO

Para que su electrodoméstico
funcione de manera eficiente
durante mucho tiempo, es
importante limpiarlo y mantenerlo
con cuidado.

15.1 Agentes de limpieza

@ ATENCION

Los productos de limpieza

inadecuados pueden danar la

superficie del aparato.

O No utilice estropajos.

O No utilice agentes de limpieza
agresivos o abrasivos.

O No utilice agentes de limpieza
gue contengan alcohol.

O Lea siempre la etiqueta para
comprobar si su limpiador o
estropajo es adecuado.

15.2 Limpieza del aparato

Limpie el aparato después de
cada uso para evitar que los
residuos de cocina se quemen.
A Advertencia: riesgo de
quemaduras

El calor residual puede provocar

guemaduras.

© Espere antes de limpiar, hasta
gue las zonas de cocinado se
hayan enfriado.

O No togue ninguna parte del
aparato antes de dejarla que se
enfrie.

/\ Advertencia: riesgo de cortes

La cuchilla del raspador de vidrio

esta extremadamente afilada.

O Nunca retire la tapa de seguridad
del raspador de vidrio.
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© Utilice el raspador de vidrio con
extrema precaucion.

© Guardelo siempre de forma
segura y fuera del alcance de
los nifios.

@ ATENCION

La limpieza inadecuada puede

dafar la superficie del aparato.

O Nunca deje residuos de limpieza
en el electrodoméstico, ya que
el vidrio puede mancharse.

O Elimine inmediatamente
los derrames de ebullicion,
fundidos y azucares calientes
sobre el vidrio.

15.2.1 Limpieza de suciedad
diaria

Coémo limpiar la suciedad diaria
en el vidrio, por ejemplo, huellas
dactilares, marcas, manchas
dejadas por alimentos o derrames
no azucarados sobre el vidrio.

1. Para apagar el aparato, pulse
HONE

2. Apligue un agente de limpieza
mientras el vidrio adn esté tibio
pero no caliente.

3. Aclarelo y limpielo con un pafio
limpio o una toallita de papel.

4. Para encender el aparato, pulse

(D1

15.2.2 Limpieza de derrames por
ebulliciéon

© Elimine inmediatamente
los derrames de ebullicion,
fundidos y azucares calientes
sobre el vidrio con una espatula,
una paleta o un rascador de
vidrio adecuado para aparatos
de vidrio ceramico.
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1.

2.

Para apagar el aparato, pulse
NOME

Sostenga la cuchilla o el

utensilio en un angulo de 30° y
raspe la suciedad o el derrame
hacia una zona fria del aparato.

. Limpie la mancha o el vertido

con un pafo para platos o una
toallita de papel.

. Aplique un agente de limpieza

mientras el vidrio aln esté tibio
pero no caliente.

. Acladrelo y limpielo con un pafio

limpio o una toallita de papel.

. Para encender el aparato, pulse

[D1

15.2.3 Limpieza del panel de

control

Como limpiar derrames en el

panel de control.

O E! aparato puede emitir

un pitido y apagarse
automaticamente, y los
controles tactiles pueden no
funcionar mientras haya liquido
sobre ellos. Asegurese de secar
el panel de control antes de
volver a encender el aparato.

. Para apagar el aparato, pulse

[D1

. Seque el vertido.
. Limpie el area de los controles

tactiles con una esponja o pafo
humedo limpio.

. Seque completamente el area

con una toallita de papel.

. Para encender el aparato, pulse

NON?
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16 SOLUCION DE PROBLEMAS

El funcionamiento del aparato puede provocar errores y
funcionamientos incorrectos. Las siguientes tablas contienen

las posibles causas y notas para resolver un mensaje de error o
funcionamiento incorrecto. Se recomienda leer detenidamente las
tablas que aparecen a continuacion para ahorrarle tiempo y dinero que
le puede costar llamar al servicio técnico.

Problema Posibles causas Solucién

El aparato no se  El suministro eléctrico 1. Asegurese de que el

puede encender. esta interrumpido. aparato esté conectado a
la fuente de alimentacion
y encendido.

2. Compruebe si hay un
corte de energia en su
hogar o vecindario.

3. Si lo ha comprobado
todo y el problema
persiste, pongase en
contacto con un técnico

cualificado.
Los controles El blogueo infantil estd @ Desactivar el bloqueo
tactiles no activado. infantil. Consulte el
responden. capitulo «Desactivacion
del bloqueo infantil» en
la pagina 25
Los controles Puede que exista 1. Asegurese de que el area
tactiles son una fina pelicula del control tactil esté
dificiles de de agua sobre los seca.
operar. controles o puede 2. Use la punta del dedo al
que use la punta del presionar los controles.
dedo cuando use los Consulte el capitulo «Uso
controles. de los controles tactiles»

en la pagina 20
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Problema

Se estd rayando
el cristal.

Algunas sartenes
emiten ruidos de
agrietado o de
clics.

El aparato emite
un zumbido

bajo cuando se
utiliza en una
configuracion de
alta temperatura.

Ruido del
ventilador
procedente del
aparato.

Soluciéon de problemas

Posibles causas Solucién

Los utensilios de © Utilice utensilios de
cocina tienen bordes cocina con bases planas
asperos. y lisas. Consulte el

capitulo «Eleccion de los
utensilios de cocina» en
la pagina 17

Se utilizan agentes © Utilice Unicamente

abrasivos o productos agentes de limpieza

de limpieza adecuados. Consulte

inadecuados. el capitulo «Limpieza y
mantenimiento» en la
pagina 34

Esto puede ser @ Esto es normal en

causado por la utensilios de cocina y no

construccion de sus indica ningun fallo.

utensilios de cocina
(capas de diferentes
metales que vibran de
manera distinta).

Esto estd provocado @ Esto es normal,

por la tecnologia de la pero el ruido debe

cocina por induccion. disminuir o desaparecer
completamente
cuando disminuya la
configuracion térmica.

Un ventilador @ Esto es normal y no

de refrigeracion requiere ninguna
incorporado en accion. No apague la

su aparato se ha alimentacion del aparato
activado para evitar de la pared mientras
que la electrénica se el ventilador esté en
sobrecaliente. Puede funcionamiento.

seguir funcionando
incluso después de
haber apagado el
aparato.
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Problema Posibles causas

Las sartenes no El aparato no

se calientany puede detectar la

[ v ] aparecen sartén porque no es
en el panel de adecuada para cocinar
control. por induccion.

El aparato no puede
detectar la sartén
porque es demasiado
pequefa para la zona
de cocinado o no
estd correctamente
centrada sobre ella.

El aparato o una Se trata de un fallo
zona de cocinado técnico.
se han apagado
inesperadamente,

se escucha

un tono y se

muestra un

codigo de error
(normalmente

alternando con

uno o dos digitos

en la pantalla del
temporizador de
cocinado).
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Solucién
© Use utensilios de cocina

adecuados para cocinas
de induccién. Consulte el
capitulo «Eleccion de los
utensilios de cocina» en
la pagina 17

O Centre la sartén y

asegurese de que la
base coincide con el
tamano de la zona de
cocinado. Consulte el
capitulo «Colocacion de
los utensilios de cocina»
en la pagina 17

. Anote las letras y

numeros de los fallos.

. Apague la alimentacion

del aparato del
interruptor de pared y
poéngase en contacto con
un técnico cualificado.



Problema

No se puede
establecer la
conexion Wi-Fi.

Lared es
inestable.

Soluciéon de problemas

Posibles causas

Los nombres SSID del

router de conexion
inaldmbrica no son
adecuados.

El nombre del router
o de la conexién
inaldmbrica y la
contraseia de la
conexion inaldmbrica
han cambiado.

Un gran numero

de dispositivos
estan conectados al
router de conexion
inaldmbrica.
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Solucién
O El producto abre los

puertos de red TCP
6444, UDP 6445 y un
puerto de red UDP
aleatorio para mostrar
el dispositivo y la
configuracion de la red.

@O Si se utilizan signos de

puntuaciéon o espacios
en caracteres especiales,
esto podria impedir

gue el nombre SSID
aparezca en las redes
disponibles para unirse
en la aplicacion.

© Utilice Unicamente

valores alfanuméricos

para los nombres SSID
del router de conexién
inaldmbrica.

@& Si el SSID aparece,

entonces se puede usar;
de lo contrario, inicie
sesion en el router y
cambie el nombre del
SSID.

O Repita el proceso

anterior para volverse a
conectar a la red.

O Reduzca el nimero de

aparatos en la red.

©® No hay forma de que

Midea pueda aconsejar
una limitacion especifica
de numero, ya que esto
depende de la calidad
del router y de muchos
otros factores.
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16.1 Visualizacion de fallos e inspeccidén

El aparato estd equipado con una funcion de autodiagndstico. Con
esta prueba, el técnico puede comprobar el funcionamiento de varios
componentes sin desmontar ni retirar el aparato de la superficie de
trabajo.

Coédigo de fallo Problema Solucién

E : Fallo del sensor de O Compruebe la conexidn
temperatura de la o reemplace el sensor de
placa cerdmica - temperatura de la placa
circuito abierto ceramica.

Fallo del sensor de
temperatura de la
placa ceramica -
cortocircuito

I
ma

Fallo del sensor de
temperatura de la
placa ceramica.

(N
=

;: : Alta temperatura del 1. Espere a que la
sensor de la placa temperatura de la placa
ceramica cerdmica vuelva a la
normalidad.
2. Pulse [ (D ] para reiniciar
la unidad.
E ;I Fallo de circuito O Reemplace la placa de
= abierto del IGBT del alimentacion.

sensor de temperatura

Fallo del IGBT del
sensor de temperatura
-cortocircuito

=
XL
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Cdédigo de fallo Problema Solucién
I-El Alta temperatura del 1. Espere a que la
L IGBT temperatura del IGBT

vuelva a la normalidad.

2. Pulse [ (D ] para reiniciar
la unidad.

3. Compruebe si el
ventilador funciona
correctamente.

4. Cuando el ventilador no

funciona correctamente,
sustituya el ventilador.

EL La tension de 1. Compruebe si el
alimentacion es suministro eléctrico es
inferior a la tension normal.
nominal. 2. Cuando el suministro

EH La tensidn de eléctrico es normal, pulse
alimentacion es [ O ] para reiniciar el
superior a la tensién aparato.
nominal.

FL: Error de comunicacién 1. Vuelva a insertar la

= conexion entre el panel

de la pantalla y el cuadro
eléctrico.

2. Cambie el cuadro
eléctrico o el panel de la
pantalla.

EF Error de 1. Compruebe si hay agua
desbordamiento en el area de operacion.

2. Cuando haya agua en
el drea de operacion,
impiela y séquela.
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16.2 Fallo especifico y solucién

Fallo

El LED no se
enciende cuando
el aparato esta
enchufado.

Algunos botones
no funcionan o la
pantalla del LED
no es normal.

El indicador

del modo de
cocinado se
enciende, pero el
calentamiento no
se inicia.

Problema

No se suministra
energia.

Fallo del cuadro
eléctrico de los
accesorios y del
panel de la pantalla
conectada.

El cuadro eléctrico de
los accesorios esta
dafado.

El tablero de la
pantalla esta dafado.

El tablero de la
pantalla estd dafado.

Alta temperatura del
aparato

El ventilador presenta
algun problema.

El cuadro eléctrico
presenta dafnos.
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Solucién

O Compruebe que el
enchufe esté bien
conectado en la toma de
corriente y que la toma
funcione correctamente.

O Compruebe la conexion.

© Sustituya la placa de
alimentacién accesoria.

© Sustituya la placa de
visualizacion.

© Sustituya la placa de
visualizacion.

© La temperatura ambiente
puede ser demasiado
alta. La entrada o salida
de aire pueden estar
bloqueadas.

1. Compruebe si el
ventilador funciona sin
problemas.

2. Cuando el ventilador no
funciona correctamente,
sustituya el ventilador.

O Reemplace la placa de
alimentacion.



Fallo

El calor se
detiene
repentinamente
durante el
funcionamiento
y [ Y] parpadea
en el panel de
control.

Las zonas de
coccion del
mismo lado
(como la primera
y la segunda
zona) mostraran

(vl

El motor del
ventilador
suena de forma
anormal.

Soluciéon de problemas

Problema Solucién

O Elija el menaje de cocina
adecuado. Consulte el

El tipo de sartén es
incorrecto.

El didmetro de la
sartén es demasiado
pequeno.

utensilios de cocina» en
la pagina 17

1. Espere a que la
temperatura vuelva a la
normalidad.

2. Cuando la temperatura
es normal, pulse [(D ]
para reiniciar la unidad.

O Reemplace la placa de
alimentacion.

La cocina se ha
sobrecalentado
y la unidad esta
sobrecalentada.

El circuito de
deteccion de la sartén
estd danado.

Fallo en la conexidén O Compruebe la conexidn.
entre la placa de
alimentacion y la placa

de visualizacion.

© Sustituya la placa de
visualizacion.

El cuadro de la
pantalla de la parte
de comunicacion
presenta danos.

La placa principal
presenta danos.

O Reemplace la placa de
alimentacion.

El motor del ventilador @ Sustituya el ventilador.
estd dafado.

@ Los anteriores son la consideracion e inspeccion de fallos comunes.
No desmonte la unidad usted mismo para evitar cualquier peligro y

dafo al aparato.
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INSTALACION DEL
PRODUCTO

17

@ Lea atentamente estas
instrucciones de instalacion.

@ Solo un técnico autorizado
puede conectar el aparato.

@ Una instalacion incorrecta,
la apertura del aparato, la
conexion o el montaje pueden
provocar la pérdida de la
validez de la garantia del
producto.

© Apague el suministro eléctrico
antes de realizar cualquier
trabajo.

@ Después de la instalacion,
asegurese de que el usuario
no tenga acceso a los
componentes eléctricos ni al
cable de alimentacion de la
placa.

@ Nunca utilice este aparato en
barcos o vehiculos.

17.1 Instalacién segura del

producto

Siga estas instrucciones de
seguridad al instalar el aparato.
/\ Advertencia - Peligro:
Magnetismo

Los imanes permanentes en el
aparato pueden afectar a los
implantes eléctricos, por ejemplo,
marcapasos o bombas de insulina.

O Asegurese de que los implantes
no se vean afectados por el
campo electromagnético.
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/\ Advertencia - Riesgo de
lesiones

Las piezas pueden tener bordes
afilados.

© Use siempre guantes de
proteccion.

17.2 Antes de instalar el aparato

Asegurese de |lo siguiente antes
de instalar el aparato.

O La superficie de trabajo es
cuadrada y nivelada y no hay
elementos estructurales que
interfieran con los requisitos de
espacio.

© La superficie de trabajo esta
fabricada con un material
resistente al calor y aislante.

© Si el aparato estd instalado
sobre un horno, el horno debe
contar con un ventilador de
refrigeraciéon incorporado.

@ La instalacion cumplird
con todos los requisitos de
espacio libre y las normas y
reglamentos aplicables.

@ Se incorpora un interruptor
de aislamiento adecuado que
proporcione una desconexion
completa del suministro
eléctrico principal en el
cableado permanente, montado
y ubicado para cumplir con las
normas y reglamentos locales
de instalacién eléctrica.
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@ El interruptor de aislamiento
debe ser de un tipo aprobado y
proporcionar una separacion de
contacto con una distancia de
aire de 3 mm en todos los polos
(o en todos los conductores
activos (fase) si las normativas
locales de cableado permiten
esta variacion de los requisitos).

O El interruptor de aislamiento
debe ser facilmente accesible
para el cliente con el
electrodoméstico instalado.

© Consulte con las autoridades
locales de construcciéon y las
ordenanzas municipales en caso
de duda sobre la instalacion.

@ Utilice acabados resistentes al
calor y faciles de limpiar para
las superficies de la pared que
rodean el electrodoméstico, por
ejemplo, azulejos de cerdmica.

O No utilice madera ni
materiales similares fibrosos o
higroscoépicos como material de
superficie de trabajo para evitar
una descarga eléctrica y una
deformacién mayor causada
por la radiaciéon de calor de
la placa, a menos que estén
impregnados.

@ Cumpla con la informacion
sobre la distancia entre la
campana extractora y la
placa en las instrucciones de
instalacion de la campana
extractora.

@ Todas las medidas en los
dibujos estdn en mm.
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17.3 Distancia de seguridad

@ La distancia de seguridad entre
el aparato y el armario situado
encima del aparato debe ser de
al menos 500 mm.

min. 500

-

17.4 Dimensiones del aparato

El aparato tiene las siguientes
medidas.

5458

s
590/

.
&

520
\
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17.5 Método de instalacion

Hay 2 métodos de instalacion.
En el método de instalacion
estandar, el aparato sobresale
sobre la superficie de trabajo.
En la instalacién a ras, el
electrodomeéstico y la superficie

; ;4 min. 50%
@ Para la instalacion y el uso, se

de trabajo estan al mismo nivel.

de'b.e conservar un espacio 2. Asegurese de que las superficies
minimo de 50 mm alrededor cortadas de las encimeras estén
del orificio. correctamente selladas.

17.5.1 Método de instalacién 7
estandar ‘

@ Asegurese de que el grosor de
la superficie de trabajo sea al
menos de 30 mm.
© Corte la superficie de trabajo
segun las dimensiones
indicadas en el dibujo.

17.6 Ventilacién

min. 50 . ., .,
La ventilacidon en la seccidn
inferior del aparato requiere

un suministro suficiente de
480%4-490 aire fresco. Por lo tanto, si es
min. 580 \5 necesario, ajuste las unidades
. SM" 30 para este propdsito.
min- @ Bajo cualquier circunstancia,
asegurese de que el aparato

17.5.2 Método de instalacion esté bien ventilado.
empotrada @ Asegurese de que el aparato
1. Corte la superficie de trabajo esté en buen estado de
segun las dimensiones funcionamiento.
indicadas en el dibujo. 1. Mantenga una distancia minima

entre la parte trasera de la
unidad y la pared de la cocina.
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Instalacion del producto

@ No selle herméticamente la
L ] . .
‘., - = = base inferior.
I ‘/ H 17.6.1 Instalacion sobre un cajén
| L min. 20 @ Para garantizar una buena
7‘ | ventilacién, la distancia entre
} la superficie de trabajo de la
t‘ ****** encimera y la parte superior del
= = S]] cajén debe ser de 15 mm.

2. Asegurese de que la abertura i
en la parte superior trasera T
de la unidad esté libre de T
K min. 15
obstrucciones. l
S S
| d
) Lo
my
J
(\ 17.6.2 Instalacién sobre un horno
min. 45 i ) Para.ga@ntizar una bgena
ventilacion, la distancia entre
la superficie de trabajo de la
3. Si la distancia desde la pared encimera y la parte superior del
trasera de la unidad es inferior horno debe ser de 15 mm.
a 20 mm, cree una abertura en © Si es necesario aumentar la
la parte inferior. distancia entre la placa de
induccion y el horno, consulte
las instrucciones de instalacion
P del horno.
Tm|'n. 20 T
min. 15
P
/
| ]
|
|
| \
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Instalacion del producto

17.7 Fijacion de la tira de sellado

Antes de insertar el
electrodomeéstico en la encimera,
es necesario colocar la tira de
sellado en la parte trasera de la
placa de vidrio.

@ La unidad debe colocarse sobre

una superficie estable vy lisa,
por ejemplo, el embalaje.
1. Coloque el aparato boca abajo.

@

2. Saque la tira de sellado de la
bolsa autoadhesiva y despegue
el adhesivo de doble cara en
la parte posterior de la tira de
sellado.

3. Coloque la tira de sellado en la
parte trasera del aparato.

@ La tira de sellado no debe
sobresalir del borde de la placa
de vidrio.

)

17.8 Localizacién de las
abrazaderas de fijacion

Las aberturas para las abrazaderas
de montaje estan ubicadas en los
laterales del aparato.

© Localice las aberturas para las
abrazaderas de fijacion.

17.9 Insertar las abrazaderas de
fijacion

Fije el electrodoméstico en

la superficie de la encimera

insertando 4 abrazaderas en los

laterales del aparato.

@ Bajo ninguna circunstancia,
las abrazaderas pueden tocar
las superficies internas de
la encimera después de la
instalacién.

O Inserte las abrazaderas de
fijacion.

fr—

]

=

iy

—




Instalacion del producto

17.10 Insercidon del aparato madera, fijada con tornillos,
a una distancia minima de

15 mm desde la parte inferior
del aparato.

@ Hay orificios de ventilacidn
alrededor del exterior del
aparato. Asegurese de que

estos orificios no estén O Inserte una placa de madera en

b|oquead05 por la encimera el mueble \ ﬁ]ela con tornillos.

cuando cologue el aparato en

Su posicion. T
© La distancia de seguridad T

entre los laterales del aparato min. 15

y las superficies internas de la i

encimera debe ser de al menos /

s mm. min.5 =~ ' - EI’I’\JS
1. Inserte el aparato. " H]

|
|
- =

17.12 Precauciones

min. 3 @ La placa de induccién debe
ser instalada por personal o
técnicos cualificados. Tenemos
profesionales a su servicio.
Nunca realice la operacion
usted mismo.
© El aparato no se instalard
2. Centre el aparato. directamente encima de
un lavavaijillas, frigorifico,
congelador, lavadora o
secadora, ya que la humedad

17.11 Instalacidon de la barrera de
proteccion térmica

@ Si el aparato estd instalado puede danar la electrdonica del
sobre un horno, un cajén o un aparato.
espacio de armario, se instala @ La placa de induccién debe
una barrera de proteccion instalarse de manera que se
térmica debajo de la base del garantice una mejor disipacién
aparato. del calor para mejorar su

fiabilidad.

O La pared y la zona de coccidn
por induccién sobre la
superficie de la mesa deben
soportar el calor.

@ Para evitar cualquier dafo, la
capa sandwich y el adhesivo
deben ser resistentes al calor.

@ Para evitar el contacto
accidental con la parte inferior
sobrecalentada del aparato o
recibir una descarga eléctrica
inesperada durante su
funcionamiento, es necesario
colocar una inserciéon de
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Instalacion del producto

O No se debe utilizar un limpiador
a vapor.

@ El aparato solo puede
conectarse a una fuente
de alimentacion con una
impedancia del sistema
relevante que no supere los
0,288 Q.

17.13 Conexion del aparato

@ Este aparato solo puede ser
conectado a la red eléctrica por
un electricista debidamente
cualificado.

© Asegurese de que la instalacion
doméstica sea adecuada para
el consumo de energia del
aparato.

© Asegurese de que la tensién
se corresponde con el valor
especificado en la placa de
caracteristicas.

O Asegurese de que las secciones

del cable de alimentacidn
sean adecuadas para la carga
especificada en la placa de
caracteristicas.

© No utilice adaptadores,
reductores ni dispositivos
de derivacion para conectar
el aparato a la red eléctrica,
ya gque pueden provocar
sobrecalentamiento y riesgo de
incendio.

@ El cable de alimentacion no
debe tocar ninguna parte
caliente y debe colocarse de
manera que su temperatura
no supere los 75 °C en ningun
punto.

50

@ Si el cable presenta dafos
o debe ser sustituido, la
operacion debe ser realizada
por el servicio técnico
autorizado con herramientas
especificas para evitar cualquier
accidente.

@ Si el aparato se conecta
directamente a la red eléctrica,
debe instalarse un interruptor
omnipolar con una apertura
minima de 3 mm entre los
contactos.

O El instalador debe asegurarse
de que se haya realizado la
conexion eléctrica correcta y
gue cumpla con las normativas
de seguridad.

O El cable no debe doblarse ni
comprimirse.

O El cable debe revisarse
regularmente y ser sustituido
Unicamente por técnicos
autorizados.

@O La superficie inferior y el

cable de alimentacion del aparato
no son accesibles después de la
instalacién.

© Consulte con un electricista
si el sistema de cableado
domeéstico es adecuado sin
modificaciones. Cualquier
modificacién debe realizarla
Unicamente un electricista
cualificado.

17.14 Tipo de conexion

El aparato corresponde a la clase
de proteccioén 2.



Instalacion del producto

17.14.1 220-240 V IN~ 32 A

[N]
M
Pos. Color
L Negro +
marrdon
N Azul + gris

17.14.2 220-240 V/380-415 V 3N~

16 A
[N]
3N~
Pos. Color
L1 Negro
L2 Marron

N Azul + gris

17.14.3 2x 220-240 V 2L+2N~ 16 A

[L1] [L2] [N2] [N1]

2L/2N-
Pos. Color
L1 Negro
L2 Marron
N2 Azul
N1 Gris

17.15 Después de instalar el

aparato

Asegurese de lo siguiente después

de instalar el aparato.

@O El cable de alimentacion no
es accesible a través de las
puertas o cajones del armario.

O Asegurese de que haya un flujo
adecuado de aire fresco desde
el exterior del mueble hasta la
base del electrodoméstico.

@O El interruptor de aislamiento
es facilmente accesible para el
cliente.



Platos de prueba

18 PLATOS DE PRUEBA

Estas recomendaciones de configuracion estdn destinadas a
los institutos de pruebas para facilitar la evaluacién de nuestros
electrodomésticos.

18.1 Fundir chocolate, cobertura

Utensilios de Ingredientes Preparacion

cocina

Olla @ 16 cm * 150 g de chocolate ¢ Cocinar: Nivel de

sin tapa negro (55 % de potencia 1
cacao)

18.2 Salsa bechamel
Temperatura de la leche: 7 °C

Utensilios de Ingredientes Preparacion
cocina
Olla @ 16 cm e 40 gde 1. Derrita la mantequilla,
sin tapa mantequilla incorpore la harina y la
* 40 g de harina sal, y caliente la mezcla.
* 500 ml de leche e Duracion del
con un contenido calentamiento: aprox.
de grasa del 3,5 % 6 min. en el nivel de
* unha pizca de sal potencia 2

2. Ahada la leche al
roux y llévela a
ebulliciéon, removiendo
continuamente.

e Duracién de
calentamiento: aprox.
6,5 min. en el nivel de
potencia 7

3. Una vez que la salsa
bechamel hierva, déjela
en la zona de coccidén
durante 2 minutos mas.

e Coccidén a fuego lento:
Nivel de potencia 2
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Platos de prueba

18.3 Mantener caliente el guiso de lentejas

Receta segun DIN 44550
Temperatura inicial: 20 °C
Calentamiento sin remover

Utensilios de Ingredientes
cocina

Olla @ 16 cm e Cantidad: 450 g
con tapa

Olla @ 20 cm e Cantidad: 800 g
con tapa

53

Preparacion

* Duracién de
calentamiento: aprox.
1,5 min. en el nivel de
potencia 9

e Coccidn a fuego lento:

Nivel de potencia 1

* Duracién de
calentamiento: aprox.
2,5 min. en el nivel de
potencia 9

e Coccidén a fuego lento:

Nivel de potencia 1



Platos de prueba

18.4 Gachas de arroz
Temperatura de la leche: 7 °C

Utensilios de

cocina

Olla @ 16 cm
sin tapa

Olla @ 20 cm
sin tapa

Ingredientes

* 190 g de arroz de
grano corto

* 40 g de azucar

e 750 ml de leche
con un contenido
de grasa del 3,5 %

* 1gde sal

250 g de arroz de
grano redondo

* 120 g de azucar

* 1000 ml de leche
con un contenido
de grasa del 3,5 %

e 1,5 g de sal

54

Preparacion

1. Ahada los ingredientes

a la leche y caliente
la mezcla mientras la
remueve continuamente.

Duracion de
calentamiento: aprox.
8 min. en el nivel de
potencia 8

. Una vez que la leche

haya alcanzado
aproximadamente

95 °C, seleccione el nivel
de potencia recomendado
y déjela hervir a

fuego lento durante
aproximadamente

50 minutos.

Coccidén a fuego lento:
Nivel de potencia 2

Duracion de
calentamiento: aprox.
8 min. en el nivel de
potencia 8

Coccidn a fuego lento:
Nivel de potencia 2



Platos de prueba

18.5 Cocinar arroz

Receta segun DIN 44550
Temperatura del agua: 20 °C

Utensilios de Ingredientes
cocina

Olla @ 16 cm * 125 g de arroz de
con tapa grano largo

e 300 g de agua

e 1 pizca de sal

Olla @ 20 cm e 250 g de arroz de
con tapa grano largo

e 600 g de agua

* 1pizca de sal

18.6 Freir tortitas, crepes

Receta segun DIN EN 60350-2
Temperatura del agua: 20 °C

Utensilios de Ingredientes
cocina

Olla @ 24 cm e 55 g de masa por
sin tapa crepe

55

Preparacion

e Duracion de
calentamiento: aprox.
2,5 min. en el nivel de
potencia 9

e Coccidn a fuego lento:

Nivel de potencia 2

* Duracion de
calentamiento: aprox.
2,5 min. en el nivel de
potencia 9

e Coccion a fuego lento:

Nivel de potencia 2

Preparacion

* Duracién de
calentamiento: aprox.
1,5 min. en el nivel de
potencia 9

e Coccidn a fuego lento:

Nivel de potencia 7



Platos de prueba

18.7 Freir solomillo de cerdo
Temperatura inicial del lomo: 7 °C

Utensilios de Ingredientes Preparacion

cocina

Sartén @ 24 * 3 solomillos de e Duracion de

cm sin tapa cerdo, peso total calentamiento: aprox.
aprox. 300 g,1cm 1,5 min. en el nivel de
de grosor potencia 9

* 15 g de aceite de * Coccion a fuego lento:

girasol Nivel de potencia 7

18.8 Freir patatas fritas con mucho aceite

Utensilios de Ingredientes Preparacion
cocina

Olla @ 20 cm * 200 g de patatas e Duracién de

sin tapa fritas congeladas, 1 calentamiento: Nivel de
cm de grosor potencia 9 hasta que la
» 2| de aceite de temperatura del aceite

girasol alcance los 180 °C

* Coccidn a fuego lento:
Nivel de potencia 9
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Marcas comerciales, derechos de autor y declaracién legal
19 MARCAS CO!VIERCIALES, DERECHOS DE AUTOR Y
DECLARACION LEGAL

Ohidea |0go, Marcas denominativas, nombre comercial, imagen comercial
y todas sus versiones son activos valiosos de Midea Group y/o sus
afiliados (“Midea”), a los cuales Midea posee marcas registradas,
derechos de autor y otros derechos de propiedad intelectual, asi
como toda la buena voluntad derivada del uso de cualquier parte de
una marca registrada de Midea. El uso de la marca Midea con fines
comerciales sin el consentimiento previo por escrito de Midea puede
constituir una infraccidon de marca registrada o competencia desleal en
violacidon de las leyes aplicables.

Midea ha creado este manual y se reserva todos los derechos sobre el
mismo. Ninguna entidad o individuo puede usar, duplicar, modificar,
distribuir en todo o en parte este manual, o unirlo o venderlo con otros
productos sin el consentimiento previos por escrito de Midea.

Todas las funciones e instrucciones descritas se actualizan en el
momento de la impresidon de este manual.

Sin embargo, el producto real puede variar debido a funciones y
diseAos mejorados.
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Eliminacion y reciclaje

20 ELIMINACION Y RECICLAJE

20.1 Instrucciones importantes para el medio ambiente

Cumplimiento de la Directiva WEEE y eliminacidn de productos de
desecho:

Este producto cumple con la Directiva WEEE de la UE (2012/19/
UE). Este producto lleva un simbolo de clasificacién para residuos de
aparatos eléctricos y electronicos (RAEE).

Este simbolo indica que este producto no debe
desecharse junto con otros residuos domésticos

al final de su vida util. El aparato usado debe ser
devuelto al punto de recogida oficial para el reciclaje
de aparatos eléctricos y electrdonicos. Para encontrar
estos sistemas de recogida, péngase en contacto con
las autoridades locales o con el distribuidor donde

se adquirio el producto. Cada hogar desempeia un
papel importante en la recuperacion y el reciclaje I
de los electrodomeésticos antiguos. La eliminacion
adecuada del electrodoméstico usado ayuda a
prevenir posibles consecuencias negativas para el
medio ambiente y la salud humana.

20.2 Cumplimiento con la Directiva RoHS

El producto que ha comprado cumple con la Directiva RoHS de
la UE (2011/65/UE). No contiene materiales nocivos ni prohibidos
especificados en la Directiva.

20.3 Informacion del paquete

Los materiales de embalaje del producto estan

fabricados con materiales reciclables de acuerdo con

nuestras Normativas Nacionales de Medio Ambiente. “
No deseche los materiales de embalaje junto con ’ ‘
los residuos domésticos u otros residuos. Llévelos .’
a los puntos de recogida de materiales de embalaje

designados por las autoridades locales.
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Aviso de protecciéon de datos

21 AVISO DE PROTECCION DE DATOS

Para la prestacion de los servicios acordados con el cliente, aceptamos
cumplir sin restricciones con todas las disposiciones de la legislacion
aplicable en materia de proteccion de datos, de acuerdo con los paises
acordados en los que se prestaran los servicios al cliente, asi como,
cuando corresponda, con el Reglamento General de Proteccién de
Datos (RGPD) de la UE.

Generalmente, nuestro procesamiento de datos se realiza para cumplir
con nuestra obligacidn contractual con usted y por razones de
seguridad del producto, para proteger sus derechos en relacion con
preguntas sobre la garantia y el registro del producto.

En algunos casos, pero solo si se garantiza una proteccién adecuada de
los datos, los datos personales pueden ser transferidos a destinatarios
ubicados fuera del Espacio Econdmico Europeo.

Se proporciona informacion adicional bajo solicitud. Puede ponerse

en contacto con nuestro Delegado de Proteccién de Datos a través

de MideaDPO@midea.com. Para ejercer sus derechos, como el
derecho a oponerse al tratamiento de sus datos personales con fines
de marketing directo, pédngase en contacto con nosotros a través de
MideaDPO@midea.com. Para obtener mas informacion, siga el codigo

QR.
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Instrucdes de seguranca

1 INSTRUCOES DE SEGURANCA

1.1  Utilizacdo prevista

As seguintes diretrizes de seguranca destinam-se a prevenir riscos
imprevisiveis ou danos decorrentes da utilizacdo insegura ou incorreta
do equipamento. Por favor, verifigue a embalagem e o equipamento a
chegada para garantir que tudo estd intacto, assegurando um
funcionamento seguro. Se encontrar algum dano, contacte o distribuidor
ou revendedor. Tenha em atencdo, que para sua seguranca, ndo sdo
permitidas modificacdes ou alteracdes ao equipamento. O uso indevido
pode causar riscos e a perda de garantia.

1.1.1 Explicagcdo dos simbolos

Simbolo Significado

A AVISO

Este simbolo indica um perigo com um nivel médio de
risco que, se nado for evitado, pode resultar em morte ou
ferimentos graves.

A CUIDADO
Este simbolo indica um perigo com um nivel baixo de
risco que, se nao for evitado, pode resultar em ferimentos
menores ou moderados.

[ ) ATENCAO
= Este simbolo indica informacdes importantes (p. ex.,
danos materiais), mas que nao sao um perigo.

o Este simbolo indica um Unico passo de instrucéo,
nao numerado.

O Este simbolo indica o resultado de um ou mais passos
de instrucao anteriores.

0 Este simbolo indica uma dica ou sugestado.

Leia estas instrucdes de utilizacdo com cuidado e atencdo antes de
utilizar o equipamento e mantenha-as nas imediacdes do local de
instalacdo ou equipamento para utilizacdo posterior!



Instrucdes de seguranca

AVISOS DE SEGURANCA

A sua seguranca é importante para nds. Por favor, leia esta informacao
antes de utilizar o seu equipamento.

Instala¢ao

Perigo de choque elétrico
* Desligue o equipamento da corrente antes de realizar
qualguer reparacdo ou manutencdo no mesmo.

* A ligacao a um sistema de cablagem adequado é
essencial e obrigatoria.

* Qualquer alteracdo efetuada numa instalacao elétrica
domeéstica so deve ser realizada por um eletricista
qualificado.

* Ndo seguir este conselho pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo de corte
* Cuidado - as extremidades do painel sdo afiadas.

» A falta de cuidado pode resultar em ferimentos ou cortes.

Instrucdes Importantes de Seguranca
* Leia atentamente as instrucdes antes de instalar ou
utilizar este equipamento.

* Nunca deve colocar materiais ou produtos inflamaveis em
cima deste equipamento.

* Disponibilize estas informacdes a pessoa responsavel pela
instalacdo do equipamento, uma vez que pode reduzir os
custos de instalacao.

* Para evitar perigos, este equipamento deve ser instalado
de acordo com as instrucdes de instalacao.

* Este equipamento deve ser instalado corretamente
apenas por uma pessoa devidamente qualificada.

* Este equipamento deve ser ligado a um circuito que
incorpore um interruptor gque permita desliga-lo
completamente da fonte de alimentacao.

7



Instrucdes de seguranca

* A instalacao incorreta do equipamento pode invalidar o
acionamento da garantia ou qualquer reclamacao de
responsabilidade.

* Este equipamento ndo deve ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) com capacidades sensoriais
fisicas ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia
e conhecimento que nao tenham supervisao ou
instrucao relativamente a utilizacdo por parte de pessoa
responsavel pela seguranca delas. As criancas devem ser
vigiadas para garantir que nao brincam com o
equipamento.

* Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, pelo seu agente de assisténcia
ou por pessoal qualificado, a fim de evitar riscos.

e AVISO: Em placas de inducao ou superficies semelhantes
gue isolem partes com corrente elétrica, caso a superficie
apresente rachaduras, desligue imediatamente o
equipamento para evitar risco de choque elétrico.

* Nao coloque objetos metalicos, como facas, garfos,
colheres ou tampas sobre a superficie da placa, pois
podem aquecer rapidamente e causar queimaduras.

* Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.

* Apds o uso, desligue o elemento do equipamento pelo
seu controlo e ndo confie no detetor de panela.



Instrucdes de seguranca

O equipamento ndo se destina a ser utilizado com um
temporizador externo nem com um sistema de controlo
remoto separado.

* Perigo de incéndio: ndo coloque artigos em cima das
superficies de cozinhado.

e CUIDADO: o processo de cozinhado deve ser
supervisionado. Os processos de cozinhado de curta
duracao devem ser supervisionados continuamente.

¢ AVISO: O equipamento e as suas partes acessiveis
tornam-se quentes durante a utilizacdo. Deve-se ter
cuidado para evitar tocar nos elementos de agquecimento.
Criancas com menos de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que estejam continuamente
supervisionadas.

e AVISO: Cozinhar alimentos com gordura ou 6leo numa
placa sem vigilancia pode ser perigoso e pode resultar
em incéndio.

NUNCA tente extinguir um fogo com agua; desligue sim
0 equipamento e depois cubra as chamas com, p. ex.,
uma tampa ou um cobertor antifogo.

e AVISO: Utilize apenas as protecdes da placa fabricadas
pelo fabricante da placa de inducado ou as indicadas como
adequadas pelo mesmo nas instrucdes de utilizacao, ou
as protecdes incorporadas no equipamento. A utilizacao
de protecdes desadequadas pode provocar acidentes.

Utilizagao e manutencao

Perigo de choque elétrico

* Nao cozinhe num equipamento partido ou rachado. Se a
superficie do equipamento se partir ou rachar, desligue
imediatamente o equipamento na fonte de alimentacao



Instrucdes de seguranca

principal (interruptor de parede) e contacte um técnico
qualificado.

* Antes de realizar a limpeza ou manutencdo, desconecte
a placa da tomada

* Nao seguir este conselho pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo para a saude
* Este equipamento esta em conformidade com as normas
de seguranca eletromagnética.

* No entanto, as pessoas com pacemakers ou outros
implantes elétricos (como bombas de insulina) devem
consultar o seu médico ou o fabricante do implante antes
de utilizar este equipamento para confirmar se o seu
implante ndo sera afetado pelo campo eletromagnético.

* Ndo seguir este conselho pode resultar em morte.

Perigo de superficie quente

* Durante a utilizacao, as partes acessiveis deste
equipamento aquecem o suficiente para provocar
gueimaduras.

* Nao deixe que 0 seu corpo, roupa ou qualquer outro
artigo, que nao sejam utensilios de cozinha adequados,
entrem em contacto com o vidro da placa de inducao até
gue a superficie da mesma esteja fria.

« Mantenha as criancas afastadas.

* As pegas das panelas podem estar quentes ao toque.
Confirme se as pegas das panelas ndo pendem por cima
de outras zonas de cozinhado eventualmente ligadas.
Mantenha as pegas fora do alcance de criancas.

* Nao seguir este conselho pode resultar em queimaduras
e escaldoes.
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Instrucdes de seguranca

Perigo de corte

* A lamina extremamente afiada de um raspador de vidro
fica exposta quando a tampa de seguranca é
recolhida. Tenha muito cuidado ao utilizar um raspador,
guardando-o sempre em seguranca e fora do alcance das
criancas.

» A falta de cuidado pode resultar em ferimentos ou cortes.

Instrucoes Importantes de Seguranca

* Nunca deixe o equipamento sem vigilancia durante a
utilizacdo. A ebulicdo provoca fumo e respingos de
gordura gue podem inflamar.

* Nunca utilize o equipamento como superficie de trabalho
Ou armazenamento.

* Nunca deixe objetos ou utensilios em cima do equipamento.

* Nao coloque nem deixe objetos magnéticos (p. ex.,
cartdes de crédito, cartdes de memoaria) ou dispositivos
eletrénicos (p.ex., computadores, leitores de MP3) perto
do equipamento, uma vez que podem ser afetados pelo
seu campo eletromagnético.

* Nunca utilize o equipamento para se aguecer ou aquecer
o ambiente.

* Apds a utilizacado, desligue sempre as zonas de cozinhado
e 0 equipamento conforme descrito neste manual (ou seja,
utilizando os controlos tateis). Ndo confie na funcionalidade
de detecdo de panelas para desligar as zonas de
cozinhado quando retirar as panelas.

* Nao permita que as criang¢as bringuem com o
equipamento ou que se sentem, ponham de pé ou subam
para cima do equipamento.

* N3ao guarde artigos de interesse para as criancas em
armarios acima do equipamento. As crian¢cas ndao devem
subir para o equipamento, pois podem sofrer ferimentos
graves.

1



Instrucdes de seguranca

Nao deixe criancas sozinhas ou sem supervisao na area
onde o equipamento esta em utilizacao.

As criang¢as ou pessoas com uma deficiéncia que limite

a sua capacidade de utilizar o equipamento devem ter
uma pessoa responsavel e competente para as instruir
sobre a sua utilizacdo. Essa pessoa deve certificar-se de
gue as mesmas podem utilizar o equipamento sem perigo
para si proprias ou para 0 meio envolvente.

Nao repare nem substitua nenhuma peca do equipamento,
a menos que expressamente recomendado no manual.
Qualqguer outra reparacao deve ser realizada por um
técnico qualificado.

Nao coloque nem deixe cair objetos pesados sobre o seu
equipamento.

Ndo se cologue em cima do equipamento.

N&o utilize panelas com bordas irregulares nem arraste
as panelas pela superficie de vidro da placa de inducao,
uma vez gue isso pode riscar o vidro.

N&o utilize esfregdes ou outros produtos de limpeza
abrasivos agressivos para limpar a sua placa de inducéo,
uma vez que podem riscar o vidro

Este equipamento destina-se a ser utilizado em aplicacdes

domésticas e similares, tais como:

- areas de cozinha reservadas a pessoal de lojas,
escritorios e outros ambientes profissionais;

- casas de campo;

- por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes
residenciais;

- ambientes do tipo "bed and breakfast”

AVISO: O equipamento e as suas partes acessiveis
aquecem durante a utilizacao.

12



Instrucdes de seguranca

* Deve-se ter cuidado para evitar tocar nos elementos de
aguecimento.

e Criancas com menos de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que estejam continuamente
supervisionadas.
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Especificacdes

2 ESPECIFICACOES

Equipamento
Zonas de cozinhado
Tensao de alimentacdo

Poténcia elétrica instalada

Dimensdes do produto L x P x A

Dimensdes de encastre L x P

MIH744E325GK

4 zonas

220-240 V~ 50 Hz ou 60 Hz
7400 W

590 x 520 x 58 mm

560 x 480-490 mm

O peso e as dimensdes sdo aproximados. Como nos esforcamos
continuamente para melhorar os nossos produtos, podemos alterar as
especificacdes e designs sem aviso prévio.

Identificacdo do modelo

Tipo de equipamento

Numero de zonas e/ou areas
de cozinhado

Tecnologia de aguecimento
(zonas de cozinhado e areas
de cozinhado de inducéo,

zonas de cozinhado radiante,

placas sélidas)

Diametro da superficie util
para a zona de cozinhado

Diametro da superficie util
para a zona de cozinhado

Diametro da superficie util
para a zona de cozinhado

14

Simbolo Valor Unidade

MIH744E325GK -

Placa de
inducédo -
embutida

4 B}

Cozinha por

inducédo
Frente mm
esquerdo: 150
Traseiro mm
esquerdo: 210
Frente direito:
mm

180



Didmetro da superficie util
para a zona de cozinhado

Consumo de energia por
zona de cozinhado

Consumo de energia por
zona de cozinhado

Consumo de energia por
zona de cozinhado

Consumo de energia por
zona de cozinhado

Consumo de energia da
placa

Poténcia maxima por zona
de cozinhado

Poténcia maxima por zona
de cozinhado

Poténcia maxima por zona
de cozinhado

Poténcia maxima por zona
de cozinhado

Y cozinha elétrica

? placa de inducéo elétrica

Especificacdes

Simbolo

%]

EC”

EC

EC

ECP

EC?

EC”

Valor

Traseiro direito:
180

Frente
esquerdo: 186,7

Traseiro
esquerdo: 178,6

Frente direito:
179,6

Traseiro direito:
177,8

180,7

Frente
esquerdo:
1200/1500

Traseiro
esquerdo:
2300/2500

Frente direito:
1800/2000

Traseiro direito:
1800/2000

Unidade

Wh/kg

Wh/kg

Wh/kg

Wh/kg

Wh/kg

Se ndo houver qualquer utilizagcdo apds ligar o equipamento, este
desligar-se-a automaticamente apods 1 minuto e o consumo de energia
sera de 0,3 W no modo desligado.

Dados determinados de acordo com a norma EN 60350-2 e os
Regulamentos da Comissdo (UE) n.2 66/2014.
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Especificacdes

Declaragcdao de conformidade

A Midea Europe GmbH declara,

por este meio, que este equipamento
estd em conformidade com os
requisitos essenciais e outras
disposicdes relevantes da Diretiva
RED 2014/53/UE.

Banda de frequéncia de operacéo:
2402-2480 MHz

Poténcia Maxima: 2500 mW

16



Utensilios de cozinha

3 UTENSILIOS DE COZINHA

A qualidade dos utensilios
de cozinha tem um impacto
significativo na eficiéncia e
na qualidade do processo de
cozinhado.

3.1 Escolha do utensilio de
cozinha

@ ATENGAO

Utensilios inadequados podem

danificar o equipamento ou causar

avarias.

© Utilize apenas recipientes
para cozinhar adequados para
inducéo.

© Procure o simbolo de inducéo
na embalagem ou na base do
utensilio de cozinha.

© Os recipientes de cozinha
feitos a partir dos seguintes
materiais ndo sdo adequados:
aco inoxidavel puro, aluminio
ou cobre sem base
magnética, vidro, madeira,
porcelana, ceramica e barro.

O Se a parte ferromagnética
cobrir apenas parcialmente a
base do recipiente, apenas a

area ferromagnética ird aquecer.

O restante da base pode ndo
aguecer a uma temperatura
suficiente para cozinhar.

O Se a area ferromagnética
ndo for homogénea, mas
apresentar outros materiais,
como aluminio, isso pode afetar
0 aquecimento e a detecdo do
recipiente.

© O fundo riscado dos utensilios
de cozinha e as bordas afiadas
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dos mesmos podem riscar a
superficie de vidro.

O Mantenha o seu equipamento
limpo para evitar riscos.

© Utensilios de cozinha com base
heterogénea podem né&o ser
detetados.

O Nao utilize utensilios de cozinha
com base curva ou bordas

irregulares.
Q @ PT
3.2 Posicionamento do utensilio
de cozinha

@ Cologue sempre o seu utensilio
de cozinha no centro da zona
de cozinhado.

@ Use utensilios de cozinha
ligeiramente mais largos pode
ajudar a maximizar a eficiéncia
energética. Se utilizar um
recipiente de cozinha menor, a
eficiéncia podera ser inferior ao
esperado.



Utensilios de cozinha

1. Certifigue-se de que a base do 3.4 Detecdo de utensilios de

seu utensilio de cozinha seja cozinha
lisa, assente perfeitamente @ Pode verificar se o seu utensilio
sobre o vidro e tenha o de cozinha é compativel com
tamanho recomendado para a inducdo testando o utensilio.
zona de cozinhado. Consulte o Consulte o capitulo "Teste de
capitulo "Zonas de cozinhado” utensilios de cozinha” na
na pagina 21 pdgina 30

2. Utilize utensilios de cozinha O Quando um utensilio de cozinha
cujo didametro esteja dentro de tamanho inadequado ou
da faixa recomendada para a ndo magnético (por exemplo,
zona de cozinhado selecionada. aluminio), ou outro objeto
Consulte o capitulo "Zonas de pequeno (por exemplo, faca,
cozinhado” na pagina 21 garfo ou chave) for deixado

Nno equipamento, este passa
automaticamente para o modo
de espera dentro de 1 minuto.
A ventoinha continuara a

8 0 arrefecer o equipamento

:1 I: \1 I/ durante mais 1 minuto.

3.3 Mover os utensilios
de cozinha
@ ATENCAO
A utilizacdo incorreta pode danificar
0 equipamento ou causar avarias.
O Levante sempre o recipiente do
vidro. Ndo deslize, pois pode
riscar o vidro.

1
sl

Q V)
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4 VISAO GERAL DO PRODUTO

Visdo geral do produto

Visdo geral do equipamento e dos seus componentes:

e— -

®0 00 0
[e]
&

? R oD aesa ¢

@idea wvearen auarrso
Significado Poténcia max.emW @ mm
Zona de cozinhado 1200/1500 150
dianteira esquerda
Zona.de cozinhado 2300,/2500 210
traseira esquerda
£ona de cozinhado 1800/2000 180
traseira direita
Zona de cozinhado 1800,/2000 180

dianteira direita

Painel de controlo
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Visdo geral do produto

4.1 Painel de controlo

_l
®

DIl "]

O o)

I
o
-_—
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(00}
©

1

i
o
©)
1
[l
9) e

L]

&)

Simbolo Significado

@ Controlo para ligar/
desligar
[>|| Comando de pausa
Selecionar zona de
D cozinhado traseira
esquerda

Selecionar zona de
cozinhado dianteira
esquerda

Selecionar zona de
B cozinhado traseira
direita

Selecionar zona de
\:] cozinhado dianteira
direita

_© _|_@ Controlos de regulacao
do tempo

controlo do Boost
//;\\ Controlo Wi-Fi

------------- Controlos de regulagcéo
-------------- de poténcia

& Blogueio para criancas

@ Todas as imagens deste
manual servem apenas para
fins explicativos. Qualquer
discrepancia entre o objeto real
e a ilustracdo do desenho deve
ser imputada ao objeto real.

411 Utilizacao dos controlos

tateis

@ Os controlos respondem ao
toque, portanto ndo € necessario
aplicar qualquer pressao.

@ Certifique-se de que os controlos
estdo sempre limpos, secos e
certifiqgue-se de que ndo hd nenhum
objeto (p.ex., um utensilio ou um
pano) a cobri-los. Mesmo uma
camada fina de agua pode dificul-
tar o funcionamento dos controlos.

© Utilize a base do dedo e ndo a
ponta.
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Visdo geral do produto

& O equipamento emite um sinal
sonoro cada vez que é
registado um toque

4.2 Cozinha por indugao

Cozinhar por inducé&o é uma
tecnologia segura, avancada,
eficiente e econdmica. Funciona
através de vibracdes eletromag-
néticas que geram calor direta-
mente no recipiente de cozinha,
em vez de indiretamente através
do aguecimento da superficie de
vidro.
@ O vidro aquece apenas porgue
o recipiente de cozinha acaba
por o aguecer.

0559 s
n P—

) |

&ﬁ@i@w
[eoe] [eoo]
"—0 .—o
“7 4’—)
Pos. Significado

Correntes induzidas

Circuito magnético

Panela de ferro

Placa de vidro ceramico

Bobina de inducéo

21

4.3 Zonas de cozinhado

As zonas de cozinhado sdo, até
um limite, automaticamente
adaptadas ao didmetro do
recipiente.

@ Para obter a melhor eficiéncia
do seu equipamento, o fundo do
recipiente deve ter um didametro
minimo de acordo com a zona
de cozinhado correspondente.

@0
-9

Pos. Zona @ mm Base @ mm

(1] 150 120-150
(&) 210 160-210
(3] 180 140-180
(4] 180 140-180

4.4 Indicador de calor residual

Cada zona de cozinhado possui

um indicador de calor residual.

@ O indicador apaga-se assim
gue a superficie arrefecer até
uma temperatura segura ao
toque.



Antes da primeira utilizacdo

O N&o toque na zona de cozinhado

antes de o indicador de calor
residual se apagar.

Simbolo Significado

H A zona de cozinhado
estd muito quente.

;_' A zona de cozinhado

estd quente.

@ Também pode utilizar o calor
residual como uma funcdo de
poupanca de energia.

@ Se desejar utilizar o calor
residual, coloque um utensilio
adicional na zona de cozinhado
gue ainda estd quente.

5 ANTES DA PRIMEIRA
UTILIZACAO

Antes de utilizar o seu equipamento
pela primeira vez, leia o manual

do utilizador e, em particular, as
instrucdes de seguranca.

5.1 Limpar o equipamento pela
primeira vez

1. Remova quaisquer peliculas
protetoras e autocolantes.

2. Remova quaisquer residuos de
embalagem da superficie do
equipamento.

3. Limpe a superficie com um
pano humido.

@ Mais informacdes sobre
limpeza e manutencéo:
Consulte o capitulo "Limpeza e
manutencdo” na pagina 34



6.1

Ligar o equipamento

Como utilizar

6 COMO UTILIZAR

© Para ligar o equipamento, prima

[D]

@& O sinal sonoro soa uma vez,

todos os ecrds mostram [ -

[--1.

Jou

& O equipamento estd em modo de

espera.

@ Pode desligar o sinal sonoro

nas definicdes. Consulte o
capitulo "Definicées” na
pagina 31

6.2 Desligar o equipamento

© Para desligar o equipamento,
prima [ D 1.

6.3 Ajustar o nivel de poténcia

© Se ndo selecionar um nivel de
poténcia dentro de 1 minuto,
o0 equipamento desligar-se-a
automaticamente. Consulte o
capitulo "Ligar o equipamento”
na pagina 23

© Pode modificar a definicdo do
nivel de poténcia a qualquer
momento durante o cozinhado.

© Para selecionar um nivel de

poténcia, prima os controlos de

6.4 Placa de cozinha, dicas de cozinhado,
niveis de poténcia e o seu significado

O A tabela mostra qual nivel de poténcia é adequado para cada tipo
de alimento. Os tempos de cozinhado podem variar dependendo do
tipo, peso, espessura e qualidade dos alimentos.

© Experimente o equipamento para encontrar as configuracdes que

Nivel

melhor |he convém.

Propdsito e Prato

Fusao: Chocolate,
manteiga, mel

holandés

Fritar alimentos

Manter quente: Molho

delicados: Omelete, ovos,
molhos Aquecer: Molhos

Fritar alimentos
delicados: Ovos
estrelados

Ferver lentamente: Arroz,

massa, batatas
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Tempo
em min
15 - 30

15-45

5-15

5-15

10 - 30

Dicas

Mexa de vez em quando.

Adicione 1 a 2 colheres
de sopa de dgua. Use
uma tampa.

Niveis baixos na inducao
permitem um ajuste fino
da temperatura baixa
ideal Use uma tampa.

Primeiro, leve a dgua a
ferver com o nivel mais
alto, depois ajuste para
estes niveis para cozinhar
em lume brando.



Como utilizar

Nivel Propdsito e Prato Tempo Dicas
em min
4-5 Cozer a vapor: Batatas, 20 - 60 Adicione algumas
legumes colheres de sopa de
Estufar: Ensopados, sopas 60 - 120 agua para cozer a vapor.
Use uma tampa.
Use um maximo de 3 |
de liquido. Para mais,
selecione um nivel
superior.
4-6 Fritar na frigideira: 5-45 Vire apds 1 minuto.
Panquecas
5-7 Estufar: Quantidades 60 - 120 Vire ou mexa
superiores a 3 | regularmente.
Fritura suave em 5-45
frigideira: Salsichas,
schnitzel, cordon bleu,
almdndegas
7-8 Fritar na frigideira: Carne, 5-10 Vire regularmente para
bifes, batatas fritas, obter um resultado de
lombo de porco cozinhado uniforme.
9 Fervura: Agua, massa 5-20 Deixe o recipiente
Saltear: Carne 5-10 aqguecer a seco,
Fritar em imersao: 15 - 60 adicione o6leo
Batatas fritas, frutas fritas apenas alguns segundos
antes de fritar na
frigideira.
® Aquecimento rapido: 5 N&o é recomendado

Grandes quantidades
de dgua

usar com recipientes
vazios.

3. Cologque um recipiente
adequado na zona de cozinhado
que pretende utilizar. Consulte
o capitulo "Escolher o a panela”
na pagina 17

4. Prima o controlo de selecdo da
zona de cozinhado para a zona
de cozinhado que estd a utilizar,
por exemplo, [ [*]1].

6.5 Comecgar a cozinhar
1. Para ligar o equipamento, prima

HOME

2. Certifique-se de que o fundo
do recipiente e a superficie
da zona de cozinhado estdo
limpos e secos.
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Blogueio para criancas

& O indicador ao lado do controlo
de selecdo da zona de cozinhado
pisca, por exemplo, [ 9].

5. Defina um nivel de poténcia.
Consulte o capitulo "Definir
o nivel de poténcia” na
pagina 23

6.6 Terminar de cozinhar

/\Aviso - Risco de queimaduras

O calor residual pode causar

gueimaduras.

O Aguarde até que as zonas de
cozinhado tenham arrefecido.

O Nao toque em nenhuma parte
do equipamento antes de deixar
que arrefeca.

1. Pressione o controlo de selecéo
da zona de cozinhado da
zona gue deseja desligar, por
exemplo, [ [*] 1.

2. Reduza o nivel de poténcia
para [ O ] ou prima sem soltar
[ O ] para desligar a zona de
cozinhado.

@& O painel de controlo mostra [ O 1.

3. Para desligar o equipamento,
prima [ ].

6.7 Conselhos de cozinhado

A\ Aviso - Risco de incéndio

A temperaturas extremamente

elevadas, o 6leo e a gordura

inflamam-se espontaneamente.

© Tenha cuidado ao fritar,
pois o 6leo e a gordura
aqguecem muito rapidamente,
especialmente se estiver a
utilizar a funcado boost.

©® Quando a comida comecar a
ferver, reduza a poténcia do
fogo.
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@ Utilizar uma tampa reduz o
tempo de cozinhado e poupa
energia ao reter o calor.

@ Reduza a quantidade de liquido
ou gordura para reduzir o
tempo de cozinhado.

@ Comece a cozinhar com uma
definicdo de temperatura alta e
reduza-a quando a comida tiver
estiver aquecida.

7 BLOQUEIO PARA
CRIANCAS

Pode bloquear os controlos

para evitar a utilizacdo acidental,

por exemplo, criancas que ligam

acidentalmente as zonas de

cozinhado.

© Quando os controlos estdo
blogueados, todos os controlos,
exceto [ (D ], estdo desativados.

© Pode sempre desligar o
equipamento com [(D] em caso Bl
de emergéncia, mas deve
desbloguear o equipamento
antes da proxima utilizacdo.

7.1 Ativar o bloqueio para
criang¢as

© Para ativar o bloqueio para
criancas, prima [ & ] durante
pelo menos 3 segundos.

® Todos os indicadores do
equipamento mostrarao [ L1].

7.2 Desativar o bloqueio para
criangas

© Para desativar o bloqueio para
criancas, prima sem soltar
[ & ] durante pelo menos
3 segundos.



Modo de pausa

8 MODO DE PAUSA 9 CONTROLO DO
] TEMPORIZADOR
Pode pausar o aguecimento em

vez de desligar o equipamento. O seu equipamento dispde de um

O Ao entrar no modo de pausa, controlo de temporizador, que
todos os controlos, exceto [(D ], pode utilizar como temporizador
estao desativados. regressivo e temporizador de

© Pode sempre desligar o desligar.

equipamento com [(D] em
caso de emergéncia. .
@ O equipamento desligar-se-a apésPode utilizar o controlo do

10 minutos se ndo sair do modo  temporizador como uma
contagem decrescente.

9.1 Contagem regressiva

de pausa. _
@ Neste caso, o temporizador
8.1 Entrar no modo de pausa n&o desliga nenhuma zona
© Para entrar no modo de pausa, de cozinhado quando o tempo
prima [ > 1. definido terminar.
& Todos os indicadores do
equipamento mostrardao [ '']. 9.11 Utilizar a contagem

8.2 Sair do modo de pausa regressiva

O Para sair do modo de pausa, ©® Nenhuma zona de cozinhado foi

prima [ ] 1. selecionada.
O O equipamento esta ligado.
1. Para ativar uma zona de

cozinhado, prima o controlo de
selecdo da zona de cozinhado,
por exemplo, [ [*]].

2.Prima[—Jou[+ ]quando o
indicador da zona de cozinhado
nao estiver a piscar.

@ O painel de controlo mostra
[,

3. Para definir o tempo, prima
[—Jloul+1

@ Primal —Joul+ Juma vez
para diminuir ou aumentar o
tempo em 1 minuto.

@® Premir sem soltar [ — ] ou
[ 4+ ]ird diminuir ou aumentar o
tempo continuamente até que
seja atingido um numero inteiro
para pausar por um momento.
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Controlo do temporizador

& Quando o tempo estiver
definido, a contagem regressiva
comecara imediatamente.

& O painel mostra o tempo
restante e o indicador do
temporizador pisca 5 vezes.

& Quando o tempo definido
terminar, o painel de controlo
mostra [ -- ] e o sinal sonoro
toca durante 30 segundos.

9.1.2 Cancelar a contagem
regressiva

© Para cancelar a contagem
regressiva, prima [ — ] até que
o painel de controlo mostre
[ 001, ou prima sem soltar [ — ]
e [+ ] em simultaneo.

& A contagem regressiva é
cancelada e o painel de
controlo mostra [ -- 1.

9.2 Temporizador para desligar

Pode definir o controlo do
temporizador para desligar 1 ou
mais zonas de cozinhado apds o
tempo definido.

@ O temporizador tem um

maximo de 99 min.

9.2.1 Utilizacdo do temporizador
de desligar

Para ativar uma zona de
cozinhado, prima o controlo de
selecdo da zona de cozinhado,
por exemplo, [[*] 1.
.Prima[—Joul[+]
imediatamente.
@ O painel de controlo mostra [ {0 ].

2
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3. Para definir o tempo, prima
[—Joul+1

@ Primal —~]oul[+ ]uma vez
para diminuir ou aumentar o
tempo em 1 minuto.

@ Premir sem soltar [ — ] ou
[ 4 1ird diminuir ou aumentar o
tempo continuamente até que
seja atingido um numero inteiro
para pausar por um momento.

& Quando o tempo estiver
definido, a contagem regressiva
comecara imediatamente.

& O painel de controlo mostra o
tempo restante e o indicador
do temporizador pisca 5 vezes.

& [ ]ao lado do indicador do
nivel de poténcia acende a
vermelho.

& Quando o tempo definido
terminar, a zona de cozinhado
correspondente desliga-se
automaticamente.

@ As outras zonas de cozinhado
continuardo a funcionar se ja
estiverem ligadas anteriormente.

@ Para definir o temporizador
para desligar para mais zonas
de cozinhado, repita o processo
ativando diferentes zonas de
cozinhado.

9.2.2 Cancelar o temporizador
para desligar

© Para cancelar o temporizador
para desligar, prima [ — ] até
gue o painel de controlo mostre
[ 801, ou prima sem soltar [ — ]
e [ ¥ ] em simultaneo.

& O temporizador para desligar
é cancelado e o painel de
controlo mostra [ -- 1.



Funcdo Boost

10 FUNCAO BOOST

A funcdo boost aquece os

recipientes mais rapidamente do

gue o nivel maximo de poténcia.

@ Esta funcéo funciona em todas
as zonas de cozinhado.

O A zona de cozinhado volta a
defini¢do original apds 5
minutos.

© Se a definicdo original de calor
for igual a [ O ], voltara para
[ 9 ]apds 5 minutos.

@ Para evitar sobrecargas,

0 equipamento reduz
automaticamente a poténcia
da(s) zona(s) de cozinhado
previamente ajustada(s), dando
prioridade a funcdo boost

mais recentemente selecionada

10.1 Ativar a fun¢do boost
1. Prima o controlo de selecdo da

zona de cozinhado, por exemplo,

(11
2. Prima o controlo de boost [® 1.
® O indicador da zona de
cozinhado mostra [ b] e o nivel
de poténcia atinge o maximo.

10.2 Cancelar a fun¢ao boost

1. Prima o controlo de selecao da
zona de cozinhado que deseja
cancelar a funcdo boost,
por exemplo, [ [*] 1.

2. Ajuste os controlos de
regulacdo de poténcia [ 0 - ¢ ]
para o nivel necessario.

@& A zona de cozinhado voltara a
sua definicdo original.

11 LIGACAO WI-FI

Para utilizar a funcdo Wi-Fi, é
necessario descarregar a aplicacdo
Smart Home e instald-la no seu
dispositivo mével. Em seguida,
registe o seu equipamento
seguindo as instrucdes diretamente
na aplicacao.

O Ao configurar a rede do
equipamento, certifique-se de
que o telemdvel esteja o mais
proximo possivel do equipamento.
De acordo com as dicas da
aplicacao, se o equipamento
suportar apenas comunicacao
Wi-Fi a 2,4 GHz, note que a rede
de 2,4 GHz deve ser selecionada
para ligacao. O equipamento
suporta a funcdo Bluetooth, que
é utilizada apenas para a funcéo
de rede.

O A aplicacéo utiliza a funcéo
Bluetooth do seu telemodvel
para ligar o SSID do dispositivo
e configurar os servicos de
rede.

@ A medida que a tecnologia
do equipamento é atualizada,
o conteudo do SmartHome
pode mudar, e a exibi¢ao real
na aplicacao SmartHome
prevalecera.

© Pode procurar a aplicacdo
"SmartHome" na loja de
aplicacdes do seu dispositivo
movel para a descarregar e
utilizar.



Funcdo de exaustor para placa

11.1 Emparelhar o equipamento

com a aplicagcao

O O equipamento deve estar em
modo de espera. Consulte o
capitulo "Ligar o equipamento”
na pagina 23

1. Durante a configuracdo da
rede, ative o Bluetooth no seu
telemodvel para ajudar no
processo de emparelhamento.

2. Prima [ = ] que soe o sinal
sonoro e o painel de
controlo mostre [ AP ], depois
solte.

@ O processo de emparelhamento
comeca e demora cerca de
10 minutos.

@ [ ] pisca lentamente enquanto
aguarda o processo de
emparelhamento.

@& [ - ] pisca rapidamente durante
0 processo de emparelhamento.

& Quando o processo de
emparelhamento for
bem-sucedido, o [ ¢ ]
permanece aceso.

& Quando o processo de
emparelhamento falhar, [ * ]
permanece desligado.

11.2 Repor a liga¢dao WI-FI

O Prima[ =1,
até que o painel de controlo
mostre [ 5 1.

12 conexao entre o
exaustor e a placa

12.1 Estabelecer a liga¢cao do
exaustor com a placa

O O equipamento deve estar em
modo de espera. Consulte o
capitulo "Ligar o equipamento”
na pagina 23

OPrima[ T 1le[&]
simultaneamente durante pelo
menos 3 segundos.

@& O painel de controlo mostra
[ bt ] por cerca de
2 segundos e a funcdo de
exaustor para placa comeca a
ser estabelecida.

12.2 Reiniciar a ligacdo do
exaustor a placa de inducdo

O Prima simultaneamente
[]el[&] até que o painel
de controlo mostre [ 5 1.
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Teste de utensilios de cozinha

13 TESTE DE UTENSILIOS DE
COZINHA

Antes de testar, certifique-

se de que o tamanho da base
do utensilio corresponde ao
tamanho da zona de cozinhado
utilizada. Consulte o capitulo
"Escolher o utensilio de cozinha”
na pagina 17

13.1 Testar o utensilio de
cozinha com um iman

Pode verificar se um utensilio

para cozinhar é adequado

realizando um teste com um iman.

O Mova um iman em direcéo a
base do utensilio.

@& Se este for atraido,
é adequado para inducao.

13.2 Testar o utensilio de
cozinha sem um iman

1. Coloque 250 ml de agua
no utensilio que pretende
verificar.

2. Comece a cozinhar. Consulte o
capitulo "Comecar a cozinhar”
na pagina 24

3. Verifique se [ @ ] esta a piscar
no painel de controlo.

& Se [ v ] ndo piscar no painel
de controlo e a dgua estiver
a aquecer, o utensilio é
adequado.
@& Se [ v ] estiver a piscar, o
utensilio ndo é adequado e
Nnao ocorre aguecimento.
@ Se ndo colocar um utensilio
adeguado na zona de cozinhado
dentro de 1 minuto, [ v ]
desaparecera automaticamente.
© O seu utensilio de cozinha
ndo é adequado devido as
seguintes razdes:
¢ N&o colocou um utensilio
de cozinha na zona de
cozinhado correta.

¢ O utensilio de cozinha
que estd a utilizar ndo é
adequado para cozinhar por
inducdo. Consulte o capitulo
"Escolher o utensilio de
cozinha” na pagina 17

¢ O utensilio é demasiado
pequeno ou nao esta
devidamente centrado na
zona de cozinhado.Consulte
o capitulo "Posicionar o
utensilio de cozinha” na
pagina 17



Definicdes

14 DEFINICOES

Pode ajustar varias definicbes de
acordo com as suas necessidades.

14.1 Ajustar as definicoes

O O equipamento deve estar
desligado.

@ Inicie os seus ajustes dentro
de 15 segundos, apods ligar
0 equipamento. Quando os 15
segundos terminarem sem
interacdo do utilizador, desligue
0 equipamento e repita o
processo.

O Apds 30 segundos sem
interacdo do utilizador, o
equipamento sai das
definicbes sem guardar.

@ Para ajustar qualquer definicao,
0 equipamento deve estar no
modo de definicao.

. Para entrar no modo de
definicdo, prima [ (D ] uma vez
e depois prima [ & ] durante
pelo menos 3 segundos.

& Todos os indicadores mostram

[L]

2. Prima [ ® ] durante pelo menos
3 segundos.

& O painel de controlo mostra
[ =] no indicador inferior
esquerdo e [ L ] desaparece.

3.Prima[® 1

@ [ 3] comeca a piscar no painel
de controlo.

& O equipamento estd no modo
de definicédo.

4. Prima [ & ] repetidamente até
gue o painel de controlo mostre
a definicdo desejada.
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@ Definicdes disponiveis:

Simbolo Significado
_ Repor para as
C L,' definicdes de
fabrica
- Definicdes de
[ |

gestdo de energia

Teste de qualidade
dos recipientes de
cozinha

Definicdes do sinal
sonoro

(|

C

5. Prima [ ® ] repetidamente até
gue o painel de controlo mostre
a definicdo desejada.

6. Para guardar a definicao,
prima [ & ] durante pelo menos
3 segundos.

O Se premir [ D ] apds selecionar

a definicdo desejada,
0 equipamento desliga-se
sem guardar.
14.1.1 Repor para as defini¢cdes
de fabrica

© O equipamento estd no modo de
definicdo. Consulte o capitulo
"Ajustar as definicées” na
pagina 3.

Prima [ & ] repetidamente até
que [ 0 ] comece a piscar no
painel de controlo.

. Para repor as definicdes para
os valores de fabrica, prima
repetidamente [ ® ], até que o
painel de controlo mostre [ 1.



Definicbes

@ Se ndo pretender repor
as definicdes, prima
repetidamente [ ® ] até que o
painel de controlo mostre [ O ].

3. Para guardar a definicado, prima
[ & 1 durante pelo menos
3 segundos.

& O sinal sonoro soa e o
equipamento desliga-se apds a
definicdo estar concluida.

14.1.2 Ajustar a gestao de
poténcia

E possivel definir um nivel

maximo de absorcdo de poténcia

para o equipamento, escolhendo
entre diferentes faixas de
poténcia.

@ Este equipamento é capaz de
se limitar automaticamente
para funcionar a uma poténcia
inferior, a fim de evitar o risco

de sobrecarga.

© N3&o é necessario colocar
qualqguer utensilio de cozinha
nas zonas de cozinhado.

@ O equipamento estd no modo de
definicdo. Consulte o capitulo
"Ajustar as definicées” na
pagina 31

1. Prima [ & ] repetidamente, até
que [ c3 ] comece a piscar no
painel de controlo.

@ O painel de controlo mostra
o nivel de poténcia atual, por
exemplo, [ ™ 1.

2. Para ajustar o nivel de poténcia,
prima repetidamente [ ® ], até
gue o painel de controlo mostre
o nivel de poténcia desejado.
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3. Para guardar a definicdo, prima

[ & 1 durante pelo menos
3 segundos.

@& Todos os indicadores mostram

(-1

@ Definicdes disponiveis:

" Poténcia maxima
Simbolo

em kW
™ 74
BS 65
55
45 45
34 54
25 25

14.1.3 Testar a qualidade do

utensilio de cozinha

@ O equipamento estd no modo

de definicdo. Consulte o capitulo
"Ajustar as definicbées” na
pagina 31

. Prima [ & ] repetidamente, até

que [ £+ ] comece a piscar no
painel de controlo.

. Para entrar no teste, prima
repetidamente [ ® ] até que o
painel de controlo mostre [ = 1.

3. Cologue o utensilio de cozinha

numa zona de cozinhado.

4. Prima o controlo de selecado

da zona de cozinhado
correspondente durante
pelo menos 3 segundos, por
exemplo, [[*]1.



Definicdes

& Apods 12 segundos, o painel
de controlo mostra o nivel de
qualidade de O (baixo) a 10
(alto).

O Quanto maior for o nivel de
qualidade, melhor sera a
qualidade dos utensilios de
cozinha.

5. Para sair do teste, mantenha
premido [ (D ] durante 1 segundo.

@ Definicdes disponiveis:

Simbolo Significado

N&o entre na
fase de teste da
qualidade do
recipiente de
cozinha.
Predefinicdo: [ 0]

Inicie o teste de
qualidade do
recipiente de
cozinha.

14.1.4 Ativar o sinal sonoro

O O equipamento estd no modo
de definicdo. Consulte o capitulo
"Ajustar as definicées” na
pagina 31

. Prima [ & ] repetidamente até
que [ 5] comece a piscar no
painel de controlo.

. Para ativar o sinal sonoro, prima
repetidamente [ ® ], até que o
painel de controlo mostre [ O ].

. Para guardar a definicdo, prima
[ & 1 durante pelo menos
3 segundos.

& Todos os indicadores mostram

[-1
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14.1.5 Desligar o sinal sonoro

O O equipamento estd no modo
de definicdo. Consulte o capitulo
"Ajustar as definicées” na
pagina 31

Prima [ @& ] repetidamente até
que [ 5] comece a piscar no
painel de controlo.

. Para desligar o sinal sonoro,
prima repetidamente [ ® ], até
que o painel de controlo mostre
L]

. Para guardar a definicdo, prima
[ & 1 durante pelo menos
3 segundos.

& Todos os indicadores mostram

[-1

14.2 Visao geral dos tempos de

funcionamento predefinidos

O desligar automatico é uma

funcdo de protecdo de seguranca

para o seu equipamento. Desliga-se
automaticamente caso se esqueca

de desligar. O tempo de

funcionamento predefinido dos

varios niveis de poténcia sdo
apresentados na tabela abaixo:

Nivel de poténcia Tempo em h

1-3 8
4-6 4
7-9 2

© Quando o utensilio é removido,
0 equipamento pode parar de
aquecer imediatamente e
desliga-se automaticamente
apos 2 minutos.



Limpeza e manutencao

15 LIMPEZA E MANUTENCAO

Para manter o seu equipamento a
funcionar eficientemente

durante muito tempo, é
importante limpa-lo e manté-lo
cuidadosamente.

15.1 Agentes de limpeza

@ ATENGAO

Produtos de limpeza inadequados

podem danificar a superficie do

equipamento.

O Nao utilize esponjas abrasivas.

O Na&o utilize agentes de limpeza
agressivos ou abrasivos.

O Na&o utilize agentes de limpeza
gue contenham alcool.

O Leia sempre o rétulo para
verificar se o seu produto
de limpeza ou esfregao é
adequado.

15.2 Limpeza do equipamento

Limpe o equipamento apos cada
utilizacao para evitar que residuos
de cozinha queimem.

AAviso - Risco de queimaduras

O calor residual pode causar

queimaduras.

O Aguarde antes de limpar, até
gue as zonas de cozinhado
arrefecam.

© N&o togue em nenhuma parte
do equipamento antes de deixar
que arrefeca.

/\ Aviso - Risco de corte

A lamina do raspador de vidro é

extremamente afiada.

© Nunca remova a tampa de
seguranca do raspador de
vidro.
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© Use o raspador de vidro com
extremo cuidado.

O Guarde sempre num local seguro
e fora do alcance das criancas.

@ ATENCAO
A limpeza inadequada pode dan-
ificar a superficie do equipamento.

O Nunca deixe residuos de
limpeza no equipamento, pois o
vidro pode ficar manchado.

O Remova imediatamente
derrames, derretidos e respingos
acucarados quentes no vidro.

15.2.1 Limpeza de sujidade diaria

Como limpar sujidade didria no

vidro, por exemplo, impressdes

digitais, marcas, manchas

deixadas por alimentos ou

derrames ndo agcucarados no

vidro.

1. Para desligar o equipamento,
prima[ D 1.

2. Apligue um agente de limpeza
enqguanto o vidro ainda estiver
morno, mas nao quente.

3. Limpe e seque com um pano
limpo ou com papel de cozinha.

4. Para ligar o equipamento, prima

[D]

15.2.2 Limpeza de derrames

©® Remova imediatamente os
derrames, caldas e
derrames de acucar quente no
vidro com uma faca de peixe,
uma espatula ou um raspador
de vidro adequado para
equipamentos de vidro ceramico.



Limpeza e manutencao

1. Para desligar o equipamento, prima
HONE

2. Segure a lamina ou utensilio
num angulo de 30° e raspe a
sujidade ou derrame para uma
area fria do equipamento.

3. Limpe a sujidade ou o derrame
com um pano da louca ou papel
de cozinha.

4. Apligue um agente de limpeza
enguanto o vidro ainda estiver
morno, mas nao guente.

5. Limpe e seque com um pano
limpo ou com papel de cozinha.

6. Para ligar o equipamento, prima

NON?

15.2.3 Limpeza do painel de
controlo

Como limpar salpicos no

painel de controlo.

@ O equipamento pode emitir
um sinal sonoro e desligar-
se automaticamente, e os
controlos tateis podem ndo
funcionar enquanto houver
liquido sobre eles. Certifique-se
de secar o painel de controlo
antes de ligar novamente o
equipamento.

1. Para desligar o equipamento, prima
(D1

2. Ensope a comida entornada.

3. Limpe a area dos controlos tateis
com uma esponja ou um pano limpo
humido.

4.Seque completamente a area
com papel de cozinha.

5. Para ligar o equipamento, prima

NOXE
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Resolucdo de problemas

16 RESOLUCAO DE PROBLEMAS

A utilizacdo do seu equipamento pode levar a erros e avarias. As tabelas

seguintes contém possiveis causas e notas para a resolucdo de uma
mensagem de erro ou avaria. Recomenda-se a leitura atenta das
tabelas abaixo, a fim de poupar tempo e dinheiro associado ao custo
de uma chamada para o servico técnico.

Problema

O equipamento
nao liga

Os controlos
tateis ndo
respondem.

Os controlos
tateis sdo dificeis
de utilizar.

Causas possiveis

O fornecimento
de energia foi
interrompido.

O blogueio para

criancas esta ativado.

Pode haver uma
camada ligeira

de dgua sobre os
controlos ou pode
estar a utilizar a
ponta do dedo,
quando toca nos
controlos.
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Solucao
1. Certifique-se de que o

equipamento esta ligado
a fonte de alimentacéo e
ligado.

. Verifique se ha uma falha

de energia na sua casa
ou na vizinhanca.

. Se verificou tudo e

o problema persistir,
contacte um técnico
qualificado.

© Desative o blogueio

para criancas. Consulte
o capitulo "Desativar o

bloqueio para criangcas”
na pagina 25

. Certifique-se de que a

area de controlo tatil
estd seca.

. Use a ponta do dedo

para premir os controlos.
Consulte o capitulo
"Utilizar os controlos
tateis” na pagina 20



Problema

O vidro estd a
ficar riscado.

Alguns
recipientes
crepitam ou
fazem estalidos.

O equipamento
emite um zumbido
baixo quando
utilizado numa
configuracdo de
temperatura
elevada

Ruido da
ventoinha
proveniente do
equipamento.

Resolucdo de problemas

Solucao

© Utilize utensilio com
bases planas e lisas.
Consulte o capitulo
"Escolher o utensilio de
cozinha” na pagina 17

Causas possiveis

O utensilio de
cozinha tem
extremidades
irregulares.

S3do utilizados agentes Q Utilize apenas agentes
de limpeza abrasivos de limpeza adequados.

ou produtos de
limpeza inadequados.

Estes podem ser
causados pelo
material de construcdo
do recipiente (as
camadas de metais
distintos vibram de
forma diferente).

Este é causado pela
tecnologia de cozinhar
por inducdo.

Uma ventoinha

de arrefecimento
incorporada no

seu equipamento foi
ativada para evitar o
sobreaquecimento
dos componentes
eletronicos. Pode
continuar a funcionar
mesmo depois de ter
desligado o
equipamento.
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Consulte o capitulo

"Limpeza e manutencdo”

na pagina 34

@ Isto é normal em
utensilio de cozinha
e nado indica qualquer
defeito.

@ Isto é normal, mas o
ruido deve diminuir
ou desaparecer por
completo quando
diminuir a definicdo da
temperatura.

© Isto é normal e ndo
requer qualquer
acao. Nao desligue a
alimentacao do
equipamento na
tomada enguanto
a ventoinha estiver a
funcionar.



Problema

As panelas ndo
agueceme [ Y]
aparece no painel
de controlo.

O equipamento
ou uma zona

de cozinhado
desligou-se
inesperadamente,
ouve-se um sinal
sonoro e é
apresentado um
cdédigo de erro
(normalmente
alternando com
um ou dois
digitos no visor
do temporizador)

Resolucdo de problemas

Causas possiveis

O equipamento nao
consegue detetar a
panela porque ndo

é adequada para
cozinhar por inducéo.

O equipamento nao
consegue detetar a
panela porque é
demasiado pequena
para a zona de
cozinhado ou ndo est3
corretamente centrada
sobre ela.

Trata-se de uma avaria 1.
técnica.
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Solucao
© Utilize utensilio

adequados para cozinhar
por inducdo. Consulte

o capitulo "Escolher o
utensilio de cozinha” na
pagina 17

© Centre o utensilio e

certifigue-se de que

o tamanho da base
corresponde ao tamanho
da zona de cozinhado.
Consulte o capitulo
"Posicionar o utensilio

de cozinha” na

pagina 17

Anote as letras e
ndmeros do erro.

. Desligue a alimentacao

do equipamento na
parede e contacte um
técnico qualificado.



Resolucdo de problemas

Problema Causas possiveis Solucao

A ligacdo Wi- Os nomes SSID do © O produto abre as portas

Fi ndo pode ser  router de ligacao de rede TCP 6444,

estabelecida. sem fios ndo sdo UDP 6445 e uma porta
adequados. de rede UDP aleatdria

para descoberta
do dispositivo e
configuracdo da rede.

@ Se forem utilizados
caracteres especiais, sinais
de pontuacdo ou espacos,
pode impedir que o nome
do SSID apareca nas redes
disponiveis para ligacdo na
aplicacao.

© Utilize apenas valores
alfanuméricos para os
nomes SSID do router de
ligacdo sem fios.

@& Se o SSID aparecer,
entdo € seguro usar;
caso contrario, inicie
sessao no router e altere
o nome do SSID.

O nome do router O Repita o processo acima
ou ligacdo sem fios para se reconectar a
e a palavra-passe da rede.
ligacdo sem fios foram
alterados.
A rede esta Um grande nimero O Reduza o nimero de
instavel. de equipamentos equipamentos na rede.
estd ligado ao router @ N&o ha forma da Midea
de ligacao sem fios. aconselhar uma limitacao

especifica de numero,
pois isso depende da
gualidade do router e de
muitos outros fatores.
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Resolucdo de problemas

16.1 Apresentac¢do e inspecao de falhas

O equipamento estd equipado com uma funcdo de autodiagndstico.
Com este teste, o técnico consegue verificar o funcionamento de varios
componentes sem desmontar ou retirar o equipamento da superficie de

trabalho.

Coédigo de falha Problema

E ll Falha no sensor de
temperatura da placa
- circuito aberto

[ g Falha no sensor de

CC

temperatura da placa
circuito - curto

Falha no sensor de
temperatura da placa

(|
-

Temperatura elevada
do sensor da placa

Falha do sensor de
temperatura do IGBT
- circuito aberto

=
(W]

Falha do sensor de
temperatura do
IGBT- curto-circuito

I
g

Temperatura elevada
do IGBT

7
(]
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Solucao
O Verifique a ligacéo ou
substitua o sensor de

temperatura da placa
ceramica.

1. Espere até a temperatura
da placa voltar ao normal.

2. Prima [ D ] para reiniciar
0 equipamento

© Substitua a placa de
alimentacao.

1. Espere até a temperatura
do IGBT voltar ao normal.

2. Prima [ D ] para reiniciar
0 equipamento.

3. Verifique se a ventoinha
funciona sem problemas.

4. Quando a ventoinha néo
funcionar corretamente,
substitua a ventoinha.



Cddigo de falha

)
L

M

U
g

M
g

I
"

Resolucdo de problemas

Problema

A tensdo de 1.

alimentacdo é inferior
a tensdo nominal.

A tensdo de
alimentacado é superior
a tensdo nominal.

Erro de comunicacdo 1.

Erro de 1.

transbordamento
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Solucao

Verifigue se o fornecimento
elétrico estd normal.

2. Quando o fornecimento

estiver normal, prima
[ ®© 1 para reiniciar o
equipamento.

Volte a realizar a ligacéo
entre o painel e a
placa de alimentacéo.

. Substitua a placa de

alimentacado ou o painel.

Verifigue se existe dgua
na area de funcionamento.

. Quando houver agua

na area de funcionamento,
limpe-a e seque-a.



Resolucdo de problemas

16.2 Falha especifica e solugao

Falha Problema

O LED nao
acende quando
O equipamento
estd ligado.

N&o ha fornecimento
de energia

Falha na placa de
alimentacdo acessodria
e no painel ligado

A placa de
alimentacdo acessoria
estd danificada.

O painel de exibicao
estd danificado

Alguns botdes Esta danificada.
ndo funcionam ou

o painel LED néo

estd a funcionar

normalmente.

O indicador

do Modo de
Cozinhado acende,
mas a placa nao
aguece.

Alta temperatura do
equipamento

H& um problema com
a ventoinha.

A placa de
alimentacdo esta
danificada.
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Solucao

O Verifigue se a ficha esta
bem ligada na tomada
e se a tomada estd a
funcionar.

© Verifigue a ligacéo.

O Substitua a placa de
alimentacado acessoria.

© Substitua o painel de
exibicdo
© Substitua

O A temperatura ambiente
pode estar demasiado
alta. A entrada ou a
saida de ar podem estar
bloqueadas.

1. Verifique se a ventoinha
funciona normalmente.

2. Quando a ventoinha nao
funcionar corretamente,
substitua-a.

O Substitua a placa de
alimentacao.



Falha

O aquecimento
interrompe-se
subitamente
durante a
utilizacdo e [V ]
pisca no painel
de controlo.

As zonas de
cozinhado do
mesmo lado
(como a primeira
e a segunda
zona) exibiriam

(vl

O motor da
ventoinha
emite um ruido
estranho.

Resolucdo de problemas

Problema Solucao
O tipo de utensilio © Escolha o utensilio
ndo é adequado. de cozinha adequado.

Consulte o capitulo
"Escolher o utensilio
de cozinha” na

O didmetro do
utensilio é
demasiado pegueno.

pagina 17
A placa sobreaqueceu 1. Espere até a temperatura
e 0 equipamento esta voltar ao normal.
sobreaquecido 2. Quando a temperatura

estiver normal, prima
[ D ] para reiniciar o
equipamento.

O circuito de detecdo @ Substitua a placa de
da panela esta alimentacao.
danificado.

Falha na ligacdo entre @ Verifique a ligacdo.
a placa de alimentacao
e a placa de ecra.

O painel de © Substitua o painel.
comunicacodes estd
danificado.

A placa principal estd @ Substitua a placa de
danificada. alimentacao.

O motor da ventoinha @ Substitua a ventoinha.
esta danificado.

@ Os anteriores referem-se a avaliacdo e inspecdo de falhas comuns.
N&do desmonte o equipamento por si proprio para evitar quaisquer
perigos e danos do equipamento.
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17 INSTALACAO DO PRODUTO
@ Leia atentamente estas
instrucdes de instalacao.

O Apenas um técnico profissional
pode ligar o equipamento.

@ A instalacdo incorreta, a
abertura do equipamento, a
ligacdo ou montagem podem
levar a perda da validade da
garantia do produto.

@ Desligue o fornecimento
elétrico antes de realizar
qualguer trabalho.

© Apds a instalacao, certifique-
se de que o utilizador nédo
tenha acesso aos componentes
elétricos nem ao cabo de
alimentacao da placa.

O Nunca utilize este equipamento
em barcos ou em veiculos.

17.1 Instalag¢do segura do

produto

Siga estas instrucdes de segurancga
ao instalar o equipamento.
/\ Aviso - Perigo: Magnetismo

Os imanes permanentes

no equipamento podem afetar
implantes elétricos, por exemplo,
pacemakerss ou bombas de
insulina.

© Certifigue-se de que os
implantes ndo serdo afetados
pelo campo eletromagnético.
/\ Aviso - Risco de lesdo

As pecas podem ter margens
afiadas.

© Use sempre luvas de protecdo.

17.2 Antes de instalar o

equipamento
Certifique-se do seguinte antes
da instalacéo.

O A superficie de trabalho é
qguadrada e nivelada, e ndo
contém elementos estruturais
gue interfiram com os requisitos
de espaco.

O A superficie de trabalho é feita
de um material resistente ao
calor e isolante.

© No caso de instalacdo da placa
sobre um forno, este ultimo é
equipado com uma ventoinha
de arrefecimento integrada.

O A instalacdo cumpre todos
0s requisitos em termos de
espaco livre e todas as normas
e regulamentos aplicaveis.

O A cablagem permanente integra
um interruptor de isolamento
adequado que garante a completa
desconexao da rede elétrica,
montado e posicionado de forma
a respeitar as normas e
regulamentos locais em matéria
de cablagem.

® O interruptor de isolamento
deve ser do tipo aprovado e
fornecer uma separacao de
contacto com uma folga de ar
de 3 mm em todos os polos (ou
em todos os condutores ativos
(fase), se as normas locais de
instalacdao permitirem esta
variacdo dos requisitos).

© O interruptor de isolamento sera
facilmente acessivel ao cliente
com o equipamento instalado.
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@ Consulte as autoridades locais de
construcdo e regulamentos se
tiver duvidas sobre a instalacao.

@ Utilize acabamentos resistentes
ao calor e faceis de limpar para
as superficies das paredes
gue rodeiam o equipamento, por
exemplo, azulejos ceramicos.

@ N&o utilize madeira nem
materiais fibrosos ou
higroscopicos semelhantes
como superficie de trabalho, para
evitar choque elétrico e
deformacdes maiores causadas
pela radiacdo de calor da
placa, a menos que
estejam impregnados.

@ Observe as informacdes sobre
a distancia entre a placa de
extracdao e o equipamento nas
instrucdes de instalacdo da
placa de extracao.

@ Todas as medidas nos desenhos
estdo em mm.

17.3 Distancia de seguran¢a

@ A distancia de seguranca entre

0 equipamento e o armario acima
do equipamento deve ser de pelo 17.5.1

menos 500 mm.

LV

T

min. 500

l
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17.4 Dimensodes do equipamento

O equipamento possui as seguintes
medidas.

o~
590/
L
&
520

5458

17.5 Método de instalacao

Existem 2 métodos de instalacao.
No método de instalacdo padrao,
0 equipamento sobrepde-se a
superficie de trabalho.

Na instalacdao embutida,

0 equipamento e a superficie de
trabalho encontram-se ao
mesmo nivel.

@ Para efeitos de instalacéo e
utilizacdo, deve ser preservado
um espaco minimo de 50 mm
em redor do orificio.

Método padrao de
instalacao

@ Certifigue-se de que a
espessura da superficie de
trabalho seja de pelo menos
30 mm.

© Corte a superficie da bancada
com as medidas apresentadas
no desenho.
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17.6 Ventilagao
m m"“-fy\/ A ventilacdo na parte inferior do

5

4% min. 0\ equipamento requer um

//X fornecimento suficiente de ar

<% -~ / fresco. Portanto, se necessario,
480%4-490 /m/": 50 ajuste as unidades para esse fim.

min. 580 \5 T/ ’ © Em qualquer circunstancia,
S certifigue-se de que o

equipamento esta bem ventilado.

@ Certifigue-se de que o
equipamento estd em bom

N

17.5.2 Método de instalacdo

embutida estado de funcionamento.
1. Corte a superficie da bancada 1. Mantenha uma distancia
com as medidas apresentadas minima entre a parte traseira do
no desenho. equipamento e a parede da
cozinha.
[
r» - =) =
|
e + min. 20
il
l__ _ _ _ _
e = I
2. Certifique-se de que as
superficies cortadas das Certifique-se de que a abertura
bancadas estejam devidamente 2 nha parte superior traseira do
seladas. aparelho esteja desobstruida.

SO
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@ Se for necessario aumentar
0 espaco entre a placa de
inducdo e o forno, consulte as
instrucdes de instalacdo do
forno.

3. Se a distancia da parede
traseira da unidade for inferior
a 20 mm, crie uma abertura na
parte inferior.

) M

Tml'n. 20

@ N&o feche hermeticamente a

base inferior. 17.7 Fixac¢do da tira de vedacgao

Antes de inserir o equipamento na

bancada, é necessario fixar a fita

de vedacdo na parte traseira da

placa de vidro.

© O equipamento deve ser colocado
numa superficie estavel e lisa,
por exemplo, a embalagem.

1. Coloque o equipamento virado
para baixo.

17.6.1 Instalagcdo acima de uma

gaveta

© Para garantir uma boa
ventilacdo, o espaco entre a
superficie da bancada e a parte
superior da gaveta deve ser de
15 mm.

I

e

O 1O
V)

17.6.2 Instalacdo acima de um

forno

@ Para garantir uma boa

ventilacdo, o espaco entre a
superficie da bancada e a parte
superior do forno deve ser de
15 mm.
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. Retire a tira de vedacédo do

saco auto-selante e remova a
fita adesiva dupla-face na parte
de tras da tira de vedacéo.

. Fixe a tira de vedacdo na parte

traseira do equipamento.
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O A tira de vedacdo ndo deve
ultrapassar a borda da placa de
vidro.

o | e
17.8 Localizacdo dos suportes de
fixacao

As aberturas para os suportes de
montagem estao localizadas nas
laterais do equipamento.

O Localize as aberturas para os
suportes de fixacdo.

17.9 Inser¢do dos suportes de
fixagcao

Fixe o equipamento na superficie
da bancada inserindo 4 suportes
nas laterais do equipamento.

@ Em qualquer circunstancia,
0s suportes ndo podem tocar
nas superficies interiores da
bancada apds a instalacao.

© Insira os suportes de fixacao.
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17.10 Inser¢do do equipamento

@ Existem aberturas de ventilacdo
ao redor do exterior do
equipamento. Certifique-se de
gue estas aberturas ndo ficam
blogueadas pela bancada ao
colocar o equipamento na posicdo.

O A distancia de seguranca entre
os lados do equipamento e as
superficies internas da bancada
deve ser de pelo menos 3 mm.

1. Instale o equipamento.

min. 3|

2. Centre o equipamento.

17.11 Instala¢do da barreira de
prote¢do térmica

O Se o equipamento for instalado
acima de um forno, uma gaveta
ou um espaco de armazenamento,
uma barreira de protecao térmica
é instalada em baixo da base do
equipamento.
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@ Para evitar o contacto
acidental com a parte inferior
sobreaquecida do equipamento
ou o risco inesperado de
choque elétrico durante o
funcionamento, é necessario
colocar um inserto de madeira,
fixado por parafusos, a uma
distdncia minima de 15 mm da
parte inferior do equipamento.

O Insira uma placa de madeira no
movel e fixe-a com parafusos.

17.12 Precaucoes

O A placa de inducao deve
ser instalada por pessoal ou
técnicos qualificados. Temos
profissionais ao seu dispor.
Nunca realize a instalacao
sozinho.

© O equipamento ndo deve ser
instalado diretamente acima
de uma maquina de lavar loica,
frigorifico, congelador, maquina
de lavar ou secar roupa, pois
a humidade pode danificar a
eletronica do equipamento.

O A placa de inducao deve ser
instalada de forma a garantir
uma melhor radiacao térmica
para aumentar a sua fiabilidade.
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O A parede e a zona de cozinhado
por inducdo acima da superficie
da bancada devem resistir ao calor.

@ Para evitar danos, a camada
superficial e o adesivo devem
ser resistentes ao calor.

© Nao deve utilizar um equipamento
de limpeza a vapor.

© O eqguipamento sé pode ser ligado
a uma fonte de alimentacdo com
uma impedancia do sistema
relevante ndo superior a 0,288 Q.

17.13 Ligar o equipamento

@ Este equipamento sé pode ser
ligado a rede elétrica por
um eletricista devidamente
qualificado.

@ Certifigue-se de que a
instalacdo doméstica é
adequada para o consumo de
energia do equipamento.

@ Certifigue-se de que a
tensdo corresponde ao valor
especificado na placa de
classificacao.

@ Certifique-se de que as
seccdes do cabo de
alimentacao sdao adequadas
para a carga especificada na
placa de classificacao.

O Na&o utilize adaptadores,
redutores ou dispositivos
de ramificacdo para ligar
0 equipamento a rede elétrica,
pois estes podem causar
sobreaquecimento e risco de
incéndio.

@ O cabo de alimentacéo ndo
deve tocar em partes quentes e
deve ser instalado de forma que
a sua temperatura nao exceda
75 °C em nenhum ponto.
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@ Se o cabo de alimentacéao 17.14.1 220-240 VIN~ 32 A
estiver danificado ou precisar de
ser substituido, a substituicdo
deve ser realizada pelo agente

do servico de pds-venda, N
utilizando as ferramentas
adequadas de forma a evitar
acidentes.
@ Se o equipamento estiver a ser
ligado diretamente a rede
elétrica, deve ser instalado um N~

disjuntor omnipolar com uma
abertura minima de 3 mm entre

os contactos. Pos. Cor

@ O instalador deve garantir que Preto +
a ligacao elétrica foi realizada L castanho
corretamente e que estd em
conformidade com as normas Azul +
de seguranca. N cinzento

@ O cabo ndo deve ser dobrado
nem comprimido.

@ O cabo deve ser verificado 17.14.2 220-240 V/380-415 V 3N~

regularmente e substituido 16 A
apenas por um técnico
autorizado.
O A superficie inferior e o cabo de N]

alimentacdo do equipamento
ndo ficam acessiveis apods a
instalacdo.

@ Consulte um eletricista para
verificar se o sistema de cablagem
doméstico é adequado sem 3N~
modificacdes. Qualquer alteracao
s6 deve ser realizada por um

o o Pos. Cor
eletricista qualificado.
L1 Preto
17.14 Tipo de ligacao
O equipamento corresponde a L2 Castanho
classe de protecédo 2. N Azul +
cinzento
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17.14.3 2x 220-240 V 2L+2N-~ 16 A

[L1] [L2] [N2] [N1]

2L/2N-~
Pos. Cor
L1 Preto
L2 Castanho
N2 Azul
NT Cinzento

17.15 Apds instalar o equipamento

Certifigue-se do seguinte apds
instalacao:

© O cabo de alimentacdo ndo é
acessivel através das portas ou
gavetas do armario.

@ Certifigue-se de que had um
fluxo adequado de ar fresco vindo
do exterior do moével até a base do
equipamento.

O O interruptor de isolamento
pode ser acedido facilmente
pelo cliente.
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18 Testar pratos

Estas recomendacdes de configuracdo destinam-se a institutos de
testes para facilitar a testagem dos nossos equipamentos.

18.1 Derreter chocolate, cobertura

Utensilios de Ingredientes Preparacao

cozinha

Panela 150 g de chocolate ¢ cozinhado: Nivel de
@ 16 cm sem negro (55 % cacau) poténcia 1

tampa

18.2 Molho bechamel
Temperatura do leite: 7 °C

Utensilios de Ingredientes Preparacao
cozinha
Panela * 40 g de manteiga 1. Derreta a manteiga,
@ 16 cm sem + 40 g de farinha misture a farinha e o sal, e
tampa « 500 ml de leite agueca a mistura.
com 3,5 % de teor e Duracdo do aguecimento:
de gordura aprox. 6 min. no nivel de
» pitada de sal poténcia 2

2. Adicione o leite ao roux
e leve a ferver, mexendo
continuamente.

* Duracdo do aguecimento:
aprox. 6,5 min. no nivel de
poténcia 7

3. Assim que o molho
bechamel comecar a
ferver, deixe-o na zona
de cozinhado por mais 2
minutos.

e Ferver lentamente: Nivel
de poténcia 2
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18.3 Aquecer e manter quente o guisado de lentilhas

Receita conforme DIN 44550
Temperatura inicial: 20 °C
Aqguecer sem mexer

Utensilios de Ingredientes
cozinha

Panela e Quantidade: 450 g
@ 16 cm com
tampa

Panela e Quantidade: 800 g
@ 20 cm com
tampa

18.4 Papas de arroz
Temperatura do leite: 7 °C

Utensilios de Ingredientes
cozinha

Panela * 190 g de arroz de
@16 cm sem grao curto
tampa « 40 g de acucar

* 750 ml de leite
com 3,5 % de teor
de gordura

* 19 de sal
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Preparacao

Duracdo do aquecimento:
aprox. 1,5 min ao nivel de
poténcia 9

Ferver lentamente: Nivel
de poténcia 1

Duracdo do aquecimento:
aprox. 2,5 min. no nivel de
poténcia 9

Ferver lentamente: Nivel
de poténcia 1

Preparacao

1. Adicione os ingredientes

ao leite e aqueca a
mistura, mexendo
continuamente.

Duracao do aquecimento:
aprox. 8 min. no nivel de
poténcia 8

. Assim que o leite atingir

aproximadamente 95

°C, selecione o nivel de
poténcia recomendado e
deixe cozinhar em lume
brando durante cerca de
50 min.

Ferver lentamente: Nivel
de poténcia 2
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Utensilios de Ingredientes

cozinha

Panela e 250 g de arroz de
@ 20 cm sem grao curto

tampa * 120 g de acgucar

¢ 1000 ml de leite

com 3,5 % de teor

de gordura
* 1,5 g de sal

18.5 Cozinhar arroz

Receita conforme DIN 44550
Temperatura da agua: 20 °C

Utensilios de Ingredientes

cozinha

Panela * 125 g de arroz

@ 16 cm com agulha

tampa « 300 g de dgua
* 1 pitada de sal

Panela * 250 g de arroz

@ 20 cm com agulha

tampa « 600 g de 4dgua

* 1 pitada de sal
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Preparacao

e Duracdo do aguecimento:
aprox. 8 min. no nivel de
poténcia 8

* Ferver lentamente: Nivel
de poténcia 2

Preparacao

e Duracdo do aguecimento:
aprox. 2,5 min. no nivel de
poténcia 9

e Ferver lentamente: Nivel
de poténcia 2

e Duracdo do aguecimento:
aprox. 2,5 min. no nivel de
poténcia 9

e Ferver lentamente: Nivel
de poténcia 2
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18.6 Fritar panquecas, crepes

Receita de acordo com a DIN EN 60350-2
Temperatura da adgua: 20 °C

Utensilios de Ingredientes Preparacao

cozinha

Panela e 55 gde massapor ¢ Duracdo do aquecimento:
@ 24 cm sem crepe aprox. 1,5 min ao nivel de
tampa poténcia 9

e Ferver lentamente: Nivel
de poténcia 7

18.7 Fritar lombo de porco
Temperatura inicial do lombo: 7 °C

Utensilios de Ingredientes Preparacao
cozinha
Frigideira * 3 lombos de porco, ¢ Duracdo do aquecimento:
@ 24 cm sem peso total aprox. aprox. 1,5 min ao nivel de
tampa 300 g,1cm de poténcia 9

espessura » Ferver lentamente: Nivel

* 15 g de dleo de de poténcia 7
girassol

18.8 Fritar batatas fritas em imersao

Utensilios de Ingredientes Preparacao
cozinha
Panela 200 g de batatas e Duracdo do aguecimento:
@ 20 cm sem fritas congeladas, Nivel de poténcia 9 até
tampa comlcm de a temperatura do dleo
espessura atingir 180 °C
* 2| de dleo de e Ferver lentamente: Nivel
girassol de poténcia 9
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Marcas registadas, direitos de autor e declaracdo legal

19 MARCAS REGISTADAS, DIREITOS DE AUTOR E DECLARAGAO

LEGAL

Qiidea O logdtipo , marcas nominativas, nome comercial, apresentacao
comercial e todas as suas versdes sdo ativos valiosos do Grupo Midea
e/ou das suas afiliadas (“Midea”),sobre as quais a Midea detém marcas
registadas, direitos de autor e outros direitos de propriedade intelectual,
bem como todos os ativos resultantes da utilizacao de qualquer parte
de uma marca registada Midea. A utilizacdo da marca registada da
Midea para fins comerciais sem o consentimento prévio por escrito da
Midea pode constituir uma violacdo da marca registada ou concorréncia
desleal em violacdo das leis aplicaveis.

Este manual foi criado pela Midea e a Midea reserva-se a todos os
direitos de autor associados Nenhuma entidade ou individuo pode usar,
duplicar, modificar, distribuir total ou parcialmente este manual,

ou agrupa-lo ou vendé-lo com outros produtos sem o consentimento
prévio por escrito da Midea. Todas as funcdes e instrucdes descritas
estavam atualizadas no momento da impressao deste manual.

No entanto, o produto real pode variar devido a melhorias nas

funcdes e no design.
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Eliminacdo e reciclagem

20 ELIMINAGCAO E RECICLAGEM

20.1 Instrugdes importantes relativos ao ambiente

Conformidade com a Diretiva REEE e Descarte do Produto Residuo:
Este produto estd em conformidade com a Diretiva Europeia WEEE
(2012/19/UE). Este produto possui o simbolo de classificacdo relativo
a Diretiva de Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletréonicos (REEE).
Este simbolo indica que o produto, no final da sua

vida util, ndo deve ser eliminado com os residuos

domésticos. Deve ser entregue num ponto de recolha

oficial para a reciclagem de equipamentos elétricos e

eletrénicos usados. Para encontrar estes pontos de

recolha, contacte as autoridades locais ou o revendedor

onde adquiriu o produto. Cada lar desempenha um

papel importante na recuperacao e reciclagem de

eletrodomésticos antigos. A eliminacdo adequada de
eletrodomésticos usados ajuda a prevenir potenciais

consequéncias negativas para o ambiente e para a I
salde humana.

20.2 Conformidade com a Diretiva RoHS

O produto que adquiriu estd em conformidade com a Diretiva 2011/65/UE,
relativa a restricdo do uso de determinadas substancias perigosas em
equipamentos elétricos e eletrénicos. Ndo contém nenhum dos materiais
nocivos ou proibidos mencionados na diretiva.

20.3 Informac¢ado sobre a embalagem

Os materiais de embalagem do produto sdo fabricados

a partir de materiais reciclaveis, em conformidade com

0s nossos Regulamentos Nacionais do Ambiente. Nao “
elimine os materiais de embalagem juntamente com ’ ‘
os residuos domeésticos ou outros residuos. Entregue- .’
0s nos pontos de recolha de material de embalagem

designados pelas autoridades locais.

57



Aviso de protecdo de dados

21 AVISO DE PROTEGCAO DE DADOS

Para a prestacdo dos servicos acordados com o cliente,
comprometemo-nos a cumprir sem restricdes todas as disposicdes

da legislacdo aplicavel em matéria de protecdo de dados, em
conformidade com os paises acordados nos quais 0s servicos ao
cliente serdo prestados, bem como, quando aplicavel, o Regulamento
Geral sobre a Protecdo de Dados da UE (GDPR).

Geralmente, o nosso processamento de dados destina-se a cumprir as
nossas obrigacdes contratuais para consigo e por razdes de seguranca
do produto, para salvaguardar os seus direitos em relacdo a questdes
de garantia e registo do produto.

Em alguns casos, mas apenas se for assegurada uma protecdo de
dados adequada, os dados pessoais poderdo ser transferidos para
destinatarios localizados fora do Espaco Econdmico Europeu.
Informacdes adicionais sao fornecidas mediante solicitacdo. Pode
contactar o nosso Encarregado de Protecdo de Dados através do
endereco MideaDPO@midea.com. Para exercer os seus direitos,

como o direito de se opor ao tratamento dos seus dados pessoais
para fins de marketing direto, por favor contacte-nos através do email
MideaDPO@midea.com. Para obter mais informacdes, por favor, siga o
Codigo QR.
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Odnyiegc AopaAeiag

1 OAHrIEZ AZ®PAANEIAZ

1.1 MNPOZAIOPIZMOZ XPHZHZ

O1 akéAoubeg 0dnyieg ao@aAgiag TTpoopifovTal Va ATTOTPEWOUV ATTPORAETITOUG
KIvoUvoug ) ¢nuid a1t un ao@aAn i ec@aApévn AsIToupyia TNG CUCKEUNG.
MapakaAouue AEYETE TN CUCKEUAGia Kal TN CUCKEUR PHOAIG AABETE TNV TTapddoon
yla va BeBaiwbeite 611 dAa gival ABIKTa Kai yia va SIao@aAIOTEN N AoPAARG
Aeimoupyia. Edv diammoTwoeTte otro1adnTToTE ¢nuId, TTOPAKAAOUNE ETTIKOIVWVAOTE
ME Tov AlavoTTwANTA A TOV avTITTPOoWTTO. MNapakaAw onPEIWOTE OTI TPOTTOTTOINCEIG
1 aANayEG 0Tn OUOKeEUR eV ETTPETTOVTAI YIa AOyoug ac@aAcgiag 0ag. H un
TTPOBAETTOEVN XPrON UTTOPET VO TTPOKAAETEI KIVOUVOUG KOl ATTWAEIN TWV
OI1EKOIKNOEWV £yyunong.

1.1.1 Emegnynon ZupfoAwyv

ZUuBoAO Epunveia ZupuBoAwv

MPOEIAONO’IHZH

A H Aé¢n orjuavong utrodnAwvel Kiviuvo peaaiou eITTEdOU, O
oT1T0i0G, €4V dev aTTOPeUYBEi, EvOEXETAI va TTPOKAAETEl BAvaTo 1
ooBapd TPAUUGTIONO.

NMPOXZOXH

H Aé¢n orjpavong utmrodnAwvel Kivouvo xapnAou emmiTTédou, o
oT1T0i0G, €4V &gV aATTOPEUYXDEi, UTTOPEI va TTPOKAAECEI EAaPU 1
METPIO TPAUMNOTIONO.

NMPOXE=TE

H Aé¢n orjpavong utrodnAwvel GNPAVTIKEG TTANPOPOPIES (TT.X.
Kivouvog nuIag o€ Treplouaia), aAAG Ox1 KivOuvo yia dtouda.
AuTS TO OUPPBOAO UTTOdEIKVUEI £va JOVadIKO, pun apiBunuévo
Bripa odnyiwv.

AuTS TO OUPPBOAO UTTOBEIKVUEI TO ATTOTEAECUA EVOG 1
TTEPICOOTEPWV TTPONYOUNEVWY BNUATWY OBNYIWV.

AuTé TO OUPPBOAO UTTOSEIKVUEI PIa UTTODEIEN I WIG GUHBOUAN.

@0 v e >

AlaBdaoTe TIPOCEKTIKA KAl E TTPOTOXN TIG 00nYieg AeiIToupyiag Tpiv atré Tn xprnon
f TNV B€on o€ Aeiroupyia TNG Povadag Kal QUAAETE TIG oTnV APEDN yeITviaon Tou
TOTTOU £YKATACTAONG A TNG MOVADAG yia WEANOVTIKA xprion!



Odnyiegc AopaAeiag

MPOEIAONOIHZEIZ AZ®ANEIAZ

H aoc@dAeid oag gival onuavTiky yia eudg. MNMapakaloupe S1oBA0TE QUTEG TIG
TIANPOQYOPIES TTPIV ATTO TN XPHON TNG CUCKEUNG 0AG.

EykaraocTtaon
Kivduvog HAekTpoTrAngiag

ATTOOUVOEDTE TN CUOKEUN aTTO TO NAEKTPIKO SiKTUO TTPIV ATTO OTTOIAONTTOTE
epyaocia A ouvtipnon.

H ouvdeon pe éva KAAO NAEKTPIKO oUOTNPA KAAwDIwoNG ival atrapaitntn Kai
UTTOX PEWTIKI).

TpotoTroIoeIg 0TO NAEKTPIKG OIKTUO TOU OTTITIOU TTPETTEI VO TTPAY UATOTTOIOUVTAI
p6vo atrd e€eIdIKEUPEVO NAEKTPOAGYO.

Mn cuppdpewaon Je Ta TTAPATTAVW EVOEXETAI VA TTPOKAAECEI NAEKTPOTTANEIO i
Bavaro.

Kivéuvog Kotriig

Mpoooxn: ol AKPEG Tou TTAVEA gival KOPTEPEG.
H ampooeia utropei va TTpoKaAécel TpauPaTIoud A KOTTA.

ZnHavTikég Odnyieg Ao@aAcgiag

AloBACTE TIPOCEKTIKA QUTEG TIG OONYiES TIPIV TNV €yKATACTOAON 1 TN XPARon NG
OUOKEUNG.

Kavéva eU@AekTo UANIKO A TTpOidv Oev TTPETTEI VO TOTTOBETEITAI TTAVW OTN
OUOKEUN.

KavTe auTég TIG TTANpOopopieg SIaBETIYEG OTO TTPOCWTTO TTOU Eival UTTEUBUVO
yIO TV €YKOTAOTOON TNG CUOKEUNG, KOBWG Ba putmopouloe va YEIWOEI TO KOOTOG
EYKATAOTACKG OOG.

MNa Tnv atropuyn KIVOUVOU, N eyKATACTOON TTPETTEI VA TTPAYMOTOTTOIEITAl
oUP@WVa JE TIG TTapoUoEG odnyieg.

AUTA N CUOKEUR TTPETTEN VO EyKATAOTABE OWOTA PHOVO aTTd KATAAANAQ
KOATAPTIOPEVO TTPOCWTTIKO.

H ouokeun Tpétrel va ouvdEeTal o€ KUKAWMPA Pe BIAKOTITN aTTOUOVWONG TToU
€€ao@aAilel TTAfpn atrooUvoean aTTd TNV TTaPOoxr PEUUOTOG.



Odnyiegc AopaAeiag

Mn op6Br| eykaTAoTOCN UTTOPEI VO AKUPWGEI TNV £yyUNan 1) OTTOI00NTTOTE
agiwon eubuvng.

H ouokeun dev TpoopileTal yia xprion ato atoua (TrepIAauBavouévwy
TTAIBIWV) ME HEIWUEVEG OCWUATIKESG, AIOBNTNPIAKES ) VONTIKEG IKAVOTNTEG 1
EN\EIYPN ePTTEIPIaG KAl YVWONG, EKTOG €AV BpiokovTal utrd eTTiBAEWN A £xouv
A&Bel 0dnyieg xpriong atré dtopo UTTeUBUVO yia TNV aoPAAEId Toug. Ta TTaidid
TTPETTEI Va TTIBAETTOVTAI WOTE VA dlac@aAideTal 11 ev TTAICOUV JE TN CUOKEUN.

Edv 10 KaAwdIo Tpo®odoaiag uTTooTEl {NUIA, TTPETTEI VA AVTIKATACOTABET aTTd TOV
KOTAOKEUOOTH], TOV EE0UCIOBOTNHEVO QVTITTIPOCWTTO 1 KATAAANAG €EEIBIKEUPEVO
TEXVIKO, WOTE VA aTToPeUXOEi KivOouvog.

H ouokeun utropei va xpnoigotrolgital atmmd Taudid nAikiag 8 €Twv Kal dvw Kal
atTd ATONA UE PEIWMPEVES IKOVOTNTEG N TTEPIOPICHUEVN EUTTEIPIA HOVO EPOTOV
UTTAPXEI ETTIBAEWN KAl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIvOUvoug. Ta TTaidid dev
TrpéTrel va Traidouv pe Tn ouokeur]. O kabapioudg Kal N ouvThRpenon atmo Tov
XPNoTN &gV TTPETTEI VA TTPAYMATOTTOIEITAl aTTO TTaIdIA XWPEIG £TTIBAEWN.

MPOEIAOMO’THZH: Edv n em@dveia ival payiouévn, aTTEVEPYOTTOINCTE TN
OUOKEUN YIa va amro@uUyeTe TNV TOavOTNTA NAEKTPOTTANEIAG, Yia ETTIQAVEIES
OUOKEUNG OTTO UAAOKEPAUIKI) A TTAPOUOIO UAIKO TTOU TTPOCTATEUOUV TURUATA
utTé TAON.

MeTaAANIKG avTIKEigEVA OTTWG paxaipia, TTpouvia, KOUTAAIO KAl KOTTAKIO dEV
TTPETTEN VA TOTTOBETOUVTAI OTNV ETTIQAVEIA TNG CUOKEUNG, KABWG YTTOPET va
CeoTabouv.

Mnv XpNOIPOTIOIEITE OTUOKABAPIOTH yIa va KOBAPICETE TN CUOKEUN OOG.

Metd Tn XpAoN, OTTEVEPYOTTOINOTE TO OTOIXEIO TNG CUOKEUNG JECW TOU EAEYXOU
TOU Kol pnv BaoifeaTe OTOV AVIXVEUTH Tnyaviou.

H ouokeun dev TTpoopileTal va AsiToupyei HEow €CWTEPIKOU XPOVODIaKOTITN
QTTOUOKPUGHEVOU CUCTANATOG EAEYXOU.



Odnyiegc AopaAeiag

» Kivduvog TTupkayldg: pnv atmoBnkeUETe AVTIKEINEVA TTAVW OTIG JWVEG
MOyEIPEPATOG.

* MPOZOXH: H diadikacia payeipépatog péTel va emPBAETeTal. Mia diadikaaia
MayeIpEPATOG Bpaxeiag dIAPKEIOG TTPETTEI VA ETTIBAETTETOI OCUVEXWG.

* MPOEIAOMNOTHZH: To ampooTdTeuTo payeipeua pe Aittn r} éAaia ptropei va
gival eTKivOuvo Kal va TTPOKAAETEl TTUPKAYIG.

* MPOEIAONOTHZH: H cuokeun kal Ta TTpooBdciua pépn TnG BepuaivovTal KaTd
N XPron. ATToQUYETE TNV £TTAQNA PE Ta BepuavTikd oToixeia. Ta Taidid KATw
TWV 8 ETWV TTPETTEI VA KPATOUVTAI JOKPIG EKTOG €AV BPiCKOVTAI UTTO OUVEXH
eTTiRBAEWnN.

« MPOEIAOMOTHZH: To ampooTdTeuto payeipepa pe Addi ) AitTtog ptropei va
gival TmKivouvo Kal va odnyrnaoel o€ TTupKayid.

MHN TrpooTrabnioete TTOTE va ORACETE QWTIA PE VEPD. ATTEVEPYOTTOINOTE TN
OUOKEUR Kal KAAUWTE TN @ASYa pE TT.X. KATTAKI 1] KouBEpTa TTUpOaREDNG.

* MPOZOXH: H diadikacia payeipéuatog pétrel va emBAETeTal. Mia diadikaaia
MayelipéuaTtog Bpaxeiag SIGpKeEIag TTPETTEI va ETTIBAETTETAI CUVEXWG.

Kivduvog TTupkayIdg: punv attoBnKeUETE AVTIKEIJEVA TTAVW OTIG JUVEG
MOyEIPEPATOG.

* MPOEIAOMNOTHZH: XpNnoIUOTIOIEITE YOVO TTPOCTATEUTIKA ECTILOV TTOU £XOUV
oXedIAOTEl ATTO TOV KATAOKEUAOTH ] ava@EPovTal WG KATAAANAa oTIG 0dnyieg
xpPnong. H xprion akatdAANAwY TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKOAETEI
atuxnua.

AEITOYPIIA KAl ZYNTHPHZH

Kivbuvog HAekTpoTrAngiag

* Mnv payeipelete o€ oTTacpEVN A payiopévn cuokeur]. Eav n emedveia Tng
OUOKEUNG OTTAOEI 1] payioel, ATTEVEPYOTTOINOTE APECWS TN CUOKEUN ATTo TNV
TTapoxn PeUpATog (S1IaKOTITNG TOIXOU) Kal ETTIKOIVWVIOTE PE £VaV KATAPTIOPEVO
TEXVIKO.



Odnyiegc AopaAeiag

*  ATTEVEPYOTTOINCTE T GUOKEUN OTTO TOV OIOKOTITN TOIXOU TTPIV OTTO TOV
kaBapioud A TN ouvTAPNON.

* Mn ouppépPWON PE TO TTAPATTAVW EVOEXETAI VO TTPOKOAETEI NAEKTPOTTANEIO 1
Bavaro.

Kivéuvog yia Tnv Yyeia

* H ouoKeur) CUPPOPPWVETAI PE TO TTPOTUTTA NAEKTPOUAYVNTIKAG ACPAAEIAG.

* QoT1600, dTopa JE BNUOTODOTEG I EMPUTEUCIUEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG (TT.X.
avTAieg IVOOUAIVNG) TTPETTEI va GUPBOUAEUTOUV TOV IATPO A TOV KOTOOKEUAOTH
NG EMPUTEUCIUNG GUOKEUNG TTPIV TN XPron, woTe va diac@aliaTei 6T dev Ba
ETTNPEQCTOUV OTTO TO NAEKTPOPAYVNTIKG TTEDIO.

* H pun mpnon autrg Tng 0dnyiag ptropei va odnynoel o€ Bavaro.
Kivduvog amré Kaut Em@dveia

* Kartd mn xpnon, 1a mpooaaciya yépn TnG CUCKEUNG YivovTal apKeTa Bepud
WOTE VA TTPOKAAEOOUV eyKaUuaTa.

* Mnv emTPETTETE OTO OWHA, OTA POUXA A OE AVTIKEIUEVA (EKTOG OTTO KATAAANAO
OKeUOG) va ayyifouv Tnv eTIQAVEI PEXPI VO KPUWOEL.

* Kpatiote Ta Taidid gokpid.

o O1 AaBEG TwV KATOOPOAWYV PTTOPED va gival eaTéG oTnV agr|. EAEyETE OTI 01
AABEG TwV KATOAPOAWYV BEV TTPOEEEXOUV TTAVW aTTO AAAEG {UOVEG MAYEIPIKAG
TTou gival evepyég. KpatoTe TIg AaBEG pakpid atmod 1a TTaidid.

* H un TApNON auTtrg TNG 0dnyiag YTTopei va odnyroel o eykauuaTa.
Kivduvog Kotrrig
* H Aemmida upa@iol evog EUoTpa yuaAioU eivail eKTeBEIEVN OTAV TO

TIPOCTATEUTIKO KAAUMHA gival TpaBnyuévo. XpNOIUOTIOINOTE PE aKPaia TTPoooxnA
KAl QUAGETE TO TTAVTO PE ATPAAEIQ Kal HOKPIG aTrd Ta TTaIdId.

* H ampooedia pmropei va TTpokaAéoel TPAUUATIOUO 1) KOTTH.
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Odnyiegc AopaAeiag

ZnuavTikég Odnyieg Aopaleiag

o [loTé€ unv a@rveTe TN CUOKEUR XWpIg eTTiBAewn éTav gival o€ Asitoupyia. H
uTTEPXEINION TTPOKAAET KATTVO Kal AITTapd Xupéva uypd TToU JTTOPET va avayouy.

* Mnv XpnNOIUOTIOIEITE TTOTE TN CUCKEUN WG ETTIPAVEIQ Epyaaiag i atrobrikeuong.
* Mnv a@AveTe TTOTE AVTIKEIMEVA i} OKEUN TTAVW OTN CUCKEUN.

* Mnv ToTrOBETEITE A AQPVETE PayVNTICIMA AVTIKEIHEVA (TT.X. TTIOTWTIKEG KAPTEG,
KAPTEG MVAMNG) 1 NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG (TT.X. uTToAoyI0TEG, MP3 players)
KOVTA 0T OUOKEUR, KOBWG PUTTOPE va €TTNPEACTOUV OTTO TO NAEKTPOUAYVNTIKO
TnG TTEdio.

* Mnv xpnaoigoTrolgite TTOTE TN GUOKEUN yia B€puavan A {€GTapa TOU XWPEOU.

* Metd Tn XpAon, Tavta oBroTe TIG {WVEG PAYEIPIKAG KAl TN CUCKEUT OTTWG
TTEPIYPAPETAI GE QUTO TO EYXEIPIDIO (BNAAdH, XPNOIUOTIOIWVTAG TOUG aIoONTAPES
a@ng). Mnv BacifeoTe 0TO XOPOKTNPIOTIKO AViXVEUONG TNyavioU yia va ofroeTe
TIG {WVEG MAYEIPIKAG OTAV AQAIPEITE TO TRYAVIA.

* Mnv emTpéTTeTe oTa TaIdIA va TTAI(OUV JE T CUOKEUN 1) va KaBovTal, OTEKOVTal
Il OKAPPAAWVOUV TTAVW TNG.

* Mnv ammoBnkeUETE AVTIKEIMEVA TTOU EVOIAQPEPOUV Ta TTAIOIG O€ VTOUAATTIO TTAVW
atrd TN ouokeun. Maidid TTOU OKAPPAAWVOUV GTH CUOKEUA Ba PtTopoucayv va
TpaupaTioToUV coBapd.

* Mnv aprverte Ta TTaIdIA POV A XWPIG ETTIBAEWN OTOV XWPEO OTTOU
XPNOIUOTTOIEITAI | CUCKEUN.

e TMaidid r} dtopa pe avatnpia TTou TTePIoPICel TNV IKAVOTNTA TOUG VA
XPNOIYOoTToIoUV TN CUCKEUR Ba TTPETTEl va £XOUV €va uTTEUBUVO Kal IKavo
TPOOWTIO va Toug kaBodnynoel otn Xpron TngG. O eKTTaIBEUTAG TTPETTEN Va gival
oiyoupog 611 uTTopoUV va XPNOIMOTIOINGOUV T GUOKEUR XWPIG KivOUvo yia Tov
€aUTO TOUG 1) TO TTEPIBAAAOV TOUG.

o Mnv €MOKEUALETE ] AVTIKABIOTATE OTTOIOONTIOTE YEPOG TNG OCUOKEUNG, EKTOG EGV
OUGTHVETAI CUYKEKPIPEVA OTO £yXEIPidIo. OAEG 01 AAAEG ETTIOKEUEG TTPETTEI VA
yivovTal atro évav KaTapTIoPEVO TEXVIKO.

* Mnv TomroBeteite i pixveTe Bapéa avTikeigeva TTAVW OTN GUCKEUR OAG.

11



Odnyiegc AopaAeiag

Mnv oTékeoTE TTAVW OTN OUOKEUR OOG.

Mnv xpnoluoTToIEiTE OKEUN PE KOPTEPEG 1) AVWMPOAEG BACEIG Kal PNV CUPETE
oKeun emévw OTn YUAAIvn TTIQAVEIQ TNG ETTAYWYNG, KABWG PTTopEi va
TIPOKOAECOUV YPATIOUVIEG.

Mnv xpnoigoTrolciTe aQouyyapioTpeg i oTToIadATTOTE AAAD BPACTIKA
QTTOPPUTTAVTIKA YECA VIO VO KOBAPIOETE TN CUOKEUN 0aG, KOBWG auTd uTTopouv
Va YPATOOUVIOOUV TO YUOAI ETTOYWYNAG.

AuUTA N CUOKEUR TTPOOPICETAI YIa XPAON O€ VOIKOKUPIA Kal TTAPOUOIES

EPAPUOYEG, OTTWG:

- XWpoug Koulivag TTPOCWTTIKOU 0€ KATOOTAUATA, YPaPEia Kal GAAa pyaciokd
epIBAAAOvVTa-

- AYPOIKIEG:

- atré TeEAATEG O€ Egvodoyeia, JOTEA Kal AAAA TTEPIBAAAOVTA KATOIKIWV:

- TrepIBAAAOVTA EevayEiwy PE dlavopur TTpwIvVoU.

MPOEIAOMNOIHZH: H cuokeun kal Ta TpooBAacipa pépn TG BepuaivovTal Katd

™ xenon.

ATTOQUYETE TNV ETTAQPN ME TA BEPUAVTIKA CGTOIXEID.

Ta TTaidid KATw Twv 8 €TWV TTPETTEI VA KpaTOoUVTAl JOKPIG EKTOG €AV BpiokovTal
UTTO cuvexn eTTiRAewn.

ZXETIKA PE TTANPOPOPIEG TXETIKA PE TNV EYKATACTACT), TTAPAKAAOUNE QVATPEETE
oT1o KepaAalio «EykataoTaon MNpoidvrogy. Agite ke@aAaio «EykatdoTaon
[Mpoidvtog» ot oeAida 43
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Mpodiaypaeg

2 TNMPOAIATPA®EZ

ZUOKEUN MIH744E325GK

Zwveg Mayeipépatog 4 Zwveg

Tdon Tpogodoaiag 220-240 V~ 50 Hz or 60 Hz
Eykateotnuévn HAekTpIKN loXUG 7400 W

MéyeBog Mpoidvtog M x B x Y 590x 520 x58 mm
AlaoTdoeig Evroixiopou N x B 560X480-490 mm

To BApog Kal ol BIACTACEIG ival TIPOOEYYIOTIKA. ETTeIdA TTpooTTaboupe ouveXwg
va BEATIWOVOUE TA TTPOIOVTA PAG, EVOEXETAI VA AAAAEOUpE TTPOBIAYPAPES KOl
oxEdIa Xwpig TTponyouuevn €1doTroinon.
ZUuBoAo TiyR Movada
Avayvwpion povtéAou - MIH744E325GK -

] ) i EvToixi{éuevn _
TUTTOG OUOKEUNG ETTOYWYIKN €0TIA

ApIBu6G {wvwv Kai/f) TTEPIOXWV

HAYEIPEUATOC ) 4 )
Texvoloyia Bépuavong
(eTTaYWYIKEG CWVEG Kal

TTEPIOXEG JAYEIPEPATOG, - Emaywyikd payeipepa -
aKTIVOBOAOUPEVEG QWVEG,

XUTOO1ONPEG TTAAKEG)

AIGUETPOG XPAOIUNG ETTIPAVEING @ ApIOTEPH PTTPOCTIVA: mm

yla {Wvn hJayeipEPATog 150

AiGueTpog XproIkNG emeaveiag (] ApioTeph TTiow: 210 mm

yla {Wvn hayeIpEUATOg

AIGUETPOG XPAOIKNG ETTIPAVEIAG o
yla {Wvn JayeIpEUATOS

AIGUETPOG XPNOIUNG ETTIPAVEING o A€€16 Triow: 180

Ae€ia prpooTivry: 180 mm

. ) mm
yla {Wvn JayeIpEUATOS

KatavaAwaon evépyelag avd ECY ApIOTEPH PTTPOCTIVA: WHI/K
wvn PayEIPIKAG 186.7 9
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Mpodiaypaeg

2U0uBoAo TiyR Movada

KatavaAwaon evépyelag avd

LoV PayEIpIKAC EC”  Apiotepr iow: 178.6  WH/kg

KatavadAwon evépyelag avd Ae€1& uTpoaTIVA:

1)
wvn PayeIpIKAG EC 179.6 Wh/kg
ZE’X\:ﬁVSé\\ZT:)?Ksr’]\IgEPYEIGQ ava EC" Ag€ia Tiow: 177.8  WH/kg
EKC?:I’(;VG)\U)OH EVEPYEIAG YIA TNV ECY 180.7 WHkg

, , L . i ApIOTEPH PTTPOCTIVA:

1)

Méy. 10x0g avd qwvn JOyEIpIKAG EC 1200/1500 W
, , ¢ i ApioTepn TTiow:

1)

Mey. 10x0g avd dwvn JOyEIpIKAG EC 2300/2500 W
. , . i Ae€1& pTpOCaTIVA:

1)

Méy. 10x0g avd dwvn PJayeEIpIKAG EC 1800/2000 w
, , . i Ae€iG iow:

1)

Méy. 10x0g avd dwvn PJayEIpIKAG EC 1800/2000 w

Y NAeKTPIKG payeipepa
2 NAEKTPIK TIAGKA

Edv dev TpaypatoTtroinBei kapia AsiIToupyia HETA TNV EVEPYOTTOINGN TG GUCKEUNRG,
n ouokeur Ba eI0€EABEI auTOpATA OE AEITOUPYia ATTEVEPYOTTOINGNG METG aTTo 1
AeTTTO Kai N 10YUG gival 0,3 W oTn Agitoupyia atrevepyoTroinong.

Ta dedopéva TpoodiopioTnkav cUupwva pe 1o TPoTuTTo EN 60350-2 Kal Tov
Kavoviopé tng Emtpotrig (EU) apiB. 66/2014.
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Mpodiaypaeg

AARAwoN Zuppopewong

Me tnv TTapouoa, n Midea Europe
GmbH dnAwver 611 auTr) N CUOKEURA
OUPUOPQUWVETAI JE TIG OUCIWOEIG
QTTAITACEIG KOl TIG AAAEG OXETIKEG
diardaéeig Tng Odnyiag RED 2014/53/
EU.

Zwvn Aeimoupyiag ouxvotnTag: 2402-
2480 MHz

Méyiotn loxug: 2500 mW
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>keun Mayelpikig

3 ZKEYH MArFEIPIKHZ

H 1To16TNTO TWV OKEUWV POYEIPIKAG
€XEI ONPAVTIKO QVTIKTUTTO OTNV
QTTOTEAECPATIKOTNTA KAl TNV TTOI6TNTA
NG d10dIKaoiag YayeIpIKAG.

3.1 ENIAOIH TQN ZKEYQN
MArFEIPIKHZ

@ MMPOXE=TE

© AkatadAnAa oKeln POVYEIPIKAG
MTTOpPOUV VA TTPOKAAECOUV CnUIA
OTn OUOKEUN ] va 0dnyRoouv o€
OUCAEITOUPYiEG.

© Xpnoiuotolgite pdvo oKeln Ye
Bdaon KaTGAANAN yia €TTAYWYIKA
Aeitoupyia. AvagntroTe To oUPBoAO
ETTAYWYNG OTn CUCKEUATIa 1] OTOV
TTATO TOU OKEUOUG PaYEIPIKAG. Ta
okeln TTOU €ival KOTOOKEUAOUEVA
aTtro Ta TTOPAKATW UAIKA Ogv €ivai
KaTGAANAa: kaBapd avoteidwTo
ATOGAI, OAOUIVIO 1) XOAKOG XWpig
payvnTikr Bdon, yuaAi, EUAo,
TTOPOEAAVN, KEPAMIKO Kal TTAAIVO
okeun.
Edv 10 010npouayvnTIkO HEPOG
KOAUTTTEI HOVO pEPIKA T BAon
TOU OKEUOUG PAYEIPIKAG, HOVO
n o1dnpopayvnTIKA TEPIoXn Ba
BeppavBei. To uttéAoITTo TNG BAong
MTTOPEl Va punv BepuavBei o€ eTTapknA
Beppokpacia yia payegipepa.
Edv n c1dnpopayvnTikr TePIOXH Ogv
gival opoloyevng, aAAd TTapouaidadel
GAAa UAIKG OTTWG aAoupivio, auTd
uTTOPEl Va eTTnpedoel Tn BEpuavaon
KQlI TNV QViXVEUON TOU OKEUOUG
MayEIpIKAG.
© O ypartoouviouévog TTATOS OKEUOUS
MOYEIPIKAG Kal Ol KOPTEPEG AKPES
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TWV OKEUWV PAYEIPIKAG JTTOPOUV
Va YPOTOOUVIoOUV TNV YUdAIvn
ETIPAVEIG 0AG.

O AiatnprioTe TN GUOKEUR oag Kadapr
YIO VA aTToQUYETE YPOATOOUVIEG.

© ZKkeln POYEIPIKAG WE YN OMOIOYEVH
Baon ptropei va punv avixveutouv.

@

O Mnv xpnoipoTtolsite okeln

MOYEIPIKAG ME KAPTTUAN Bdon N
000VTWTEG AKPEG.

3.2 TONOOETHZH TQN
ZKEYQN MArFEIPIKHZ

© Navra kevrpdpete 10 OKEUOG
MayeipIKAG oag aTn dwvn
MayEIpIKAG.

© H xpnon ehappuig eupUTtepwv
OKEUWV PAYEIPIKNAG UTTOPEI va
BonBnoel oTn PeyioToTToiNON
TNG EVEPYEIOKNAG ammodoong. Eav
XPNOILOTIOIEITE Eva PIKPOTEPO
okeUOG PayYEIPIKAG, N attédoan Ba



>keun Mayelpikig

MTTOpOUCE va gival HIKPATEPN ATTO
TNV QVAPEVOUEVN.

1. BeBaiwBeite 611 n Bdon Tou okeUoug f
MOYEIPIKAG 00G gival Agia, eQATTTETON ﬁ

etritredn 0TO YUQAI Kal gival Tou ' l ‘
é_g

TTPOTEIVOUEVOU UEYEBOUG YIa TN
dwvn payelpikg. Aeite KE@AAalo

2. XpnOoIYoTIoIEioTE OKEUN PAYEIPIKAG 0 O
TWV OTTOIWV N SIAUETPOG BPioKETAI
oTNV TTPOTEIVOUEVN TTEPIOXT TNG 3.4 ANIXNEYZH ZKEYQN
EMAEYHEVNG (VNG HOVEIPIKAG. AgiTe MATEIPIKHZ
KepaAaio © Mrropeite va eAéyEeTe £Gv TO OKEUOG

MOYEIPIKAG 0OG gival cupBaTto pe
TNV €TTOYWYH Kavovtag SoKIur oTo
oKeUOG PayeIpIKAG. Agite KEQAAaIo

© Orav éva akatdAAnAou peyéBoug

N KN MayvnTikG OKEUOG PAYEIPIKAG
(17.X. aAoupivio), ] Katrolo GAAo
0 O MIKPO avTIKEipevo (TT.X. haxaipl,

PEOUVI A KAEIBI) €XEl pEivel TTAVW
OTn OUCKEUI, N OUOKEUNA TTNYaiVvel

3.3 METAKINHZH TON auTdPaTa o€ AEIToupyia avauovAg
SKEYQN MATEIPIKHZ eviog 1 Aetrtou. O avepioTipag Ba
® NPOXE=TE OUVEXiOEl va YUXEI TN CUOKEUN VI

TeEPAITEPW 1 AETTTO.
AKaTAAANAN Xprion uTropei va
TIPOKOAETEI {NUIA OTH OUCKEUNA 1 va
odnyAoel o€ DUOAEITOUPYIEG.
O Inkwvete TTAVTA TO OKEUOG
MayeIpIKAG atrd 1o yUuaAi. Mnv
TO OUPETE, YIATI UTTOPEI va
YPOATOOUVIOEI TO YUOAI.
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MepIAnyn TTpoioVTOG

4 TNEPIAHWH NPOIONTOZ

EmokOTTNON TNG CUOKEUAG KAl TWV €EaPTNUATWY TNG:

U8 <88 o080~

® o wauiIziievis 8w ?
Gidea | . "
2

Oéon Eppnveia ZupBoAwyv Méy. iIoxUg oe W @ mm
ﬂ ﬁqp\'g;‘;gg"pom'm dovn 1200/1500 150
o ApioTepn TTiow dWvn POYEIPIKAG 2300/2500 210
6 Ae€1a Tiow dwvn PJoyeIpIKAG 1800/2000 180
o Aei& prpooTivh {wvn payeipikis  1800/2000 180
e Mivakag eAéyxou - -
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MepIAnyn TTpoioVTOG

4.1 NINAKAZ EAErXoy

|

O

=] —

A

L]
T~
-

[
L)

)
(]

ZuppoAo

®
>l
°]

Epunveia ZupBoAwv

MAAKTPO
gvepyoTtroinong/
ATTEVEPYOTTOINONG

‘EAeyxog TTavong

EmAoyn apioTeprig
THow {Wvng MayeIpIKNG
Emloyn apiotepig
MTTPOOTIVAG {WvNg
HaYEIPIKAG

Emidoyn deidg Triow
{wvng payeIpIkg

EmAoyn 6egidg
MTTPOOTIVAG {WvNg
MOYEIPIKAG
PUBpuion
XPOVOOBIAKOTITN
Xeipiotpia

‘EAeyxog evioxuong

‘EAeyxog Wi-Fi

PUBpion 1ox00g
Xeipiotpia

Maidikd kAcidwpa
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© O\cc o1 eikOvEG 0g auTO TO eyxeIpidIo
gival pOvo yia oKOTToUG ETTEEAYNONG.
OTtroiadnTTOTE ATTOKAIGN YETAEU TOU
TTPAYHATIKOU AVTIKEINEVOU KOl TNG
ATTEIKOVIONG OTO OXEDIO UTTOKEITAI
OTO TTPAYMATIKO AVTIKEIPEVO.

4.1.1 XpARon Twv aiodnTipwyv a@ig

© O xeipiopoi avramokpivovtal oTnv
aon, eTTopEVWG dev XPEIAgeTal va
QOKEITE TTiEON.

© BeBaiwbeite 611 Ta XEIPIOTAPIA Eivarl
mavTa Kabapd, oTeyva Kal OTl dev
UTTAPXEI QVTIKEIPMEVO (TT.X. OKEUOG
| TTavi) TTou va Ta KOAUTTTEL AKOUN
Kal JIo AETTTH JEPPBPAvVN vepOU
MTTOPEI va KAvEl TN AsIToupyia Twv
XEIPIOTNPIWV SUOKOAN.

O XpnaoipotroinoTe TV dkpn Tou
daKTUAOU 00G Kal OXI TO VUXI.
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MepIAnyn TTpoioVTOG

@& H cuokeun nxei kB Popad TTou
KOTOYPAQETAl PIO OQr).

4.2 ENArQriko MmAreiPEMA
H payeipikni pe eTaywyn ival pia
QOQOARG, TTPONYMEVN, OTTOTEAECUATIKN
KOl OIKOVOUIKK) TEXVOAOYia PAYEIPIKNAG.
N€ITOUPYEI PE NAEKTPOUAYVNTIKEG
OOVAOEIG TTOU TTapdyouv BepudTnTa
aTTeuBeiag 010 OKEUOG PAYEIPIKNAG,
avTi égueca péow TnG BEpuavaong Tng
YUGAIVNG ETTIPAVEIOG.
© To yuahi CeoTaiveTal povo emeidn
TO OKEUOG PaYEIPIKAG TO {eoTaivEl

TENIKA.
SRR
= |

— [—©
e——=0
CJ L

Oéon Eppnveia ZupBoAwyv

Emaydueva pevpara
MayvnTiké KUKAWUQ
210epévia KaToapoAa
Kepapikf yudAivn TTAGKa

Emaywyikd trnvio

4.3 ZONEZ MATEIPIKHZ

O1 Qwveg payelpikng TTpooappodovTal

auTtéuaTa, JEXPI EVOG opiou, aTn

OIAPETPO TOU OKEUOUG UAYEIPIKAG.

© NNa va emiTteuyBei N kaAUTEPN
amodoon TNG CUOKEUNG 0ag, O
TTATOG TOU OKEUOUG PAYEIPIKAG
TTPETTEI va £XEl EAAXIOTN OIGUETPO
oUPewva Pe TNV avriotoixn dwvn
MOYEIPIKAG.

@ ®
-®~®

Oéon Zwvn 9 mm Bdon D mm

0 150 120-150
Q 210 160-210
(3] 180 140-180
o 180 140-180
4.4 ENAEIKTIKH
AEITOYPTIA
YNOAEINOMENHE
GEPMOTHTAZ

KdbBe dwvn payeipikAg d1aBETer Evoeign

UTTOAEITTOEVNG BEPUATNTOG.

© H £vdeitn oBrjver yoAig n
ETTIPAVEIO KPUWOEI O YIO A0PAAN
Bepuokpacia apng.
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Mpiv a1Td TNV TTPWTN XPHon

© Mnv ayyilete Tn {Wvn POYEIPIKNS
TPIvV oBACEI N €vOeIn
uttoAeIréuevng BepudTNTaG.

\ Epunveia ZupfoAwv

H H dwvn payeipikng
Kaiel.

) H dwvn payelpikng givai

n Ceotn.

© Mrmopseite emiong va
XPNOIUOTIOINCETE TNV UTTOAEITTOHEVN
BepuoTNTa WG AcIToupyia
€€0IKOVOUNONG EVEPYEIQG.

© Eav BéAeTe va XpnOIYOTIOINOETE
TNV UTTOAEITTOEVN BepudTnTA,
TOTTOBETAOTE ETTITTAEOV OKEUOG
MayeIpIKAG OTNV akopa {eoTr {wvn
MayEIpIKAG.
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5 MPIN ANO THN
MPQTH XPHZH

MpIv XpNOIYOTIOINCETE TN CUCKEUR 0AG
yla TTPWTN Qopd, dIaBAcTe TO eyXEIPidIO
XPNoTn Kai eI0IKOTEPA TIG 0dNYiEg
ao@aAeiag.

5.1 KAOAPIZMOZ THZ
ZYZKEYHZ A NPQTH
®OPA

1. AQaIp€aTE TUXOV TTPOOTATEUTIKEG
MEMBPAVES Kal AUTOKOAANTEG
ETIKETEG.

2. AgaipéaTe TUXOV UTTOAEippaTa
OUOKEUQOIAg atro Tnv TTIQAVEIQ TNG
OUOKEUNG.

3. ZKOUTTIOTE TNV ETTIQPAVEIQ PE EVA
uypo TTavi.

O MNepaitépw TANPoPopieg yia Tov
kKaBapioud Kal Tn cuvTAPNOoN:
Acite kepdaAaio



Mpiv a1Td TNV TTPWTN XPHon

6 MNQOZ NA
XPHZIMONOIHZETE
6.1 ENEPIrOMNOIHZH THZ
ZYZKEYHZ

© MMa va evepyoTIOIfOETE TN CUGKEUT,
martiote [(D 1.

@ O BoppnTAg nxei pia opd, 6Aeg ol
006veg eppavitouv [- 1R [--1.

@ H ouokeun BpiokeTtal og Asitoupyia
QVOMOVAG.

© Mrmopsite va atevepyoTroinoeTe ToV
BouBnTA amod TIg pubuioelg. Acite
KEPAAaIO

6.2 AINENEPIronoliHzH THz
ZYZKEYHZ

O 10 va amevepyotmoifoeTe
ouokeun, atiote [(D 1.

6.3 PYOMIZH TOY
ENINEAOY IZXYOZ

© Edv dev emAéCeTe pUBUION eTITTESOU
I0XU0G €vTOG 1 AeTITOU, N GUOKEUN
Ba atrevepyoTroinBei autéuaTa.
Acgite ke@daAaio

© Mmopsite va TpotToTToIoETE TN
pUBuIoN etTITTEDOU 10XU0G avd
TTGoQ OTIyun Katd Tn IdPKEIa TOU
HOyEIpEPATOC.

© NNa va emAéCeTe pUBUIOT ETTITTESOU
I0XU0G, TTATHOTE TA XEIPIOTAPIA
pUBHIONG I0XUOG [0 — o |.

6.4 TNMINAKAZ MATEIPIKHZ, ZYMBOYAEZ MATEIPIKHZ,

ENIMNEAA IZXYOXZ KAI H ZHMAZIA TOYZ

© O mivakag deiyvel TToio emTiTTedo 10XU0G gival KATAAANAO yia Trolo gaynTo. Ol
XPOVOI hayeIpEPATOS UTTOPEN va dlagépouv avaloya pe 1o €idog, To Bapog, To

TTAXOC KOl TNV TTOIOTNTA TOU GaynTou.
© NeipaparioTeite pe TN CUCKEUN yia va BPEiTe TIG puBiceIg TTou oag TalpIAlouv
KaAUTEPQ.
Emimedo Zkomog & Midro Xpovog Ymrodeigeig
o€ AemTd
1 Aiwoipo: ZokoAdTa, BouTtupo, 15-30 AvakaTeUOUNE TTEPICTATIOKA.
HENI

1-2 Alatipnon {éoTng: ZaAToQ 15-45 MpoaBéToupe 1-2 KouTaAIEG TNG

oAavoEla oouTTag vepod. XpnoIPOTToIoUUE
KOTTAKI.

2-3 Tnydvioua guaiocdnTwv 5-15 Ta xaunAd erireda oTnNV €TTaywyn
Tpo@ipwv: OueAéTa, auyd, 0ag EMTPETTOUV WIa AETTTH pUBJION
odATOEg NG 1I3aVIKAG XOUNAARG Bepuokpaaciag.
ZéoTapa: ZAATOEG - XpNOIPOTTOIOUUE KATTAKI.

3-4 Tnydvioua guadiocdnTwv 5-15 MpwTta Pépvoupe To vepd o€ Bpdon
TPO@idwvV: AByd paTia HE uPnAOTEPO ETTITTEDO, OTN CUVEXEIT
ZiyoBpdoipo: Pl Cupapikd, 10-30 TTPOCAPUOJOUNE O€ QUTA Ta ETTITTEST

TTATATEG

22
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Mpiv a1Td TNV TTPWTN XPHon

Emiredo ZXkomog & Midro Xpovog Ymodeigeig
o€ AeTrTd
4-5 Atpioipo: Matdreg, Aaxavika 20-60 MpoaBéToupe Aiyeg KOuTaAiég

ITipddo: Mara oTipddou, 60-20 TNG o0oUTIag VEPO YIa ATHIOIYO.

OOoUTIEG XpNOILOTIOIOUUE KATTAKI.
XpnoipotroloUpe péyioTo 3 | uypou. MNa
TTEPICOOTEPA ETTIAEYOUPE UPNASTEPO
eTTiTTedO.

4-6 Tnydviopa gg Tnyavi: Kpéteg 5-45 Avarrodoyupifoupe HETA aTTO 1 AETTTO.
5-7 ITIpado: MoodTnTEG 20-60 Avatrodoyupiloupe 1) avakaTeUOUE

peyaAuTepeG atmod 3 | TOKTIKA.

ATTaAG TnydvioHa o€ TNYAVI: 60-20

NOUKAVIKA, OVITOEA, POUAS UE

TUpi KAl {OPTTOV, KEPTEDAKIA

7-8 Tnydviopa og Tnyavi: Kpéag, 5-10 AvaTTod0YUPIfOUPE TAKTIKG
UTTPIZOAEG, TNYQVITEG TTATATEG, YIO OHOIOUOPPO ATTOTEAECHA
QINETO XOIpIVOU JayeIpéuaTog.
9 Bpdoipo: Nepo, (upapika 5-20 A@rivoupe To OKEUOG HAYEIPIKAG VO

Tnydviopa avakaTedovTag: 5-20 CeoT10Bei oTEYVO, TTPOOBETOUPE AGDI

Kpéag poOvo Aiya SeuTEPOAETTTA TIPIV TO

Tnydvioua og Badu Aadi: 15-60 TNyavioua.

Matatdkia, Tnyavntd @pouTa

FpAyopo {éoTapa: 5 Aev ouvioTdTal n xprAon Je adeio
MeyaAuTepeg TTOOTNTEG VEPOU OKeUOG PAYEIPIKAG.
6.5 ENAP=H MATEIPEMATOXZ 5. OpioTte pia puBuion emimmédou

1.

[Na va evepyOTIOINOETE T CUOKEUN,
matiote [(D 1.

IoXU0G. Atite KeQ&AaIO

2. BeBaiwBeite 6T 0 TTATOG TOU OKEUOUG
HaYEIPIKAG Kal N emiQaveia Tng {ovng 6,6 OAOKAHPQZH
MayeIpIKAG ival KaBapd kal oTeyvd. MATEIPEMATOZ:

3. TOTTOG&TI:']OTE éva’ KaTtdAAnAo O"KSL'JOQ A Mpoeidotoinan - Kivauvog
MayeIPIKAG OTn QWvn JayEIPIKAG TTOU EYKAOUGTOC
BéAeTE va xpnolpoTToInoeTe. AgiTe Y
KEPAAQIO H uttoAenmmopevn BepudTnTa PTTOPEi VO

odnynoel o€ eykauuaTa.

4. TATAOTE TO XEIPIGTAPIO ETTIAOYAC O Mepipévere péxpr ol diveg
{wvng MayeIpIKAG yia TN {wvn MAYEIPIKNG VA KPUWGOOUV.
MOYEIPIKAG TTOU XPNOIPOTIOIEITE, TI.X. @ Mnv ayyiete Kavéva HEPOg TNG
[E]1. OUOKEUNAG TTPIV TA APROETE VO

@ H £vdeitn dimAa 01O XEIPIGTAPIO KPUWOOoUV.

€TMIAOYNG (VNG MOYEIPIKAG
avaBooBrhvel, T.X. [ 9]



Maidiké kAgidwua

1. MatAoTe TO XEIPIOTAPIO ETTIAOYAG
dwvng payEIPIKAG yia Tn duvn
MaYEIPIKAG TTOU BEAETE va
armevepyotroifoete, T.x. [[*]].

2. Meware Tn puBuIoN TTITTESOU
IoxUog og [ O] | TaTATE
TapaTeTapéva [ O ] yia va
QTTEVEPYOTTOINCETE TN {WvN
MayEIPIKAG.

@ O mivakag eAéyxou epavicel 7.

3. Na va oTTevEPYOTTOINOETE TN
ouokeun, mariote [(D 1.

6.7 ZYMBOYAEZ
MArFEIPIKHZ

A Nposidomoinon - Kivduvog
TTUPKAYIAG

> ¢ eCaIPETIKA UYPNAEG BepuoKpaaieg Ta

éAala kal Ta Aitrn avapouv auBopunTa.

© Mpooégte kKatd 1O TNYAVIOUQ,
KaBwg 1o AGdI Kal To AiTrog
CeoTaivovTal TTOAU ypriyopa, €10IKA
Qv XPNOIYOTIOIEITE TN AEIToupyia
evioxuong.

© Orav 10 QaynTo £pBel ot Bpdon,
MEIWOTE TN PUBUICN BEPPOKPOTIAg.

© H xpron KamakioU YEIVEl TOV
XPOVO JAYEIPEPATOS KAl ECOIKOVOET
evépyela dlatnpwvTag Tn BepudTtnTa.

© EAayxiototmroiote v moodTNTO
uypwv 1 NiTToug yia TaxUuTEPO
payeipeua.

© ==xivrioTe 10 poayeipepa og uwnAn
pUBUION Kal PEIWOTE OTAV TO PaynTod
CeoTaBE ETTOPKWG.

7 MNAIAIKO KAEIAQMA

MTTopEiTE va KAEIBWOETE Ta XEIPIOTAPIA

yIO VO aTTOTPEWETE TNV aKoUala Xpron,

TT.X. Ta TTaIdId va avdpouv Katd AddBog

TIG {WVEG PAYEIPIKAG.

© Orav 1a xeipioTpia givai
KA€IdwEva, OAa Ta XEIpIoTAPIA
ekto¢ amd 1o [ (D ] eival
QATTEVEPYOTTOINUEVA.

O Mmopsite Tavra va
QATTEVEPYOTTOINCETE TN OUCKEUN WE
10 [ (D ] o€ TTEPITITWON EKTAKTNG
avaykng, aAAG Ba TTpETTEl TTPWTA
va EEKAEIDWOTETE TN CUCKEUN OTNV
€TTOMEVN AgITOUpYiIa.

7.1 ENEProOnolHzH
TOY MNAIAIKOY
KAEIAQMATOZ

© Na va evepyoTroioete 10 TTAIBIKG
KAEidwa, TTaTAoTE [ & ] yia
TOUAAYIOTOV 3 DEUTEPOAETTTA.

@ OA\eg o1 evdeigeig TNG ouokeung Ba
edgavioouv [ L ].

7.2 ANENEPronoiHzH
TOY NMAIAIKOY
KAEIAQMATOZ

© MNa va ammevepyoTToIRoETE TO TIAISIKO
KAEIdWA, TTATACTE Kal KPATAOTE
Tratnuévo 1o [ & ] yia TouAdyioTov 3
OEUTEPOAETTTO.



Aermoupyia TTavong

8 AEITOYPrIA NMAYZHZ

Mrtropeite va TTavoeTe Tn BEppavon avTi
VO ATTEVEPYOTTOINOETE TN GUOKEUN.

© Orav pmaivere atn Asitoupyia
TTavong, OAa Ta XEIPIOTAPIO
ek16¢ amo 1o [ (D ] givan
QTTEVEPYOTTOINUEVA.

Mrtropeite TT@vTa va
QTTEVEPYOTTOINCETE TN CUOKEUN UE
10 [ (D] O€ TEPITITWON EKTAKTNG
avAaykng.

H ouokeun Ba Tepuartioel T
Agitoupyia peTd o116 10 AeTTTd
edv dev Byeite atrd Tn Asiroupyia
TTalong.

8.1 EIZOAOZ =TH
AEITOYPIIA MAYZHZ

© TNa va s10éA8eTe 0N Asitoupyia
mavong, ratRoTe [>|]].

@ O\eg o1 evdeitelg TNG OUOKEUNG Ba
eu@avioouv [''].

8.2 E=0AOZ ANO TH

AEITOYPIIA NMAYZHZ

© TNa va Bysite amd 1 Asimoupyia
mravong, atAoTe [>|]].
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9 EAErxoz
XPONOAIAKONTH

H ouokeun oag d1aBETel XPOVOUETPO,
TO OTTOIO UTTOPEITE VO XPNOIMOTIOINCETE
wg¢ avtioTpopn YETPNON Kal
XPOVOBIAKOTITN OTTEVEPYOTTOINONG.

9.1 ANTIZTPO®H METPHZH

MTTopEiTE VO XPNOIYOTIOINCETE TO

XPOVOUETPO WG avTioTpo®n YETPNON.

© Z: aumjv v TrepiTrTWON, TO
XPOVOUETPO dev Ba aTTEVEPYOTTOINCEI
Kauia {uvn PayeipIkng étav o
PUBUICUEVOG XPOVOG TEAEIWTEL.

9.1.1 Xpon Tng avrioTpoPng
pérpnong

O Acv éxel emileyei Kapia Zwvn
MaYEIPIKAG.

© H cuokeun cival evepyotroinuévn.

1. Ta va evepyoTToINCETE pia {uovn

MaYEIPIKAG, TTATHOTE TO XEIPIOTHPIO

emAoyng dwvng payelpikig, T.x. [[*]]. -

MNoatAoTte [— ] A [ F ] 6tav n évdei€n

{wvng payelpikAg dev avaBooPrvel.

@ O mivakag eAéyxou epgavilel [ (1]

3. Na va opioeTe 10 XpodVO, TTATAOTE
[—1Al+ 1

@ Momore [ — 1A [+ ] pia gopd yia
Va PEIOETE A VA AUEAOETE TO XPOVO
KOTA 1 AETTTO.

© MNarwvrag kal KPATWVTAG TTaTNUEVA
a[—]A[4 ]6a peivel fj Ba
au&dvel To xpOVO CUVEXWG PEXPI VA
PTACEl O€ £vav aKEPQIO apIBuo yia
VO OTOUATACEI VIO JIG OTIVUA.

@ Ortav 0 xpovog opIaTEi, 0 XPOVOS
Ba apyioel va PeTpdel avTioTpo®a
APEOWG.



Aermoupyia TTavong

@ O mivakag eAéyxou epavicel Tov
UTTOAOITTO XpAVO Kal N £vOEIEN Tou
XPOVOOJIaKOTITN avaBoofrvel 5
POPEG.

@ Otav 0 puBUIoPEVOG XPOVOG £XEI
TTapEABEl, 0 TTivaKag EAEyXOU
ep@avicel [ - -] kal o BouPNnTNG NXei
yia 30 deutepdAeTTTa.

9.1.2 AkUpwon TnG avtioTpoPng
pétpnong

© MNa va akupwaoeTe TNV avTtioTpoen
pétpnon, TTaTAOTE [ — ] WEXPI O
Tivakag eAEyxou va gugavioel [ 20
], A TatioTe TTapateTapéva Ta [ — |
kot [ 4 ] Tautéxpova.

@ H avrioTpopn PETPNON OKUPWVETAI
Kal o TTivakag eAéyyou epavidel [ - - 1.

9.2 XPONOAIAKOMNTHZ
AMENEPronoliHzZHZ

Mrtropeite va puBuiceTe TO XPOVOUETPO

vVa aTTEVEPYOTTOIET 1 1) TTEPICTOTEPES

{WVEG MOAYEIPIKAG META TOV PUBUICHUEVO

- XPOVO.

© To xpovoueTpo éxel pyéyioTo 99
AeTTTd.

9.2.1 XpAon Tou XpovodIaKOTITN

ATTEVEPYOTTOINONG

1. Na va evepyoTToINoETE Pia {wvn
MOYEIPIKAG, TTATAOTE TO XEIPIOTAPIO
€TMIAOYNAG {WVNG MOYEIPIKAG, TT.X.
[

2. Natiote [ < 1A [ F ] apéowg PeTd.

@ O mivakag eAéyxou sugavilel] i ].

3. Nava opique TO XpOVO, TTATAOTE
[—1A0+ 1

@ Mamore [ — 11 [+ ] pia gopd yia
vVa PEIWOETE 1 VA QUEATETE TO XPOVO
KOTA 1 AeTTTO.

© MNarwvrag kal KPATWVTAS TTATNPEVA
1a[— 1A+ ]6a pever i Ba
augdavel TO XPOVO CUVEXWG MEXPI Va
PTACEl O€ £vav akEPQIO apiBuo yia
Va OTAPATACE! VIA PIO OTIVHA.

@ Ortav o xpovog opIaTei, 0 XPOVOS
Ba apyioel va PeTpdel avTioTpo®a
AUECWG.

@ O mivakag eAéyxou epgavilel Tov
UTTOAOITTO XpOVO Kal N £VOEIEN TOU
XPOVOJIaKOTITN avaBoofAvel 5
POPEG.

@ To [e] diTTAa aTnVv £vOEIEn €TMITTESOU
I0XU0G avapel o€ KOKKIVO.

@ Ortav o pubuIoPEVOC XPOVOG
éxel TapéABel, n avrioTtoixn dwvn
MaYEIPIKAG OTTEVEPYOTTOIEITAI
auTopaTa.

© AMec Qlveg payeipikng Ba
ouvexioouv va AsiIToupyouv
€qv gixav evepyoTroinOei
TTPONYOUMEVWG.

© NNa va opioete T0 XPOVOBIOKATTTN
QATTEVEPYOTTOINCNG VI TTEPICTOTEPES
{WVEG PaYEIPIKAG, ETTAVOAGRETE
TN S1adIKaCia EVEPYOTTOIVTAG
OIAPOPETIKES {WVEG MAYEIPIKAG.

9.2.2 AKUpWON TOU XPOVOSIAKOTITN
QITEVEPYOTTOINONG

© MNa va aKUPWOETE TO XPOVOBIAKOTITN
QATTEVEPYOTTOINONG, TTATACTE
[ =] péxpl o Trivakag eAéyxou
va eugavioel [ 30 1, A TatioTe
mmapateTapéva 1o [ — ] kai [ £ ]
TAUTOXPOVA.

@ O xpovodIokATITNG

QATTEVEPYOTTOINGNG OKUPWVETAI KAl O
TTivakag eAEyxou epavicel [- - 1.



Aermoupyia TTavong

10 AEITOYPITIA
ENIZXYZHZ

© H Asitoupyia evioxuong CeoTaivel
TO OKEUOG PAYEIPIKAG YPNYOPOTEPD
a1Td TO PEYIOTO ETTITTEDO I0XUOG.

© H Aeiroupyia Evioyuon ptmopei va
XpnoluotroinBei o€ oTToIadnTToTE JWVn.

© H Qwvn emoTpépel oTnv
TTponyouuevn 1IoXU PETA atTd 5 AeTTTA.
Av n apxikn 1oxus Atav [ O ], JeTd
a1Té 5 AeTITd B eTTIOTPEWEI OTO [ 9 ].

© Mo va amropeuxBei N uTTEPPOPTWOT,
N OUCKEUN JEILVEI QUTOUATA TV I0XU
TNG TTPONYOUNEVWGS PUBUICHEVNG
Quvngg payelpIKAgg, divovTag
TTPOTEPAIGTNTA GTNV TTIO TTPOCPATA
€MAEYPEVN AgITOupyia evioxuong.

10.1 ENEPrOnoOIHzH THZ
AEITOYPrIAZ ENIZXYZHZ

1. TloTAOTE TO XEIPIOTAPIO ETTIAOYNG
guovng payeipikig, .. [F1].
2. latnoTe TO XEIPIOTAPIO EVIOXUONG

[®]

H €vdeiEn dwvng payelpikAG epgavidel
[ 5] kai TO €TTiTTEDO I0XUOG QPTAVEI
OTO PEYIOTO.

10.2 AKYPQZH THZ
AEITOYPrIAZ ENIZXYZHZ

1. TloTAOTE TO XEIPIOTAPIO ETTIAOYNG
{Wvng POYEIPIKAG YIO TO OTTOIO
BEAETE VO AKUPWOETE TN AcIToupyia
evioxuong, .x. [[]].

OpioTe 1a xeipiotrpia pubuiong
IOXUOC [ © — 2 ] OTO ATTAITOUMEVO
ETTITTEdO.

H dwvn payeipikAg Ba eTTavéADel
aTnVv apxIkf TnG puBuion.
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11 ZYNAEZH WI-FI

MNa va xpnoigoTroioeTe TN AeIroupyia
Wi-Fi, rpétrel va kateBaceTe TNV
epappoy Smart Home kai va Tnv
EYKATAOTACETE OTNV QOPNTH 0AG
OUOKEUT. ZTN OUVEXEIQ, EYYPAWTE

TN OUOKEUR 00G aOKOAOUBWVTAG TIG
0o0nyieg ateuBeiag aTTd TNV EQAPUOYH.
O Kard tn dIKTOWaON Tou TTPOIGVTOG,
BeBaiwBeite 611 TO KIVNTO TNAEQWVO
gival 6co 10 duvaTtodv TTI0 KOVTA OTO
TTPOoI6V. ZUPPWVA PE TIG UTTOOEIEEIG
TNG EQAPMOYNG, €AV TO TTPOIOV
utrooTnpidel povo etmkoivwvia Wifi
2,4 GHz, onpeiwoTe OTI ETTIAEyETAI
10 dikTUO 2,4 GHZ yIa oUvdeon.

To 1rpoidv uttooTnEiCel AsiIToupyia
Bluetooth, n otoia xpnoiyotroicital
MOVo yia AsiToupyia dIKTUWONG.

H epapuoyr xpnoiuoTrolei T
Aeimoupyia Bluetooth oTo TNAEQPWVO
0ag yia va ouvdéael 1o SSID

TNG OUOKEUNG Kal va pubuioel Tig
OIKTUOKEG UTTNPETIEG.

KaBwg n TexvoAloyia Tou TTpoidvTog
EVNUEPWVETAI, TO TTEPIEXOUEVO TOU
SmartHome ptropei va aAAGEel,

Kal TTPOTEIVEI OTI TO TTPAYHATIKO
TTEPIEXOPEVO OTNV EQAPUOYR
SmartHome Ba mTpéTTel va €xel
TTPOTEPAIOTNTA.

Mrtropeite va avadnTioETe TNV
epappoyn «SmartHome» oT0
KATAOTNUA £QAPUOYWY TOU KIVNTOU
0ag yia va TNV KateRAETE KAl va TN
XPNOILOTIOINOETE.

11.1 ZYZEY=H THZ
ZYZKEYHZ ME THN
E®APMOIH



Agimoupyia ouvdeong atmmoppoPnTAPA PE TTAGKA

© H cuokeur péTel va BpiokeTal o€
Aeiroupyia avapovng. Atite kKe@daAaio

1. Katd 1n didpkeia Tng pubuiong Tou
dIKTUOU, evepyoTroifaTe To Bluetooth
OTO £CUTTVO TNAEQPWVO OOG YIa
va BonBnoete otn diadikaoia
oudeuéng.

2. NatAoTe [ ] HéXPI VO AKOUOTET
0 BouPNTAG ka1 0 TTivaKag eAEyxou
va eggavioel [ AP ], oTn cuvéxeia
aQAOTE.

@ H diadikaoia oUZeugng EeKIva Kal
Olapkei Trepitrou 10 AeTTTd.

@ To [ e] avapoafrvel apyd vy
TTEPIPEVEL TN Bladikacia ouleugng.

@ To [ ] avaBoafrvel ypriyopa
KaTd Tn didpkeia TnG diadikaaiag
oudeuéng.

@ Orav n diadikaoia oUeueng
ATaV ETTITUXAG, TO [ @ ] TTAPAUEVEI
avapuévo.

@ Orav n diadikacia oUleugng

QTTETUXE, TO [ @ | TTApauéVEl oBNCTO.

11.2 ENANA®OPA THZ
ZYNAEZHZ WI-FI
© MatAoTe Ta [ ] TauTdxpova,
MEXPI O TTiVOKOG EAEYXOU VO
eppavioel [ ~51].

12 AEITOYPTIA
ZYNAEZHZ

ANOPPO®HTHPA ME
NMAAKA

12.1 AHMIOYPrIA ZYNAEZHZ
ANOPPO®HTHPA ME
NMAAKA

© H ocuokeun Tpémel va BpiokeTal o€
AgiToupyia avapovAg. Acite ke@AaAaio

© MatAoTe 1o [ ] kai [ ] Tautdxpova
Y10 TOUAGXIOTOV 3 OEUTEPOAETTTA.

@ O mivakag eAéyxou epavidel
[&] yia TepiTrou 2 SeuTEPOAETTTA
Kal N AgIroupyia ouvdeong
armoppo@nTpa Pe TTAGKa apxilel va
onuioupyeital.

12.2 ENANA®OPA
THZ ZYNAEZHZ
ANMOPPO®HTHPA ME
NMAAKA
O Mamote ta [ 1 kai [ & ]
TAUTOXPOVA, PEXPI O TTIVOKAG
eAéyxou va spavioel [ ~5].
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AOKIU OKEUWY HOYEIPIKAG

13 AOKIMH ZKEYQN
MArEIPIKHZ

Mpiv atd T dokiun, BeBaiwbdeite OTI

TO WEyEBOG TNG BACNG Tou OKEUOUG
MayEIPIKAG TaIPIAgel P TO pEyeBog TNG
VNG JOYEIPIKAG TTOU XPNOIKOTTOIEITAI.
Acite kKeQAAaIo

13.1 AOKIMH ZKEYQN
MArEIPIKHZ ME
MAINHTH

Mrropeite va eAéyEeTe TNV

KOTOAANAGTNTO pe BOKIPA payvATn:

© MeTakivioTe éva payviTn Teog

Baon Tou oKEUOUG PAYEIPIKAG.

1
Up, o

@ Eav 10 0KeUOG HAYEIPIKAG EAKETA,
TO OKEUOG PayEIPIKAG ival
KAT@AANAO yia eTTaywyn.

13.2 AOKIMH ZKEYQN
MATEIPIKHZ XQPIZ
MAINHTH

. BaAte 250 ml vepd oTo OoKeUOG

MOYEIPIKAG TTOU BEAETE va EAEYEETE.

. ZEKIVAOTE TO payeipepa. Acite

KEPAAaIO

EAéyETe €av To [ Y ] avaBooBAvel
OTOV TTivaKa €AEyXOU.
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@& Eav 10 [Y] dev avaBooBrivel
oTOV TTiVaKa EAEYXOU Kal TO VEPO
CeoTaiveTal, TO OKEVOG HOYEIPIKAG
gival katadAAnAo.

@ Eav 10 [ Y] avaBooBrivel, To oKeUOG
payelpikig Oev ival KatdAAnAo Kai
dev yivetal B€puavaon.

© Eav dev tommoBeTrioeTe KATGAANAO

oKeUOG PayeIpIKAG 0T v

MayeIpIKAG evTog 1 AeTToU, To [ Y]

Ba eCapavioTei autéuara.
© To okelog payeipikAg oag dev sival

KaTAAANAO yia Toug ak6AouBoug

Abyoug:

» Agev €xeTe TOTTOBETACEI OKEUOG
MaYEIPIKAG OTN owaTr) {wvn
MOYEIPIKAG.

To oKeUOG PayeIpIKAG TTOU
XPNOoIJoTIoIEiTE BEV gival
KAatdAANAo yia payeipepa he
eTTaywyn. Acite kKe@aAaio

To oKkeUoG payeIpIKAG ival
TTOAU HJIKPO 1) Bev gival cwoTd
KEVTPAPIOPEVO 0T {WvN
MayelpIKAG. AcgiTe KEQAAAIO



PuBpioeig

14 PYOMIZEIZ

Mrtropeite va TTpooapudoETE SIGPOPES
pubpiceIc CUPWVA PE TIG ATTAITHOEIG
0ag.

14.1 NPOZAPMOIH TQN

PYOMIZEQN

© H cuokeun péTrel va giva

QTTEVEPYOTTOINUEVN.

© Z=cxivrioTe TI TTPOCOPUOYES COG

eVTOG 15 BeUTEPOAETTTWY, APOU
EVEPYOTTOINOETE TN ouokeur]. OTav
TTEPAOOUV Ta 15 deuTepOAeTTTA
XWPig aAANAeTTIdpaCN TOU XPNOTN,
QATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN Kal
emmavaAaBere mn diadikaaia.

Metd atmd 30 deutepOAeTTTa XWPIG
aAAnAemidpaon Tou xprioTn, n
ouokeun Byaivel atmod TIG pubpicelg
XWpIg atmoBAKeuan.

MNa va TpocapudoETE OTTOI0BNTTOTE
pUBPION, N CUCKEUN TTPETTEI VO
BpiokeTal o€ AsiToupyia puBpicewv.

. Ta va €10€ABeTe 0T AciToupyia

puBuiocwv, TTatioTe [ (D ] pia popd
Kal 0Tn ouvéxela TatioTe [ @ ] yia
TOUAGXIOTOV 3 SEUTEPOAETTTA.

@ O\eg o1 evdeiteig epgavidouv [ 1 ].
2. MNarfote [ (® ] yia TouAayioTov 3

OeuTEPOAETTTA.

@ O mivakag eAéyxou sppavilel [ ¢ ]

oTnV KATW aploTepn EVOEIEN Kal TO
[L ] €€apaviceTal.

3. MotRote [®) ].
@ To [ 3] apxicel va avaBooPrvel

oToV TTivaKa €AEYXOU.

@ H ouokeun BpiokeTtal og Asitoupyia

pubpioewv.

4. NamoTe [ @] emavelAnuuéva uéxpl

0 TTivaKkag eAEYXOU va eu@avicel Tnv
atrairouuevn puBuion.

O Aiobioiueg pubpioeig:

30

Z0uBoAo Epunveia ZupBoAwv
_ Etmavagopd oTig
C }_,' EPYOOTOOCIOKEG
pubuioeig
| PuBuioeig diaxeipiong
i 10XU0G

(

A

14.

i ]

Aokipr| TroiéTNTag
OKEUWV PAYEIPIKAG
okeun Mayeipikig

X

PuBpioeig BouBnth

|

MNatAoTe [ ® ] eTTavelAnuuéva péxpl
0 TTivakag eAEyXOU va eu@avicel Tnv
atrairouuevn puBuion.

MNa va atmoBnkeuaeTe TN pUBUION,
matAoTe [ @ ] yia TouAdyioTtov 3
OEUTEPOAETTTO.

Eav matAoete [ (D ] petd v emAoyn
TNG atrauTouuevng puBuIong, n
OUOKEUN QTTEVEPYOTTOIEITAI XWPIG
atmobnkeuon.

1.1Emavag@opd oTIg
EPYOOTACIOKEG pUBUiCEIG

H ouokeun Bpioketal oe Asimoupyia
puBpicewv. Acite KEQAAaIO

. MotAoTe [ @ ] eTTavelAnuuéva péxpl

10 [ = ] va avaBoofryvel oTov
TTivaka eAéyxou.

MNa va eTavagpépeTe TIG puBPicEIg
OTIG EPYOCTACIAKES PUBITEIG,
mratAoTe [ ®) ] emaveiAnuuéva, péxpl



PuBpioeig

o TTivakag eAEyxou va gugavioel [ {].

© Eav dev BéAeTe va eTTavaQEPETE
TIC puBpiceig, TatioTe [(®) ]
ETTAVEIANUUEVA, HEXPI O TTIVAKAG
eAéyxou va gugavioel [ T ].

3. MNa va ammobnkeloeTe TN pUBUION,
matioTe [ & ] yia TouhdyioTov 3
OEUTEPOAETTTO.

@ O BouPNnTAC NXEi KaI N CUOKEUN
TeEpUaTiCel TN AiIToupyia PETE TNV
oAokAfpwan TG puBbuIong.

14.1.2MNMpocapuoyn TnG diaxeipiong
10XU0¢g

Eivai duvard va opioTei éva p€yioto

emiredo amoppodPnong 1I0XU0G yia

TN OUOKEUN, ETTIAéyovVTaG PETALU

OIAPOPETIKWYV EUPOUG I0XUOG.

© Auti n ouokeun gival Ikavi va
QuUTOTTEPIOPICETAI QUTOUATA VIO VA
AeIToupyei o€ xaunAoTepn 10XV,
yIQ va atro@eUyeTal O Kivouvog
uTTEPPOPTWANG.

© Acv sival ammapaitnTo va
TOTTOBETATETE OKEUN PAYEIPIKAG OTIG
{WVEG JOYEIPIKAG.

© H cuokeun BpiokeTtal og Asimoupyia
pubpioewv. Acite kKeQAAalo

1. NarmioTe [ @ ] emaveAnuuéva, péxpl
10 [ =3 ] va avaBooBAvel oTov
TTivaka eAEyxou.

@ O mivakag eAéyxou epgavilel 1o
TpEXOV eTTITTEDO I0YXUOG, T.X. [ T4 ].

2. Ta va mpocapudoeTe TO €TTITTESO
loxUog, TratioTe [ B)] emaveAnupéva,
MEXPI O TTIVOKOG EAEYXOU VO EUPAVIOEI
TO QTTAITOUWEVO ETTITTESO 10XUOG.

3. MNa va ammobnkeloeTe TN pUBUION,
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matAoTe [ @ ] yia TouAdyioTov 3
OEUTEPOAETTTA.

@ O\eg o1 evdeitelg epgavidouy [ - .
O Aiobioiueg pubpioeig:

20uBoAo Méy. 10x0g og kW

™ 74
=5 6.5
o8 5.5
5 45
4 3.4

25 25

14.1.3AoKipgn TnG TOI6TNTAG TWV
OKEUWV MOYEIPIKAG
© H ouokeun BpiokeTal og AsiToupyia
puBpicewv. Acite Ke@AAaio

1. NatqoTe [ @] emavelAnupéva, péxp!
10 [ =4 ] va avaBooBrvel aTov
TTivaka eAéyxou.

2. Na va eigéNBeTe 0TN dOKIWN,
martioTe [ ®) ] emavelAnuuéva, Jéxpl
o TTivaKkag EAEyXoU va epgavioel [ - .

3. TotroBeTAOTE TO OKEUOG HAYEIPIKAG
o€ Mia {wvn PMayEIpIKAG.

4. TlatoTe TO AVTIOTOIXO XEIPIOTAPIO
€MAOYAG {WVNG JAYEIPIKAG YIO
TOUAAYIOTOV 3 BEUTEPOAETTTA, TT.X.
[

@ Metd amd 12 deutepOAeTTa, O
TTIVAKAG EAEYXOU EUpavidel TO
etiredo mmoloTNTaG aTrd 0 (XauNAS)
€wg 10 (uwnAo).



PuBpioeig

© Ooo uynAoTepo cival To eTTiTredo
TTOI0TNTAG, TOOO KOAUTEPN €ival N
TTOIOTNTA TOU OKEUOUG JAYEIPIKAG.

5. Na va Byeite ammod mn dokiun,
matAoTe [ (D ] yia 1 SeuTePOAETTTO.

O A0bioipeg pubuioeig:

ZUpBoAO Méy. 10x0g og kW
Na pnv eiI0éABel 0N
OOoKIUr TToIdTNTAG

,'] OKeUOUG PaYEIPEPATOG.

MpoetmAeypuévn
puUBuion: [T]
Eicodog otn dokiun
TTOIOTNTAG OKEUWV
MOVYEIPIKAG.

14.1.4Evepyotroinon Tou BoupntA

© H ocuokeun BpiokeTtal og Acitoupyia
pubpioewv. Atite KEQAAalo
«lMpooappoyn Twv pubpicewv» aTn
oehida 31.

1. MotAoTe [ @ ] eTravelAnuuéva péxpl
To [ 5] va avaBoofrvel aTov
TTivaka eAEyXou.

2. Na va evepyottoinoeTe Tov BouBnTnA,
mratAoTe [ ®) ] emaveiAnuuéva, péxpl
o TTivakag eAéyxou va gppavioel [ T 1.

3. MNa va ammobnkeloeTe TN pUBUION,
matAoTe [ @ ] yia TouAdyioTov 3
OEUTEPOAETTTA.

@ OA\ec o1 evdsiteig epgavidouv [ - ].
14.1.5 AmrevepyoTtroinon Tou BoufnTtA

© H ocuokeun BpiokeTtal og Acitoupyia
pubpioewv. Atite KEQAAaIo

1. MotAoTe [ @ ] eTravelAnuuéva péxpl
10 [ =5 ] va avaBoofrAvel oTov

TTivaka eAEyxou.

2. lNa va aTrevepyoTToINoETE
Tov BouPnTA, TTatAoTe [(®) ]
eTmaveiAnuuéva, JEXPI O TTIVAKAG
eAéyxou va guavioer [ {].

3. Ta va ammodnkeloeTe TN pUBUION,
mmatioTe [ & ] yia TouhdyioTov 3
OEUTEPOAETTTO.

@ O\eg o1 evdeiceig epgavidouy [ - .

14.2 ENIZKOMNHZH TQN
MPOENMIAErMENQN
XPONQN AEITOYPrIAZ

H autépartn atrevepyotroinon €ivail pia
AeIToupyia ac@aA&iag yia TN CUOKEUN
oag. AtrevepyoTrolgital autépata eav
TTOTE EEXACETE VO OPRNOETE TO Payeiped
oag. O1 TpoeTTIAeyuévol Xpovol
Aeiroupyiag yia diagopa etiTreda
10XU0G gupavifovTal GTOV TTAPAKATW
TTivaka:

Etritredo loxuog Xpoévog o€ wpeg

1-3 8
4-6 4
7-9 2

© Orav apaipebei To okevog
MOYEIPIKAG, N OUCKEUN UTTOPEI va
oTapaTtioel agéowg Tn Bépuavon
KO N OUOKEUN ATTEVEPYOTTOIEITAI
auTOUATO YETA aTTO 2 AETTTA.
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KaBapiopdg kal guvtripnon

15 KAGAPIZMOZ KAI
ZYNTHPHZH

MNa va diIatnprRoETe TN CUOKEUN
00G ATTOOOTIKA VIO JEYAAO XPOVIKO
didoTtnua, gival onuavTiko va tnv
KaBapifeTe KAl va TN CUVTNPEITE
TIPOCEKTIKA.

15.1 KAGAPIZTIKA
MPOIONTA

@ MNPOL'EZTE

AkaTdAANAa KOBAPIGTIKG TTPOIOVTA

MTTOPEI VO KATAoTPEWOUV TNV ETTIQAVEIQ

TNG OUOKEUNG.

© Mnv XpnoIYOTIOIEITE ATTOPPUTTAVTIKA
ogpouyydpia.

O Mnv xpnoiyoTroigite dpACTIKA 1)
QTTOAETTIOTIKG KOBAPIOTIKA Péoa.

© Mnv xpnoiyoTrolsite KABAPIOTIKA
METQ TTOU TTEPIEXOUV OAKOOA.

© Navra dilaBACTE TNV ETIKETA VI
va eAEYEETE €AV TO KABAPIOTIKO
Il TO OPOUYYapioTpa 0ag gival
KOTAAANAQ.

15.2 KAOAPIZMOZ THZ
2YZKEYHZ

KaBapioTe TN ouokeur PeTd atTd

KABE Xprion yIa va aTTOTPEWETE TA

UTTOAEIUPATA JOYEIPIKAG VA KOoUvV

Tavw TNG.

A Mpos&idomoinon - Kivduvog
EYKAUUOTOG

H utroAeImmopevn BepudTNTA UTTOPET VO

odnyAoel o€ eykauuaTa.

© Mepipévere TIPIV ATTO TOV KABAPIOWO,

MEXPI OI {UVEG PAYEIPIKAG Va
KPUWOOUV.
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© Mnv ayyilete kavéva PéPog TNG
OUOKEUNG TTPIV T APACETE VO
KPUWOOUV.

A Mposidotroinon - Kivduvog
KOWipaTog

H Aemmida oTo {UoTpa yuaAiou cival

KOQTEPN oav EUpAQI.

© MMorté unv agaipeite To
TTPOCTATEUTIKO KAAUMUA Tou EUaTpa
yuaAiou.

O XpnoipotroinoTe 10 EUOTPA YuaAioU
ME akpaia TTpocoxn.

© TMavra euAaETe To pe ao@aAeia Kal
MokpIi& aTrd Ta TTaIdId.

@ [POXEZTE

AkatdAANAOG KaBapIoudg UTTopEi

VO KATAOTPEWEI TNV ETTIPAVEIA TNG

OUOKEUNG.

© MMoté unv agrveTe uTToAsiypaTa

KaBapiopou TTAvw OTh CUOKEUN,
KaBWg TO YUaAi putropei va AekEDEI.

O A@aipéoTe QUEOWS TIG

uTTEPXEINITEIG, Ta AlwPEVA UAIKA Kal

Ta CeOTA YAUKA XUPEVA Uypd TTAvVWw
OTO YUQAI.

15.2.1 KaBapioudg kadnuepivég
PUTTAVOEIG

Mwg va kaBapioete KABNPEPIVES
PUTTAVOEIG OTO YUOAI, TT.X. OOKTUAIKA
ATTOTUTTWHATA, ONUAdIa, AekEDES aTTO
@aynTo ) uN YAUKEG UTTEPXEINIOEIG OTO
YUQAI.

1. Ta va atrevepyoTToINOETE TN

ouokeun, Tatiote [ D 1.

ATTAWOTE éva KaBapIoTIKO HETO EVW
TO YUQAI €ival akdua CeoTo aAAG Oxi
KQUTO.

ZETTAUVETE Kal OTEYVWOTE PE EVa
kKaBapod Travi i xapToudvTnAo.



4.

KaBapiopdg kal guvtripnon

lNa va evepyoTToINOETE TN CUOKEUN,
matAote [(D ].

15.2.2 KaBapiouodg utrepxeldicswv
O AgaipéoTe auéowg TIg

5.

]

UTTEPXEINIOEIG, TO AlwPEVa UAIKA

Kal Ta eOTA YAUKG Xupéva uypd
TTAVW OTO YUOAI PE PIa QETa
wapioU, poxaipl TTAAéTaG 1 EUOTPA
YUAAIOU KaTtdAANAN yIa CUOKEUEG E
KEPAMIKO YUQAI.

. [la va atrevepyoTTOINOETE TN

ouokeurj, matote [ (D ].

KpatrjoTe Tn AeTTida ) TO OKEUOG O€
ywvia 30° kai E0OTE TN pUTTAVON

Il TO XUMEVO uypd o€ pia Kpua
TTEPIOXN TNG CUCKEUNG.

KaBapioTe TN Aékn A TN xUon ue éva
TTavi MATWYV 1 XapTouavTnAo.
ATTAWOTE £va KaBapIoTIKO HECO EVW
TO YUQAI gival akdpa eaTo aAAd OxI
KQUTO.

ZETTAUVETE KAl OTEYVWOTE PE EVa
KaBapod Travi A xapTopdvTnAo.

. [la va evepyoTToINoETeE TN CUOKEUN,

martiote [(D 1.

15.2.3 KaBapiopodg Tou mrivaka

eAéyxou

Mwg va kabapioeTe xupéva uypd oTov
TTivaka eAEyxou.

© H cuokeun ptropei va nyei kai va

QTTEVEPYOTTOIEITAI KOI TA XEIPIOTAPIO
Q@G PTTOPEi va pn Aeitoupyouyv
EVW UTTAPXEI UYPO TTAVW TOUG.
BeBaiwBeite 611 oKoUTTICETE TOV
Tivaka eAEyXou aTeyvo TTpIV
EVEPYOTTOINOETE EAVA TN GUOKEUN.

. Na va atrevepyoTToINoETE TN

ouokeun), matote [(D 1.

. ATToppo@®nAoTE TN XUOonN.

3. ZKOuTTioTE TNV TTEPIOXA TWV

TTAAKTPWY oG hE Eva KaBapod
oQOUYYdap! 1 TTavi.

4. >1eyvwoTe TEAEIWG TNV TTEPIOXA ME
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éva xapToudvtnAo.

. Tla va evepyoTToIoETE TN CUOKEUN,

matRote [(D ].



AVTIMETWTTION TTPORANUATWYV

16 ANTIMETQNIZH NPOBAHMATQN

H Aeitoupyia TNG CUCKEUNG oag PTTopEi va odnyHoel o€ CPAAPATA Kal
ducAeitosupyieg. O1 TTAPAKATW TTIVOKEG TTEPIEXOUV TTIBAVEG QITIEG KOI TNUEIWOEIG
yla TNV €mmiAuon evog uNVUPOTOS OQAAUATOG A MIOG BUCAEITOUPYIaG. ZuvioTdTal va
OI10BATETE TIPOTEKTIKA TOUG TTIVAKEG TTAPAKATW VIO VO EE0IKOVOURTETE XPOVO KOl
XPHMATA TTOU UTTOPET VA KOOTIOOUV yIa KARON OTO KEVTPO €EUTTNPETNONG.

MpéRAnua MOBavég aitieg Adon

H ouokeur) dev umropei H Trapoxn pevparog eivar - 1. BeBaiwBeite 611 n ouokeun
va eVEPYOTTOINOEI. OIAKOMMEVN. gival ouvoedepévn otV
TTapoxn peUPATOG Kal gival
EVEPYOTTOINMEVN.
2. EAéyére edv uttapyer dIakoTm)
PeUPATOG OTO OTIITI 1) TN
YEITOVIA OQG.

3. Edv éxete eAéyEel Ta avTa
Kal TO TTPORANUO TTOPAUEVEL,
ETTIKOIVWVAOTE UE évav
KOTOPTIOPEVO TEXVIKO.

Ta TARKTPa agrg 8ev  To Traidikd kAeidwya sival @) ATrevepyoTroifoTe To TTAIBIKG
QAVTOTTOKPivovTal. EVEPYOTTOINUEVO. KAgidwpa. Agite KEQAAaIO

Ta xeipioTrpia apng Mrtropei va uttdpyer éva 1. BePaiwBeite OTI N TTEPIOYKT) TOU

eival dUoKoAo va AETTTO OTpWUQ vEPOU XEIPIOTHPIOU QPG Eival OTEYVI).

AeIToupynoouy. 1"rc"wi oTa TTARKTPa acpr"]g 2. XpNGILOTIOIRCTE TV GKEN TOU
N 10WE VA XPNOIUOTTOIEITE dakTuAou oag dTav TTATATe Tal

mv d,Kp” Tou 60,”0)‘0” xelpiotrpia. Agite ke@aAaio
oag oTav Ta ayyigeTe.

To yuaAi To okeUog payelpikig éxel @ XpnoipotroinaTe okeln
ypatlouviceTal. TPOXIEG AKPEG. MOYEIPIKAG ME ETTITTERES KAl
Aeieg Baoeig. Acsite KepaAaio

XpnoiyoTtrolouvTal © XpnoiyotoiRoTe pévo
aKat@dAANnAQ, KaTaAANAa kaBapioTiké péaa.
QTTOAETTIOTIKG Acgite KEQAAalo

KaBapIoTiKG péoa i
TTPOIdVTa KaBapIGHOU.
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MpoRAnua

Opiopéveg
KATOAPOAEG KAVOUV
fXOUG KpoTaAiopaTog
1 «KAIK».

H ouokeun kavel
éva XaunAo Bountd
OTav XpNOIYOTIOIEITAI
o€ uynAn pubuion
Beppokpaaiag.

Odpufog avepioThpa
TTOU TTPOEPXETAI ATTO
TN OUOKEUN.

Ta tnydvia dev
CeoTaivovTal Kal TO
[Y] epoaviCeTal oTOV
TTivaka eAEyXOU.

AVTIMETWTTION TTPORANUATWYV

Moéavég aitieg

AuT6 utTopEi va ogeileTal
oTn dour Tou OKEUOUG
(oTpw AT BIAPOPETIKWV
METAAAWV TTOU TTAAAOVTAI
JE SIapOpPETIKO TPOTTO).

AuTO TTpOoKOAEiTal aTTd
TNV TEXVOAOYia TNG
ETTAYWYIKNAG B€ppavong.

‘Evag WUKTIKOG
QVEUIOTAPOAG
EVOWUOTWHEVOG OTN
OUOKEUN 0aG €XEl aVAYEl
ylO va atroTpEéWEl ThV
uTTEPBEPUaVON TNG
nNAekTpoVIKAG. MTTopEi va
ouveyioel va AeItoupyei
aKOMa Kal apou
OTTEVEPYOTTOINTETE TN
OUOKEUN.

H ouokeun dev ptropei
va avixveuoel To

TNyavi emeIdn dev gival
KOTGAANAO yia payeipepa
ME ETTAYWYN.

H ocuokeun) dev ptropei
va aviXveuoel To TNyavi
€TTEION €ival TTOAU PIKPO
yla Tn dwvn PJOyEIpIKAG

r dev gival cwoTd
KEVTPOPIOUEVO OE QUTHV.
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AUon

© Auto gival puciohoyiké kai dev

uttodnAwvel BAGBN.

© Eivai pucioroyiko, kai o

B6puBog Ba peiwbei n Ba
eCapavioTei TeAeiwg 6Tav
XOUNAWOETE TN pUBUION
BeppdTNTAG.

© Auto gival puaiohoyiké kai dev

ataitei Kayia evépyeia. Mnv
QATTEVEQYOTIOIEITE TNV TTAPOXN
PeUNATOG OTN CUOKEUN aTTo
TOV OIAKOTITN TOIXOU EVW O
QAVEUIOTAPOG AEITOUPVYEI.

XpNOIYOTTOINOTE OKEUN
payeipikAg KatdAAnAa yia
payeipepa Ye eTaywyn. Agite
KEQAAaIO

TotroBeTr0TE TO OKEUOG

OTO KEVTPO Kal BeRaiwbeite
611 n Baon Tou TaipIddel

Me To péyeBog TnG Qwvng
MayeipépaTtog. Agite ke@AAaio



AVTIMETWTTION TTPORANUATWYV

MpoBAnua MOlavég airieg Aoon

H ouokeun A pia AuUTO gival €va TEXVIKO 1. ZnuewoTe Ta ypapPaTa Kal
{uovn MayeIpikAG EXEl O@AApQ. TOUG apIBPOUG TOU CPAAUOTOG.
OmevepyoTToIngEei 2. ATTevePYOTIOIROTE TNV TTAPOXA
ampocdoKkNTa, peUUATOG OTN GUOKEUR
akouyeral evag Tovos amo Tov SIaKOTITN Toixou

Kal epgavietal evag Kal ETTIKOIVWVAOTE WE £Vav
KwoIKoG o@aApaTog KATAPTIGUEVO TEXVIKO.

(TutTiKG evaAAGooeTal
ME éva i} dUo Ywneoia
oTnv 086vn Tou
XPOVOOBIOKOTITN

HOYEIPIKIG).
Agv ptropei va Ta ovopara SSID Tou © To mpoidv avoiyel BUpeg
onuioupynei n dpopoloynTh acupuatng OIkTUou TCP 6444, UDP 6445
ouvdean Wi-Fi. ouvdeong gival Kal Jia Tuxaio B0pa dIkTUoU
akat@dAAnAa. UDP yia Tnv avak&dAuywn
OUOCKEUWV Kal Tn pubuion
SIKTUOU.

© Eav xpnoipotroloUvtal onueia
aTiENG EIBIKWV XOPAKTAPWY N
Kevd, uTTopEi va gutrodioel To
6vopua SSID va gpgaviletal oTa
dlabéaiya dikTua yia oUvdeon
oTnNV €QApHoVN.

O XpnoiuotroioTe pévo
AaAQaPIBUNTIKEG TIUEG VIa
Ta ovouata SSID Tou
OpouoAoynTr) acuppaTng
ouvoEoNG.

& Eav 10 SSID epgavigetal, T6TE
ival eviagel va xpnoigoTtroinOei,
aANIG ouvdeBeiTe 0TO
dpopoAoynTr| Kal aAAGETE TO

6vopa SSID.
O dpopoioyntAg i O EmavahdBete TNV Tapatmavw
TO 6voua aoUpuaTNG dladikaaoia yia eTTavaouvoeon
oUvdEaNG Kal 0 KWOIKOG aTo diKkTUO.

TpodoBacng acUpuaTng
ouvdeong AAAagav.
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MpoRAnua
To dikTuo €ival
aoTOBEG.

AVTIMETWTTION TTPORANUATWYV

Moéavég aitieg

MeydAog apiBuog
OUOKEUWV gival
OuvOEDENEVEG OTOV
dpopoloynTh acupuatng
ouvdeong.

AUon

O MewoTe Tov apiBué Twv

OUOKEUWYV OTO OIKTUO.

© Acev umrdpyxer TpéTIOC N Midea

va oupBouAeUcel évav
OUYKEKPIUEVO apIBUNTIKO
TTEPIOPIOHO, KOBWG auTd
eCapTaTal ammd Tnv ToIdéTNTA
TOU dpopoAoynTr Kai TTOAAOUG
GAAOUG TTaPAYOVTEG.

16.1 EM®ANIZH BAABHZ KAl EAEMXoz

H ouokeun eival eEoTTAIoPEVN WE pia AsiToupyia autodidyvwong. Me auTh Tn
OOKIMN 0 TEXVIKOG gival o€ BEan va eAéyEel Tn AsiToupyia TTOAAWYV e€apTnUdTWY
XWPIG va aTTOCUVOPUOAOYACEI 1} va EEUOVTAPEI TN TUOKEUN aTTO TNV ETTIQAVEIA

epyaciag.

Kwdikog BAGBNg

E

I

N

=

MpoépAnua

BA&Bn aigBntpa
BepuoKpaCiag KEPAMIKAG
TAGKAG - avoIxTO
KUKAWpaQ.

AcoToyia aiobntrpa
Beppokpaaiag TG
KEPAMIKNAG TTAGKOG -
BpaxukUukAwpa.

AcoToyia aiofnTtrpa
Beppokpaaiag TG
KEPAMIKAG TTAAKOG

YywnAn Beppokpaaia Tou
a1I00NTAPA TNG KEPAMIKAG
TAdKaG
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AUon
© EAéyére Tn o0vdeon R

AVTIKOTAOTAOTE TOV aloOnTApa
BepuoKpaACiag KEPAUIKAG
TTAAKOG.

. Mepipévere €wg 6TOU N

BeppoKPATIia TNG KEPAMIKAG
TTAGKOG ETTAVEABEI OTO
(PUOIOAOYIKO.

. Mamote [ (D] yia eTavekkivnon

NG Hovadag.



AVTIMETWTTION TTPORANUATWYV

Kwdikog BAGBNng  MpoBAnua AUon
E q AoToyia aio8ntipa O AvrikaTaoTAOTE TNV TTAGKETA
- Beppokpaciag IGBT - TPOPOdOUiag.
QVOIKTO KUKAWWA.
E "‘ AoToyia aio8ntipa
Bepuokpaoiag IGBT -
BpaxukukAwpua
:-E' YwnAn Bepuokpacia tou 1. Tlepiuévete PEXPI N
= IGBT Bepuokpaacia Tou IGBT va
ETTIOTPEWEI OTO PUCIOAOYIKO.

2. Natote [(D ] yia emravekkivon
NG povadag.

3. EAéy&re av o avepiotipag
AeIToupyei opala.

4. Otav 0 avepIoTAPaAg
Oev Asitoupyei opaAd,
QAVTIKATAOTHOTE TOV
QAVEUIOTAPA.

E : H 1don Tpopodooiag eivar 1. EAEyEre edv n TTapoxn
= KATW OTTO TNV OVOMAOTIKN PEUPATOG Eival YUTIOAOYIKH.
TIHN. 2. ‘Otav n TTapoxr pevpaTog sivai
l': H H 160n Tpopod0Tiag @uaiohoyikA, matiote [ (D ] yia
= gival TTAvVW oo TV ETTAVEKKIVNON TNG GUCKEUNG.
OVOHOOTIKA TIWA.
E L‘ >@AApa eTmKoIVwViag 1. EmavaromroBeTAoTE TN oUvdeon
METAgU TNG TTAOKETOG 006vNG
Kal TNG TTAAKETAG 1I0XUOG.

2. AVTIKaTOOTAOTE TNV TTAGKETO
10X00G A TNV TTAaKETa 086VNgG,
€QOOOV aTTaITEITAl.

F F >@aApa utrepxeihiong. 1. EAéyEre €dv uttdpxel vepd oTnv

TTepIoXH AsiToupyiag.

2. Orav uttdpyel vepod oTnv
eploxn Asitoupyiag, kabapioTe
KOl OTEYVWOTE TNV.
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AVTIMETWTTION TTPORANUATWYV

16.2 ZYTKEKPIMENH BAABH KAI AYZH

Kwdikog BAARNg

To LED d&ev avdpel
éTav n OUoKeEUN

gival ouvoedepévn.

Mepikd& TTANKTPO

Oev Asitoupyouv A
n o6évn LED dev
€ival QUCIOAOYIKT).

O deikTng
AgIToupyiag
HayeIpEPaTog
avaper, aAAd n
Bépuavaon dev
EekIva.

MpoépAnua

Aev Tpo@odoTeiTal Ye
pelya.

2@aAua ouvdeong
METAgU BondNTIKAG
TIAOKETOG TPOPODOTIag
Kal TTAaKETaG 086vnG.

H BonBnTikr TTAAKETO
Tpo®odoariag eivai
KOTEGTPAMMEVN.

H mmAakéTa 086vng
€ival KOTEOTPAUMEVN.

H mrAakéTa 086vng
€ival KOTEOTPAUMEVN.

YwnAn Bepuokpaacia
TNG OUOKEUNG

Y1dpxel TpoRANUa Pe
TOV QVEMIOTAPA.

H 1TAakéTa
Tpo®odoaiag givai
KOTEGTPAUMEVN.
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AUon

© EAéy&re eav 1o Buoua
gival oTepewpévo oTabepd
oTnv Tpida Kal o1 n Tpila
AEITOUPVYEI.

© EAéyEre Tn oOvdeon.

O AvrikaraoTtioTe TN BondnTikA
TTAOKETO TPOPODOTIag.

O AvrikataoTrioTe TNV TTAGKETA
006vng.

O AvrikatooTrioTe TNV TTAGKETA
006vng.

© H Bepuokpaacia
mePIBAAAOVTOG pTTOpPEi Va
gival TToAU uynAn. H gicodog
agpa | 0 AgpaAywyog PTTOPEi
va gival JTTAOKAPICHEVOG.

—_

. EAéy€Te €dv 0 avepioTpag
AeiIToupyei opaAd.

2. Otav o avepioTpag
Oev Agitoupyei opaAd,
QVTIKATAOTAOTE TOV
QAVENIOTHPA.

O AvrikataoTAoTE TNV TTAGKETA
Tpo®odoaUiag.



Kwdikog BAGRNg

H B¢puavon
oTapaTtd Eaevika
katd Tn Asimroupyia
KalTo [ Y]
avafBoofrvel oTov
TTivaka eAEyxou.

O1 Quveg payeIpIkng
TG idlag TTAeUpdg
(6TTWG N TTPWTN Kal
n oeutepn dwvn) Ba
eupaviouv [Y].

O rixog T0U
KIVNTrpa TOU
avepioThpa gival
QVWMAAOG.

AVTIMETWTTION TTPORANUATWYV

MpoépAnua

N&Bo¢ TUTTOG OKEUOUG.

H didpeTpog Tou
OoKeUoug gival TTOAU
HIKPR.

O payeipikdg
ETTIPAVEING EXEI
uTTEPOEPUOVOET
Kal n yovada eivai
uTTEPBEPPOTUEVN.

To KUKAWPa
avixveuong Tnyaviou
€ival KOTEOTPAUMEVO.

>@aApa ouvdeong
METAgU TTAaKETAG
Tpo®odoriag Kal
TTAaKETAG 006VNG.

To TuAPa ETTIKOIVWVIaG

NG TTAaKETAG 086VNG
€ival KOTEOTPAUMEVO.

H kUpla TTAakETa gival
KATECTPOAUMEVN.

O kivntApag Tou
avePIoTAPQ givail
KOTEOTPAUMEVOG.

AUon

© EmA&CTe TO KatdAAnAO
okeUOG payelpIkng. Agite
KEPAAQIO

1. MepipyéveTe va eTTavEADBEI
n Beppokpacia oTo
(QUOCIONOYIKO.

2. Otav n Bepuokpaacia ival
@uaiohoyikn, Tatiote [(D ]
yla €TTOVEKKIVNON TNG
povadag.

O AvrikataoTroTe TNV TTAGKETA
TPOYOodOUiag.

© EAéygre n olUvdeon.

O AvrikatooTrioTe TNV TTAGKETA
006vng.

© AvrikaraotoTe TNV TTAGKETA
TPo®odOUiag.

O AvrikataoTrioTe TOV
AVEUIOTAPA.

© Ta mapamavw givai n kpion kal 0 EAeyXog Kovwv BAaBwy. Mnv
OTTOCUVOPUOAOYEITE TN PovAda POVOI GAG YIa VO aTTOQUYETE TUXOV KIVOUVOUG
Kal {nNUIEG OTN GUOKEUT).
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Totr0BeTNON TTPOIOVTOG

17 TONOOETHZH
MPOIONTOZ

© AiaBdaoTe TTIPOCEKTIKA AUTES TIG
odnyieg eykatdoTaong.

© Movo évag adelodotnuévog eIBIKOG
MTTOPEI va ouvOEDEl TN GUOKEUN.

© AxkataAnAn eykardoTaon,
dvolyua TNG OUOKEUNG, oUvdeon
Il cuvappoAdynon PTTopEi va
00NyrfoouV O€ ATTWAEIQ EYKUPOTNTAG
NG €yyuNong Tou TTPOIOVTOG.

© AmevepyotroifoTe TV TTApoXN
PEUNATOG TTPIV OTTO TNV EKTEAEDN
OTTOIACONATIOTE EPYACIAG.

© Metd v eykartdoTaon, Sloo@alioTeTE
OTI 0 XpAOTNG BtV £xel TTPOaRaon oTa
NAEKTPIKG €EAPTAMATA KOl TO KOAWDIO
Tpoodoaiag TNG TTAGKAG.

© TMorté punv xpnoipoTolsite auTth TN
OUOKEUN o€ OKAQN 1] 0€ oXAuaTa.

17.1 AZOANHZ
ErKATAXTAZH
MPOIONTOZ

AKOAOUBAOTE QUTEG TIG 0BNYiEG aoPaAgiag

KOTd TNV EYKATAOTACH TNG CUOKEUNG.

A Mposidotroinon - Kivduvog:
MayvnTiopog

O1 pévIPoI PayvrTEG OTN CUCKEUN UTTOPEI

Va ETTNPEACOUV NAEKTPOVIKA EUPUTEUNATA,

.X. BNHOTODOTEG 1} AVTAIEG IVGOUAIVNG.

© Bepaiwbeite 61 Ta gppuTEGUATA
O¢ev Ba eTnpeacTolV aTTd TO
NAEKTPOPAYVNTIKG TTEDIO.

A Mposidomoinon - Kivduvog
TPAUMPOTIOPOU

Ta eCapTApATA PTTOPET Va €xouv

KOQTEPEG AKPEG.

42

O Dopdre TTAVTA TTPOCTATEUTIKA YAVTIC.

17.2 MPIN ANO THN
ErKATAZTAZH THz
ZYZKEYHZ

Aloo@alioTe Ta akéAouBa TTpIv aTro TNV
EYKATAOTAON TNG OUOKEUNG.

© H smoaveia epyaciag sivai
opBoywvia Kal eTTITTEdN, Kal Kavéva
OOUIKO PEAOG Bev TTapeuPBaivel OTIG
ATTAITACEIG XWPOU.

O H smoaveia epyaciag sival
KOTOOKEUQOMEVN aTTO £va UAIKO
EMQAVEIOG EpyaTiag avOeKTIKO aTn
BepPOTNTA KAI JOVWTIKO.

© Edav n ouokeun sykataoTtabei Tavw
atrd oUupvo, 0 PoUPVOG TTPETTEI
Va EXEl EVOWHATWHEVO WUKTIKO
avepioTpa. H eykatdoTaon
OUMHOPQWVETAI e OAEG TIG
ATTOOTACEIS AOPAAEiag, Ta TTPOTUTIA
Kall TOUG KavoVIoUoUG.

© Mpémel va evowpatw8ei otny
MOVIUN KaAwdiwon évag KatdAANAog
OIaKOTITNG ATTONOVWONG, O OTT0I0G
va egaopaAilel TTAfpn amoauvdeon
atro TNV TTApOoxr PEUPATOG Kal
va TOTToBeTNOEl CUPPWVa pE
TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG
NAEKTPOAOYIKWYV EYKOTAOTAOEWV.

© O diokaTTNG amopdvwaong TPéTEl
va gival eyKeKpIYEvou TUTTOU Kal va
TTapEXEl DIAKeVO TTaQPG 3 XINOOTA
g 6Aoug Toug TTOAOUG (1} o€ GAoug
TOUG evepyoUs (Qaaikoug) aywyoug,
€(QOOO0V Ol TOTTIKOI KOVOVIOWOI
EMTPETTOUV AUTAV TNV TTapaAAayr)
TWV ATTAITACEWV).

© O diakoémg amopdvwaong Ba ival
€UKOAQ TTPO0BACIUOG ATTd TOV TTEAATN
ME TNV EYKATECTNMEVN CUOKEUN.



Totr0BeTNON TTPOIOVTOG

© & mrepitrTwoon ap@IBoAIV OXETIKG 17.4 AIAZTAZEIZ ZYZKEYHZ

HE TNV eykaTdoTaon, CUMBOUAEUTETE 1 Guakeun éxel TIC aKOAOUBEC SIGOTAGEIC.
TIG TOTTIKEG OIKODOMIKES APXES KAl

TOUG 10XUOVTEG KOVOVIOPOUG.
© Xpnopotoigite @ivipiopara >
590

avOeKTIKG 0TN BePUOTNTA KAl EUKOAA

OTOV KOBAPIOHO YIa TIG ETTIPAVEIEG

TOU TOiXOU TToU TTEPIBAAAOUV TN -
OUOKEUNR, TT.X. KEPAMIKA TTAOKAKIA.

© Mnv xpnoipoTolsite EUAO Ka 520\
TTAPOMPOIA IVWAN 1 UYPOCKOTTIKG
UANIK& WG UAIKO TTIQAVEIAG EpYOTiag
yIQ va atmoQUYETE NAEKTPOTTANEIQ
Kol JEYOAUTEPN TTOPAUOPPWON 17.5 MEOOAOZ
TTOU TTPOKOAEITAl aTTd TN BEPUIKNA EFKATAZTAZHZ

OKTIVOBOAIa TNG TTAAKAG, EKTOG £GV Ymédpyouv 2 uéBodol eyKaTaoTaong.

5458

gival ePTToTIoUEVO. >tnv TUTTIKA PEB0BO gykatdoTaong, N
@ MapaTnproTe TIC TTANPOPOPIEC GUO'KSEJI"] ETTIKAAUTTTEI mv EMQAvEIN
OXETIKA JE TNV OTTOCTACN PETALU gpyaaias. 2y gykaragTaon )
TOU ATTOPPOPNTAPA Kal TNG TIAGKAG EPAPUOYNAG, N CUCKEUN KAl N ETTIQAVEIA
OTIG 0dNYieg EYKATAOTAGNG TOU epyaaiag BpiokovTal gTo idIo ETTITTEDO.
aTmopPOPNTAPA:. © a okotouc eykardoTaong Kar xpriong,
© OAec o1 petpAoeic oTa oXEDIa Eival o€ TpéTTel va diatnpeital évag eAAXIOTOG
mm. XWpog 50 mm yUpw atTd TNV OTTN).
17.3 AZ®ANHE AMOZTAZH 17.5.1 TUTTIKA n€B0BOG EYKOTACTOONG

© BcBaiwdeite 4TI TO TTAXOC TNE ETIPAVEING

© H acgalic améoTaon peTatld TG St )
epyaciag gival TouAdyiotov 30 mm.

OUOKEUNG Kal TOU VTOUAATTIOU TTavVW
atd TN OUCKEUN TTPETTEN va ival O Koyre v emedveia epyaciag
TouAdxioTov 500 mm. oUp@wva e TIG SI00TACEIG TTOU
gugaviovral 010 oxéélo.

T sAuxlcTn 50
eAGxi1oTn. 50 — EMXIUTn 50
560 I:‘
/

480:{‘-490 eAu IO'T 50
min. 580 \/ t X1otn.
1
eAdxIoTn. 50\ eAdyioTn. 30
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Totr0BeTNON TTPOIOVTOG

17.5.2M£00350g eykaTtdoTaoNg
gpappoyng
1. Koéyrte TNV emi@aveia epyaoiog
oupewva e TIG dIAOTACEIG TTOU
eP@avidovtal 010 OXEDIO.

¥
?6 eAaxioTn. SOJ\/

/\/ eAdxioTn. 50
594/ S

<<80 90 A - 50
480-4 ” eAaxioTn.
524 \\\>//L/

\\/ %
eAdxioTn. N ghaxiom. 30

2. BeBaiwBeite OTI 0 KOPPEVEG
ETTIPAVEIEG TWV TTAAIVWV TNG
ETMIPAVEING EPYATIAg Eival CWOTA
OQPOAYIOUEVEG.

Q¥
N

17.6 AEPIZMOZ

O aepiopdg aTo KATW TUAKA TNG
OUOKEUNG ATTQITEI ETTAPKI TTAPOXN
@péokou aépa. ETropévwg, eav

QTTQITEITAI, TIPOCOPUOOTE TIG HOVADES

yIa QuTéV TOV OKOTTO.
© Y16 omoieodTIOTE CUVONKEG,

BeBaiwBeite 6T n ouokeun agpideTal

KOAG.

© AaogalioTeTe 0TI N CUOKEUR
BpiokeTal o€ KOAR KATAGTACN
AgIToupyiag.

1. AlatnpnoTe £va eAdYI0TO KEVO

METagU Tou TTicw PEPOUG TNG
Hovadag Kal Tou KOU{IVOTOiXOU.

r»““ﬁ

i [
§

tblH—Pd—P:H

. Alao@aAioTeTe OTI YIa OTTA OTO

TTAvw PEPOG TOU TTICW PEPOUG TNG
povadag gival atrePTTodioTn.

. Edv 10 kevd atrd Tov TTiow ToiXO

TNG MOVABAG €ival HIKPOTEPO ATTO
20 mm, dnPIoUPYROTE WIa OTTH OTO
KATW TTAEUPA.

P

T

eAdaxioTn. 20




Totr0BeTNON TTPOIOVTOG

© Mnv oppayilete epuNTIKG TNV KATW
Baaon.

17.6.1EykardoTtaon mwavw amrod
oupTdpl
© NMpokeipévou va eyyunBeite KAAOGS
aEPIOHOG, TO KEVO PETAEU TNG
EMMQAVEIAG TNG ETTIPAVEIAG EPYOTIAG
Kal TNG dvw TTEPIOXAG TOU CUPTApPIOU
TTpéTTel va gival 15 mm.

aAdj?%/’

-

%
S

gAaxioTn. 45

17.6.2EykatdoTacn mavw oo
@oupvo

© NMpokeipévou va eyyunBeite KAAOG
OEPIOUOAG, TO KEVO PETALU TNG
EMMQAVEIQG TNG ETTIPAVEIAG EPYOTIAG
Kal TNG Avw TTEPIOXAS TOU YoUpvou
Tpétrel va gival 15 mm.

© Eav xpeiaorei va augnbei to
Kevo PETALU TNG TTAGKOG Kal TOU
@ouUpvou, avaTtpéETe aTIG odnyieg
€yKaTtdoTaong Tou goUupvou.

- T -

eAaxiotn. 15

17.7 TONOOETHZH TAINIAZ
ZTEFANQZHZ

Mpiv el0GyeTe TN CUCKEUR OTNV
TTAGKQ Epyaciag, eival ammapaitnTo va
TOTTOBETACETE TNV TaIVia OTEYAVWONG
OTO TTiow PEPOG TNG YUAAIVNG TTAAKOG.

© H povada Ba pétrel va ToTToBETETI
o€ Jia aTaBepn, Acia em@Avela, TT.X.
TN CUOKEUAaia.

1. TupioTe TN CUOKEUN OTNV TTAGTN TNG.

I

O 1O
V)

2. BydAte Tnv Tawvia oteydvwong
atro TNV AUTOKOAANTN GOKOUAQ
KAl aQaIPEDTE TNV GUPITTAEUPN
Talvia oTo TowW PEPOG TNG TaIViAg
oTEYAvVWOoNG.

3. TommoBeTAOTE TNV TaIVia oTeydvwong
OTO TTIoW PEPOG TNG OUCKEUNG.

O H Tavia oteydvwong dev TpéTTEl va
utrepPaivel TNV dkpn TNG YuaAivng
TTAGKAG.

ollie
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Totr0BeTNON TTPOIOVTOG

17.8 ENTOMIZMOZ

BPAXIONQN ZTEPEQZHZ

O1 o11ég yia Ta Bpaxioveg oTEPEWONG

BpiokovTal aTIG TTAEUPEG TNG CUOKEUNG.

© EvromioTe TIg OTTEG yIa TOUG
Bpaxioveg aTepéwang.

17.9 EIZArQrH BPAXIONQN
ZTEPEQZHZ

2TEPEWOTE TN CUCKEUN OTNV ETTIQAVEIA

TNG TTAGKAG epyaaciag eiodyovTag 4

Bpaxioveg OTIG TTAEUPEG TNG GUOKEUNG.

© Z: kayia TepiTITWON Ta OTNPIYUATA
Oev TTPETTEl VO £PXOVTAIl O€ ETTAPN
ME TIG EOWTEPIKES ETTIPAVEIEG TOU
TTAYKOU UETA TNV EYKATAOTACN.

© Eiodyete Toug Bpaxioveg

oTeEPEWONG.
‘ 4x ﬁl.ﬁ
55 8
.=
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17.10 EIZArQrH THz
ZYZKEYHZ

© Ymdapyouv otrég agpiopol yupw
aTTO TO EEWTEPIKO TNG CUOKEUNG.
Al0o@aAiOTETE OTI AUTEG OI OTTEG
Ogv PTTAOKApovTal aTTd TNV TTAGKa
epyaaiag éTav TOTTOBETEITE TN
ouokeun oTn Béon TnG.

© H aocgalrg aéoTaon petagu
TWV TTAEUPWV TNG CUOKEUNAG Kal
TWV ECWTEPIKWV ETTIPAVEIWV THG
TTAAGKOG epyaaciag TTPETTEN va gival
TOUAdyIoTOV 3 mm.

1. Eiodyete Tn ouokeun.

gAAXIOTN. 3‘

—

2. KevipwoTe Tn OUOKEUN.

17.11 EFKATAZTAZH
OEPMIKOY ®PAIrMOY
MPOZTAZIAZ

© Eav n ouokeun gykataoTadei Tavw
atrd oupvo, CUPTAPI A XWPO
VTOUAQTTIOU, €vaG BEPUIKOS PPAYHOG
TTPOOTACIAg yKaBioTATAI KATW ATTO
TN B&on TNG CUOKEUNG.
Mpokelyévou va atmmo@euxOei

n akoUaola ETTAQN KE TOV
uUTTEPBEPUATUEVO TTATO TNG
OUOKEUNG, N va AneOBei atrpdopevn
nAekTpoTTANEia Katé TN AciToupyia,
gival atrapaitnTo va ToTro0eTnOEil Jia
EUNIVN €vBeTn TTAGKA, OTEPEWUEVN



Totr0BeTNON TTPOIOVTOG

JE Bideg, o€ eAdxioTn amméoTacn 15

mm aTro ToV TTATO TNG CUCKEUNG.
© Eicdyere pia EUAIvn TTAGKA GTO

EMITTAO KAl OTEPEWOTE TNV PE BidEG.

[

T

eAaxiotn. 15

17.12 NMPOEIAONOIHZEIZ
© H smmaywyik TTAGKaA YayeipIKAg
TPETTEl va eykaBioTaTal atrd
TTPOCOVTA TTPOCWTTIKO 1
TEXVIKOUG. 'Exoupe emmayyeApaTieg
oTnv uttnpecia oag. MNoté unv
TTPAYUATOTIOIEITE TN A€ITOUpYia
povol oaG.
H ouokeun dev Ba eykaTtaoTabei
atreuBeiag Tavw atrd TTAUVTApPIO
TATWY, Yuyeio, KATaWUKTN,
TTAUVTAPIO POUXWYV 1 OTEYVWTHPIO
poUxwV, KaBwg n uypacia PTropei
Va KOTAOTPEWEI TNV NAEKTPOVIKA TNG
OUOKEUNG.
H eTaywyikn eoTia TTpETTEl Va
eykabioTartal ye TET0I0 TPOTTO
woTe va e€ao@alideTal KaAUTEPN
atropdKpuvon BepUOTNTAG Yia TNV
gvioxuon TngG aglomoTiag TnG.
© O 1oixoc kai n emaywyikr {wvn
MayeIpIKAG TTAvVw atrd TNV eTTIQAVEIQ
Tou TpaTreCiou Ba avréxouv aTn
BeppoTnTa.
© Na va amopeuxBei oTroiadriTroTE
¢nMIG, TO OTPWHA CAVTOUITG KAl N
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KOAAQ TTPETTEI Va €ival avOEKTIKG aTn
BeppoTNTO.

© Mnv xpnoiyotoisite kaBapiaTn
arpou.

© H cuokeun pmopei va ouvdeBei
MOVO O€ TTapOoxr KE TNV avTioToixn
oUvOETN avTioTaon CUCTAUATOG OXI
TeEPIoooTEPO aTo 0,288 Q.

17.13 ZYNAEZH THZ
ZYZKEYHZ

© Aut n ouokeun pmopsi va
ouvdebei oTo dikTUO PbGVO aTTd
évav KataAAnAa KatapTiIopEVO
NAEKTPOAOYO.

© Bepaiwbeite 611 n gykataoTaon
TNG oIKiag gival KATAAANAN yia TNV
KaTavaAwon 10XU0G TNG CUOKEUNG.

© Bepaiwbeite 611 n Td0N AvTIoTOIKE
oTNV TIWA TToU KaBopileTal oTnV
TNIVAKIOO XAPOKTNPIOTIKWY.

BeBaiwbeite 611 01 diaTopEG
TOU KaAwdiou Tpopodoaiag
gival KatdAANAEg yia 1o QopTio
TToU KaBopileTal TNV TIVaKida
XOPOKTNPIOTIKWY.

i ]

Mnv XpnOIUOTIOIEITE TTPOCAPUOYEIG,
avaywyeic | CUOKEUES DIAKAGdWaONG
YIO VO OUVOECETE T OUOKEUN GTO
OikTUO, KOBWG auTtd puTTopolV va
odnyAoouv o€ uTTEPBEPUAvVON Kal
Kivduvo TTupKayIdg.

© To kaAwdio Tpoodoaiag dev
TTPETTEI va ayyilel kavéva (e0oTO
MEPOG KAl TTPETTEI VA TOTTOBETEITAI PE
TETOIO TPOTIO WOTE N Bepuokpaacia
TOU va Pnv utrepBaivel Toug 75°C o€
Kavéva onueio.

© Edav 1o kaAwdio utrooTei PBoPA 1
XPEIaoTEI avTIKaTdoTaon, N epyacia

TIPETTEl VA TTPAYUATOTIOIEITAI HOVO



Totr0BeTNON TTPOIOVTOG

a1Té £E0UCIOBOTNUEVO TEXVIKO

, . g Oéon Xpwua
oépPIg, uE KATAAANAQ epyaAcia,
WATE va amo@euxBouv aTuxAuaTa. L Maupo + kagé
@ Edv n ouokeur) ouvdeBdei amreubeiag N MTTAE + VKO
070 SiKTUO, TTPETTEI VO EYKATAOTAOET
SIOKOTITNG ATTOHOVWONG 17.14.2 220-240 V / 380-415V 3N-16 A

TTAVITOAIKOG, Pe eAdxIoTO dvolyua 3
XINOOTA PETAEU TWV ETTOPUIV.
© O eykataoTdTng TPéTTEl Va
Slac@aAioel 6T N NAEKTPIKNA [N]
ouvdeon gival cwaoTr Kal CUPQWYN
ME TOUG KaVOVIOUOUG ao@aAEiag.
© To kaAwdio dev TTpéTel va Auyilel i
va cupuTTIECETAl.

© To kaAwdio TTpETTel va eAEyxETal 3N-
TAKTIKA KAl va avTikaBioTtartal yévo
a1ro £60UCI0B0TNHEVOUG TEXVIKOUG. Oéon Xpwpa
© H xatw em@aveia kai 1o KAAWdIo L1 Mau0o
PEUPATOG TNG OUOKEUNG BeV €ival P
TTPOCRACIPA PETA TNV EYKOTAGTAON. L2 Kapé
© EAéyCre pe évav nAekTPoAOYO £Gv N MTAE + yKpI
TO OIKIOKO NAEKTPIKO cUCTNMA Eival
KATAAANAO XwpiG TPOTIOTIOINGEIS. 17.14.3 2x 220-240 V 2L+2N~ 16 A

OT101EGOATTOTE TPOTTOTIOINCEIG
TIPETTEI VA yivovTal pévo atmo
€E0UCI000TNHEVO NAEKTPOAGYO.

L1 L2| |N2
17.14 TYNOE YNAEXZHE [N1]

H ouokeun avTioToIxEi oTNV KAThyopia
TTpooTaCiag 2.

17.14.1 220-240 V IN- 32 A
2L/2N-~

N Oéon Xpwpa

L1 Maupo

L2 Kagé

N2 MTTAe
IN- N1 Ikpl
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Totr0BeTNON TTPOIOVTOG

17.15 META THN
EFrKATAZTAZH THZ
ZYZKEYHZ

Alao@alioTe Ta akdAouBa PETA TV
EYKATAOTAOT TNG CUCKEUNG.

© To kaAwdio Tpopodoaiag dev gival
TTPOORACINO HECW TWYV TTOPTWV N
CUPTAPIWYV TWV VTOUAQTTIWV.

© BcBaiwbeite o611 UTTAPXEI ETTOPKAS
por PPECKOU aéEPa aTTd TO
€EWTEPIKO TWV ETITTAWWY OTN Bdon
TNG OUCKEUNG.

@ O diakoTTng amopdvwang sivai
€UKOAa TTPOGRACIYOG OTTO TOV
xpnotn.
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AoOKIYaoTIKA TTIATA

18 AOKIMAZTIKA NMIATA

AuTEG oI TTPOTACEIG PUBUIONG TTPOOPICOVTaI YIO TO IVOTITOUTO SOKIPWY YIa va
OIEUKOAUVOUV TN BOKIUK TWV OCUCKEUWYV UAG.

18.1 AIQZIMO ZOKOAATAZ, KOYBEPTOYPA

Zkeun Mayeipikng ZuoTaTIKA Mapaokeun
Katoapoha @ 16 + 150 g paupn * Mayeipepa: Emiredo loxuog 1
cm XwpIig KaTraKi ookoAdTa (55%

KOKGO)

18.2 ZAATZA MMNEZAMEA
O¢puokpaaia yaAakTog: 7 °C

Zkeun Mayeipikng ZuoTOTIKA Mapaokeun
Katoapoha & 16 * 40 g BouTupo 1. NiwaoTe 10 BoUTUPO, AVAKATEWTE
CM XWPIG KATTAKI — « 40 g aAevp! 10 OA£UpI KAl TO OAATI Kal

) CeoTdveTe TO Wiyua.
’ 50(1 mi YG)‘G, He AlGgpkela Bépuavang: Trepitrou 6
3,5% Aimrapd AetT. oTO £TTiTTEdO I0XUOG 2

* TIpiyKa oAdTI 2. MpoobéoTe To yaAa oTo

pOU Kal PEPTE TO 0€ Bpdon,
AVOKATEUOVTAG OUVEXWG.
AlGpkeia BEpuavaong: TrepITrou
6,5 Aett. oTO eTTiTTEdO I0XUOG 7
MOAIG n odAToO uTTECaPEN £pBEl
o€ Bpdon, aQACTE TNV OTNn {Wvn
MOYEIPIKAG YIa AAAG 2 AETTTAL.
Z1iyoBpdoipo: Emitredo loxuog 2

@

18.3 ZEZTAMA KAI AIATHPHZH OEPMOTHTAZ ®AKEZ
2uvTtayn oupewva pe DIN 44550

ApxikA Beppokpaaia: 20 °C

Oéppavan xwpig avadeuaon

ZKeUN Mayeipikng ZUuoTATIKA Mapaokeun

Katoapoha & 16 * lMoodtnta: 450 g < Aidpkeia BEppavong: TTePITTou
cm JE KATTaKI 1,5 Aett. oo etmiredo 10X00G 9

« 2iyoBpdaipo: Emiedo loyuog 1
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AoOKIYaoTIKA TTIATA

Zkeun Mayeipikig ZuoTaTiKd

Katoapoha @ 20
Ccm e KATTAKI

» Tooodtnta: 800 g

18.4 MOPTZI PYZIOY
O¢puokpaaia yaAakTog: 7 °C
Zkeun Mayeipikng ZuoTaTIKA

Katoapoha @ 16 .
cm XwpPig KaTTakI

190 g KovTOoTTOPO
pud

* 40 g daxapn

* 750 ml yéAa pe
3,5% NiTapd

e 1 g ald

Katoapoha @ 20
Ccm XwpPig KaTTakI

250 g KovTéoTIOpO
pud

120 g Caxapn

* 1000 ml y&Aa pe
3,5% NitTapd

* 1,5 g aldri

18.5 MATEIPEMA PYZIOY
>uvTtayn oupewva pe DIN 44550
O¢puokpaaia vepou: 20 °C

ZKeUNn Mayeipikig ZUuoTATIKA

Katoapoha @ 16 + 125¢
Ccm JE KATTAKI MakpUOoTTOPO PUC
» 300 g vepo

* 1 mpiyka aAdT
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Mapaokeun

« Aidpkela BEpuavong: TTEPITIOU
2,5 Aett. 010 emimedo 10006 9

* 2iyoBpdaipo: Emiedo loyuog 1

Mapaokeun

1. MpooBEoTe Ta CUCTATIKA OTO
yAaAa kal (EOTAVETE TO piyua
QAVOKATEUOVTAG OUVEXWG.

« Aidpkela Béppavong: Trepitrou 8
Aett. oTO eTTiTTEdO 1I0XUOG 8

2. MOAig 10 Y&Aa @TACEl TTEPITTOU
oToug 95°C, emIAEETE TO
TTPOTEIVOUEVO ETTITTEDO 1I0XU0G
KOl a@noTE TO va OlyoPpAacel o€
XOUNAAR @wTIA yia TTepiTTou 50
AETT.

* 2IyoBpdoiyo: Etiedo loxuog 2

« Aidpkela BEpuavong: TTEPITIOU

-
* 8 Aett. 010 eTmiTTEdO 10XUOG 8 .

21iyoBpdoipo: Eitredo loxuog 2

Mapaokeun

o Aldpkela BEpuavang: TTePITIou
2,5 Aer. oTo eTmiTredo 10006 9

* 2IyoBpdoiyo: Etiredo loyuog 2



AoOKIYaoTIKA TTIATA

Zkeun Mayeipikig ZuoTaTiKd Mapaokeun
Katoapoha @ 20 « 2504¢g « Aidpkela BEpuavong: TTEPITIOU
CM He Kataki MakpuoTIopo PUCI . 2 5 Aemr. gTo eTiTESO I0XUOG 9

* 600 g vepo >1iyoBpdoipo: Emimedo loxuog 2

* 1 Tpiyka aAdaT

18.6 THFANIZMA THIrANITQN, KPENEZ
2uvtayn cupewva pe DIN EN 60350-2
O¢puokpaaia vepou: 20 °C

Zkeun Mayeipikig ZuoTOaTIKA Mapaokeun

Katcapoha G 24 » 55 g kpépa avd * Aldpkela B€puavang: TTePITTou
cm XwpIig KatrdaKi KpETTa 1,5 Aett. oTo etmimedo 10x00¢ 9

* 2IyoBpdaoiyo: Etiedo loyuog 7

18.7 THrANIZMA ®DIAETOY XOIPINOY
ApxIKn Beppokpacia Tou @IAéTou: 7 °C

ZKeUN Mayeipikig ZUOoTATIKA Mapaokeun

TAyavo @ 24 cm * 3 @IAéTa oipivoU, ¢ Aldpkeia BEpuavong: TTEPITIou
XWPIG KOTTAKI OUVOAIKO Bdpog 1,5 Aetr. oT1o emiTredo 10x00¢ 9

mepimou 3009, . syoBpdoipo: Emimedo louog 7
méyoug 1 cm

* 15 g nhiéhaio

18.8 THFrANIZMA NATATQNEZ

ZKeun Mayelpikig ZuoTATIKA Mapaokeun

Katoapoha @ 20 « 200g * Aidpkela Bépuavang: Eiredo

cm XwpPIig KaTTaKI KOATEWUYHEVEG I0XU0G 9 YéXpI N Beppokpaaia
TTATaTAKIA, Tou Aadiou va @Tdoel Toug 180°C
mayoug 1 cm + YiyoBpdoipo: Etritedo loxuog 9

o 2| nNiéAaio
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Eptropika onuata, TTVEUPATIKA SIKAIWPATA KAl VOUIKN dnAwonH

19 EMIMOPIKA ZHMATA, NMINEYMATIKA AIKAICMATA

KAI NOMIKH AHAQZHH

Ohidea To AOYOTUTIO, OHPATA AEEEWY, EUTTOPIKT) OVOUACIQ, EUTTOPIKY EUPAVION Kal
OAeG o1 EKOOXEG TOUG gival TTOAUTIUA TTEpIoUalakd oToixeia Tng Midea Group kai/

f Twv Buyatpikwv TG («Mideay), yia Ta otmoia n Midea KaTéXElI EUTTOPIKG TAUATA,
TIVEUMOTIKA SIKAIWPATA KAl GAAD SIKQIWUATA TTVEUUATIKAG 1810KTNCIAG, Kal OAn

N @rUN TTOU TTPOEPXETAI ATTO TN XPON OTTOIOUBNTIOTE PEPOUG EVOG EUTTOPIKOU
onpatog TG Midea. H xprijon Tou gutropikou orjpaTog TnG Midea yia eptropikoug
OKOTTOUG XWpIg TNV TTponyoUlEvn ypaTrTr cuykatdaBeon Tng Midea ptropei va
ouvIoTa TTapdpacn euTropikoU oRUaTog ) Oikalo avrtaywviopoU o€ TTapdpacn
OXETIKWV VOUWV.

AuTo 1O gyxeIpidio dnuioupyABnke atd Tnv Midea kai n Midea diatnpei

OAa Ta TTVEUPATIKG TNG dikalwpaTa. Kapia ovtétnTa ] GTopo dev UTTopEi va
XPNOIUOTTOIRCEL, VO avTIypAyel, va TPOTTOTTOIACEL, va dlaveiuel €§ oAokAfpou 1
€V YEPEI QUTO TO eyXEIPiIBIO, 1) VO TO GCUOKEUAOE! 1 va TO TTOUAAROE! Jadi e GAAa
TTPOIGVTA XWPIG TNV TTponyoUpevn YpaTTTh ouykatdBeon Tng Midea.

OAeg o1 Trepiypa@opeveg AeItoupyieg Kal odnyieg ATav eVNUEPWHEVES KATA TO
XPOVO EKTUTTWONG AUTOU TOU yXEIpIdiou.

QoT1600, TO TTIPAYUATIKO TTPOIOV UTTOPET va Sla@Eépel AOYyw BEATIWPEVWY
A€IToUpYIWV Kal oxediwy.
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Eptropika onuata, TTVEUPATIKA SIKAIWPATA KAl VOUIKN dnAwonH

20 ANMOKOMIAH KAl ANAKYKAQZH

20.1 ZHMANTIKEZ OAHrFIEZ ITlA TO NEPIBAAAON

Zupuopewan pe Tnv Odnyia WEEE kai AidBeon Tou ATroppippatoyévou
Mpoiévrog:

AuTO TO TTPOIGV cuppopewvetal ue Tnv Odnyia WEEE tng EU (2012/19/EU).
AuTO TO TTPOIGV PEPEI Eva oUUBOAO TAgIVOUNONG VIO TO NAEKTPIKA Kl NAEKTPOVIKA
atéBAnTa (WEEE).

AuTO TO oUUBOAO UTTOBEIKVUEI OTI QUTO TO TTPOIOV dEV TTPETTEI VO
aTropPITITETAI Padi ue GAAA OIKIGKA aTTOBANTa O0TO TEAOG TNG WPEAIUNG

C{wnAG Tou. O1I XpNOIUOTTOINKEVEG CUOKEUEG TTPETTEI VA ETTICTPEPOVTAI

o€ emionua onueia cUAOYNG yia avakUKAWGN NAEKTPIKWY KAl

NAEKTPOVIKWY CUOKEUWV. MNa va Bpeite autd Ta cUoTAPATA CUANOYIAG,
ETTIKOIVWVIAOTE WE TIG TOTTIKEG APXES OOG 1 UE TOV AIAVOTTWANTH OTTOU
ayopdoTnKe To TTPoIdv. KABe voikokupld TTaidel onuavTikd poAo oTnv
avAKTNoN Kal avakUKAwon TTaAlwv ouokeuwv. H KatdAAnAn &1a8eon

TNG XPNOIYOTTOINUEVNG OUOKEUAG BonBd oTnv TTPpoANWN mlavwyv

apPVNTIKWYV CUVETTEIWV YIA TO TTEPIBAAAOV Kal TV avBpwTTIivn uyeia.

20.2 ZYMMOP®QZH ME THN OAHI'IA ROHS

To 1rpoidv TTou ayopdcaTte cuppopwvetal e Tnv Odnyia RoHS ¢ EU (2011/65/
EU). Aev mrepi€xel empBAapr kal amayopeupéva UAIKG TTou kaBopilovTal aTnv
Odnyia.

20.3 NAHPO®OPIEZ ZYZKEYAZIAZ

Ta uNIké cuokeuaaiag Tou TTPOIGVTOG KATaOKEUAoVTal

a1Td AVOKUKAWGIUA UAIKG oUP@wva Pe Toug EBviKoUg pag “
Kavoviopoug MepiBdAAovtog. Mnv atroppiTiTeTe Ta UAIKG ’ ‘
ouokeuaoiag padi ye Ta oikiokd A Ao atréBANTa. Ta TTaipveTe (| ’
oTa onpeia GUANOYAS UAIKWY ouokeuaaoiag TTou opidovTal atrd TIg

TOTTIKEG QPXEG.
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Eptropika onuata, TTVEUPATIKA SIKAIWPATA KAl VOUIKN dnAwonH

21 EIAONOIHZH A THN NPOZTAZIA AEAOMENQON

Mo TNV TTapoxr Twv UTTNPEECIWY TTOU CUPPWVABNKaV Pe Tov TTENGTN, deoueuduaaTe
VA CUPPOPPWVOUACTE XWPIG TTEPIOPICHOUG e OAEG TIG DIATALEIG TOU 1I0KUOVTOG
VOUOU TTEPI TTPOOTOCIOG EBOPEVWYV, CUUPWVA HE TIG CUPNPWVNUEVEG XWPEG

OTIG OTT0iEG Ba TTAPEXOVTAI UTTNPECIEG OTOV TTEAATN, KOBWG Kal, EpOaov gival
epapuooiuo, e Tov Nevikd Kavovioud 1ng EE yia tnv MpooTacia Asdopévwy
(GDPR).

[evikd, n eTegepyacia Twv dedOPEVWVY Pag gival yia TNV EKTTARpwWON ThG
UTTOXPEWONG oG Bdoel oupBaong padi oag Kail yia Adyoug ac@aAEiag TTpoidvTog,
yia TN d1ao@AAIon TwV SIKAIWPATWY 00G OE OXECN WE yyUnon Kal EpWTAATA
EYYPAPNG TTPOIGVTOG.

2€ OPIOUEVEG TTEPITITWOEIG, AAAG UOVO €AV e€ac@aAileTal KATAGAANAN TTpooTaacia
0edopévwy, Ta TTPOCWTTIKA deSOUEVA PTTOPET VA HETAPEPOBOUV OE ATTOOEKTEG TTOU
Bpiokovtal ekT6G Tou EupwTrdikoU OIKOVOUIKOU XWpou.

Mepairépw TTANPOPOPIEG TTAPEXOVTAI KATOTTIV AITAUATOGS. MTTOpEiTE VO
ETTIKOIVWVNOETE e Tov YTTeUBuvo MpoaTaciag Aedopévwy pag péow MideaDPO@
midea.com. lNa va aoKACETE Ta SIKAIWUATE 0aG, OTTWG TO SIKAIWUA EVAVTIWONG
yIQ TNV €TTECEPYATia TWV TTPOCWTTIKWY Tag OEOOUEVWYV YIa OKOTTOUG GECOU
EUTTOPIKAG TTPOWONONG, ETTIKOIVWVAOTE padi pag péow MideaDPO@midea.com.
MNa va Bpeite TEPIcOOTEPES TTANPOPOPIES, akoAouBraTe Tov KwdIko QR.
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