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Concept & Styling
Gastronomiebedarf
Inh. Felix Unbekannt e.K.

Richard-Kirchner-Str. 19b
34537 Bad Wildungen
Telefon: +49 (0) 56 21 - 96 76 5-0
Telefax: +49 (0) 56 21 - 96 76 5-29

info@concept-styling.de
www.concept-styling.de
www.besteck-reinigungsanlage.de

Besteck-Poliermaschine

In Zusammenarbeit mit der 
Firma Rösler, haben wir in den 
letzten Jahren diese innovati-
ven Top-Produkte unter den 
Besteck-Poliermaschinen 
entwickelt.

RCC 05

RCC-Serie

Besteckaufbereitung 

Wiederaufbereitung von 
Besteckteilen: Spezialprozess 
Keramo Finish® – Hochglanz 
für Ihr Besteck!

Exklusiv-Werksvertretung für Besteck-Reinigungsanlagen und Gläser-Poliermaschinen in Deutschland, Österreich und Schweiz
Besteck-Poliermaschinen „Made in Germany“ im weltweiten Vertrieb

Langjährige Erfahrung im Bereich Besteck-Poliermaschinen 
und die Bereitschaft gezielt lösungsorientiert für unsere 
Partner zu arbeiten, waren die Motivation für den nächsten 
Schritt – die Entwicklung und Produktion einer eigenen 
Besteck-Poliermaschine. 
 
Unsere Besteck-Poliermaschinen, Besteck-Reinigungsanlagen 
und Gläser-Poliermaschinen stehen in renommierten Betrie-
ben wie dem Hilton, Kempinski, Partyrent und der Dorint 
Group. 
Aber nicht nur große Hotels oder etwa die Deutsche Bahn AG 
setzen ihr Vertrauen in uns, sondern auch mittelständische 
Betriebe und kleinere Häuser wissen um die Qualität unserer 
Produkte und den guten Service.

Neben dem Kauf der Maschinen kann man sie auch für Events, 
Saisonbetriebe oder andere zeitlich begrenzte Nutzungen 
mieten.

Wartungen und Reparaturen führen wir selbstverständlich an 
den von uns gelieferten Maschinen, aber auch an allen anderen 
Fabrikaten aufgrund unserer langjährigen Erfahrungen gerne 
durch.

Besteck-Reinigungsanlage

Duomatic 125C

Platzsparendes Besteck-Reinigungs-, Polier- 
und Trocknungssystem – in einem Prozess

www.concept-styling.de

Zertifiziert gemäß DIN 10510 und 10512



Duomatic 125C

•	Kompakte, mobile Besteck-Reinigungs- und Trockenanlage

•	Zertifiziert nach DIN 10510 und 10512

•	Rückstandsfreies Reinigen verschmutzter Bestecke, insbesondere bei angetrockneten 
Speiseresten und fleckenfreies Trocknen – in einem Bearbeitungsprozess innerhalb 
von Minuten, dazu sind drei Bearbeitungsstrecken programmierbar

•	Geringer Personaleinsatz – beträchtliche Zeitersparnis

•	Keine Vorbehandlung der Besteckteile notwendig

•	Keimfreies Reinigen, Trocknen und Polieren

•	Geringer Spülmittel-, Wasser- und Energieverbrauch, da eine mechanische Reinigung 
mit speziellen, eigens von Rösler gefertigten Polierkörpern erfolgt – auch ohne 
Heißwasser

•	Edelstahl- und hochwertiges Besteck wird qualitativ aufbereitet, d.h. von leichtem 
Korrosionsangriff und Gebrauchsspuren befreit

•	Alle Anlagen sind mit einer UVC-Lampe ausgestattet (EU-Hygienevorschriften 
93/43/EWG), die Besteck und Granulat sterilisiert

•	Geringer Reinigungs- und Wartungsaufwand

Glänzendes fleckenfreies Besteck ist die Visitenkarte für Gastronomie, Großküche 
und Catering. Wir bieten Lösungen, die ohne zeit- und kostenaufwändige Handarbeit 
für appetitlich sauberes Besteck sorgen.

Mechanisches Säubern mit
einer keramischen, ökologischen 
Polierkörpermasse.
Je nach Verschmutzung kann 
die Bearbeitungszeit variabel 
eingestellt werden. Ohne Vor-
reinigung

Klarspülen in Frischwasser Trocknungsbereich mit 
aufgeheiztem, keimfreien 
Naturgranulat

Platzbedarf Länge x Breite	 |	 ca. 1100 x 1100 mm

Durchsatzleistung je nach Verschmutzungsgrad	 |	 400 Stk/Charge*

Bearbeitungszeit je nach Verschmutzungsgrad	 |	 3 bis 15 min.*

Füllmenge Bearbeitungsmedium	 |	 100 kg

Elektrischer Anschluss 3Ph/N/PE	 |	 400 V

Wasserverbrauch	 |	 30 l/h

Füllmenge Trockenmedium	 |	 10 kg

Nutzen Sie die  Vorteile:

Drei Behandlungsstufen

Technische Daten Duomatik 125C

Bei dem intensiven und dabei 
schonenden Reinigungsprozess 
werden mit speziell entwickelten 
Polierkörpern und keimfreien 
Verfahrensmitteln selbst über 
Stunden angetrocknete Speise-
reste ohne manuelle Vorreinigung 
zuverlässig entfernt.

Als ihr Ansprechpartner für 
Polierkörper informieren und 
beraten wir Sie gern.

1.  Reinigung der Besteckteile 2.  Spülen 3.  Trocknen und Polieren 

* abhängig von der Besteckgröße


