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Avec un environnement naturel a couper le souftle, le
Golt Mont Griffon offre le cadre idéal pour un mariage

inoubliable

Emerveillez-vous devant notre cuisine raffinée, et

1’accueil chaleureux de notre équipe

Imprégnez-vous de ’atmosphere unique, ou chaque
détail est pensé pour créer des souvenirs durables.

Votre journée spéciale mérite un lieu exceptionnel, et

notre golf est 1'endroit parfait pour concrétiser vos réyesa
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ROMANTIQUE
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PRESTIGE
Ne

TARIF TTC PAR PERSONNE - SERVICE COMPRIS



2UE 91€

;
VOTRE VIN PHONNEUR DLATS A CHOIX

1h30 de boissons a discretion

® (Cabllaud en croute dherbes & risotto cremeux

B ® \inpstillant ® Selle dagneau roulee, julienne de legumes & jus reduit
NS T lools forts ® Hietde daurade, epinards, puree de patate doucs
S5e h0issons Softs ® Boeut Welington a point, legumes tournes
(Y (ncpsi, jus dorange, jus de pomme, eaux] ® Paella oe legumes
Q7  * 0 pieces cocktails par personne DEooERTS AU LAUIX

2 froides, 2 chaudes & 2 verrines) ® Digce montée quatre choux / persanne

ENTREES AU CHOIX ® Entremets

® (Jeufs paches, creme de cepes & chips de parmesan ] :

® (rumble de magret de canard o W

® |omates dantan, burrata & Doeut seche

® Tartare debarou de daurade alamanque @ Lauplate d gazeuse

® Rouleau de courgette grilée farci a la ricotta citron & basiic, ® vin de Bordeau, Beau mayne blanc & rouge
tomates roties ® cafefthe

MENU UNIQUE POUR TOUS LES INVITES
(SAUF ALLERGIE OU REGIME ALIMENTAIRE PARTICULIER)

TARIF TTC PAR PERSONNE - SERVICE COMPRIS



VIN DHONNEUR

® CHAMPAGNE A DISCRETION DURANT LE VIN DHONNEUR BE CEADANT LE REPAS

FORMULE VIN DHONNEUR UNIQUEMENT 30€ ® BOISSONS SOFTS A DISCRETION 26

DANIER DE LEGUMES [ POUR 30 PERSONNES) 706 (PEPSI, JUS DORANGE, JUS DE POMME

UNE PIECE COCKTAIL SUPPLEMENTAIRE 29 ® |FSGRANDS VING o

UNE VERRINE SUPPLEMENTAIRE 3€ (BRANDMAISON ROUGE § CHABLIS)

B oL O ABON R o s 66

SAMBAS F| AMBEES 70 ® BUFFET DE TROIS FROMAGES 8€
NOS BOUTENLES DAL COOL S AL A CARTE ® ENTREMETS OU PIECE MONTEE SUPPLEMENTARES 78
3 1a bouteille - Pour Ia fin de soirée] ® CHAMPAGNE ADISCRETIO 0

IR - DU DESSERT A LA FIN DE LA PRESTATION

: §\ACSATP‘%Q fBE o SERV\CEDgVO“SEGHAMDAGNEDU DESSERT A LAFIN e

DE LA PRESTAT

® \ARTINIBLANC 428 o

® MARTINIROUGE 42€ ® \ENU ADOS(DE12 A18 ANS] 72 €

® DORTOBLANC DA€

® DORTOROUGE DA€

® 36€

® \/ODKA 36€

: TEHTUEM ggg ® DBUFFET ACCUEIL SOFTS 3€

TARIF TTC PAR PERSONNE - SERVICE COMPRIS
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VOTRE VIN DHONNEUR DL ATS AU CHOIX e

1h30 de boissans a discretion ® Magret de canard, gratin dauphinois, fagot de haricots
VBrts
® (Champagne ® (arrg d'agneau, caviar daubergings, pommes de terre
® 5 3lcools fopts tonneau | | /
® Hissons eofts ® et de bar, carpaccio de radis, asperges, puree de
(pepsi, jus darange, jus de pomme, eaux) brocolisg povrons -
® SaintJacques roties, purce de petits pois d betterave
® § pieces cocktalls par personne . D08lee /
2 froides, 2 chaudes & ¢ verrings) Wellington de legumes
CNTREES AU CHOIX DEootRTo AU CHOIX
® [gie gras poele, pommes caramelisees, crumbles de ® Didce montée trois choux/ personne
Darmesan

o
Tartare de saumon. avocat betterave Cntremets

Vol-au-vent ris de veau & champignons

Tataki de thon & roquette B0ISSONS A DISCRETION

Tartare de legumes

® Lauplated gazeuse
® vin de Bordeau, Beau mayne blanc & rouge

' e o, ® (5fethe
La formule "prestige” vous donne la possibilite de remplacer l'entree par

deux ateliers lors du vin d'honneur (2h15 au lieu de 1h30)

MENU UNIQUE POUR TOUS LES INVITES
[SAUF ALLERGIE OU REGIME ALIMENTAIRE PARTICULIER)

TARIF TTC PAR PERSONNE - SERVICE COMPRIS
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® FORMULE VIN DHONNEUR UNIQUEMENT
L@l ® PANIER DE LEGUMES [ POUR 30 PERSONNES]
B e |NE PIECE COCKTAIL SUPPLEMENTAIRE

\5 UNE VERRINE SUPPLEMENTAIRE

ATELIER DECOUPE DE SAUMON

ATELIER DECOUPE DE JAMBON CRU

® (AVBAS FLAMBEES

NOS BOUTEILLES DALCOOLS A LA CARTE
3 la boutellle - Pourla fin de sairée

WHISKY BALLANTINES
RICARD
PAS TS
ARTINIBLANC
ARTINFROUGE
DURTO BLANC
EOQTO _RUUGE
|
VODKA
RHUM
JET ¢

36€
10€
a3
36
ij9
ij9
1€

DENDANT LE REPAS

® BOISSONS SOFTS A DISCRETION
(PEPSI JUS D'ORANGE JUS DE POMME]

® |5 GRANDS VING
(GRANDMAISON ROUGE & CHABLIS)

® ASSIETTE DE TROIS FROMAGES
® BUFFET DE TROIS FROMAGES
® ENTREMET OU PIECE MONTEE SUPPLEMENTAIRE

® CHAMPAGNE ADISCRETION
DU DESSERT A LA FIN DF LA PRESTATION

® SFRVICE DE VOTRE CHAMPAGNE DU DESSERT A LA FIN
DELAPRESTATION

® \ENU ADOS [DE 12 A18 ANS)

® BSUFFET ACCUEIL SOFTS

TARIF TTC PAR PERSONNE - SERVICE COMPRIS

3€

12€
6t

6t
7€

10€

o

86 €

36
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. Plats :
La formule poussin: 17 € - .
Dlat + dessert + boissans Soft Steak hache

1SN and chips

Boissons a discrétion
-aux, Jus dorange, Peps

Accompagnement :

FPTES Malson

crudites
salade verte

\Moelleux au chocolat
arte aux pammes ou
AUX POINES '

| Doule de glace

'''''''

De 34312 ans

TARIF TTC PAR PERSONNE - SERVICE COMPRIS
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% Pour vous accompagner, un coordinateur sera présent tout au long de
'organisation de votre Mariage

.

Un cadre exceptionnel pour vos photos
Votre chambre avec petit déjeuner pour deux personnes offert *

Une équipe professionnelle et sympathique pour étre a vos cotés le jour ]

Le déroul€é de votre Mariage :

Possibilité d’arriver a 17h si vous avez pris I’option “buttet accueil”
Début du vin d’honneur a 19h

Passage a table 2 20h30
Fin de prestation 4h du matin

. “Sous reserve de disponibilites
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Privatise pour Foccasion, cette salle vous donne la possibilite d'utiliser une partie du parvis pour votre vin
d'honneur Cet espace est composeé de deux salles de réception, de 300m2, relig par une porte coulissante
Spacieuse et lumineuse elle convient pour les évenements comprenant entre 100 et 180 personnes




o@@ taiifd depiiva

Samedi 17h - 4h 4200€

Dimanche lendemain
10h30 - 15h

Samedi 17h - 4h 3200€

Dimanche lendemain

Masters - Griffons

s RN

Haute saison

’ ol

2100€

Haute saison

Basse saison

Basse saison 1M00€

10h30 - 15h

BASSE SAISON : JANVIER, FEVRIER, MARS, NOVEMBRE ET DECEMBRE
HAUTE SAISON : AVRIL, MAI, JUIN, JUILLET, AOUT, SEPTEMBRE, OCTOBRE
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® Lisc-jockey / animateur | N 1200€
umieres, sonorisation de votre cocktall et de votre soiree

® [euxdartifices 1200€
® \\ise g disposition dun video projecteur et dun ecran 150€
® [ecoration cle en main a partir de 12€/personne
® Encadrement des enfants: [Prestation de base - forfait 5h)
Jusqua 10 enfants 650€
de 118 2U enfants 900€
de 21 a 30 enfants 1000€
Heure supplementaire 100€

[prise en charge des enfants & partir de 3 ans]
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’ CANAPES FROIDS AU CHOIX CANAPES CHAUDS AU CHOIX

[auchox) | (2 au choix)
® (Canape anchois, ail & fines herbes, olives ® Toast chevre chaud & miel

) ® TJartelette tomate, basilic, thon & olive noire Samoussa beeuf ou legumes
—="" & Navette de poulet Feuilleté saucisse
) ® (Canape purée de betterave, foie gras & figue Brochette crevette & courgette
® (anape sauce creme cheese, asperge & tomate séchee Mini cake aux herbes
® (anape creme d'ail et chiffonnade de jambon cru Feuilleté chorizo et tomate

VERRINES AU CHOIX LES 5 ALCOOLS AU CHOIX POUR LE VIN D'HONNEUR
® \\/hisky ® (5
[2 au choix) ® Ricarc ® \/odks
® (Guacamole, creme de poivron & tartare de crevette ® Dastis ® Rhum
® Puree de brocolis, tartare d’oignons rouge, carottes rapees ® Martini blanc
vinaigrees ® \artini rouge
Mousse de betterave, creme ail & ciboulette ® [Dprto blanc
Tartare de tomate, ail et fines herbes, olive noire ® Dorto rouge

Purée de petit pois, magret de canard & sauce miel
Emiette de canard et purée de pommes de terre



14€ [ personne N
Vase Martini avec composition de
fleurs fraiches

12€ [ personne 12€ [ personne
VVase Champétre avec composition Vase Boule avec composition de

de fleurs fraiches fleurs fraiches

Nos formules decoration vous proposent :

Vase & composition de fleurs fraiches,

marques place, pliage des serviettes, chemin de table, plan de table, menu,
centre de table et perles de couleur.

Vous pourrez choisir les modeles parmi notre panel de décoration.




orel dee Crieffon
OFFERT: CHAMBRE DOUBLE AVEC PETIT DEJEUNER POLR L

Tanif preferentiel pour vas INvites :
® chambre double : 8UE par chambre
® chambre triple : 100€ par chambre

Petit dejeuner:
® adultes:14€ parpersonne
® cnfants de 0410 ans:10€ par personne
® onfants de moins de 0 ans : offert

Taxe de sgjour: 117€ par personne, par chambre & par nuit

Pour toute reservation de chambre, un acompte de 40% sera demande.
Annulation sans frais jusqua 4dh avant larrivee,

Hotel accessible aux personnes a mabilite redurte

"Sous reserve de disponibilites

-0 MAR




39€

- BRUNCH

Salades de crudites

Charcuteries
Jeufs brouilles & Lara
Plateau de Fromages affines et salade
Pain Confrture, Beurre, mie

Corbellle de fruits

VIennoIseres
Cake

Faux plate & petillante
Vin blanc & Vin rouge
Jus dorange @ Jus de pomme
cafe the chocolat chaud

TARIF ENFANT17E |
otRVICE DU BUFFET DE T0H3U JUSRIUATSH
oALLE MISE A DISPOSITION DE 10H A ToH

RESTAURANT NON PRIVATISE

MINIMUM 20 ADUL TES
MAXIMUM o0 PERSONNES

TARIF TTC PAR PERSONNE - SERVICE COMPRIS



Nolan, marie le 25/09/2021

Nous avons passer un excellsnt moment
ot toutle mande est a ete Impressionne
nar votre professionnalisme,

== votre gentillesse et par cette superbe salle erdecopation

Nous reviendrons pour notre annivensaire de mariage |

Sylvain, marié le 22/01/2022

e restaunant du Lac estideal pour un mariage en petit
COMIte. Le lleu estvraiment tres beau avec une vuesurle
Golf. LHGtel ngst pas loin et permet de dopmir presque sur
nlace. La nourniture etart delicieuse deventree audessert
_organisation lejour J a ete parfaite, nous remerions les
equipes pour leur reaetivite specialement Melody et Gaélle.
e plus, le feu dartificeenmet plein les yaux |

LS SE SoAhLJJT MARIES

olf CLlorel do CMont Crieffon

Marion, mariee le 22/04/2022

['equipe,4asalle, le cadre, accompag

nement et

\owgamsauom ontéte absolument partait |
Aucun cousc lejour J, quil Segisse des allergies, des
animations, des chambras a Ihotel...

| | Tellement "arg et
Ue vrals professionnels a,/gcoute des besoins

Drecieu |
stenvies,

fentant de Nous/guider et de s'adapter o nous..
Jg n'gl recu gue-des compliments tout au long de la sairee.
Un immense merci tout particulicrement a Melady, Gaglle

Joanna et Silke pourleur reactivite tout au
Dreparation quia dure plusi

ong de 5
eUNS MOIS.

Votre patience et votre gentilesse ont rendu ces moments
de stress tellement plus faciles |

Odie, marige le 01/07/2023
Nous avons adore fequipe, Mellody dune gentilesse

Incroyable, des serveuses adorables, ung T
options qui facilite Ia vie. Hotel sur p\ace g

exibllité des
Namore des

maries offerte. Un Tb rappart qualité prix. U

ne vue tres
agreable



A VOTRE ECOUTE

Melody FLAGET
Responsable Evenements Familiaux
(01.34681010
06.72.31.86.3
cvenement(@golfmontgritton.com

NOUS RENDRE VISITE

5olf Hotel de Mont Griffon
Route departementale 909
Jo 0 - Luzarches

Acces depart de Panis
Autoroute Al
N104 direction Cergy
our N104 sortie Luzarches
D822 direction Luzarches Mant Gritfon

Acces SNCE
oNCF ligne H direction Luzarches
Arret: Gare de Seugy
acces pieton a o00metres du golf
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