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CHASSEUR(シャスール)は1924年創業。鋳物製品の老舗ブランドです。
鋳鉄・ホーローにおけるスペシャリストであるINVICTA社により、ワインと豊か
な食材で世界的に知られているフランス シャンパーニュ・アルデンヌ地方の
町ドンシェリーで、誕生しました。
 

【CHASSEURの鋳物ホーロー製品について】
CHASSEURは、煮込む、焼く、温める、オーブン調理に適しており、キッチンで
は欠かせないほど活躍する製品です。

鋳物ホーロー製品には、以下のような特性があります。
•   より早く熱を吸収し、全体に熱を均一に通し、保温力が抜群です。
弱火で調理できるので省エネ効果があります。
•  どんな熱源にも対応し、直火はもちろん、オーブンやIH調理機器とも相性が
良いのが特徴です。

•  変形する心配もなく、いつも清潔で、お手入れが簡単です。

CHASSEURの表面はガラス質なので、厳格な食品衛生規格に準拠しており、
衛生的です。
ご使用上の注意:
最初に使用するときは、お湯と食器用洗剤で、充分に洗浄してください。
商品にシールが貼ってある場合は、シールをはがしてからご使用ください。
熱源に関して：
CHASSEURは、全ての熱源に対応しています。ガスコンロや電気コンロ、さら
にガラスセラミックプレートや、IHに対応します。
CHASSEURは、木製ハンドルを使用する製品以外、全てオーブンに対応して
います。鍋製品の蓋に付いているフェノール樹脂製(ベークライト製??)ツマミ
は、オーブンに入れる場合、庫内温度200度までとしてください。金属製ツマミ
は、特に制限温度はありませんが、高温過ぎると表面の色が変化する場合が
あります。
CHASSEURを末永くご使用いただく為に、以下の点にお気を付けください。： 
•  火の強さを、製品のサイズに合わせて調節してください。これは一部分に熱
を集中させないためです。
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•  火加減は、様子を見ながら徐々に上げてください。熱をバランスよく分散さ
せ、熱衝撃を防ぐためです。

鍋製品の場合は、基本的に「弱火から中火」までのご使用をお願いしておりま
す。
IHの場合も、基本的に「弱火から中火」までに変わりはありません。
•  最適にご使用になるには、過度の強火はお避けください。
直火で使用する場合は、決して、製品の底から炎の先端がはみださないよう
に、火力を調節してください。
吸収性のある紙で、製品の内側に薄くオイルを塗ってから中火で加熱するこ
とをおすすめします。
•  IHの場合、«ブースター»機能でのご使用並びに最強レベルでのご使用は、お
避けください。特にグリルやクレープパン類等、大きく平たいものに該当し
ます。 出力を最小から始め、最強まで回し切らずに、様子を見ながら、火力を
徐々に上げてください。これはエナメルの表面と鋳鉄を傷めないためです。

•  ガラス製加熱プレートの上では、製品を滑らせずに、きちんとハンドルや取
っ手を握り、持ち上げて移動してください。
•  高い場所から落としたり、硬いものをぶつけたりなど、衝撃を与えないでくだ
さい。特に、製品の縁は欠けやすいので、お気を付けください。

•  金属製ツールや先の尖った鋭利な調理ツールのご使用はお避けください。
また、製品の中で食材を切るなどの行為もお避けください。エナメルの表面
を傷める原因となります。

安全のために：
•  調理中は熱くなっておりますので、製品のそばを離れないようにしてくださ
い。また、お子様の手の届く場所に放置しないでください。製品の取っ手は、
調理台からはみ出さないように、よけておくようにしてください。

•  熱くなった取っ手や蓋のツマミ・ハンドルを握る際は、必ず鍋つかみ（ミト
ン）をご使用ください。

•  熱湯のはねや火傷を防ぐために、蓋をするようにしてください。揚げ物の場
合は、蓋をしないでください。

•  テーブルに高温になった製品を直接置かず、必ず鍋敷きを敷いてください。
鋳物ホーロー製品は、煮込み料理に最も適しています :
•  料理中は十分な水分を入れ、長時間煮込む際は、必ず弱火で加熱してくだ
さい。
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•  CHASSEURは、蓋をして食材を蒸し煮の状態にすると、食材から出た水分
が、水蒸気となりよく対流し、旨味を含んだ水滴へと変化します。この水滴が、
蓋の裏に規則的に並ぶライン状突起を伝って、鍋中の食材にむらなく落ち、
水分や食材のエッセンスを充分にいかしながら仕上げる構造を兼ね備えて
います。

このことにより、食材の水分や旨味を最大限に利用できるので、さらに美味し
く仕上げることが可能です。
お鍋が完全に冷めたら、そのまま冷蔵庫に入れることができます。
翌日冷蔵庫から取り出して、そのまま弱火で温め直すことができ、とても便利
です。
お料理の味を損なうことなく、美味しく召し上がれるでしょう !
 
お手入れのヒント :
・焦げつきや、汚れが激しい場合、食器用洗剤を入れたお湯に、お鍋を浸けて
おくと、汚れが落としやすくなります。
・硬いタワシや金属ツール、漂白剤、クレンザーのご使用は、いかなる場合も
お避けください。
・食器洗浄機のご使用は、お避けください。エナメルの表面を曇らせると共
に、損傷させてしまう場合があります。木製ハンドル付き製品も、食器洗浄機
でのご使用はお避けください。
鋳鉄調理器具の伝統は、加工にエナメルが使われていない時代に遡ります。
そのころの主婦たちはグリースを塗ることによって鍋を錆や汚れから保護し
ており、鋳物に『油をなじませる』と呼んでいました。
 現在では、CHASSEURの全製品はエナメル二層で加工されています。
末永くお使いいただくためには、製品をしまう前によく自然乾燥させることを
お勧めします。万一錆が出た場合でも、ご使用に当たり危険はございません
ので、食用油を少し錆が出た箇所に塗り込むことをお勧めします。  
お料理の方法が伝統的なものであってもオリジナルなものであっても、お使
いになるにつれてCHASSEUR製品の品質のよさを実感されることでしょう。 
製品保証について :
CHASSEURの全ての鋳物ホーロー製品は、製造上または品質上の欠陥につ
いて、INVICTA（アンビクタ）社の無期限メーカー保証付きです。但し、保証の
適用は、正常なご使用および保管状況下で、上記に規定されている使用方法
やお手入れ方法に従って、ご使用になられた場合に限られます。（※ホーロー
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の剥がれや焦げ付きなどご使用方法による破損・劣化は除きます。）
本メーカー保証はINVICTA社の裁量により、製品交換、一部交換または、ご購
入金額（全額もしくは一部）の返金にて対応させていただきます。
交換の場合、該当色の在庫が無い場合、同等製品の別の色にて対応させてい
ただきます。
いかなる場合においてもINVICTA社は、損害賠償責任等を負いかねます。 
以下の項目はメーカー保証の対象外です。
•  経年劣化による摩耗や裂けによるエナメル表面の変化（色、光沢）等
•  過剰な温度での調理 •衝撃または過熱などによるエナメルの欠け、研磨剤入
りの
洗剤での洗浄•食器洗浄機使用等の不適切なご使用による破損
•  製品の誤ったメンテナンスまたはメンテナンス不足による事故、製品取り扱
いの

不備等による過失  
•  INVICTA社に起因しない、すべての間接的なダメージおよび欠陥

製品に加工等変更が行われた場合は、いかなる場合でもINVICTA社はその保
証に関わるすべてのことから免責されます。

このメーカー保証は、業務用でのご使用の場合は適用されません。
 
メーカー保証は、製品が販売されているすべての国と地域に適用されます。
ただし、その国・地域の正規販売店の基準に則ります。
ご購入いただいた製品についてのお問い合わせ（クレームなど）につきまし
は、お買い上げの店舗にご連絡ください。返金等をご希望の場合は、ご購入
が確認できる書類（請求書、レシート等）および製品の写真などが必要になり
ます。 
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INVICTA SAS
ZONE INDUSTRIELLE

Lieu-dit « La Gravette »

08350 DONCHERY

TÉL. +33 (0)3 24 27 71 40

FAX +33 (0)3 24 26 65 56

accueil@invicta-sa.fr

www.invicta.fr

www.chasseur.eu

SO
PA

IC
 Im

pr
im

er
ie

 W
AR

CQ
 0

3 
24

 3
3 

42
 4

2 
- 

GC
1-

AN
00

02
00


