INSTRUKTION TILL BELGISK VAFFLA - ENDAST HELGER (E) MANDAG TILL FREDAG)

OBS! LAS IGENOM HELA INSTRUKTIONEN &

1.

a bk wbd

Se till att strommen till vaffeljarnet sitter i — stromforsorjare hanger bakom
vaffeljarnet

Sla pa stromknappen /on off knappen

Vrid upp varmeknappen till 200 grader — knappen till vanster pa bilden

Vanta tills den réda heat lampan slacks

Nar jarnet ar varmt skaka formsprayflaskan — spraya ett tunt lager i jarnet -
sprayavstand ca 20 cm

fyll en skopa med smet — det &r en skopa per vaffla - det funkar fint att gora farre
an fyra (tdnk pa hur manga kunder det ar i hallen om ni skall gora fler pa en gang —
vafflan kan ligga i 10 min pa ett galler)

Stang locket och satt timern pa 3- 3,5 min (graddas endast en vaffla sa funkar det
med strax under 3 min) —timer ar knappen till hoger pa bilden

Plocka ur vafflan mha av en tang eller gaffel

Servera pa en papptallrik med gradde och sylt vid sidan om (gradden smalter om

vafflan ar varm)

a. Gradde och sylt stari kylen till hoger

b. Detta kan st ute om det ar hogt tryck (gradden klarar det)
10. Servera vafflan med en gaffel




INSTRUKTION TILL ATT GORA VAFFELSMET

1. Kontrollera om det finns fardig smet i kylen — kylen till héger - ar den slut gér ny
enligt instruktion nedan

2. Blanda en pase med vaffelmix med 1 liter vatten i en rostfri bunke
3. Vispa ordentligt med en ballongvisp
4. Latsmeten stdi 10 mininnan anvandning



