INSTRUKTION TILL GRILLKORV

(GRILLKORV ENDAST UNDER HELGER OCH STORRE ARRANGEMANG)

OBS! LAS INSTRUKTIONEN STEG FOR STEG @

1.

Satt pa grillen genom atttrycka pa den grona knappen langst till hoger
pa grillen

2. Satttemperaturen pa 70 grader — det tar ca 10 min for grillen att bli

varm — temperaturen regleras pa ratten till vanster pa grillen

KORVHANTERING (lordag och sondag)

Cakl 10.30 lagg pa korvar

Borja med 4 korvar - battre att fylla pa med tiden &n att behova slanga
Nar korven ar klar skall den mata ca 60 grader

Anvand den lilla termometern som hanger vid grillen

En grillkorv kan ligga pa grillen i ca 3 timmar innan den behover
slangas

Ni i cafét behover darfor halla koll pa detta tillsammans néar ni lagger
pa korv samt nar den ar ”gammal”

Tank pa att inte lagga pa for mycket korv — det varierar beroende pa
arrangemang i hallen den aktuella dagen

Tank pa att inte lagga i mer korv under sista matchen/matcherna - tar
det slut sa far ni erbjuda toast eller belgisk vaffla



