GENERELL CAFEINSTRUKTION

For foraldrar som arbetar i caféet

Vart mal: sdker mat, god hygien och tydlig information.

Kom ih&g: RENT ¢ KALLT ¢ VARMT ¢ RATT INFORMATION

1. Innan du boérjar

v Var alltid palast av cafets instruktioner — vara instruktioner finns i parmen och pa hemsidan.

v Tvatta handerna noggrant och anvand rena, lampliga klader eller forklade.

v Satt upp langt har och hall privata saker borta fran beredningsytorna, vaskor och jackor skall hangas upp pa kladkorkar.

v Hantera inte livsmedel om du &r sjuk eller kan fora smitta vidare. Kontakta ditt lags arrangemangsansvarig om du blir sjuk.

2. Under passet: rena hinder och rena ytor

v Tvatta handerna efter toalettbesok, hosta/nysning, sopor, stadning och annan smutsig hantering.
v Anvand rena ténger, knivar, skarbrador och arbetsytor. Hall rent och stada spill direkt.

v Hall rengéringsmedel och privata tillh6righeter atskilda fran livsmedel.

v Folj stadrutiner enligt instruktion — finns det tid sa stada hellre lite extra — allt for trivsel och hygien.

3. Kyl, frys och varm mat
v Las av och dokumentera temperaturen i kyl och frys enligt caféets temperaturlista, sitter i parmen.
v Folj alltid produktens férvaringsanvisning. Stéall tillbaka kyl- och frysvaror direkt och hall dérrarna stangda.

v Som enkel kontrollniva bor kylen inte 6verstiga +8 °C (se separat kontrollista for kyl och frys). Vid avvikelse: kontakta caféansvarig och
servera inte oséker mat.

v Kokt korv och annan varmhallen mat ska hallas minst +60 °C. Folj instruktion for kok och grillkorvshantering.

v Latinte kylvaror eller fardig mat sta framme langre 4n nédvandigt.

4. Toastgrill, ugn, grill och korv

v Anvand ratt och rena redskap for varje moment. Blanda inte rena och anvanda redskap.
v Se till att maten ar ordentligt genomvarm fore servering.
v Rengor toastgrill, grill, korvutrustning och arbetsytor enligt vara instruktioner.

v Fo6lj den separata instruktionen for glutenfria alternativ. Caféet ar inte ett glutenfritt kok.

5. Allergener: gissa aldrig

v Kunden har ratt att fa korrekt information om allergener i bade férpackad och oférpackad mat.

v Kontrollera forpackning, ingredienslista eller caféets allergeninformation. Recept kan andras.

A\ Vid osikerhet: stoppa bestéallningen och lat kunden avgora sjélv genom att lasa innehallsférteckning.

v Minska risken for 6verforing genom rena redskap, rena ytor och separat hantering enligt caféets rutiner och instruktioner.

6. Om en inspektor kommer

v Var lugn och hjalpsam. Kontakta caféansvarig, Malin eller Frida — kontaktinformation fnns pa tavlan vid kassan
v Visa var temperaturkontroller, stadrutiner, allergeninformation och 6vriga caféinstruktioner finns.

v Svara arligt. Om du inte vet, sag att du behover kontrollera med caféansvarig.

Denna instruktion ar en enkel introduktion. Caféets separata instruktioner géaller sé var palast och ar du oséker ta del av vara instruktioner i parmen.
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