
Menu midi 
et à emporter

du lundi au vendredi jusqu’à 17h
ou tout le temps à emporter

+ 1,5€  = soft
Vittel, San Pellegrino, Coca, Coca zéro, 
Citronnade maison

+3€ = Dessert
Crème citron Praliné
Bavarois vanille / Pomme 
Mousse au chocolat 75% sans sucre

+ 4,5€ = Vin
Verre de 12cl

+ 3€ = Bière pression
Verre de 25cl

en formule

Fish’n Chips Dentelle   14€
Le Fish’n Chips à la française, 
Mushy lentilles
+ Accompagnement au choix 
+ Sauce maison au choix

Fish de poulpe Dentelle 15€
Poulpe fondant enrobé de panure
Mushy beetroot
+ Accompagnement au choix 
+ Sauce maison au choix

M in Black Burger 14€
The best Fish Burger ever ! Steak de lieu jaune 
pané aux algues, sauces maison, 
bun à l’encre de seiche
+ Accompagnement au choix 
+ Sauce maison au choix

Menu Street Food 9,5€
« FISH DOG », le Hot Dog à la française version 
poisson. pain baguette croustillant, ballotin de 
truite aux algues, sauce rouille maison
+ Accompagnement au choix 
+ Sauce maison au choix

Tartare de thon 15.9€
220 gr – Au couteau, mariné au Tozasu, tomates, 
ciboulette, bun à l’encre de seiche.
+ Accompagnement au choix 
+ Sauce maison au choix

Menu de Saison 14€
• Gaspacho courgettes, tomates, gingembre   

ou (+2€) bouillon de tourteau

• QuinoAlgues; salade fraîche de quinoa , lieu 
jaune vapeur, algues, avocat, huile d’olive 
citron

Menu Fish.Smoke.Wheat 14.9€
• Gaspacho courgettes, tomates, gingembre   

ou (+2€) bouillon de tourteau

• Truite fumée cachant un œuf mollet sur un lit 
de blé à l’huile de persil saupoudré d’œufs de 
saumon.

À grignoter

Fish Dog (Hot Dog version poisson) 6.9€
Fish balls (accras de lieu noir) 6.5€
Gaspacho courgettes 5€
Bouillon de Tourteau               8€
Croûtons & rouille
Tartare de thon (14O gr)               9.9€

Service, tous les jours, de 11h30 à 23h,
sur place ou à emporter !
www.merseaparis.com

Prix nets en euros service compris

VOTRE MENU  avec 
+ Accompagnement au choix 
• Frites tortillons
• Riz aux épines-vinettes
• Purée de carottes/betteraves/basilic

menu

+ Sauce maison au choix
• Tartare 
• Yaourt épicé 
• Ketchup gingembre



London Bridge 9€
(Happy Hours 7€) Beefeater, fraise, 
menthe, Fever Tree Pink

Di Gio 10€ (Happy Hours 8€)
Aqua, citron vert, Fever Tree Tonic

*Happy Hours
(du lundi au vendredi 

17h-20h hors jours fériés) 

Get High 10€ (Happy Hours 8€)
Citadelle, cannelle, citron vert, Fever Tree
Mediterranean

Sweet Mistake 14€ 
(Happy Hours 11.5€)
Citadelle Old Tom, pamplemousse, Fever 
Tree Tonic

L’Audacieux  12€ (Happy Hours 9.5€)
Gin artisanal à la fleur de sureau de Picardie, 
citron, Fever Tree Elderflower

Gin Mare  12€ (Happy Hours 9.5€)
Gin Mare, romarin ou basilic, orange, 
Fever Tree Mediterranean

Viking fragile  12€ 
(Happy Hours 9.5€)
Martin Miller’s, framboise, citron vert, 
Fever Tree Pink

Fish Dog 6,9€
(Hot Dog  à la truite, algues et rouille)
Toasts de truite gravlax 8€
Crème de maquereaux  6€
Fish balls (accras de lieu noir) 6,5€
Sardines millésimées 7€
(Conserverie Belle iloise)
Gaspacho courgettes tomates 
gingembre 6€
Bouillon de tourteau 8€
Croûtons & rouille
Tartare de thon rouge              9.9€
150 gr

Entrées !
seul ou à partager

El comandantE 10€ 
(Happy Hours 8€)
Gin Sea, Orange, menthe, 
Fever Tree Spicy Orange Ale

Free belize 12€ 
(Happy Hours 9.5€)
Rhum FAIR Belize XO, citron vert, 
menthe,Fever Tree Cola

Macarena 10€ 
(Happy Hours 8€)
Rhum Maca, citron, 
Ginger beer

Cocktails #ginlovers

Service, tous les jours, de 11h30 à 23h,
sur place ou à emporter !
www.merseaparis.com

Prix nets en euros service compris



MENU DE SAISON
14€

• Gaspacho courgettes, 
tomates, gingembre ou

(+2€) bouillon de tourteau
• QuinoaAlgues : salade 
fraîche de quinoa , lieu jaune 
vapeur, algues, avocat, huile 

d’olive, citron

Fish de poulpe Dentelle
15€

Poulpe fondant enrobé de panure,
Mushy beetroot

+ Accompagnement au choix 
+ Sauce maison au choix

Fish’n Chips Dentelle    
14€

Le Fish & Chips à la française, 
Mushy lentilles

+ Accompagnement au choix 
+ Sauce maison au choix

M IN BLACK BURGER    
14€

The best Fish Burger ever ! 
Steak de lieu jaune pané aux 
algues, sauces maison, bun à 

l’encre de seiche

+ Accompagnement au choix 
+ Sauce maison au choix

Tartare de thon 
15.9€

220 Gr – Au couteau, mariné au 
Tozasu, tomates, ciboulette, bun à 

l’encre de seiche

+ Accompagnement au choix 
+ Sauce maison au choix

VOTRE MENU  avec 

+ Accompagnement au 
choix 
• Frites tortillons
• Riz aux épines-vinettes
• Purée de carottes/basilic

+ Sauce maison au choix
• Tartare 
• Yaourt épicé 
• Ketchup gingembre

Menu Fish.Smoke.Wheat
14.9€

• Gaspacho courgettes, 
tomates, gingembre ou (+2€) 

bouillon de tourteau

• Truite fumée cachant un œuf 
mollet sur un lit de blé à l’huile 

de persil saupoudré d’œufs 
de saumon



VITTEL / San Pellegrino (50cl)    2,5€
Coca / coca zero (33cl)  2,5€ 
citronnade maison (40cl) 3€
jus de fruits 4€
Patrick font, abricot ou pomme (25cl)
expresso / allongé 2€
Pfaff, Meilleur torréfacteur de France 2014
café américain 3€
thé vert aux algues 3,5€
Kusmi Tea
Ginger beer bio         (25cl) 5€
Fever Tree Tonic  (20 cl) 4€
Fever Tree Cola  (20 cl) 4€

*Happy Hours
(du lundi au vendredi 

17h-20h hors jours fériés) 

Crème citron praliné 4.5€
Bavarois vanille/Pomme 4.5€
Mousse au chocolat 75% 4.5€

dessertssoftS

PRESSION
La Félicité, 
25cl, 4€  / 33cl, 5,5€ / 50cl, 7€
blonde dorée et fruitée (Made in Picardie),        

*Happy Hours 50cl, 5,5€
BOUTEILLE
La Parisienne IPA, (33cl),  6€
arôme de malt et brioche avec légère 
amertume en fin de bouche 

La Félicité Blanche, (33cl), 5,5€
notes subtiles d’agrumes

La Félicité Ambrée, (33cl), 5,5€ 
touches épicées 

Bière du moment 6.5€
(demandez à l’équipage)

CIDRE
Fils de Pomme, (33cl), 5,5€
Sauvage 

BLANCS 12cl/75cl
SAUVIGNON 4,5/24€
Domaine Octavie, Touraine
Sec et fin au nez expressif d’agrumes et 
de fruits blancs (pêche)

CHARDONNAY 4,5/24€ 
*Happy Hours 18€

Château Pesquié, Ventoux
Vin sur le fruit et léger, notes de fleurs 
et de fruits blancs

CHENIN 7/34€
Anjou en Chenin, E.Ogereau –
Rond et minéral, légèrement toasté

VIN DU MOMENT          8/39€
QuintessencE - Château Pesquié –
AOC Ventoux.
80% Roussane, 20% Clairette. 
Complexe, fruits exotiques et belle 
rondeur

ROUGE
MERLOT 4,5/24€
Alain Brumont, Côte de Gascogne
Arômes de fruits confits avec des notes 
d’épices, finale souple et ronde

Grenache/Syrah        6/29€ 
Terrasses - Château Pesquié - Ventoux
Couleur rubis, notes poivrées et 
bouche ronde de fruits rouges

ROSÉ
CINSAULT 4/22€
Le Paradou - Ventoux
Vin fruité, léger et très frais

CHARDONNAY 8/39€
Clos des Quarterons, Domaine Amirault
Crémant de Loire. Bulle charnue, 
raffinée aérienne

CHAMPAGNE 69€
Maison Legras & Haas Brut Rosé
Maison Legras & Haas Extra Brut Blanc 
de Blancs 

Digestifs
Aqua Unaged (4cl) 6€
eau de vie de vin
Gin d’Hautefeuille (4cl)              8€
À la leur de sureau de Picardie
Maca, spiced rhum (4cl) 6€
Panama rhum 2010 (4cl) 9€

bières bullesvins

Service, tous les jours, de 11h30 à 23h,
sur place ou à emporter !
www.merseaparis.com

Prix nets en euros service compris


