Menu

30.00€

-ﬂ/ae/oa de saumon fa/r(é
w}(a/}/‘eb‘te crustace el aé/cw/éy//e
de /ﬁe/o@//
~Froicassee de /f(éq//(w( de pore
auw miel et /aa/}( d é/'a/'&e@
/%e//aw de /@;}WI{&J’ fw(céwlf de
witelptte

Assrettes de dows fmmye&

salade meselun

~Dessert

fafé el v w/r(/ﬁ/%'f



32.00€

—&z/;ﬂaw/b de saumon marine
yuzu et crboabotte

-//ayb/(/(eﬁe de /ﬁ/}(faoé au miel
el romarin

Moellows de pomme de terre /e}am@ du

momenl //aoe’

Assrette do trors f/‘c’my@&

salade meselun

~Dessert

&1fé el win 00//(//‘/(?



36.00€

~Sunt /'aayae& //o///éw au faaﬁ
/ 730 gr par /Mr/ sarc Son /"/:?0550 0/"&//1(66(%/

emuleron f/‘a/f de passion

—/%///‘elf de de canard

Crunbte aus pommes cilres, sauce
/ae'/‘g?/o«/‘//)(e
[arte f/)(e de carotte presse de pomme de

lerre ralle au bewrre

~Camemberits f/*/?f&
Lt salade mesclun

~Dessert

540%' el wn 00#(/0/"/:5’



40.00€

A ties do L
Chaire do crabes /30 /ﬁ/, carpacers de

saumon marivé fove de tonka,

Creveltte ot nois de sant jacques snackees

Sur §a /’«/7'&/(/(@ de /a:}mw

~Filot de canelte

Infusion lard romarin et dekalotte confrte vin

I‘ﬂ((//&

Fressé de pomme de lerre ratte fcyﬂf/)(
& ot verd

~Croustitlant do chemre a l fﬁa/fr/a/&a
S$a sabade mesclin

~Carte dessert

fafe’ el vin aa/r(//‘/&’



46.00€

—fo/e Jras en cogue de macaron

Coutlis mangue, brochette do noik de swirt jacques @
la oreme de /afw(

_Fitot m}/m de veaw @ Ui creme

// .
decrevsse

Fressé do pomme de Cerre ratte

Jarte f/)(a de carotte

~Croustillant camembert /M/}%
W}(ag//*eb‘b‘e de lavande

Salade mesclin
&aﬁ/ﬂcz/{c{/&e sucree en c/e;//a&fat/b/(

&fe’ el wn ao/fz/ﬁ/ls’



50.00€

~Cassolotte do homard

« Fagon Chermidor » relové au
/00/2/'/"& /inal et /e;gza/mf oublies

~Fitot do vean reduction
cohalote et surrasi

Moellouy de pomme de Corre a Ll é’&m&f
fones places

Apdoise de fmmye aff/}(é
£t sabude meselun
—fa/‘a/m’o/e do [Desserts

Cjafe' el wvin 00/;(//‘/&



