Ingredienser

2,25 dl vispgradde

1 dI strésocker

1 dl ljus sirap

1 msk pepparkakskrydda
150 gr osaltat smor

100 gr grovhackad mandel
1 krm salt

db

bakers

GOr séa har

CONOENOROCNONONG

Blanda vispgrédde, socker sirap, salt och smor i en kastrull
Koka upp smeten under omrérning med en tragaffel

Koka till 124°c och dra sedan av koket fran spisen

Tills&tt den hakade mandeln och pepparkakskryddan

Fyll upp toffeen i rektanguléara silikonformar eller i en avlang sockerkaks-
form som du klatt med plastfiim

Lat toffén svalna i rumstemperatur éver natten

Skéar upp i 6nskad storlek



