NONSTICKBELAGDA PLATAR OCH FORMAR

Vi erbjuder olika ytbelaggningar pa bakplat och formar. De olika
belaggningarnas egenskaper ar till viss del éverlappande, men det finns givetvis
ocksa skillnader.

Till bakplat och formar har silikonbelaggningar varit vanligast, medan man i
stekpannor och kastruller lange anvént belaggningar av fluorplaster, t ex Teflon.

Beldggningarna som vi kallar nonstick ar fluorplaster av liknande typ som sedan
manga ar anvants i stekpannor mm. Skillnaden &r att vi valt belaggningar som har
optimal slappformaga for brod och bakverk.

Jamfor man en silikonbelaggning och en nonstickbeldggning sa har
nonstickbeldggningen en rad fordelar:

- Awvsevart langre livslangd, ofta 4-5 ganger langre an silikon.

- Battre talighet mot fett och socker.

- Mer allround, har bra slappegenskaper pa de flesta typer av brod och bakverk.

- Kan maskindiskas med diskmedel anpassat for aluminium.

- Kan ombehandlas nar beldggningen blivit sliten pa liknande satt som
silikonbelagda platar och formar.

Halsa och milj6

Det fors I6pande en viktig diskussion om belagda
koksredskap och karl skulle kunna innebéra risker for
hélsa och miljo.

Framfor allt har PFOA perfluoroktansyra, (ett amne i

gruppen PFAS, per- och polyfluorerade alkylsubstanser) debatterats. PFOA &r ett
hjalpdmne som anvénds vid tillverkning av vissa fluorplaster och som misstanks ha
hélsofarliga egenskaper.

De belaggningar vi anvander till Bakers produkter ar helt fria fran PFOA och
andra PFAS.

o Sy Vara belaggningar som &r avsedda for livsmedelshantering uppfyller givetvis dven alla
? % ovriga kriterier som EU:s regelverk uppstaller.
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