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DU TERROIR sauce barbecue aux herbes
ROTISSERIE & EPICERIE
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POUR 4 PERSONNES
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e 6 cuilléres a soupe (1) Mélanger les herbes de Provence, le vinaigre et le Ketchur
de Ketchup (2) Napper généreusement les cuisses de canard confites.
Barbecue des (3) Faire préchauffer le four & 190°C

Pyrénées @

Enfourner & 190°C pendant 15 & 20 minutes.

e 2 cuilléres

a café d’herbes
de Provence

® 4 cl de vinaigre
balsamique



