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Versenyz6 kodja: / 6/ 32/2011. (VI1II. 25.) NGM rendelet

Modulszam: 6352-11
Cukrasz

Fontos tudnivalok!

Kedves Versenyz6!
A feladatok megoldéasanal tigyeljen a kovetkezOk betartasara:

1. A feladatok megoldésahoz az iréeszk6zon és nem programozhatd szamologépen kiviil
semmilyen mas segédeszkozt (pl. tankonyv, feladatgylijtemény, stb.) nem hasznalhat.

2. A szamitasok elvégzésénél ligyeljen az alabbiakra:
Szamologépet hasznalhat, de minden mellékszamitasnal ki kell jeldlnie a
- szamitott adat vagy mutaté megnevezését,

- aszamitds modjat (a matematikai miveletet a rendelkezésre allo adatokkal
felirva).

- akapott eredményt mértékegységével egyiitt.
Amennyiben ezeket a kijeloléseket nem végzi el, a feladat még akkor sem fogadhato el, ha
a megoldas egyébkeént helyes!

A szédmitasokhoz sziikséges kiegészitd adatokat (jarulékok, adokulcsok) a feladatoknal
megtalalja, ezekkel dolgozzon!

3. Ceruzaval irt dolgozat nem fogadhato6 el.

4. A feladatoknal végzett javitas esetén pontosan jelenjen meg, hogy melyik megoldast hagyta
meg! Ellenkezd esetben a feladat nem értékelhetd.

5. A tesztfeladatoknal javitani tilos!

Ugyeljen arra, hogy attekinthetden és szép kiilalakkal dolgozzon!

Jo munkat, sikeres versenyzést kivanunk!
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Versenyz6 kodja: / 6/ 32/2011. (VI1II. 25.) NGM rendelet

Modulszam: 6352-11
Cukrasz

1. Feladat

Vajas tésztat készit.

Dontse el igazak-e vagy hamisak a vajas tészta készitését ismerteto allitasok! Jelolje X-
szel a helyes valaszt! A hamis allitasokra adott valaszt meg Kkell indokolni! A valasz csak
akkor fogadhat6 el, ha az indoklast is helyesen toltotte ki! Ellenkezo esetben a valasz
nem értékelhetd!

allitas igaz | hamis

a.) A vajas tésztahoz alacsony sikértartalmu buzalisztet hasznalunk.

b.) A vajas tészta két tésztarészbdl all.

C.) A vajas részhez mélyhtitott kemény vajat kell felhasznalnunk.

d.) A tésztaalapot a vaj 10 %- bol és a liszt 90 %- bol, viz, ecet és s

hozzaadasaval gyurjuk.

e.) A vajastésztara egy szimpla egy dupla hajtast tesziink majd

pihentetés utan a hajtasokat megismételjiik.

f.) A behajtogatott vajas tésztat szobahdmérsékleten pihentetjiik.

Hibas allitas javitasa:

....pont / 10 pont
2. Feladat

A tésztat dagasztogéppel gyurja.

irjon le 5 jellemz6 adatot, amelyek a cukraszatokban hasznalatos dagasztégépeket
bemutatja!

....pont /5 pont
Oldalpontszam:.....pont / 15 pont
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Versenyz6 kodja: / 6/ 32/2011. (VI1II. 25.) NGM rendelet
Modulszam: 6352-11
Cukrasz

3. Feladat

A turotoltelékhez el6késziti a nyersanyagokat.
Huzza ala a turotoltelék 7 nyersanyagat! Hétnél tobb alahuzas esetén a feladat nem
fogadhato el!

Tard Zsemlemorzsa Tojassargaja

S6 Buzadara Tojasfehérje
Vaj Tejfol Mazsola
Pudingpor Narancshéj Rétesliszt
Cukor Vanilias cukor Citromhé;j

....pont / 7 pont

4. Feladat

irja le 6 1épésben, a tiros tiroli rétes készitését. Az elokészité miiveleteket, és a tészta
gyurasat, toltelékek készitését nem kell leirni!

....pont / 6 pont

Oldalpontszam:.....pont / 13 pont
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Versenyz6 kodja: / 6/ 32/2011. (VI1II. 25.) NGM rendelet

Modulszam: 6352-11
Cukrasz

5. Feladat

Valassza ki és irja be a tablazatba a szeletekhez és csemegékhez tartozo adatokat!

a) Irja be a tablazatba a termékhez tartozé tésztak sorszaimat!

1. Indianer, 2. Csokoladés vajas lap, 3. Dobos-lap,
4, Csokoladés felvert, 5. Barna linzer tészta,
6. Omlos élesztOs tészta, 7. Sarga linzer tészta
Termék neve Termékhez felhasznalhato tészta sorszama

Bécsi kocka

Rakoczi tiros

Piramis szelet

Gesztenye alagut

Palma csucs

Royal bomba

Zserbo szelet

....pont /7 pont

b) irja be a tablazatba a termékhez tartozé toltelékek sorszamat!

1. Sérgabarack lekvar, 2. Parizsi krém, 3. Turotoltelék,

4. Szaraz diotoltelék, 5. Mogyor0s parizsi krém, 6. Tojashabkrém,

7. Rokokokrém, 8. Diopiiré toltelék
Termék neve Termékhez felhasznalhato toltelék
sorszama

Bécsi kocka

Rakodczi tards

Piramis szelet

Palma csucs

Royal bomba

Zserbo szelet

....pont / 8 pont

Oldalpontszam:.....pont / 15 pont
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Versenyz6 kodja: / 6/ 32/2011. (VI1II. 25.) NGM rendelet

Modulszam: 6352-11
Cukrasz

6. Feladat
Tojashabkrémet (habtésztat, Wind - masszat) készit.
a) Irjale 8 1épésben a tojashabkrém készitését, részletezze a szirup készitését is!

....pont/ 8 pont

b) irjon le legalibb 4 cukraszati terméket, amelyhez tojashabkrémet, habtésztat
hasznal!

....pont / 4 pont
7. Feladat

A Magyar Elelmiszerkonyv a hagyominyérzé magyar termékek kozott a Dobos-torta
készitését rogziti.
a) Irja le, 5 1épésben, hogyan kell a Dobos — krémet késziteni!

....pont /5 pont

Oldalpontszam:.....pont / 17 pont
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Versenyz6 kodja: / 6/ 32/2011. (VI1II. 25.) NGM rendelet

Modulszam: 6352-11
Cukrasz

b) Huzza ala a Dobos-torta készités hibas allitasait!

5 kerek Dobos-lapot toltiink egymas f6lé Dobos-krémmel.
6 kerek Dobos-lapot toltiink egymas f6lé Dobos-krémmel.
A tetének szant lapot karamellel bevonjuk és felvagjuk.
A bevont tetot kihtilés utan csapokéssel felvagjuk.
A tetének szant lapot olvasztott cukorral bevonjuk és felvagjuk.
A torta oldalat piskotamorzsaval panirozzuk.
A torta oldalat sajat krémmel lekenjiik.
....pont / 4 pont
8. Feladat

Edes teasiiteményeket készit

Toltse ki a tablazat hianyzé adatait!

Termék neve | A A teasiitemény | A teasiitemény bevonasa,
teasiiteményekhez | tolteléke diszitése

felhasznalt tészta

Kis isler

Narancsos
linzi kocka

Mandulas
kifli

Sacher
szeletke

....pont / 12 pont
Oldalpontszam:.....pont / 16 pont
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Versenyz6 kodja: / 6/ 32/2011. (VI1II. 25.) NGM rendelet

Modulszam: 6352-11
Cukrasz

9. Feladat

Franciakrémest készit. A megadott feladatutasitas alapjan, mutassa be a francia krémes
készitését!

a) Toltse ki a krémlap készitést bemutaté szoveg, hianyzo adatait!

e A krémlaphoz felhasznalt tészta:...........coiiii i
o A Kinyljtott t€szta VaStagSAZA .. ... ouu ittt
Milyen miuvelettel akadalyozzuk meg, hogy a krémlap mérete siités kozben ne ugorjon dssze?
& e
[ ]

LSRR
o  Krémlap siit€s mOdja (IEQLere):. . ..oviiei it
o  Krémlap siit€s hOfoKa:. ... ..o

....pont /7 pont
b) Irja be a hiAnyzé szavakat a francia krémes készités technolégiai leirasaba!

AZEgyiK ..o szogletes keretet helyeziink.
............... cm magassagban megtoltjiilk meleg vanilias sargakrémmel.
A krém teljes ..., utdn, cukrozott ...l

keniink ra.

A masik krémlapot forrd..................oooeinll. lekenjiik, vildgos.........coovvviiiiiiiiin...
fondannal athuzzuk.

Akeretet ... , a bevont krémlapot a feliiletre ............................

Firészkéssel eldszor az athuzott krémlapot, majd a tolteleéket és az alsé krémlapot

....pont /9 pont

c) irjale 51épésben a hagyomanyérzo sargakrém készités miiveleteit!
....pont /5 pont
Oldalpontszam:.....pont / 21 pont
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Versenyz6 kodja: / 6/ 32/2011. (VI1II. 25.) NGM rendelet

Modulszam: 6352-11
Cukrasz

10. Feladat

Disztortikat burkol. irjon legalabb 3 kivetelményt, amelyre a burkolas kézben iigyelnie
kell!

....pont / 3 pont

Oldalpontszam: .....pont/ 3 pont

A modul elérheté részpontszama: 100 pont
A modul elért részpontszama: pont
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