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Komplex irasbeli
Cukréasz

Fontos tudnivaldk!

Kedves Verseny#!
A feladatok megoldasanal tgyeljen a kovethehetartasara:

1. A feladatok megoldasahoz az ir6eszkdzon és nemrgmozhatd szamoldégépen kivil
semmilyen mas segédeszkozt (pl. tankodnyv, feladgtgpeny, stb.) nem hasznalhat.

2. A szamitasok elvégzésénél tigyeljen az alabhiakra
Szamolbégépet hasznalhat, de minden mellékszaraitiiskell jeldlnie a
- szamitott adat vagy mutaté megnevezéseét,

- szamitas modjat (a matematikaitiveletet a rendelkezésre all6 adatokkal
felirva),

- kapott eredményt mértékegysegevel egyiitt.

Amennyiben ezeket a kijeloléseket nem végzi eladat még akkor sem fogadhato el, ha
a megoldas egyébkeént helyes!

A szamitasokhoz szlkséges kiegésaidatokat (jarulékok, addkulcsok) a feladatoknal
megtalalja, ezekkel dolgozzon!

3. Ceruzaval irt dolgozat nem fogadhato el.

4. A feladatoknal végzett javitas esetén pontosimjen meg, hogy melyik megoldast hagyta
meg! Ellenked esetben a feladat nem értekethet

5. A tesztfeladatoknal javitani tilos!

Ugyeljen arra, hogy attekintheten és szép kiilalakkal dolgozzon!

J6 munkét, sikeres versenyzést kivanunk!
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Komplex irasbeli
Cukréasz

|. FELADATSOR

Munkahelyzet: On egy cukraszat munkatarsa. Munkaja soran ismerkell a
termékkészitéshez alkalmazott nyersanyagok jebénméelmiszerbiztonségi kbvetelményeit,
az élelmiszerek felhasznélasi lejsgigeit.

Feladat utasitas: A megadott feladatok alapjan mutassa be a venmédgivékenység
kozegészséglgyi vizsgalati terlleteit, a vaniligyfalthoz és az Eszterhazy tortdhoz
sziikséges nyersanyagokat, valamint akéslzités és termékkészités élelmiszerbiztonsagi
eléirdsait!

1. Feladat
A cukraszatban kézegészségugyi dilest végeznek.
irjon le, 6 © vizsgalati teruletet, amelyet a kdzegészségudgn@izés soran vizsgalnak a
vendéglato tzletben!
A vendéglato Uzletben a kdzegészseégugyi étless sordn vizsgaljak:

» az uzlet higiénés allapotat, allagat,

» afelhasznélt alapanyagokat

* az arutarolas modjat,

» atechnologiat,

» adolgozok egészségugyi alkalmassagat,

* aszemélyi higiéniat.

....pont/ 6 pont

2. Feladat
irjon le 5 tényeiit, amelyek meghatarozzak a tojas éségét!
» atojas frissessége
* atojas tbmege
* ahéjépsége
* ahéjtisztasaga
* atojas beltartalma

....pont /5 pont
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Komplex irasbeli
Cukréasz

3. Feladat

A fagylaltkészités kritikus pontjai kdzé tartozik hékezelés, a 1é fagylalt tarolasa és a
kifagyasztott fagylalt tarolasa.

A megadott feladatok alapjan mutassa be a faggsitités kritikus pontjait!

Egészitse ki a kilénbéZhémérsékleten torténfagylaltkeverék pasztdrizalasrol szolé szoveg
hianyz6 adatait! 7 pont

A fagylaltkeveréke65°C —on 30 percig pasztorizaljuk.

A fagylaltkeveréke7(’C —on 10 percig pasztoérizaljuk.

A fagylaltkeverékeB85°C —on 30 masodpercig pasztorizaljuk.
A pasztdrizalt fagylalt levet 1 6ran beBi*C ala kell hiteni.

Huzzon ala a felsorolt nyersanyagokrol sz6l6 &kl 2 igaz allitast! 2 pont

A lehitott fagylaltkeveréket +8 és +36 kozott tarolhatjuk.

A lehiitott fagylaltkeveréket 0 és +8C kdzott tarolhatjuk.

A lehitott fagylaltkeveréket -5 és -2Q kozott tarolhatjuk.

A kifagyasztott fagylaltot az adagoldpultba helyezeutan 72 o6ran at lehet értékesiteni
A kifagyasztott fagylaltot az adagoldpultba helyenéan csak 1 napig lehet értékesiteni.
A kifagyasztott fagylaltot az adagolépultba helyenén 1 hétig lehet értékesiteni.

....pont /9 pont

4. Feladat
A kiegyensulyozott fagylalt 62-68 % viébés 32-38 % szérazanyagbdl all.

irja le milyen 6sszetévcsoportokbol all az élelmiszerek szarazanyaglastia
e tapanyagok
» jarulékos anyagok
* ballasztanyagok
irja le milyen 6sszetévcsoportokbdl allnak az alaptapanyagok!
» fehérjék
* szeénhidratok

o z7sirok

....pont/ 6 pont
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Komplex irasbeli

Cukrész
5. Feladat
A tejfagylaltokhoz gyakran tejport is keverink.
Vélaszoljon az alabbi kérdésekre!
Hogyan allitjak & a tejldl a tejport? 1 pont

* Porlasztasos vizelvonassal

A cukraszati termékekhez zsirtartalmuk alapjanyeniltejporfajtdkat hasznalunk? 2 pont
e sovany és
» zsiros tejporokat

....pont/ 3 pont
6. Feladat

A vaniliafagylaltot és az Eszterhazy krémet vanililaal izesitjiuk.
Egészitse ki a vaniliarad feldolgozésarol szélvegphianyzo szavait!

A vanilianévény terméseét szlretelétjesztik. Ekkor alakul ki a jellegzetdsarnas-fekete
szine, és a jellendzZellemesdllata. Hatbanyaga aanillin .

Felhasznalaskor hosszaban felhasitjak és a bels&parjak.
....pont /5 pont
7. Feladat

Az Eszterhazy krémhez tejet és vajat is felhaszndl.

Dontse el igazak-e vagy hamisak a tej és a vaelbsét ismertétéllitasok! Jeldlje X-szel a
helyes vélaszt! A hamis allitAsokra adott valaseg kell indokolni! A valasz csak akkor
fogadhatd el, ha az indoklast is helyesen toltéite Ellenkezs esetben a valasz nem
ertékelhed!

allitas igaz | hamig
a.) A tej az endls allatok tejmirigyében képdik. X
b.) Az albumin, globulin, kazein a tejcukor alkatérei. X
c.) A tejzsir kbnnyen emészthiet X
d.) A vaj keményitett névényi olajbol készul. X
e.) A vaj kopulése kozben a zsiradék golyécskakekadbnnya valnak. X
f.) A vajban, apro cseppekben viz talalhato. X
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Komplex irasbeli
Cukréasz

Hibas allitasok javitasa:

b.) Az albumin, globulin, kazein a tej fehérjéi.
d.) A vaj tejszinbél késziil.
e.) A vaj kdpulése kézben a zsiradék golyocskak vagokke allnak dssze.

....pont/ 9 pont
8. Feladat

A vanilia fagylalthoz cukrot, dextrozt, tojassddjajaz Eszterhazy tortdhoz tojasfehérjét és
diét is felhasznal.

Huzza ald a cukor, a tojassargaja, a tojasfehé&jea &id tulajdonsagairél szolimaz
allitasokat.
A cukor csokkenti a fagylalt keverékben 1é¥ viz fagyaspontjat.

A cukor néveli a fagylalt keverékben &viz fagyaspontjat.
A cukortartalom befolyasolja a fagylalt szarazanyatartalmat.

A cukor csokkenti a fagylalt szénhidrattartalmat.
A dextr6z a cukrokhoz tartozik.

A dextroz teljes értékfehérje.
A tojassargajaban léwkarotin befolyasolja a fagylalt allagat, krémestég

A tojassargajaban Ié lecitin befolyasolja a fagylalt allagat, krémessésy.

A tojassargajaban léw karotint6l lesz a vanilia fagylalt sarga szif.

A tojassargajaban lévecitintél lesz a vanilia fagylalt sarga s#in
A tojasfehérje térfogata azér habverés kézben, mert cukrot adunk hozza.
A tojasfehérje térfogata azért 16 habverés kézben, mert a fehérje levéd vesz fel.

A porkolés kiemeli a di6 izét.

A porkoléstl megszinik a di6 avas ize.
....pont/ 7 pont
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Komplex irasbeli
Cukréasz

IIl. FELADATSOR

Munkahelyzet: On egy egyéni vallalkozas cukraszaunkéja soran ismernie kell a
termeléshez és arugazdalkodashoz kapcsolodo, gagdaamitasokat.

Feladat utasitds: A megadott feladatok alapjan ssatabe a cukraszatban alkalmazott
anyaghanyad-, veszteségszamitasokat, kalkuladeftéozasi feladatokat!

1. Feladat

A cukrdszizemben a termékkészitégtetendszeresen végez anyaghanyad szamitast.

A.) Az Uzem egy megrendelésre fagylaltot késziteAdelés 150 adag 3 gombdcos vanilia
fagylaltkehelyre sz6l. Az adagol6 kanallal 40 gramsrgombaocokat lehet adagolni.
Szamitsa ki, mennyi vanilia fagylaltot kedizhie!

Vanilia fagylalt mennyisége = 3 x 40 x 150 = 18 @@ramm. 1 pont

B.) Feladata tovabba, hogy hatarozza meg, a kisainmhennyiségre a megadott recept
alapjan mennyi anyagot kell vételeznie a fagylkiészitéséhez!

Dolgozzon a megadott tdblazatban!

irja be részletesen az elvégzémdiivelet oszlopaba a szamitagivaletét (pl. 5 x 2 =), majd
rogzitse a vételezeiamennyiséget a kovetkéoszlopban!

A szamitdsokat egész szamra kerekitve végezze!

Termék neve: Termék neve:
Vanilia fagylalt Vanilia fagylalt
1 500 gramm 18 000 gramm
Felhasznaland6| Mennyiség Elvégzend Vételezend
nyersanyag (9) miivelet mennyiség (g)
Vanilia fagylalt
Tej 1 000 1000 x 12 3 12 000
Sovény tejpor 70 70x 12 = 840
Tejszin 120 120 x 12 5 1440
Tojassargaja 200 200x 12 5 2 400
Cukor 250 250 x 12 3 000
Dextr6z 35 35x12 5 420
Vanilia rad (db) 1 1x12= 1p
Osszesen: 1675
Techn. veszteség 175
Nett6 tomeg: 1 500
7 x1=7pont
Szorzészam =18 000/ 1 500 = 12 1 pont

....pont/ 9 pont
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Komplex irasbeli
Cukréasz

2. Feladat

Az anyaghanyad nyilvantartdsahoz veszteségszarudtasoségeznie kell.
A fagylaltkelyhet malndval és malnaontettel disA# izem ehhez 5 ldda malnéat rendel.

A.) A fénoke arra kéri, hogy vegye at az izembe érkeldda malnat. Egy lada teljes ttmege
1,3 kg. A széllitmany tiszta sulya a teljes tomeégd/-a.

Mennyi a malna tiszta sulya?

Kerekitési pontossag: az értékadatokat 2 tizedesogeaggal szamitsal!

A malnatiszta sulya=5x1,3x 0,77 =5Kkg 2 pont

B.) A malnét a feldolgozas soran valogatjak, ttgati A tisztitasi veszteség 25 %.
Szamitsa ki a tisztitott malna tomegeét és a tasititeszteséget!

Tisztitott malna=5x (1 - 0,25) = 3,75 kg 2 pont
Tisztitsi veszteség =5 — 3,75 = 1,25 kg. 2 pont

C.) A malna ontet készitéséhez 1,5 kg malnat hagziné technoldgiai veszteség 60 %.
Mennyi malnapuirét hasznalhat az dntet készitésénél?

A felhasznélhat6 mélnapuré salya=1,5x (1 - 0,6)0,6 kg. 2 pont

....pont/ 8 pont

3. Feladat

A tulajdonos azzal bizza meg, hogy készitse dtsarerhazy-torta arkalkulaciojat!
A megadott feladatutasitasok szerint kalkulalja korta arat!

A.) Hatérozza meg a 16 szeletes torta fogyaszébj ha az lzemben 62 %-o0s arrés-szinttel és 18 %-o0s
afa-kulccsal kalkulalnak! A szamitasokat a tabl&rktai alapjan végezze el!

Dolgozzon a tablazatban! irja be részletesen ak észlopaba a szamitagiveletét, valamint az
eredményt (pl. 10 x 2 =20)!

A mellékszamitdsban a Ft adatokat 2 tizedesre keeclszamolja! A fogyasztoi &rat az 5 Ft-ra
kerekités szabalyait figyelembe véve alakitsa ki!
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Eszterhazy torta (16 szelet)

Felhasznalt nyersanyag: Mer(1l?gy)|seg Ne(té(,[)/z%liigar Erték Ft-ban
Eszterhazy lap 0,7 2 145 0,7x2145=15015
Krém:

Tej 0,315 116 0,315 x 116 = 36,54
Vanilia rad 0,001 7 560 0,001 x 7 560 = 7,56
Cukor 0,15 190 0,15x 190 =28,b
Tojasséargaja 0,125 550 0,125 x 550 = 68,7p
Di6 0,06 3500 0,06 x 3500 =21p
Vaj 0,375 1 340 0,375 x1 340 =502)5
Triple-sec 0,06 3500 0,06 x 3500 =21p
Krém osszesen: 1 063,85
Bevonat:

Sargabarackiz 0,03 220 0,03 x220=6,6
Fondan 0,1 1 295 0,1x1295=129,pb
Etcsokoladé 0,015 2 333 0,015x2 333 =3p
Bevonat 6sszesen: 1711
Di6 durvara daralt

panirozashoz 0,07 3 500 0,07 x 3500 = 24p
Osszesen: 2,001 2 981,45
Toltési, hitési veszteség 0,081
Netto tdmeg: 1,92

2 981,45 Ft

16 szeletes Eszterhazy torta nyersanyag értéke02,5 + 1 063,85 + 171,1 + 245 =

16 szeletes Eszterhazy torta nett6 eladasi ara81 25/ (1 - 0,62 ) = 7 845,92 Ft

16 szeletes Eszterhazy torta fogyasztoi ara = 798461,18 = 9 258,19 Ft ~ 9 260 Ft

15 x 1 = 15pont

B.) Az Uzlet rendelés alapjan 80 szelet Esztertdizgt értekesit. Az izem vedg arra keéri,
hogy hatarozza meg, mennyi bevétele szarmazik amiiek a rendeléslh szamitsa ki az

ertékesités afajat, hatarozza meg a nettd beestalrealizalt arrés tomeget!

A mellékszamitasban a Ft adatokat egész szammkikex szamolja! A fogyasztoi arat az

5 Ft-ra kerekités szabdlyait figyelembe véve adakit!

1 szelet torta fogyasztéi ara =9 260 / 16 = 578,7%580 Ft
Brutt6 bevétel = 80 x 580 = 46 400 Ft
Nettd bevétel = 46 400/ 1,18 = 39 322 Ft
Ertékesités Afaja = 46 400 — 39 322 = 7 078 Ft

Realizalt arrés tomeg = 39 322 x 0,62 = 24 380 Ft.

1 pont
1 pont
1 pont
1 pont
1 pont

5x1=5pont
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Komplex irasbeli
Cukréasz

C.) Az Uzem vezéje a cukraszda zarasa®ll ordval engedményt ad a termékek fogyasztoi

arabol. Szamitsa ki, mennyi lesz 1 szelet Esztgrtaita engedményes ara, ha az engedmény
mértéke 15 %!

Hatarozza meg, mennyi netté bevétele szarmazotizketnek, ha az engedmeényes aron 12

szelet tortat értékesitett! Szamitsa ki az értédeéifajat is!

A mellékszamitasban a Ft adatokat egész kerekitvaddja! A fogyasztoi arat az 5 Ft-ra
kerekités szabalyait figyelembe véve alakitsa ki!

Az engedmény mérteke= 100 — 15 = 85 %. 1 pont

1 szelet Eszterhazy tortaangedményes arorr 580 x 0,85 =493 Ft ~495 Ft. 1 pont

1 szelet Eszterhazy torta nett6 engedményes ara 854/ 1,18 = 419 Ft 1 pont

12 szelet Eszterh&zy torta nettd bevétele = 12 x%1% 5 028 Ft,

vaqy :

12 szelet Eszterh&zy torta brutté bevétele = 12 Y08 = 5 940 Ft,

12 szelet Eszterhazy torta netté bevetele =5 940,48 = 5 034 Ft. 1 pont

Ertékesités afaja = 12 x (495 —419) = 912 Ft,

vaqy:

Ertékesités afaja =5 940 — 5 034 = 906 Ft. 1 pont
5x1=5 pont

....pont / 25 pont
4. Feladat

A cukraszizem vez&etsl megkapta azokat az adatokat, amelyek alapjarudih tszamoltatni a
termelésben dolgozdkat a vizsgalisdak alatt.
Szamitsa ki a cukrasiiely leltareredményét, ha az alabbi adatokat iSmeri

* Az lUzem nyitokészlete 645 E Ft
» Vételezés a raktarakbol 1460 E Ft
e Visszaru a raktaraknak 100 E Ft
» Selejt 3FE

o ZaroOkészlet 441 E Ft

Az adott idsszakban a termékek értékesitéséiettd 4 548 E Ft bevételt értek el. Az arképzisus
200%-o0s haszonkulccsal kalkulaltak az arakat! Ageeélyezett hiany ( a megengedett elabé %-aban)
0,8 %.

Az elszdmoltatast nett6é beszerzési aron végezzaalatakat egész szamra kerekitse!

Tényleges Elabé = 645 + 1 460 — 100 — 33 — 441531 E Ft 2 pont
Megengedett EI4bé =4 548 : 3=1516 E Ft 2 pont
Nyers hiany = 1531 — 1516 = 15 E Ft 1 pont
Engedélyezett hiany = 1 516 x 0,008 = 12 E Ft 2 pont
Leltdreredmény (hidny) =15-12 =3 E Ft 1 pont

....pont/ 8 pont

Ertékelés: a megoldasban megadott pontszamok alapjételem szerint. A megoldasi
Utmutatotol eltéd mas j6 megoldast is el kell fogadni!
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