
Pumpkin soup,
Dash of basil oil.

YOUR MENU ON BOARD

APPETIZER

Sautéed veal, creamy mushroom sauce,
Carrots and pearl onions.

Lemon custard cream.

CASSEROLE DISH
YOU MAY CHOOSE BETWEEN

         **Please note that water on board is only mineral**
Meat origins : France / Belgium / EU

Allergen list upon request

Salmon filet, Mirabeau-style sauce with cream and garlic,
Zuchini and olives.

Or

DESSERT
AU CHOIX

ou

Chocolate and tonka flavored mousse.

** Attention, pas d’eau potable à bord ** 
Origine des viandes : France / Belgique / UE   

Liste des allergènes sur demande 



Velouté de potimarron, 
Huile de basilic.

VOTRE MENU A BORD

ENTRÉE

Sauté de veau, crème aux champignons,
Carottes et oignons grelots.

Crémeux au citron confit.

PLAT EN COCOTTE
AU CHOIX

** Attention, pas d’eau potable à bord ** 
Origine des viandes : France / Belgique / UE   

Liste des allergènes sur demande 

         **Please note that water on board is only mineral**
Meat origins : France / Belgium / EU

Allergen list upon request

Pavé de saumon sauce Mirabeau, 
Courgettes confites et olives.

ou

DESSERT
AU CHOIX

ou

Mousse aux saveurs de chocolat et de tonka.



KIDS MENU

Lemon custard cream.

CASSEROLE DISH

** Attention, pas d’eau potable à bord ** 
Origine des viandes : France / Belgique / UE   

Liste des allergènes sur demande 

         **Please note that water on board is only mineral**
Meat origins : France / Belgium / EU

Allergen list upon request

Breaded chicken strips,
Potatos with ketchup.

DESSERT
YOU MAY CHOOSE BETWEEN

Or

Chocolate and tonka flavored mousse.

From 3 to 12 years old.



MENU ENFANT

Crémeux au citron confit.

PLAT EN COCOTTE

** Attention, pas d’eau potable à bord ** 
Origine des viandes : France / Belgique / UE   

Liste des allergènes sur demande 

         **Please note that water on board is only mineral**
Meat origins : France / Belgium / EU

Allergen list upon request

Aiguillettes de volaille panées,
Pommes grenailles et ketchup.

DESSERT
AU CHOIX

ou

Mousse aux saveurs de chocolat et de tonka.

De 3 à 12 ans.



Entrée

Dessert

Plat en cocotte

Crémeux au citron confit,

Ou

Mousse aux parfums de chocolat et de tonka.

Ou
Ananas au sirop d ’agave.

(Option végane et sans gluten)

Risotto au lait de coco, 
Petits légumes d’été.

Menu Végétar ien

Au choix

** Attention, pas d’eau potable à bord ** 
Liste des allergènes sur demande.

Caviar de patate douce,
 Houmous de pois chiche,

Tapenade d’olive.



Appetizer

Dessert

Casserole dish

Lemon meringue custard,

Or
Chocolate and tonka flavored mousse.

Or
Pineapple with agave syrup.

(Vegan option, dairy and gluten free)

Risotto with coconut milk,
Sesonnal vegetables.

Vegetar ian menu

You may choose between :

**Please note that water on board is only mineral**
Allergen list upon request.

Sweet potato caviar,
Chickpea hummus,

Olive tapenade.


