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MACHINE A CAFE
LA FORCE DE LA
SIMPLICITE

La simplicité dans la préparation du café
Un concept de machine a café qui simplifie considérablement
la sélection des produits ainsi que I'ensemble des manipulations.

Le USTE CHOI pour les entreprises

souhaitant proposer des créations autres que celles, tradition-
nelles, a base de café ou café et lait.

Le PLAISIR en toute simplicité

— Un excellent café grace aux technologies éprouvées d'infusion
et de mouture

— Une gamme de produits attractive et diversifiée avec 32
boissons programmables individuellement

— Une déqustation inégalable par un mélange parfait de lait
et/ou de chocolat en poudre grace a une technologie
révolutionnaire.

-

www.trottet.com



MACHINE A CAFE
LA FORCE DE LA
SIMPLICITE

La SOLUTION «tout-en-un»

La solution «tout en un» est le choix parfait pour
les professionnels, idéale dans le domaine de la
gastronomie, de la restauration collective, pour

les préts a emporter et les bureaux dont les besoins
quotidiens sont au maximum de 150 tasses.

SIMPLICITE et souplesse

— Une manipulation simple grace a une fonction
guidant clairement I'utilisateur et a la toute récente
technologie d'écran tactile.

— Un apercu clair des produits, avec des symboles
et affichages de texte en couleur, adaptable aux
exigences des clients (disposition a 4, 6 ou 8
touches de produit, présélection, choix des
langues, etc.)

— Une grande diversité de boissons grace a une

programmation individuelle des produits.

CR70, données TECHNIQUES

Dimensions: H: 690 mm L: 320 mm P: 590 mm

Capacité horaire:
Espresso 120 tasses/h
Café créme 120 tasses/h

LAIT FRAIS pour une qualité

optimale

\P\T FR,q/J\ CR72 Fresco, c'est le plaisir d'un café authentique.
Du lait frais et une mousse de lait d'une grande

Cappuccino 120 tasses/h finesse subliment votre café. Le lait est stocké en
Café au lait 120 tasses/h fonction des besoins et de la place disponible, a c6té
Latte Macchiato 80 tasses/h ou sous |a machine & café.

Lait chaud 80 tasses/h
Eau chaude 20litres/h

Couleur: Argent. Couleurs d'éclairage adaptables
individuellement a toutes les ambiances

Une nouvelle CREATION de café

avec lait et chocolat en poudre
Raccordement électrique: , _ o .
200-240, 50/60 Hz, 16 A L'appareil transforme deux poudres différentes grace

Raccordement d'eau: a une technologie innovante et on obtient en

Tuyau métallique, écrou raccord G3/8",1=1,5m quelques secondes une mousse tres fine pour un

café macchiato, par exemple, aussi bon que s'il avait
été préparé avec du lait frais.
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