
NOS  ENTRÉES   FROIDES

Antipasti de charcuterie italienne
(Jambon de Parme, Coppa, Salami, Mortadelle)   

Tomates mozzarella basilic

Carpaccio de bœuf, roquette, parmesan

Avocat crevettes

Foie gras de canard, toasts grillés

Antipasti de légumes
(aubergine, poivron, artichaut, courgette grillés et marinés)

NOS  ENTRÉES   CHAUDES

Œuf cocotte  au reblochon

Beignets  de calamar à la romaine

Crottins de chèvre chaud et sa salade mélangée

Planche Fritto Misto
(calamar, scampi)

14,90€

10,50€

11,90€

11,90€

13,50€

15,90€

10,90€

10,90€

10,90€

16,50€
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NOS  SALADES GOURMANDES

Salade Casa
salade, toasts de chèvre chaud, lardons

Salade Vénézia
salade, avocat, saumon fumé, crevette, citron, crème balsamique

15,90€

15,90€

.......................................

..



NOS PIZZAS

❖Base Sauce tomate, mozzarella et origan

Napolitaine anchois, câpres, olives

Régina jambon, champignons

Calzone jambon, œuf

Quatre Fromages chèvre, gorgonzola, camembert

Quatre saisons jambon, champignons, artichauts, olives

Quatre cochons lardons, chorizo, coppa, salami

Campagnarde lardons, chèvre, oignons, œuf, crème fraîche

Savoyarde lardons, reblochon, oignons, œuf, crème fraîche

Végétarienne champignons, aubergines, artichauts, poivrons, oignons, olives

Campione viande hachée, oignons, poivrons, aubergines, œuf

Neptune thon, oignons, poivrons, câpres, olives

Royale saumon fumé, roquette, crème fraîche

Orientale viande hachée, merguez, oignons, poivrons, œuf

Valentino viande hachée, jambon, oignons, piment, poivrons, œuf

Parma jambon de Parme, champignons, parmesan, roquette

Caprisciosa jambon, champignons, gorgonzola, œuf

Casa Mia gorgonzola, jambon de Parme, champignons, œuf, roquette

Burrata burrata, jambon de Parme, tomates cerises, basilic, roquette
(burrata : mozzarella di bufala au cœur crémeux)

❖Sélection du chef

Fresca tomates cerise, roquette, jambon de Parme, parmesan

Sel et sucre chèvre, miel, roquette

Toscana base crème fraîche, émincé de poulet, oignons, pomme de terre

Tartufo base crème de truffe, champignons, roquette, parmesan
(supplément jambon de Parme ou émincé de poulet : 1€50)

12,00€

12,50€

12,50€

13,50€

13,50€

15,50€

12,50€

13,50€

13,50€

13,50€

13,50€

16,00€

13,50€

14,50€

14,00€

13,50€

15,50€

16,50€

13,50€

14,00€

14,50€

15,00€

Nos pizzas sont également proposées à la vente à emporter
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Filet de bœuf  aux truffes*
Escalope  milanaise  accompagnée  de ses linguine aux truffes

Linguine  aux truffes  et copeaux de parmesan

Raviolis aux cèpes et truffes gratinés

Tagliatelles aux cèpes marinés, burrata , truffes et roquette

25,90€

19,90€

14,50€

15,90€

17,00€

*Garnitures au choix : 
pâtes, riz, frites, salade verte, haricots verts, gratin dauphinois

..........................................................

...........

.......................

.......................................

..

NOS PÂTES  et   PLATS  GRATINÉS

Spaghettis  à la bolognaise

Tagliatelles à la carbonara

Raviolis aux quatre fromages  (gratinés)

Pennes au gorgonzola, jambon de Parme et copeaux de parmesan

Pennes aux quatre fromages (gratinés)

Pennes au pesto et parmesan

Lasagnes à la bolognaise

Aubergines gratinées (aubergines, jambon blanc, sauce bolognaise)

....................................................... 10,90€

12,90€

14,90€

14,90€

13,90€

12,50€

13,90€

14,50€

.......................................................

NOS SPÉCIALITÉS AUX TRUFFES

.................................

....................................
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Nos plats sont également proposés à la vente à emporter



NOS  VIANDES

Le veau 

Escalope milanaise*  (panée)

Escalope aux aubergines * (sauce tomate, aubergines, gratinée)

Escalope Marsala  et champignons * (flambée au Marsala)

Escalope bolognaise * (panée, gratinée avec jambon blanc)

Escalope saltimbocca* (jambon de Parme, crème fraîche, gratinée)

Osso bucco* (jarret de veau)

Le bœuf

Entrecôte grillée ou sauce gorgonzola* 

Steak tartare* 

Côte de bœuf * (350g  pour 1 personne)  

L’agneau

Souris d’agneau* 

17,90€

19,90€

17,90€

19,90€

17,90€

21,90€

21,90€

17,90€

23,90€

22,90€

*Garnitures au choix : 
pâtes, riz, frites, salade verte, haricots verts, gratin dauphinois
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NOS  POISSONS

.....................................................................

........................................................

17,90€

22,90€

23,90€

............................................Pavé de saumon au beurre blanc*

Gambas grillées *

Gambas à la provençale *



MENU à  40€00
(tous les jours  y compris  week-end  et  jours  fériés)

Apéritif :
Kir  (vin blanc au cassis, mûre, pêche ou framboise)

Entrées au choix :
Beignets de calamar à la romaine

Tomates mozzarella basilic

Plats au choix :
Escalope saltimbocca*

Entrecôte grillée*

Desserts au choix :
Mousse au chocolat 

Crème brulée
Tarte Tatin

MENU BAMBINO  à  11€90
( enfant de moins de 10 ans)

Pizza  bambino
Base tomate, Jambon , fromage

(ingrédient supplémentaire : 1€)

Ou

Beignets  de  poulet*
☺☺☺

1 verre  de  coca  cola  ou  de sirop (grenadine ou fraise) ou de  jus (orange ou pomme) 

☺☺☺
1  boule   de  glace  au  choix

*Garnitures au choix : 
pâtes, riz, frites, salade verte, haricots verts, gratin dauphinois



Kir Vin Blanc au Cassis, 

Mûre, Pêche ou Framboise

Kir Royal  au Champagne

Coupe de Champagne
Apéritif Maison
Américano, Campari , 
Martini , Marsala , Porto
Ricard ou Pastis

4,00€

7,50€

7,00€

5,50€

6,00€

5,50€

4,50€

NOS  APÉRITIFS

Whiskies (4cl)
J &B
Jack  Daniel’s , Ballantine’s

Whisky 12 ans d’âge
(Chivas, Cardhu, Aberlour)

Whisky 18 ans d’âge
(Chivas, Cardhu)

6,50€

7,50€

9,00€

11,00€

NOS  COCKTAILS  PRESTIGE

Wagon Bleu Jus d’Orange, Gin, Curaçao Bleu

Pinky Malibu Cocktail de Fruits Exotiques, Malibu

T.G.V. Téquila, Gin, Vodka, Curaçao

Téquila Sunrise Téquila,  Jus d’Orange, Grenadine

Bleu Méridien Jus d’Ananas, Vodka, Curaçao Bleu

3 Étages Marie Brizard, Curaçao Bleu, Whisky

Pina Colada Lait de Coco, Jus d’Ananas, Rhum

Punch Coco 
Spritz Apérol, Prosecco, Eau Gazeuse

7,50€

7,50€

7,50€

7,50€

7,50€

8,50€

6,50€

6,50€

6,90€

NOS  COCKTAILS  CLASSIQUES

Martini Gin
Vodka Orange
Gin Tonic

Mojito  Rhum blanc, Menthe Fraîche, citron vert

7,50€

7,50€

7,50€

7,50€

NOS  COCKTAILS  SANS  ALCOOL

Cocktail  Vénézia   Cocktail de Jus de Fruits Frais 

Passion – Pêche – Coco

Kiwi   Citron Vert  

7,50€

5,50€

5,50€

.......

........

............

.....

...................

...................

...............................

......

....................................

..............................

...............................................

…...........................

...............................

...................................

.................................

.............................................................................

..............................................

.............................................................................

...........................................................................

.................................................................................

.............................

...........................................................

….................................................................

.................

.....................................

............



NOS  EAUX  MINÉRALES  ET  BIÈRES

Evian, San Pellegrino   

Bière Pression  

Leffe 33cL

......................................................

3,50€

3,50€

4,50€

3,50€

3,50€

.......................................................

.............................................................

1 litre

5,50€

33cL

------

4,60€

½ litre

3,50€

50cL

8,00€

------

NOS  BOISSONS FRAICHES

NOS  DIGESTIFS  ET  CHAMPAGNES

Coca-Cola 33cL, Orangina 25cL

Jus de Fruits 25cL Orange, Ananas, Pomme

Perrier 33cL

Schweppes Tonic, Agrumes

Ice Tea Pêche 25cL

....................................

...............................................

...................................................................

...........................................................

............................................................................ 

Champagne  75cL

Grappa, Amaretto, Get 27, Cognac, Calvados, Limoncello, 
Marie Brizard 4cL

48€

6,50€

.....................................................................

..................................................................

NOS  BOISSONS CHAUDES

Café, Décaféiné
Cappuccino
Thé, Infusion
Irish Coffee

2,40€

4,50€

4,50€

9,00€

.............................................................................

............................................................................

..........................................................................

.......................................................................

25cL

4,50€

----


