
ANTIPASTI
A partager ou pas 

1 choix 7*2 choix 13*3 choix 19*4 choix 25

Insalate
L’ITALIENNE 		 16
SALADE MESCLUN, MOZZA DI BUFALA, COEUR D’ARTICHAUT SUPER     
CROQUANT, COURGETTES, AUBERGINES, JAMBON DE PARME, PARMIGIANO 
REGGIONO 24 MOIS

FRESCA 		 16
SALADE MESCLUN, PASTÉQUE, MELON, GRENADE, TOMATES CERISES,    
RICOTTA DI BUFALA, JAMBON DE PARME, SESAME

Focaccia
ail, huile d’olive, sel marin, herbes

Charcuteries italiennes
selon arrivage d’italie 

prosciutto di parma 16 messi 
jambon de parme ultra doux

Mozza balls
beignets de mozzarella de bufflonne

Stracciatella truffe +4€
juste le crémeux de la burrata 

Burratina 
125g de pur bonheur 

Mozzarella di Bufala DOP
en direct de Naples 

Artichauts à la romaine  
artichauts extra croquants

Carpaccio	 14
CARPACCIO DE BOEUF, ROQUETTE, CÉLERI, CHAMPIGNONS, PARMIGIANO

Big burrata 300g	 16
MOZZARELLA LA PLUS CRÉMEUSE QU’IL SOIT, ROQUETTE, TOMATES 

Antipasti	 14
ASSORTIMENT DE LÉGUMES GRILLÉS MAISON

SPAGHETTI ARRABBIATA		 13
SAUCE TOMATE SAN MARZANO, PIMENT ROUGE, BASILIC FRAIS

SPAGHETTI AGLIO		  12
AIL, TOMATES CONFITES, PIMENT ROUGE, BASILIC

SPAGHETTE CACIO E PEPE	 14
PECORINO SARDE, POIVRE NOIR

TAGLIATELLE CARBONARA	 15
PANCETTA, QUE LE JAUNE D’OEUF, PECORINO SARDE, GROS POIVRE NOIR

TAGLIATELLE SALMONE		  16
TOMATES SAN MARZANO, CRÈME PANNA, SAUMON FUMÉ

TAGLIATELLE BOSCAIOLA		  15
CRÈME PANNA, CHAMPIGNONS DE PARIS, PETITS POIS, PANCETTA

LINGUINE CREMA DI TARTUFO	 17
CRÈME DE TRUFFE NOIRE, CHAMPIGNONS DE PARIS FRAIS

LINGUINE ACIDITA		 15
CITRON FRAIS,SAUGE, PIGNONS DE PIN, TOMATES CERISES, STRACCIA-
TELLA         

LINGUINE PESTO	 15
CRÈME DE BASILIC MAISON, PIGNON DE PIN, RICOTTA SÉCHÉE

LASAGNE AL FORNO 					           14 
LASAGNE BOLO ULTRA FONDANTE

PARMIGIANA AL FORNO		  13
GRATIN D’AUBERGINES, PARMIGIANO REGGIANO, PECORINO SARDE 

RAVIOLI POMODORE & MOZZA	 14
BEURRE DE SAUGE, PIGNON DE PIN, TOMATES CERISES, PARMESAN, 
ECLATS DE NOISETTE

TORTELLINI PORCINI		  17
CÈPES, CRÈME DE TRUFFE NOIR, CHAMPIGNONS DE PARIS FRAIS

RIGATONI TRUFFLE MAC & CHEESE		  18
CRÈME DE TRUFFE NOIR, JAMBON AUX HERBES, PECORINO SARDE, TRUFFE 
FRAICHE, PASSAGE AU FOUR 

POLPETTE		 15
TOMATE SAN MARZANO, RICOTTA DI BUFALA, BOULETTES DE BOEUF

MARGHERITA 	 11
MOZZA FIOR DI LATTE, BASILIC FRAIS

REGINA	 13
MOZZA FIOR DI LATTE, CHAMPIGNONS, JAMBON AUX HERBES (TRUFFE +5€)

NAPOLI	 13
MOZZA FIOR DI LATTE, FILETS D’ANCHOIS DALFINO, OLIVES TAGGIASCHE

STRACCIAPESTO	 15
TOMATES CERISES, CHAMPIGNONS DE PARIS , STRACCIATELLA ULTRA  
FONDANTE, PESTO MAISON

CALZONE	 14
SOUFFLÉE, MOZZA FIOR DI LATTE, JAMBON AUX HERBES, OEUF,      
CHAMPIGNONS DE PARIS

VEGETARIANA 	 14
MOZZA FIOR DI LATTE, AUBERGINE, COURGETTE, OIGNON ROUGE, POIVRON 
GRILLÉ, CHAMPIGNONS DE PARIS

BRESAOLA		 16
MOZZA FIOR DI LATTE, BRESAOLA, ROQUETTE, PARMIGIANO

TONNO		  14
MOZZA FIOR DI LATTE, FILET DE THON DALFINO, FLEURS DE CÂPRES, 
OLIVES TAGGIASCHE

ESTIVAL	 14
MOZZA FIOR DI LATTE, ROQUETTE, TOMATES CERISES, PARMIGIANO

PARMA	 15
MOZZA FIOR DI LATTE, JAMBON DE PARME 16 MOIS 

NORMA 	 13
MOZZA FIOR DI LATTE, AUBERGINE GRILLÉE, RICOTTA DI BUFALA,    
BASILIC FRAIS 

COSTA VIOLA	 16
MOZZA FIOR DI LATTE, ROQUETTE, PARMIGIANO, PARME 16 MOIS

N’DUJA	 14
MOZZA FIOR DI LATTE, GORGONZOLA DOP, N’DUJA DE CALABRE (SAUCISSE 
DE PORC NOIR)

PASTA

PIZZA ROSE 

Pizze biance
4 FORMAGGI 	 14
RICOTTA DI BUFALA, MOZZA FIOR DI LATTE, GORGONZOLA DOP, PECORINO 
SARDE, PROVOLONE FUMÉ, TALEGGIO DOP

TARTUFATA		  16
CRÈME DE TRUFFE NOIRE, MOZZA FIOR DI LATTE, ROQUETTE, PARMIGIANO

LA PIAZZETTA		 17
MOZZA FIOR DI LATTE, GORGONZOLA DOP, POIRE CARAMELISÉE, JAMBON 
DE PARME 16 MOIS, 

BUFFLLONNE		  17
MOZZARELLA DI BUFALA SERVIE FRAICHE APRÈS CUISSON, ROQUETTE, 
JAMBON DE PARME 16 MOIS

BURRATISIMA		 18
CRÈME DE TRUFFE NOIRE, ROQUETTE, BURRATINA (125G), JAMBON DE 
PARME 16 MOIS 

AFFUMICATA		  14
RICOTTA DI BUFALA, MOZZA FIOR DI LATTE, PROVOLA FUMÉ, TOMATES 
CERISES, RICOTA SÉCHÉE, BASILIC FRAIS

NERO & NERO 		 18
CRÈME DE TRUFFE NOIRE, MOZZA FIOR DI LATTE, JAMBON AUX HERBES, 
STRACCIATELLA ULTRA FONDANTE, TRUFFE FRAICHE

VERDE 	 18
BASE PESTO, MOZZA FIOR DI LATTE, TOMATES CERISES, JAMBONS AUX 
HERBES, STRACCIATELLA ULTRA FONDANTE 

SUPPLÉMENTS
MOZZA FIOR DI LATTE, OEUF, JAMBON AUX HERBES, BRESAOLA, 

N’DUJA DE CALABRE, CHAMPIGNONS, CÂPRES, OLIVES
1,5

JAMBON DE PARME 16 MOIS, MOZZA DI BUFALA,
 3

La Piazzetta  

Cocktails
CLASSIQUES
SPRITZ		  9
apreol, prosecco, eau gazeuse

ST.GERMAIN SPRITZ	 9
st.germain, prosecco, eau gazeuse

MOJITO king (PROSECCO +2€)	 8
rhum, jus de citron, menthe fraiche, sucre de canne

AMARETTO SOUR	 8
amaretto, jus de citron, sucre du canne

MARTINI ROYAL	 7
martini blanc, prosecco

GREY GOOSE FIZZ	 9
vodka Grey Goose, liqueur St-Germain, jus de citron, eau 
gazeuse

MOSCOW MULE	 9
vodka Grey Goose, ginger beer, jus de citron 

SIGNATURES

MOJITO MANZANA		  8
manzana (liqueur de pomme), jus de citron, menthe 
fraiche, eau gazeuse
MOJITO BASILIC		  8
rhum, jus de citron, basilic frais, eau gazeuse
BLACK MOJITO		  9
vodka Eristoff black, jus de citron, menthe fraiche, 
eau gazeuse
AMORE MIO		  8
vodka Grey Goose, jus de citron, grenadine, eau 
gazeuse 

Aperitivo & Vino

Softs

COCA-COLA, ZERO 33cl  	 4
PERRIER, SPRITE 33cl    	 4
ORANGINA, ICE TEA 25cl  	 4
JUS / NECTARES DE FRUIRS 25cl  	  4
Pomme, Orange, Tomate, Ananas

LIMONATA	 5
Citronade maison au basilic

GINGER BEER BIO 20cl	 5
BIRRE 33cl	 5

ASTRO AZZURO
PRESSION MORETTI 	50cl - 9	 25cl - 5

ACQUE
AQUA PANNA TOSCANA 75cl	 4,2
FERRARELLE 50cl	 4,5
FERRARELLA 1l	 5,9

Aperitivi   entre 5cl et 10cl

MARTINI rosso, bianco, rosato 	 5
MARSALA amande-oeuf	 6
PORTO	 6
RICARD, PASTIS		  5 
AMERICANO		  6
GREY GOOSE	 6
KIR cassis-mûre-pêche	 6
KIR ROYAL cassis-mûre-pêche	 8
CAMPARI	 8
JACK DANIEL’S, J&B, 
BALLANTINE’S	 7

Tous nos desserts sont fabriqués sur place avec amour 

TIRAMISÙ	 7
le grand classique du dessert italien
remonte moi le moral !!!!!!!!!!!

LIMONEMISÙ	 8
le grand retour, tiramisù citron, menthe, basilic
PIZZA POIRES & NUTELLA À VOLONTÉ	 8
poire juste roties au sucre de cannes

POLPETTA NUTELLA	 8
et une voule de glace vanille
ok c’est juste incroyable toute l’equpe vous le dira

CAFE, THE GOURMAND		 8
(café crème, cappuccino +2€)
si vous êtes gourmand(es) c’est pour vous 

PANNA COTTA	 6
fruits rouges, nutella ou amarena

COLONEL ITALIEN 	 8
sorbet citron et une touche de limoncello

SALADE DE FRUITS MAISON	 7
bien évidement c’est fait maison comme le reste 

GLACES ET SORBETS 3 BOULES		  8
vanille, chocolat noir, pistache, café, 
fruits rouges, mùre, pomme verte, citron

Dolci & Digestivo
GRAPPA BRUNE EN FUT	 8
SAMBUCA		  7
LIMONCELLO, AMARETTO	 6
CALVADOS COQUEREL 	 6
COGNAC HENNESSY	 7
MANZANA		  6
GET 27, GET 31	 6
AMARO FERNET-BARANCA	 6
EXPRESSO MARTINI		  8
expresso, vodka Grey Goose, XoPatron cafe

CAFFÈ
CAFÉ	 2,5
CAFÉ FRAPPÉ	 5
avec ou sans sucre
DÉCAFÉINÉ	 2,8
CAFÉ CRÈME	 4,2
CAPPUCCINO	 4,9
THÉ, INFUSION KUSMI TEA   	 4,3
thé vert à la menthe, thé vert, 
ceylan, detox, be cool

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE INCLUS. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES.
L’ALCOOL EST DANGEREUX POIR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO
RAFAEL VALPOLICELLA - Veneto

NERO D’AVOLA - Sicilia

VILLA ANTINORI - Toscana

SANTA CHRISTINA - Chianti

CANNONAU DI SARDEGNA
SANGIOVESE - Puglia

LAMBRUSCO - Terre Verdiane

Pétillant seco/doux
RIPASSO VALPOLICELLA SUPERIORE
Tommasi - Veneto
IL PASSO - Sicilia

PRIMITIVO - Puglia

LE MORTEL - toscana
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VINI ROSSI

CAMPOGRANDE - Orvieto

ANTHILIA - Sicilia

TORMARESCA - Puglia

MOSCATO - Asti

PROSECCO
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PINOT GRIGIO RAMATO - Veneto

LAMBRUSCO - Verdiana Petillant

CIPRESSETO - Toscana - Chianti
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VIN BIANCHI

VINI  ROSATI


