Nos Salades estivales

Salade César 7.50 € - 14.50 €

salade, poulet pané, croutons, parmesan, tomates et tomates confites, sauce
césar

Salade de reblochon 7.90€ -15.50 €

salade, tomates, toasts de reblochon au lard fumé et jambon cru, rosti
Salade Italienne 8.50 € 15.90 €

salade, tomates, melon, burratina, jambon cru

Salade Fraicheur 8.50 € 16.50 €

Salade, saumon fumée, Gambas grillées marinées, avocat, agrumes, tomate
huile d’olive et citron

.Les Menus :

Plat du jour 11.50 € (du lundi au Vendredi)

Formule Duo (plat du jour, dessert) 16.50 €

Formule Trio Entrée salade + plat du jour + dessert 18.50 €
Menu enfant 9.90 €

Nos Burgers :

Cheeseburgers 14.90 €

pain frais du boulanger, steak haché 150g, double tranche de cheddar, tomate,
sauce maison

Burgers Savoyard reblochon 15.90 €

pain frais du boulanger, steak haché 150g, reblochon fondu ,lard réti, sauce
maison

Nos Viandes :

Steak haché a cheval (ceuf au plat et bacon grillé) 14.50 €

Bavette grillée 180 gr Frites Salade 16.90 €

Entrecote Charolaise 250gr, frites salade 20.90 €

Tartare de Beeuf brasserie, haché et préparé minute par nos soins 16.90 €
Gratinées de ravioles de Royan au saint Marcelin, salade verte 15.50 €
Curry de volaille 15.90 €

Lasagnes maison bolognese 14.50 €

Sauce viandes
Beurre maitre d’hétel, Béarnaise, Roquefort



Nos Poissons frais :

e Fish and chips sauce tartare, frites et salade 16.50 €
e Tartare se Saumon au citron vert aneth, frites, salade 16.90 €
e Pavé de saumon frais roti sur son lit de tagliatelle et petits légumes 17.90 €

Les Fromages de saisons
e Assiette de fromages au gré des saisons 6.50 €
Nos Desserts Gourmands

Mousse au chocolat 5.90 €

Tiramisu café 5.90 €

Tiramisu fraise 5.90 €

Tarte citron meringuée 5.90 €

Créme brulé vanille 5.90 €

Fondant au chocolat et sa glace vanille (servi chaud) 5.90 €
Profiteroles a la vanille et son chocolat maison 5.90 €

Et son petit Café gourmand avec son cocktail de petits desserts 7.50 €

Les Glaces du maitre artisan des Alpes

e 1 boule 2.90 €
e 2 boules 4.90 €
e 3 boules 6.50 €

Supplément chantilly 0.50€

Nos parfums : Maitre Artisan Glacier
nougat, vanille, chocolat, café, marron
Sorbets “Plein Fruits”

Fraise, framboise, coco, myrtille

Nos Coupes Glacées : 6.90 €

e Coupe piste rouge



1 boule fraise, 1 boule framboise, 1 boule myrtille, coulis de framboise, chantilly, amandes
grillées

e Coupe Montelimar

2 boules nougat, 1 boule vanille, chantilly, coulis de caramel au lait, amandes grillées
e Coupe Mont blanc

2 boules marron, 1 boule vanille, caramel au lait, chantilly, amandes grillées
e Coupe Dame Noire / Dame Blanche

Noire : 3 boules chocolat, chocolat chaud, chantilly, amandes grillées

Blanche : 3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly, amandes grillées
e Coupe Liégeois : Chocolat / Café

Choc : 2 boules chocolat, 1 boule vanille, chocolat chaud, chantilly, pralin

Café : 2 boules café, 1 boule vanille, 1 café chaud, chantilly, pralin
e Coupe Bounty

2 boules coco, 1 boule chocolat, chocolat chaud, chantilly, copeaux de chocolat, amandes
grillées

Nos Vins :

Blancs :

e AOP Vin de Savoie
Entre lacs et sommets “Apremont”
12cl:3.50€-25cl:7.00€-75cl:20.00 €
e AOP Vin de Gascogne
Colombelle Coeur de Gascogne “La Belle Vie” - Plaimont
Gourmand, frais et fruité
12cl:3.20€-20cl:6.40€-75cl:18.00 €
e |IGP Cébtes de Gascone
XVIII Saint-Luc Plaimont
Fraicheur, moelleux
12cl:3.90€-25cl:7.80€-75cl:22.00 €

Rosés :

e |IGP Méditérranée
Teres Antique - Mathieu Savatier Fruité, Iéger et fin
12cl:3.40€-25¢l:6.80€-75cl:18.00 €



AOP Cobtes de Provence

Chateau du Rolet “Estérelles” Mathieu Savatier
Gourmand, élégant et frais
12cl:450€-25cl:9.00€-75cl:23.00 €

Rouges :

Vin de Savoie : Entre lacs et Sommets “Gamay”
12cl:3.50€-25cl:7.00€-75cl:20.00 €

AOP Cobtes du Rhéne Plan de Dieu : Domaine du Vallon
Elégant, complexe, intense
12cl:3.90€-25cl:7.80€-75cl:22.00 €

AOP Coteaux du Languedoc :

Pic Saint-Loup Grand Terroir Pic Saint Loup-Gérard Bertrand
Ample, floral, olive noire
12cl:4.80€-25cl:9.60€-75cl:27.00 €

AOP Crozes-Hermitage

Calunas : Fruité, structure, élégant
12cl:5.20€-25cl:1040€-75cl:29.00 €

Apéritifs / Digestif

Blanc Cassis, mlre, péche, framboise 3.50 €
Ricard Avec sirop 2cl : 3.50 €

Martini Blanc ou rouge 6 cl : 3.90 €

Suze 6cl:3.50 €

Génépi 4cl : 3.50€

Cocktails

Spritz Aperol Prosecco, Perrier 6.00 €

Pina Colada Ananas, coco, Rhum blanc 6.00 €

Rouge Baiser Fruits rouges, Vodka 6.00 €

Sunny Yellow Péche, abricot, Whisky 6.00 €

Exotic Kiss Fruits de la passion, mangue, Rhum 6.00 €

Boissons froides

Cristalline 50 cl : 2.00 €
Vittel 50 cl : 3.00 €

San Pellegrino 50 cl : 3.00 €
Perrier 50 cl : 3.00 €

Coca Cola 33 cl: 3.00 €
Coca zéro 33 ¢l : 3.00 €



e Orangina33cl:3.00 €

e Schweppes agrumes 33 cl : 3.00 €

e Qasis tropical 33 cl : 3.00 €

e |ce Tea péche 33 cl: 3.00 €
Granini

ACE, orange, abricot, pomme, ananas, fraise, pamplemousse, tomate, multifruits,
25cl:3.00 €

Biéres
e Pression:

Heineken blonde 25 cl : 3.30 € - 50 ¢l : 6.40 €

Monaco, Panaché 25 cl : 3.40 €

Affligem biére d’Abbaye 25 cl : 3.90 € - 50 cl : 7.60 €
Affligem Carmin biére d’Abbaye 25 cl : 4.20€-50cl: 8.40 €
Edelweiss (biére blanche) 25 cl : 4.20€-50cl : 8.40 €

Bouteille

e Desperados 33 cl:4.90 €
e Biére verte au Génépi Brasserie du Mont Blanc 33 cl : 4.90 €
e Biére sans alcool 33cl 3.50 €

Boissons chaudes

Café expresso 1.90 €

Café noisette 1.90 €

Café allongé 1.90 €

Décaféiné 1.90 €

Café au lait 2.50 €

Cappuccino Mousse de lait 3.00 €

Café viennois Chantilly 3.50 €

Double café 3.00 €

Double café au lait 3.50 €

Café Macchiato sirop caramel, spéculos ou pain d’épice 3.00 €
Thé / infusion (un grand choix) 3.00 €
Chocolat chaud, 3.50 €

Chocolat chaud viennois Chantilly 3.50 €

Smoothie / Milkshake & Frappé
e 100 % Smoothie - 3.50€

Fruits rouges, Ananas Coco, Fraise banane, Mangue Passion, Péche Abricot
100 % Milkshake - 3.90€



Fruits rouges, Ananas Coco, Fraise banane, Mangue Passion, Péche Abricot
100 % Frappé - 3.50€
Coffee, Choky, Chocolat, Vanillia, Caramel



