LE T DI IR ENNES

Mise en bouche

BELLE TRANCHE DE FOIE GRAS MAISON 18,5
farcie aux figues, pain brioché

12 ESCARGOTS DE BOURGOGNE 14
GRATINEE D'OIGNONS DES HALLES 11

VELOUTE D'ASPERGES VERTES 11,5
au lait de coco

SAUMON D'ECOSSE LABEL ROUGE 17
mariné a notre fagon, blinis

OS A MOELLE GRILLE A LA FLEURDE SEL 7,5

SAUCISSE SECHE AU COUTEAU 8
a couper soi-méme

MOZZARELLA DI BURRATA, TOMATE DANTAN 16

L es Clubs

(accompagnés de frites fraiches ou salade)
CLUB POULET MARINE ET BACON 16
CROQUE-MONSIEUR 15
CROQUE-MADAME 16

Pates

GNOCCHIS A LA ROMANA DI BURRATA 19,5

LINGUINE AU SAUMON LABEL ROUGE 18
creme d'aneth

RISOTTO A LA CREME DE TRUFFE 21
et pointes d'asperges vertes

Glaces & Sorbets

2 OU 3 BOULES DE GLACE OU SORBET 5/7
vanille, chocolat, fraise, framboise, mangue, café,
citron, coco, rhum-raisin, caramel beurre salé, poire

DAME BLANCHE / DAME NOIRE 7
CAFE OU CHOCOLAT LIEGEOIS 8
PASSIONATA 9 / FRAISEMELBA 9
SAINT-BARTH 10
POIRE WILLIAMS 9 / COLONEL 9

Fromages affinés

ASSIETTE AU CHOIX Morbier ou Saint-Nectaire 6
ASSIETTE DE LAGUIOLE, miel 6,5
ROQUEFORT DU LARZAC, confiture de figues 7,5

PLANCHE DE FROMAGES 16
Laguiole, Saint-Nectaire, Roquefort, Morbier, figue et miel

Cote jardin
LA CAESAR 16,5

Cceur de romaine, poulet, parmesan, crodtons,
sauce Caesar, tomates séchées

LA CHEVRE 17
Salade mélangée, tomates, ceufs,
toasts et nems de chevre au miel, noix

L'ASIATIQUE 18
Salade mélangée, gambas Black Tiger, raviolis de
crevette, nems de poulet, wok de légumes, quinoa

LE BO BUN AU BOEUF MARINE 19
Salade mélangée, wok de legumes, bceuf mariné, quinoa,
nems de boeuf, gingembre, sauce piquante

ASSIETTE ASIATIQUE BIEN POUR DEUX 17
raviolis de crevettes, gambas tempura, nems

Coté sucré

PARIS-BREST FABRICATION ARTISANALE 10
FINE POMME A LA MODE 10
FROMAGE BLANC, creme de marron et muesli 8
SALADE DE FRUITS FRAIS 9
COUPE DE FRAISES AVEC OU SANS CHANTILLY 10
CREME BRULEE, VANILLE BOURBON 9
TIRAMISU MAISON 8,5
MOELLEUX AU CHOCOLAT MAISON 10
MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR 7,5
PRUNEAUX A LARMAGNAC 11
CREPES NATURE / NUTELLA 6 /7
CAFE / THE / CHAMPAGNE GOURMAND 9/11/16
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Viandes ‘pure Aubrac
ISSUES DIRECTEMENT DE LA FERME

! /
| es affinées Cheeseburgers
PIECE DU BOUCHER D'AUBRAC 15 AU CHEDDAR simple 17 / double 23
au beurre maitre o'hotel AU BACON simple 18 / double 26

PAVE DE CCEUR DE RUMSTECK aux girolles 19,5

CCEUR DE FILET FONDANT 34
escalope de foie gras poélée

BELLE TRANCHE DE FOIE DE B&EUF 17 /
persillade, sauce marchand de vin L@ S m a J[ U r@ @ S
CARPACCIO, ROQUETTE ET PARMESAN 17 Visibles dans I'armoire a maturation

supplément mozzarella burrata +6
TARTARE DE BCEUF préparé par nos soins 18

TARTARE ALLER RETOUR 21
aux cepes et girolles FILET DE BEEUF 30

NEW YORK STEAK FACON CEIL DU TIGRE 27
ENTRECOTE DU BURON XXL + 350 32

CHARTREUSE DE BEUF AUX CEPES 22 COTE DE BAEUF MATUREE pour deux + 11kg 62
escalope de foie gras poélée TOMAWAK + 17kg 68

FONDANT DE BCEUF CONFIT 18,5 GRAINE DE CORIANDRE ET PAPRIKA
miel et romarin, purée maison

AUTHENTIQUE BOURGUIGNON 17,5 \
pommes vapeur SUPPL. OS A MOELLE 5,5

SUPPL. ESCALOPE DE FOIE GRAS POELEE 14 /

SAUCES AU CHOIX : Béarnaise, poivre, girolles
GARNITURES AU CHOIX : frites fraiches K purée maison, salade, épinards, haricots verts frais ou wok de légumes

| es choses sérieuses

LE RIS DE VEAU AUX GIROLLES, PUREE MAISON 26,5
ENTRECOTE SAUCE BEARNAISE GRILLEE A LA FLEUR DE SEL, FRITES FRAICHES 19
BLANC DE POULET DORE MINUTE FACON MADRAS, RIZ BASMATI 16,5
COTE DE VEAU 350gr SAUCE PICCATA, LINGUINE 28
SEICHE A LA PLANCHA, QUINOA ET LEGUMES CROQUANTS 17,5

PAVE DE SAUMON D'ECOSSE LABEL ROUGE MI-CUIT 19
FONDUE D'EPINARD, BEURRE CITRONNE

TARTARE DE SAUMON LABEL ROUGE AU COUTEAU 18,5
MESCLUN, FILET D'HUILE D'OLIVE

SOLE BELLE MEUNIERE 350gr, FLEUR DE SEL ET PUREE A L'HUILE D'OLIVE 34

Prix nets en euros - Taxes et service compris. Cheques non acceptés.
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