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APERITIFS
Ricard 4cl
Perroquet, Tomate 4cl
Martini Blanc, Rouge 4cl
Kir 12¢l
Kir Royal 12cl
Muscat, Pineau des Charentes, Pommeau 12cl
Porto Blanc, Rouge 4cl
Américano 12cl

WHISKIES
Baby 2ci

J&B Rare - Blended Scotch Whisky 4cl
Jack Daniel’s Tennessee Whiskey 4cl

ALCOOLS

Gin Gordon’s 4cl

Vodka Wyborowa 4cl

Rhum blanc Saint-James 4cl
Rhum ambré Diplomatico 4cl

BIERES
PRESSION
Thor Blonde
Picon biére
Panaché
Monaco

BOUTEILLE
La Belle Blonde Frangaise 33cl

COCKTAILS

[contiennent minimum 4cl d’alcool]
Spritz
Mojito
Margarita
Malibu Ananas

COCKTAIL SANS ALCOOL
Cocktail de fruits 1scl

25cl
3.0
3.5
3.5
3.7

BOISSONS FRAICHES

Coca-Cola, Rouge, Light ou Zero 33cl
Orangina, Schweppes 25cl

Ice Tea, Perrier 33cl

Diabolo Fraise, Menthe, Grenadine ou Citron 20cl
Vittel, San Pellegrino s0cl

Jus et Nectar de fruit Ananas, Pomme, Orange ou Abricot 25cl

Prix nets en euros, taxes et service compris.
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LES VINS AU VERRE ET CARAFES

ROUGES f 12¢l “ 25cl (‘ 50cl
Médoc AOP Chateau Haut Brignays 4.2 8.0 15.0
Vacqueyras AOP Cuvée Prestige 4.5 8.5 16.0
Brouilly AOP Noél Briday 4.0 7.5 14.5
Cotes de Bourg AOP Chateau de Barbe 4.5 8.5 16.0
Chinon AOP “R” de I'Ouvrée 3.8 7.0 13.5
IGP Pays d’Oc Cabernet-Sauvignon 3.5 6.5 12.5
BLANCS

Petit Chablis AOP 4.2 8.0 15.0
Bourgogne Aligoté AOP 4.0 7.5 14.5
IGP Pays d’Oc¢ Chardonnay 3.2 6.0 11.5
IGP Val de Loire La Cassemichere 4.2 8.0 15.0
ROSES

IGP Alpilles Rosé des Alpilles 3.5 6.5 12.5
Cotes de Provence AOP Soif de Pampa 4.5 8.5 16.0

VINS EN BOUTEILLE i

Cotes du Rhéne AOP “Pure Garrigue” 20.0
Bordeaux AOP Chateau Gantonnet 22.0
Saint-Nicolas de Bourgueil AOP Cuvée du Vieux Pressoir 24.0
Haut-Médoc AOP Chateau Victoria, Cru Bourgeois 28.0
Vacqueyras AOP Domaine des Ondines [E3 29.0
Pic Saint-Loup AOP Domaine Pech-Tort “Une Bonne Etoile” 27.0
Brouilly AOP Chateau de Corcelles 26.0
Saint-Emilion Grand Cru AOP Clos Petit Corbin 46.0
Margaux AOP Confi dences de Prieuré Lichine, Second de Prieuré Lichine 42.0
BLANCS

IGP Pays d’Oc Chardonnay “Orchys”, M. Collovray & J.L Terrier 20.0
Chablis AOP Olivier Savary 32.0
IGP Val de Loire La Cassemichere 28.0
Muscadet Sevre & Maine sur Lie AOP Chateau La Mouchetiere 18.0
Bourgogne Aligoté AOP Les Planchants 30.0
ROSE

Cotes de Provence AOP R. Desbastides M.V. de la Presqu’lle de St-Tropez 24.0
CHAMPAGNE AOP ! 10cl ‘ 75¢l
Nicolas Feuillatte Brut Réserve Exclusive 9.0 50.0

i

Prix nets en euros, taxes et service compris.




Camembert au lait cru

Petit assortiment 3 fromages
Grand assortiment 3 fromages

DESSERTS
Tarte fine aux pommes boule de glace vanille
Cheesecake aux fruits rouges
Fondant au chocolat creme anglaise
Tiramistu au café ou citron vert
Café gourmand
Mousse au chocolat
Profiteroles au chocolat
Créme briilée
Tarte Tatin

Glace et Sorbet les 2 boules
Glaces : Chocolat, Vanille, Café, Caramel au beurre salé, Pistache
Sorbets : Fraise, Citron, Poire, Pomme, Cassis, Mangue

Trou Normand glace pomme arrosé de Calvados 4cl d’alcool
Poire Williams glace poire arrosé d’eau-de-vie de poire 4cl d’alcool
Colonel sorbet citron arrosé de vodka 4cl d’alcool

BOISSONS CHAUDES

Expresso 2.0 Thés Comptoirs RICHHARD

Café créeme 3.5 Tisanes [ Comptoirs RICHARD
Double expresso 4.0 Irish Coffee 4cl d'alcool
Cappuccino 4.5 Grog Rhum, citron, miel 4cl d’alcool
Café ou Chocolat Viennois 5.0 Vin chaud 20cl

Chocolat chaud 4.5

DIGESTIFS

Cognac Charlemagne VS 4cl 8.0 Poire William Grande Réserve, Miclo 4cl
Bas-Armagnac 10 ans d’Age Delaitre 4cl 9.0 Vieille Prune René Le Gall 4cl
Calvados Morin 4cl 8.0 Get 27 4cl

Limoncello 4cl 7.0 Bailey’s 4cl
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LE BON PLAN DU MIDI DES VARIETES

[servi uniquement de 12h a 14h, hors week-end et jour fériés|

Salade aux noix
+
Burger classique ou Tartare de boeuf
ou Burger de poulet ou Tenders de poulet
ou Beeuf Bourguignon ou Piece du Boucher
ou Burger Végétarien

Boisson [uniquement comprise dans la formule a 12€90]
Biére Thor pression 25¢1 ou Coca-Cola 33cl
ou Chardonnay IGP Pays d’Oc (vin blanc) verre 12¢l
ou IGP Pays d’Oc Cabernet-Sauvignon (vin rouge) verre 12¢l
ou IGP Alpilles Rosé des Alpilles (vin rosé) verre 12¢l

Prix nets en euros, taxes et service compris.

FORMULES DES VARIETES

[boisson non comprise]
ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT 17€90
ENTREE + PLAT + DESSERT 20€90

ENTREE AU CHOIX PLAT AU CHOIX
Escalopine de foie gras poélée [+5¢] Burger Cantal ou Bleu d'Auvergne ou Raclette
6 Escargots de Bourgogne Burger Camembert ou Brebis
12 Escargots de Bourgogne [+5¢€] Burger du Sud-Ouest au canard [+2€]
Petite assiette de charcuterie Magret de canard au miel [+2€]
Accras de morue Confit de canard [+2€]
(Euf mayonnaise Piece du Boucher
Avocat crevettes Beeuf Bourguignon
Soupe du jour ou Soupe a l'oignon Tartare Traditionnel au beeuf de Salers
Salade de chévre chaud Tartare de beeuf au fromage
Terrine de campagne Bleu d'Auvergne ou Cantal ou Parmesan
Harengs pommes de terre a I'huile Risotto aux noix de Saint-Jacques
Tomates mozzarella Pavé de Saumon
Gratin d'asperges ou Tartare de Saumon
Millefeuille d'aubergine pesto et ricotta ou Dos de Cabillaud
DESSERT MAISON AU CHOIX

Créme briilée ou Mousse au chocolat ou Tarte Tatin ou Fondant au chocolat
ou Cheesecake aux fruits rouges ou Tiramisut au café ou citron vert

ou Glace ou Sorbet 2 boules au choix
Glaces : Chocolat, Vanille, Café, Caramel au beurre salé, Pistache
Sorbets : Fraise, Citron, Poire, Pomme, Cassis, Mangue

Prix nets en euros, taxes et service compris.
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NOS ENTREES

Escalopine de foie gras poélée 8.0 Salade de chévre chaud 8.0
Escargots de Bourgogne x6 8.0 x12 15.0 Terrine de campagne 8.0
Petite assiette de charcuterie 8.0 Melon jambon 8.0
Accras de morue 8.0 Harengs pommes de terre 2 I'huile 8.0
(Euf mayonnaise 6.0 Tomates mozzarella 8.0
Avocat crevettes 8.0 Salade de crudités 8.0
Soupe du jour 8.0 Gratin d’asperges 8.0
Soupe a l'oignon 8.0 Millefeuille d’aubergine pesto et ricotta 8.0
NOS ASSIETTES
Assiette de foie gras de canard maison avec ses toasts et confiture de figues 16.9
Grande assiette de charcuterie 14.9
Assiette de saumon fumé avec ses toasts 14.9
NOS SALADES
Landaise 16.9
asperges, foie gras de canard, gésiers de canard, magret fumé de canard, crofitons et pignons de pin
César 13.9
poulet, copeaux de parmesan, ceuf, crofitons
Fraicheur 14.9
saumon fumé, ceuf poché, concombre, salade et tomate
Paysanne 13.9
jambon de pays, pommes de terre, Cantal, ceufs au plat et tomate
3 Fromages 13.9
salade verte, tomate, Camembert, Cantal, bleu, noix
La Grande chévre chaud 13.9
salade verte, tomate, toasts de chevre chaud gratinés
servis avec sauce maison et frites maison
Tartare de beeuf de Salers 12.9
Tartare de boeuf au Cantal ou Bleu d’Auvergne ou Parmesan 13.9
Tartare de beeuf au foie gras de canard 16.9
Trio de Tartares de boeuf Salers / Bleu d’Auvergne / Foie gras de canard 19.9
Tartare de saumon 13.9
Tartare de saumon-avocat 14.9

Prix nets en euros, taxes et service compris.

pati
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NOS BURGERS

nos burgers sont servis avec sauce maison et frites maison

LES GOURMETS AU FROMAGE
Trio 3 mini-burger 20.9 Cantal 13.9
Cantal / bleu d’Auvergne / foie gras Auvergnat bleu d'Auvergne 13.9
Périgourdin beeuf et foie gras 18.9 Brebis 13.9
Canard avec escalopine de foie gras 18.9 Savoyard fromage a Raclette 13.9
Sud-Ouest au canard 14.9 Cheddar maturé 13.9
Pro V_en(;al i 14.9 Normand Camembert 13.9
chévre, tomate, aubergine confite
Norvégien au saumon 14.9 Classique sans fromage 11.9
Végétarien 12.0 [Suppléments]
aubergines, poivrons, tomates confites, Steak +5€ / Escalopine de foie gras +6€
fromage de chévre, oignons confits Fromage AOP +3€ / Bacon +2€
Poulet 11.9 Assiette de frites +3,90€
salade verte, tomates, poulet, cornichons
NOS VIANDES
Cote de boeuf +/-450g 25.0
Entrecote de Salers 16.9
Pi¢ce du Boucher 13.9
Steak a cheval 13.0
Beeuf Bourguignon 13.9
Carpaccio de boeuf de Salers 13.9
Confit de canard 14.0
Magret de canard au miel du Périgord 14.0
Parmentier de beoeuf de Salers avec sa salade 13.9
Tenders de poulet 12.9
Choucroute garnie 14.9
Sauce au choix Poivre, Fromage, Oignons confits, Miel
NOS POISSONS
nos poissons sont accompagnés de ratatouille maison et pommes vapeur
Filet de bar poélé 15.9
Filet de daurade poélé 14.9
Dos de cabillaud 13.9
Pavé de saumon 13.9
Risotto aux noix de Saint-Jacques 13.9
Trio de la Mer risotto au cabillaud, saumon et noix de Saint-Jacques 19.9
Choucroute de la Mer saumon, cabillaud et Saint-Jacques 19.9
Demi-langouste a I'armoricaine risotto aux asperges 22.0

Prix nets en euros, taxes et service compris.
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