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STARTERS  SALADS

Allergierklæring og forkortelser
B (Bygg), BL (Bløtdyr), E (Egg), F (Fisk), H (Hvete), HN (Hasselnøtt), HV (Havre), KN (Kasjunøtt), L (Lupiner), M (Melk), MA (Macadamianøtt), MN (Mandler), P (Peanøtt),  

PA (Paranøtt), PI (Pistasjnøtt), PN (Pekannøtt), R (Rug), SD (Skalldyr), SL (Selleri), SN (Sennep), SS (Sesamfrø), SY (Soya), SV (Svoveldioksid og sulfitter), VN (Valnøtt)

SNACKS SALADS

HOT BUFFALO CHICKEN WINGS
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HALLOUMI FRIES (H,M)

O'LEARYS CAESAR SALAD (H,E,F,M,SN)

STEAK & BLUE CHEESE SALAD (E,M,SN)

SHRIMP & AVOCADO SALAD  (H,SD,E,SN)

Friterte Halloumisticks krydret med Louisiana spice mix og honning, og
toppet med gressløk. 75

Romanosalat, timian- og hvitløksgrillet kyllingbryst av norsk kylling,
krutonger, fritert grønnkål, cæsar-dressing og parmesanost. 199

Salat med grønne bønner, salatblad, gresskarfrø og smuldret
blåmuggost. Toppes med nygrillet biff og serveres med
blåmuggostdressing. 229

Salat med krydrede reker, avokado, salatblad og kokt egg, toppes med
sprøstekt løk og serveres med aioli. 219
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NACHOS (M)

(E,M,SL,SN,SV)

Knasende nachos med pepret crème fraiche, guacamole og het pico de
gallo. 89

Extra Bacon 39
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PULLED BEEF TACOS (B,H,E,M,SL,SN,SV)

Top up with: Mozzarella-Cheddar Cheese ( H,M) 29
Pulled Beef (B,SL) 39

Myk taco toppet med bbq pulled beef, pico de gallo, syltet rødløk,
fetaost og chilimajones. 79

Spicy kyllingvinger fra norsk kylling glasert med O’Learys Buffalo
sauce, servert med sprø selleri, blåmuggostdressing og fritert

persille.

Great with: Torre del Falasco Valpolicella (ITA)

Great with: Domaine Louis Moreau Chablis (FRA)

Great with: Mud House Pinot Noir (NZ)
GARLIC & CHEESE BREAD (H,M)

GRILLED CHICKEN QUESADILLAS (H,M)
Timian- og hvitløksmarinert kyllingbryst av norsk kylling, syltet jalapeño,
babyspinat og mozzarella-cheddarost i sprøtt tortillabrød. Serveres med
guacamole og pico de gallo. 169

5 pcs 99 | 10 pcs 169 | 15 pcs 229

Knasende brød gratinert med hvitløkssmør og ost. 49

SMALL BITES

Great with: Brooklyn Naranjito 

PARMESAN & GARLIC WINGS
(E,M,SL,SN)

Sprø kyllingvinger fra norsk kylling vendt i kremet parmesan- og
hvitløksaus, servert med sprø selleri og revet parmesan.

5 pcs 99 | 10 pcs 169 | 15 pcs 229
Great with: Brooklyn EIPA



GERS
BUR

TOP UP YOUR BURGER

SANDWICHES

BURGERS  SANDWICHES

T H E  N O  B R A I N E R

T H E  O H  S O  S P I C Y

C R E A M Y  B L U E  &  S A L T Y  C R I S P

THE REUBEN SANDWICH

GRILLED CHICKEN CLUB SANDWICH

CHEDDAR CHEESEBURGER

TRUFFLE, CHEDDAR & BACON
BURGER

JALAPEÑO BACON BURGER

BACON & BLUE CHEESEBURGER

YOU CAN REPLACE YOUR BURGER WITH VEGAN BURGER (SY) +25

EXTRA CHEESE (M) 19

DOUBLE UP YOUR BURGER! 59

DIP SAUCE 25
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OR IF YOU WANT TO GO GREEN, SEE VEGETARIAN AND VEGAN PAGE

EXTRA BACON 29

PULLED BBQ BEEF ( B,SL ) 39

ONION RING (H) 10
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(H,B,E,M,SN,SV)

(H,E,SN)

(H,E,M,SN)

(H,E,M,SN)

(H,E,M,SN)

(H,E,M,SN)
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Boston style Reuben sandwich med røkt oksebryst, surkål, lagret
cheddar og sennepsdressing. Serveres i ristet levainbrød, med
pommes frites eller side salad.  209

Grillet kyllingbryst av norsk kylling, sprøstekt bacon, guacamole,
pico de gallo og majones i ristet levainbrød, serveres med
pommes frites eller side salad.  199

Fersk norsk hamburger, dill og hvitløkssyltet agurk, stekt løk, lagret
cheddar og O’Learys hamburgerdressing, servert i ristet potato bun

med coleslaw og pommes frites.  189

Fersk norsk hamburger, bacon, cheddarost, syltet løk og trøffel
flavored parmesan dressing, servert i ristet potato bun med coleslaw

og pommes frites. 209

Fersk norsk hamburger, bacon, syltet rød jalapeño, stekt løk, sprø
salat, chilimajones og lagret cheddar, servert i ristet potato bun med

coleslaw og pommes frites. 199

Fersk norsk hamburger med sprøstekt bacon, blåmuggost, stekt løk,
sprø salat og blåmuggostdressing, servert i ristet potato bun med

coleslaw og pommes frites. 209

Great with: Guinnes Stout

Great with: Torre del Falasco Valpolicella (ITA)

Great with: Kronenbourg 1664 Lager

Great with: Brooklyn Lager

Great with: Kronenbourg 1664 Blanc

Great with: Brooklyn Sorachi Ace



MAINS
G A R L I C K Y 
G O O D

O A K Y  F I N G E R 

T H E  B E E F Y  D E A L

SIDES SAUCES & DRESSINGS 

MAINS

L I C K I N G  G O O D A N D  S M O K E Y

S O U T H E R N 
S P I C E  H A R M O N Y

E X T R A O R D I N A R Y 
C R I S P Y

TRUFFLE & PARMESAN MAYO (E,M,SN) 25
MOZZARELLA STICK (H,M) 10

BUFFALO GLAZED RIBS BOURBON BBQ RIBS

CAJUN TROUT O'LEARYS CLASSIC FISH
& CHIPS

ROASTED GARLIC &
LEMON CHICKEN

CLASSIC
STEAK
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FRIES 39

SIDE CAESAR SALAD (H,E,F,M,SN) 49

SAUCE BÉARNAISE (E,M) 25
SWEET POTATO FRIES 49
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(E,SN,SV) (E,SY,SN,SV)

(SD,F,M)

(H,E,F,SN) (E,SN)

(E,M,SV)

RED WINE SAUCE (M,SN,SV) 25ONION RING (H) 10

Grillet biff eller oksefiletmedaljonger,
servert på klassisk vis med

rødvinsaus, béarnaisesaus, tomat og
løksalat samt sprø pommes frites. No

fuss, just good.
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Baby back ribs glasert med O'Learys Buffalo
sauce, toppet med syltet rødløk og fritert persille,
serveres med coleslaw og pommes frites. 239

SIDE TOMATO SALAD 39
AIOLI ( E,SN) 25

Baby back ribs glasert med bourbon bbq glaze.
Toppes med syltet rød jalapeño, vårløk og
koriander, serveres med coleslaw og pommes
frites. 239

Stekt norsk ørret, søtpotetstappe, håndpillede
reker, babyspinat, mais, gulrot og sitron- og
chilismør toppet med gressløk. 269 Sprøfritert torskerygg med tartarsaus, grillet

sitron, fritert persille og pommes frites. 189
Timian- og hvitløksmarinert kyllingbryst fra norsk
kylling, krydderstekte gulrøtter servert med en
salat av babyspinat, bladpersille og ruccola
samt citronette, aioli og pommes frites. 219

BIFF 319
OKSEFILETMEDALJONGER 339

Great with: Brooklyn Naranjito 
Great with: San Miguel

Great with: Mud House Sauvignon Blanc (NZ)

Great with: Frydenlund Bayer

Great with: Marque´s de Cáceres Crianza Rioja (ESP)

Great with: Gnarley Head Old Vine Zinfandel
(USA)



VEGETARIAN AND VEGAN

So gr
 

een
= VEGAN All other dishes are vegetarian

S T A R T E R S

M A I N S
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VEGAN
OUMPH! VEGGIE

BAKED OUMPH!

HALLOUMI FRIES

WE BELIEVE IN FREEDOM
OF CHOICE.
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CHEESEBURGER
MUSHROOM
BURGER

OUMPH!
FLAUTAS

NACHOS
With us at O’Learys you should always be able to enjoy a

juicy burger, spicy nachos or something else good,
no matter which protein you choose.

STREET
SALAD

(H,M)
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Friterte Halloumisticks krydret med Louisiana spice mix og
honning, og toppet med gressløk. 75

Oumph! is made from soybeans. The soy in Oumph! does
not effect rainforest and the seed is not genetically modified.

(H,SY) (SY,SN) (H,E,M,SN)

(H,SY,SN)

(B,SY,M)

Vegan burger med vegansk majones, syltet rødløk, vegansk
ost og jalapeños. Serveres i veganskt burgerbrød samt med

pommes frites og pickled slaw. 199

Varm salat med krydderstekte
gulrøtter, stekt blomkål og stekt
Oumph. Servert med tynnstrimlet kål,
soyabønner, gresskarkjerner,
knasende grønnkål og vegansk
majones. 189

Sprøstekt østerssopp med trøffel-
parmesanmajones, stekt sølvløk, sprø
salat, babyspinat og cheddarost.
Serveres i ristet potato bun med
coleslaw og pommes frites. 199

Små ovnsbakte tortillas fylt med BBQ
Oumph!, svarte bønner, koriander og
pico de gallo. Serveres med
guacamole og lime. 89

Sprø nachos, BBQ Oumph!, svarte
bønner og røde jalapeños.
Gratineres med mozzarella-
cheddarost og serveres med svart
pepper og crème fraiche. 89

Great with: Carlsberg Pilsner

Great with: Brooklyn Lager

Great with: Villa Pani Bianco (ITA)
Great with: Frydenlund Pale Ale

Great with: Kronenbourg 1664 Lager

Great with: Ringnes Lite



NON ALCOHOLIC

BEER ON TAP

DRINKS

RED WINE ROSÉ

PEPSI, PEPSI MAX, 7-UP
FREE, SOLO 40CL  46

BROOKLYN SPECIAL
EFFECTS 35,5CL (B) 65
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VILLA PANI ROSSO (ITA) (SV) 92 | 475 MUD HOUSE SAUVIGNON BLANC ROSÉ (NZ)  (SV) - | 599

JUICE EPLE/APPELSIN
42

CARLSBERG NON
ALCOHOLIC 33CL (B) 59

CARLSBERG (PILSNER) (B) 50CL | 96
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TORRE DEL FALASCO VALPOLICELLA (ITA) (SV) 119 | 595

ICE TEA 42 KRONENBOURG 1664
BLANC 33CL (B, H) 65

BROOKLYN LAGER  (B) 50CL | 118
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SPARKLINGMUD HOUSE PINOT NOIR (NZ) (SV) - | 699

FARRIS 46
FEVER-TREE GINGER BEER
20CL (SV) 65

BROOKLYN EIPA  (B) 33CL | 85

GNARLEY HEAD OLD VINE ZINFANDEL (USA) (SV) - | 629
CASTELLBLANC BRUT CAVA (ESP)  (SV) 108 | 525

KRONENBOURG 1664 (LAGER)  (B) 50CL | 118

MARQUÉS DE CÁCERES CRIANZA RIOJA (ESP) (SV) - | 599
BOLLINGER SPÉCIAL CUVÉE CHAMPAGNE (FRA) (SV) 
- | 1495

KRONENBOURG 1664 BLANC  (B, H) 50CL | 118

GUINNESS (STOUT)  (B) 56,8CL | 118

CIDERS
WHITE WINE

SOMERSBY SECCO  104

VILLA PANI BIANCO (ITA) (SV) 92 | 475

SOMERSBY SPARKLING ROSÉ  104

DOMAINE LOUIS MOREAU CHABLIS (FRA) (SV) - | 775

MUD HOUSE SAUVIGNON BLANC (NZ) (SV) 119 | 595

BEER
BEER ON BOTTLE
E.C DAHLS LAMO WIT  (B, H) 33CL | 128

FRYDENLUND PALE ALE  (B) 30CL | 92

BROOKLYN NARANJITO (APA)  (B) 35,5CL  | 128
BROOKLYN SORACHI ACE (SAISON)  (B) 35,5CL | 128
FRYDENLUND BAYER  (B) 30CL | 92
SAN MIGUEL (LAGER)  (B) 33CL  | 104
RINGNES LITE (LAGER)  (B) 30CL | 92



D E S S E R T S

SIDES 

MENU
KID’S

KID’S  MENU

THE  NOT SO F ISHY F ISH

FRIES 39
KID'S VEGETABLES 29

KID'S SUNDAE
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BARNEDRIKK 39
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(H,E,SY,M)

KID'S FISH & CHIPS
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Vaniljeis med sjokoladetopping og pisket krem. 49

(H,E,F,SL,SN)

KID'S CHOCOLATE MILKSHAKE

Sprøfritert torskerygg med tartarsaus,
nyoppskåret agurk, sitron og pommes frites. 89

(H,E,SY,M)

O'LEARYS ALL  MIGHTY

Sjokolademilkshake toppet med pisket krem. 60

KID'S CHEESEBURGER
(H,E,M,SN)

Hamburger med isbergsalat, O’Learys
hamburgerdressing og cheddarost. Serveres i
ristet potato bun og med pommes frites. 89

JUNIOR GOURMET

KID'S CHICKEN NUGGETS
(H,E,SN)

Friterte chicken nuggets med salat og majones.
Serveres med pommes frites. 89

THE  BEEF  &  BEA DEAL

KID'S GRILLED
TENDERLOIN
(E,M)

Grillet oksefiletmedaljong med béarnaisesaus,
cherrytomater, agurk og pommes frites. 145

VEGAN

KID'S OUMPH! FLAUTAS
(H,SY,SN)

Små ovnsbakte tortillas fylt med BBQ Oumph!,
svarte bønner, koriander og pico de gallo.
Serveres med guacamole og lime. 89

UP TO 12 YEARS.
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